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1 Sécurité

Respectez les consignes de sécurité sui-
vantes.

1.1 Indications générales

m | isez attentivement cette notice.

m Conservez la notice ainsi que les informa-
tions produit en vue d’une réutilisation ulté-
rieure ou pour un futur nouveau propriétaire.

m Ne branchez pas I'appareil si ce dernier a
été endommageé durant le transport.

1.2 Utilisation conforme

Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-
corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-
mages dus a un raccordement incorrect, il n'y
a aucun droit a la garantie.

La sécurité d'utilisation est garantie unique-
ment en cas d'installation correcte et conforme
aux instructions de montage. Le monteur est
responsable du fonctionnement correct sur le
lieu ou l'appareil est installé.

Utilisez I‘appareil uniquement :

® pour préparer des aliments et des boissons.

® sous surveillance. Surveillez constamment
les processus de cuisson de courte durée.

® dans un usage domestique et similaire tel
que : dans les cuisines pour le personnel de
magasins, bureaux et autres secteurs pro-
fessionnels ; dans les exploitations agri-
coles ; par les clients des hotels et autres
établissements résidentiels ; dans les pen-
sions servent le petit-déjeuner.

® jusqgu'a une altitude maximale de 4 000 m
au-dessus du niveau de la mer.

Cet appareil est conforme a la norme EN
55011 ou CISPR 11. Il s'agit d'un produit du
groupe 2, classe B. « Groupe 2 » signifie que
des micro-ondes sont générées pour chauffer
des aliments. « Classe B » signifie que l'appa-
reil est adapté a un environnement domes-
tique privé.

1.3 Restrictions du périmetre utilisateurs

Les enfants de 15 ans et plus, les personnes
souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou
mental ou ne détenant pas I’'expérience et/ou
les connaissances nécessaires pourront utili-
ser cet appareil a condition de le faire sous
surveillance, ou que son utilisation s(re leur ait
été enseignée et qu’ils aient compris les dan-
gers qui en émanent.

Les enfants ne sont pas autorisés a jouer avec
l'appareil.

Les enfants ne doivent en aucun cas s’occu-
per du nettoyage et de la maintenance utilisa-
teur, sauf s’ils sont 4gés de 15 ans et plus et
agissent sous surveillance.

Les enfants de moins de 8 ans doivent étre te-
nus a distance de 'appareil et du cordon d’ali-
mentation secteur.

1.4 Utilisation sdre

AN\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les objets inflammables stockés dans le com-

partiment de cuisson peuvent prendre feu.

» N'entreposez jamais d'objets inflammables
dans le compartiment de cuisson.

» En cas d'émission de fumée, éteignez I'ap-
pareil ou débranchez la prise et gardez la



porte fermée pour éteindre les flammes qui
pourraient étre présentes.

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus de

roti peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salis-
sures présentes dans le compartiment de
cuisson, sur les résistances de chauffe et
sur les accessoires.

Une surchauffe de 'appareil peut provoquer

un incendie.

» N'installez jamais I'appareil derriere une
porte de meuble ni derriere une porte déco-
rative.

/N AVERTISSEMENT - Risque de bralures !
Les récipients ou les accessoires deviennent
tres chauds.

» Toujours utiliser des manigques pour retirer le
récipient ou l'accessoire chaud du comparti-
ment de cuisson.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans un compartiment de cuisson chaud. La

porte de l'appareil peut s'ouvrir violemment.

Des vapeurs chaudes et des flammes peuvent

s'échapper.

» Si votre plat contient de l'alcool fort, dosez-le
uniguement en petite quantité.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 %
vol.) a I'état non dilué (par ex. pour arroser
des aliments).

» Ouvrez la porte de I'appareil avec précau-
tion.

/N AVERTISSEMENT — Risque d'échau-

dures!

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

» Eloigner les enfants.

De la vapeur chaude peut s'échapper lors de

l'ouverture de la porte de l'appareil. La vapeur

n'est pas visible selon sa température.

» Ouvrir la porte de l'appareil avec précaution.

» Eloignez les enfants.

La présence d'eau dans un compartiment de

cuisson chaud peut générer de la vapeur

d'eau chaude.

» Ne jamais verser d'eau dans le comparti-
ment de cuisson chaud.

/N AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se

fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de ra-
cloirs métalliques tranchants pour nettoyer la
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vitre de la porte de l'appareil, car ils peuvent
rayer la surface.

Les charnieres de la porte de l'appareil

bougent a l'ouverture et a la fermeture de la

porte et vous pouvez vous pincer.

» Ne jamais mettre les doigts dans la zone
des charniéres.

La présence de félures, d'éclats ou de cas-

sures sur le plateau tournant est dangereuse.

» Ne cognez jamais le plateau tournant contre
des objets durs.

» Manipulez le plateau tournant avec précau-
tion.

Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer

dans le compartiment de cuisson chaud et la

porte de 'appareil peut s'ouvrir et, le cas
échéant, tomber. Les vitres des portes peuvent
se briser et se fendre.

— "Prévention des dégats materiels”, Page 5

» Si votre plat contient de I'alcool fort, dosez-le
uniguement en petite quantité.

» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 %
vol.) a I'état non dilué (par ex. pour arroser
des aliments).

» QOuvrez la porte de 'appareil avec précau-
tion.

&\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocu-

tion!

Les réparations non conformes sont dange-

reuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut en-
treprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine
peuvent étre utilisées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon
d’alimentation secteur de cet appareil est en-
dommageé, seul le fabricant ou son service
apres-vente ou toute autre personne de qua-
lification équivalente est habilité a le rempla-
cer.

Le cordon d'alimentation pose un danger si sa

gaine de protection est endommageée.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'ali-
mentation avec des sources de chaleur et
des piéces chaudes de l'appareil.

» Ne mettez jamais en contact le cordon d'ali-
mentation avec des pointes acérées ou
arétes tranchantes.

» Ne pliez, n'écrasez ou ne modifiez jamais le
cordon d'alimentation.

L’infiltration d’humidité peut occasionner un

choc électrique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute
pression pour nettoyer 'appareil.
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Un appareil endommagé ou un cordon d’ali-
mentation secteur endommageé est dangereux.

>
>

N'utilisez jamais un appareil endommageé.
Ne jamais faire fonctionner I'appareil avec
une surface fissurée ou casseée.

Ne tirez jamais sur le cordon d'alimentation
secteur pour débrancher l'appareil du sec-
teur. Débranchez toujours la fiche du cordon
d'alimentation secteur.

Si l'appareil ou le cordon d'alimentation sec-
teur est endommage, débranchez immédia-

tement le cordon d'alimentation secteur ou
coupez le fusible dans le boitier a fusibles.
» Appelez le service aprés-vente. - Page 15

/N AVERTISSEMENT - Risque d'asphyxie !

Les enfants risquent de s’envelopper dans les
matériaux d’emballage ou de les mettre sur la

téte et de s’étouffer.

» Conserver les matériaux d’emballage hors
de portée des enfants.

» Ne jamais laisser les enfants jouer avec les
emballages.

Les enfants risquent d'inhaler ou d'avaler des

petits morceaux et s'étouffer.

» Conserver les petites pieces hors de portée

des enfants.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec les pe-

tites pieces.
1.5 Micro-ondes

LIRE ATTENTIVEMENT LES CONSIGNES DE
SECURITE IMPORTANTES ET LES CONSER-
VER POUR UNE UTILISATION ULTERIEURE

&\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Toute utilisation non conventionnelle de l'appa-

reil est dangereuse et peut provoquer des

dommages. Par exemple des pantoufles, cous-

sins de graines ou de céréales chauffés

peuvent s'enflammer méme aprés plusieurs

heures.

» Ne jamais sécher des aliments ou de véte-
ments avec l'appareil.

» Ne jamais réchauffer de pantoufles, coussins

de graines ou de céréales, d'éponges, de

chiffons humides et autres articles avec I'ap-

pareil.
» Utiliser I'appareil uniqguement pour préparer
des aliments et des boissons.
Les aliments, leurs emballages et leurs réci-
pients peuvent s'enflammer.
» Ne jamais réchauffer des aliments dans

leurs emballages qui conservent la chaleur.

v

Ne jamais réchauffer des aliments dans des
récipients en plastique, en papier ou autres
matériaux inflammables, sans les surveiller.
Ne jamais régler une puissance ou une du-
rée de micro-ondes trop élevée. Suivre les
indications de cette notice d'utilisation.

Ne jamais déshydrater des aliments aux mi-
cro-ondes.

Ne jamais décongeler ni réchauffer au mi-
cro-ondes a une puissance trop élevée ou
trop longtemps des aliments dont la teneur
en eau est faible, comme du pain.

L'huile alimentaire peut s'enflammer.

»>

Ne jamais chauffer de I'huile alimentaire
seule aux micro-ondes.

A\ AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !
Les liquides ou autres aliments dans des réci-
pients hermétiquement fermés peuvent facile-
ment exploser.

>

Ne jamais chauffer de liquides ou d'autres
aliments dans des récipients hermétique-
ment fermés.

/N AVERTISSEMENT - Risque de bralures !
Les aliments comportant une enveloppe ou
une peau dure peuvent éclater, a la maniere
d'une explosion, au moment de les réchauffer,
mais également apres.

>

Ne jamais faire cuire les ceufs dans leur co-
quille ou faire chauffer des ceufs durs dans
leur coquille.

Ne jamais faire cuire de fruits de mer ni de
crustaceés.

Avant de faire des ceufs sur le plat ou des
ceufs pochés, percer leur jaune.

En cas d'utilisation d'aliments dont l'enve-
loppe ou la peau est ferme, comme des
pommes, tomates, pommes de terre ou sau-
cisses, l'enveloppe peut éclater. Percer I'en-
veloppe ou la peau avant de les réchauffer.

La chaleur ne se répartit pas uniformément
dans l'alimentation pour bébé.

>

4
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»

Ne jamais réchauffer des aliments pour bé-
bé dans des récipients fermés.

Toujours retirer le couvercle et la tétine.
Apres réchauffement, remuer ou secouer
énergiguement.

Vérifier la température des aliments avant de
les donner a I'enfant.

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur.
Le plat peut devenir chaud.

»

Toujours utiliser des maniques pour retirer le
récipient ou l'accessoire du compartiment de
cuisson.



Si les aliments sont hermétiguement emballés,

leur emballage peut éclater.

» Toujours respecter les consignes figurant
sur I'emballage.

» Toujours utiliser des maniques pour retirer
des plats du compartiment de cuisson.

Les éléments accessibles deviennent chauds

pendant le fonctionnement.

» Ne touchez jamais les éléments chauds.

» Eloignez les enfants.

/N AVERTISSEMENT — Risque d'échau-
dures!
Un retard d'ébullition peut se produire lorsque
vous chauffez des liquides. Cela signifie que la
température d'ébullition est atteinte sans que
les bulles de vapeur typiqgues remontent. La
prudence est requise méme a la moindre se-
cousse du récipient. Le liquide chaud peut
alors subitement déborder et jaillir.
» Toujours placer une cuillere dans le récipient
que vous faites chauffer. Cela permet d'évi-
ter ce retard d'ébullition.

v X

/N AVERTISSEMENT - Risque de blessure !
Toute vaisselle inappropriée peut éclater. La
vaisselle en porcelaine ou en céramique peut
présenter des microporosités dans les poi-
gnées et les couvercles. Derriere ces micropo-
rosités se dissimulent des cavités. De I'humidi-
té peut s'y introduire et faire éclater le réci-
pient.
» Utiliser uniguement de la vaisselle concue
pour aller au micro-ondes.

Prévention des dégats matériels fr

La vaisselle et les récipients métalliques ou la

vaisselle dotée d'applications en métal

peuvent produire des étincelles en mode mi-

cro-ondes pur. L'appareil est endommagé.

» En mode micro-ondes pur, n'utilisez jamais
de récipients métalliques.

» Utiliser uniquement de la vaisselle concue
pour aller au micro-ondes.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'électrocu-
tion!

L'appareil fonctionne avec une tension élevée.
» Ne jamais retirer le boitier.

/N AVERTISSEMENT - Risque de préjudice

grave pour la santé !

Un mauvais nettoyage peut détruire la surface

de l'appareil, réduire sa durée de vie et entrai-

ner des situations dangereuses, telles que des
fuites d'énergie de micro-ondes.

» Nettoyer l'appareil régulierement et enlever
immeédiatement tous les restes d'aliments.

» Veillez a ce que le compartiment de cuisson,
la porte et la charniére restent toujours
propres.

— "Nettoyage et entretien”, Page 12

Ne jamais utiliser l'appareil si la porte du com-

partiment de cuisson est endommagée. De

I'énergie de micro-ondes risque de s'échapper.

» Ne jamais utiliser I'appareil si la porte du
compartiment de cuisson ou le cadre en
plastique de la porte est endommageé.

» Confier la réparation uniguement au service
aprés-vente.

L'énergie du micro-ondes s'échappe dans le

cas d'appareils sans habillage.

» Ne jamais enlever I'habillage du corps de
l'appareil.

» Appeler le service apres-vente en cas d'inter-
vention de maintenance ou de réparation.

2 Prévention des dégats matériels

2.1 De maniére générale

ATTENTION
Les vapeurs d'alcool peuvent s'enflammer dans le com-
partiment de cuisson chaud et entrainer des dommages
durables sur I'appareil. En cas de déflagration, la porte
de l'appareil peut s'ouvrir et, le cas échéant, tomber.
Les vitres des portes peuvent se briser et se fendre. La
dépression qui en résulte peut entrainer une forte défor-
mation du compartiment de cuisson vers l'intérieur.
» Ne faites pas chauffer de spiritueux (= 15 % vol.

)a
I'état non dilué (par ex. pour arroser des aliments).

Une humidité prolongée dans le compartiment de cuis-

son favorise la formation de corrosion.

» Essuyer I'eau de condensation aprés chague cuisson.

» Ne conservez pas d'aliments humides dans le com-
partiment de cuisson pendant une longue durée.

» Ne stockez pas de plats dans le compartiment de
cuisson.
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L'utilisation de la porte de I'appareil comme surface

d'assise ou de support peut endommager la porte de

I'appareil.

» Ne montez pas, ne vous asseyez pas, ne vous sus-
pendez pas et ne vous appuyez pas sur la porte de
I'appareil.

2.2 Micro-ondes

Respectez ces consignes lorsque vous utilisez le micro-
ondes.

ATTENTION

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se trou-
ver a une distance d'au moins 2 cm des parois du
compartiment de cuisson et de l'intérieur de la porte.

Des barquettes en aluminium dans l'appareil peuvent

provoquer des étincelles. L'appareil subira des dom-

mages par la formation d'étincelles.

» Ne pas utiliser de barquettes en aluminium dans l'ap-
pareil.

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester briéve-

ment un récipient.

Si vous préparez du pop-corn au micro-ondes plusieurs

fois d'affilée a une puissance trop élevée, vous risquez

d'endommager le compartiment de cuisson.

» Entre chaque préparation, laissez I'appareil refroidir
plusieurs minutes.

» Ne réglez jamais la puissance du micro-ondes a un
niveau trop élevé.

» Réglezle au maximum sur 600 W.

» Placez toujours le sachet de pop-corn sur une as-
siette en verre.

L'alimentation en micro-ondes est endommagée par le

retrait du cache.

» Ne jamais enlever le cache de 'alimentation en mi-
cro-ondes dans le compartiment de cuisson.

Le retrait du film plastique de l'intérieur de la porte en-

dommagera la porte de l'appareil.

» Ne jamais retirer le film plastique sur le cbté intérieur
de la porte.

L'infiltration de liquide a l'intérieur de I'appareil peut en-

dommager l'entrainement du plateau tournant.

» Surveillez le processus de cuisson.

» Commencez par une durée plus courte et, si néces-
saire, prolongez-la.

» N'utilisez jamais l'appareil sans plateau tournant.

3 Protection de I'environnement et économies d'énergie

3.1 Elimination de I'emballage

Les emballages sont écologiques et recyclables.

» Veuillez éliminer les piéces détachées aprées les avoir
triées par matiére.

Eliminez I'emballage en respectant I'en-
vironnement.

&

3.2 Economies d’énergie

Si vous respectez les instructions suivantes, votre appa-
reil consommera moins de courant.

Masquer I'hneure en mode veille.
v L'appareil vous économise de I'énergie en mode
veille.

4 Description de I'appareil

4.1 Bandeau de commande

Le bandeau de commande vous permet de configurer
toutes les fonctions de votre appareil et vous donne des
informations sur I'état de fonctionnement.

Remarque : Selon le type d’appareil, les détails repré-
sentés sur la photo peuvent différer, p. ex. par sa cou-
leur et sa forme.
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Stop Start

Nl — Bl

Quverture de porte automatique  Ouvrir la porte automatiguement.

Champs tactiles Sélectionner fonctions.

Touche Heure Régler ou afficher I'heure.

Sélecteur rotatif Régler I'neure, la durée ou le programme automatique.
Affichage Afficher I'heure ou la durée.

Sélecteur rotatif Remarques

= |'ouverture de porte automatique ne fonctionne pas
en cas de panne de courant. Vous pouvez ouvrir la
porte manuellement.

= Sj vous ouvrez la porte de I'appareil pendant le fonc-
tionnement, celui-ci s'interrompt.

Ouverture de porte automatique = Lorsque vous refermez la porte de l'appareil, le pro-
Lorsque vous actionnez l'ouverture de porte automa- gramme ne se poursuit pas automatiquement. Vous

. ; . devez le démarrer manuellement.
tigue, la porte de l'appareil sort de ses gonds. Vous

ouvez ouvrir complétement la porte de l'appareil a la = Sil'appareil est cteint pendant une longue durée, la
Snain P P PP porte de l'appareil s'ouvre avec un certain retard.

Le sélecteur rotatif permet de modifier les valeurs de ré-
glage que I'écran affiche.

Le sélecteur rotatif est escamotable. Pour bloguer ou
débloguer le sélecteur rotatif, appuyez dessus.

4.2 Modes de cuisson

Vous trouverez ici un apergu des modes de cuisson. Vous obtenez des recommandations sur l'utilisation des modes
de cuisson.

Symbole Nom Utilisation
90-900 Micro-ondes Décongeler, cuire ou réchauffer des mets et des liquides.
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4.3 Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement se met en marche et
se coupe selon les besoins.

Le compartiment de cuisson reste froid en mode micro-
ondes. Toutefois le ventilateur de refroidissement se
met en marche.

Remarque : Le ventilateur de refroidissement peut conti-
nuer de fonctionner méme si vous avez déja éteint I'ap-
pareil.

4.4 Eau de condensation

En cours de cuisson, de I'eau de condensation peut se
former dans le compartiment de cuisson et sur la porte
de l'appareil. La présence d'eau de condensation est
normale et ne compromet pas le fonctionnement de
l'appareil. Aprés la cuisson, essuyer I'eau de condensa-
tion.

5 Avant la premiere utilisation

Effectuez les réglages pour la premiére mise en service.
Nettoyez I'appareil et les accessoires.

5.1 Premiére mise en service

Effectuez les réglages pour la premiére mise en service.
Nettoyez I'appareil et les accessoires.

Remarque : Apres le raccordement électrique de l'appa-
reil ou une panne de courant, un signal retentit et plu-
sieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
quelques secondes jusqu'a ce qu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'neure.

1. Appuyer sur ©.

v 12:00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de © est allumé.

2. Régler I'neure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur G.

5.2 Nettoyer I'appareil avant la premiére
utilisation

Avant de préparer des mets pour la premiére fois avec
I'appareil, nettoyez le compartiment de cuisson et les
accessoires.

1. Assurez-vous que le compartiment de cuisson ne
contient pas de restes d'emballage, d'accessoires ni
d'autres objets.

2. Nettoyer les surfaces lisses du compartiment de cuis-
son avec un chiffon doux et humide.

3. Afind'éliminer l'odeur de neuf, nettoyer le comparti-
ment de cuisson vide avec un produit de nettoyage
chaud.

— "Nettoyage du compartiment de cuisson”,
Page 13

5.3 Mise en place du plateau tournant
Utilisez votre appareil uniguement avec le plateau tour-
nant en place.

1. Placer I'anneau a roulettes [@ dans le creux situé dans
le compartiment de cuisson.

//

2. Engager le plateau tournant [b] dans I'entrainement
au centre du fond du compartiment de cuisson.

3. Vérifier si le plateau tournant soit correctement enga-
gé.

Remarque : Le plateau tournant peut tourner a gauche

ou a droite.

6 Utilisation

6.1 Puissances du micro-ondes

Vous trouverez ici un apercu des puissances du micro-
ondes et une recommandation quant a leur utilisation.

Puissance du micro- Utilisation
ondes en Watts

90 Décongeler des mets délicats.

180 Décongeler et poursuivre la cuis-
son de mets.

360 Cuire du poisson et de la viande
ou réchauffer des mets délicats.

600 Chauffer et cuire des mets.

Puissance du micro- Utilisation
ondes en Watts

900 Chauffer des liquides.

Remarque

Vous pouvez régler les puissances du micro-ondes pour
une certaine durée :

= 900 W pendant 30 minutes

= 600 W pendant 60 minutes

= 90 W, 180 W et 360 W pendant 99 minutes



6.2 Récipients et accessoires convenant
pour le micro-ondes
Pour réchauffer vos mets uniformément et ne pas en-

dommager l'appareil, utilisez un récipient et les acces-
soires appropriés.

Remarque : Avant d'utiliser les récipients pour le micro-
ondes, respectez les indications du fabricant. En cas de
doute, effectuez un test du récipient.

Convient au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Récipient en matériau ré-
sistant a la chaleur et au
micro-ondes :

Ces matieres laissent pas-
ser les microondes. Les mi-
cro-ondes n'endommagent

= Verre

= Vitrocéramique

= Porcelaine

= Plastique résistant aux
températures

= Céramique entierement
émaillée sans fissures

pas les récipients résistants
a la chaleur.

Couverts en métal Remarque : Pour éviter

['ébullition tardive, vous
pouvez utiliser des couverts
en métal, par ex. une
cuillére dans un verre.

ATTENTION

Au contact de métal avec la paroi du compartiment de

cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en-

dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure

de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se trou-
ver a une distance d'au moins 2 cm des parois du
compartiment de cuisson et de l'intérieur de la porte.

Ne convient pas au micro-ondes

Récipients et accessoires Motif

Les récipients en métal Le métal ne laisse pas pas-
ser les microondes. Les
mets ne s'échauffent
presque pas.

Récipient a décor en or ou Les micro-ondes peuvent
en argent endommager les décors en
or et en argent.

Conseil : Vous pouvez utili-
ser le récipient si le fabri-
cant garantit qu'il convient
pour le micro-ondes.

6.3 Test de I'aptitude d'un récipient au
micro-ondes

Vérifiez I'aptitude d'un récipient au micro-ondes avec un
test de récipient. Vous pouvez faire fonctionner l'appa-
reil en mode micro-ondes sans mets uniquement pour
un test de récipient.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'échaudures !

Les éléments accessibles deviennent chauds pendant le
fonctionnement.

» Ne jamais toucher les éléments chauds.

Utilisation fr

» Eloigner les enfants.

1. Placez le récipient vide dans le compartiment de cuis-
son.
2. Régler l'appareil pendant 2 - 1 minute sur la puis-
sance du micro-ondes maximale.
. Mettre l'appareil en marche.
4. Contrdler le récipient plusieurs fois :
- Sile récipient est froid ou tiéde, il est appropriée
pour le micro-ondes.
- Sile récipient est chaud ou si des étincelles se
produisent, interrompre le test de récipient. Le réci-
pient n'est pas approprié pour le micro-ondes.

w

6.4 Régler le micro-ondes

ATTENTION

Faire fonctionner I'appareil sans aliments dans le com-

partiment de cuisson entraine une surcharge.

» Ne jamais démarrer le micro-ondes sans mets dans
le compartiment de cuisson. Sauf pour tester briéve-
ment un récipient.

Conseil : Afin de pouvoir utiliser votre appareil de ma-
niére optimale, référez-vous aux indications figurant
dans les recommandations de réglage.

— "Comment faire", Page 15

1. Respecter les consignes de sécurité. = Page 4

2. Respecter les indications pour éviter des dommages
matériels. = Page 6

3. Respecter les remargues concernant les récipients et
accessoires adaptés au micro-ondes. — Page 9

4. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.

5. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

Remarque : Si vous ouvrez la porte du compartiment de
cuisson pendant le fonctionnement, le micro-ondes s'ar-
réte de fonctionner et maintient I'écoulement du temps
réglé. Lorsque vous refermez la porte du compartiment
de cuisson, le programme se poursuit.

6.5 Modifier la durée

Vous pouvez modifier la durée a tout moment.
» Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

6.6 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
I'appareil et appuyer sur Start.

6.7 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,



fr Fonction mémoire

7 Fonction mémoire

Avec la fonction Memory vous pouvez mémoriser le ré-
glage pour un plat et I'appeler a tout moment.

Conseil : Si vous préparez un plat souvent, utilisez la
fonction Memory.

7.1 Enregistrer Memory

Remarque

= \/ous ne pouvez pas mémoriser plusieurs puissances
du micro-ondes.

= Vous ne pouvez pas mémoriser de programmes au-
tomatiques.

1. Appuyer sur M.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de M est allumé.

2. Régler la puissance du micro-ondes désirée a l'aide
des touches.

v Le voyant lumineux au-dessus de la touche s'allume
et l'affichage indigque 1 :00 min.

3. Avec le sélecteur rotatif, régler la durée désirée.

4. Si nécessaire, sélectionner une des options :
» Pour mémoriser la fonction mémoire et démarrer

immédiatement, appuyer sur Start.

» Pour mémoriser la fonction mémoire et ne pas dé-
marrer, appuyer sur M.
v Si l'appareil ne démarre pas, I'heure apparait dans
I'affichage et I'appareil mémorise le réglage.

7.2 Démarrer la fonction mémoire

Il est trés simple de démarrer le programme mémorisé.
Placez votre plat dans l'appareil et fermez la porte de
l'appareil.

1. Appuyer sur M.

v Les réglages mémorisés apparaissent.

2. Appuyer sur Start.

7.3 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

7.4 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

8 Programmes

Gréce aux programmes, votre appareil vous aide a pré-
parer différents mets et sélectionne automatiquement
les réglages optimaux.

8.1 Régler un programme

1. Sélectionner un programme.

2. Appuyer plusieurs fois sur [P), jusqu'a ce que I'écran

affiche le numéro de programme souhaité.

Le voyant lumineux situé au-dessus de [Pl est allumé.

. Appuyer sur kg,

v Le voyant lumineux au-dessus de kg s'allume et
I'écran affiche une indication de poids.

4. Avec le sélecteur rotatif, régler le poids du mets.
Si vous ne pouvez pas programmer le poids exact,
arrondissez-le vers le haut ou vers le bas.

5. Pour démarrer le fonctionnement, appuyer sur Start.

v Le temps de cuisson s'écoule de maniére visible.

w <

6. Si un signal retentit pendant le programme, ouvrir la
porte de l'appareil.
» Si nécessaire, séparer les aliments, les remuer ou
les retourner de temps en temps.
» Fermer la porte de l'appareil.
» Appuyer sur Start.

8.2 Interrompre le fonctionnement

1. Appuyer sur Stop ou ouvrir la porte de l'appareil.

v Le voyant lumineux situé au-dessus de Start est allu-
me.

2. Pour continuer le fonctionnement, fermer la porte de
l'appareil et appuyer sur Start.

8.3 Annuler le fonctionnement

» Appuyer deux fois sur Stop ou ouvrir la porte et ap-
puyer une fois sur Stop,

8.4 Décongeélation avec les programmes automatiques
Avec les 4 programmes de décongélation vous pouvez décongeler de la viande, de la volaille et du pain.

Programme Mets Récipients Fourchette de poids en kg
PO1 Viande hachée ouvert 0,20-1,00
P02 Morceaux de viande ouvert 0,20-1,00
P03 Poulet, morceaux de poulet ouvert 0,40-1,80
P04 Pain ouvert 0,20-1,00

10
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Décongélation des plats avec les programmes 6. En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne

automatiques I'utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

7. Séparer les morceaux plats et la viande hachée avant
le temps de repos.

8. Laisser encore reposer les aliments décongelés pen-
dant 10 a 30 minutes afin que la température s'éga-
lise.

Les gros morceaux de viande nécessitent un temps
de repos plus long que les petits morceaux. Aprés le
temps de repos pour la volaille, retirer les abats.

9. Ensuite continuer a transformer les aliments, méme si
les gros morceaux de viande sont éventuellement en-
core gelés au ceeur.

1. Retirer les aliments de leur emballage.

Utilisez des aliments conservés a plat et en portion a
-18°C.

2. Peser les aliments.

Vous devez connaitre le poids pour régler le pro-
gramme.

3. Placer les aliments sur un récipient plat convenant
pour micro-ondes, p.ex. une assiette en verre ou en
porcelaine.

Ne pas mettre de couvercle.

4. Régler le programme. — Page 10

5. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous décon-
gelez de la viande et de la volaille.

8.5 Cuisson avec les programmes automatiques
Avec les 3 programmes de cuisson vous pouvez faire cuire du riz, des pommes de terre ou des légumes.

Programme Mets Récipients Fourchette de Remarques
poids en kg
P05 Riz avec cou- 0,05-0,20 = Pour le riz, utiliser un grand moule a bord haut.
vercle = Ne pas utiliser de riz en sachet.
= Pour 100 g de riz, ajouter de deux a trois fois son vo-

lume d'eau.

P06 Pommes de avec cou- 0,15-1,00 = Pour des pommes de terre a l'anglaise, couper les

terre vercle pommes de terre fraiches en petits morceaux de gros-

seur égale.

= Ajouter une c.a s. d'eau et un peu de sel pour 100 g de
pommes de terre.

PO7 Légumes avec cou- 0,15-1,00 = Peser les légumes frais, nettoyés.
vercle = Couper les légumes en petits morceaux de grosseur
égale.

= Ajouter une c.a s. d'eau pour 100 g de légumes.

Cuisson de plats avec les programmes 3. Quantité d'eau selon les indications du fabricant figu-

automatiques rapt sur I'emballage.

1. Peser les aliments 4. Régler le programme. — Page 10 .

: ; . . 5. Remuer les aliments encore une fois lorsque le pro-

Vous devez connaitre le poids pour régler le pro- gramme est terming,
gramme. - . 6. Laisser encore reposer les aliments pendant 5 a

2. Placer les ahmgnts dans un plat allant au micro- 10 minutes afin que la température s'égalise.

ondes et couvrir avec un couvercle. Les résultats de cuisson dépendent de la qualité des

aliments et de la nature de ceux-ci.

9 Réglages de base

Vous pouvez modifier les réglages de base de votre ap-
pareil en fonction de vos besoins.

9.1 Vue d’ensemble des réglages de base

Vous trouverez ici un apercu des réglages de base et des réglages usine. Les réglages de base sont en fonction de
’'équipement de votre appareil.

Réglage Sélection Signification
{ Tonalité s On' Allumer et éteindre la tonalité touches.
touches = OFF Remarque : La tonalité touches reste active pour Start et Stop,

" Réglages d'usine (peut varier selon l'appareil)

11
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Réglage Sélection Signification

¢ Mode dé- d€o
monstration

Activer ou désactiver le mode démonstration.
Remarque : L'appareil est éteint. Vous pouvez utiliser les touches et l'affichage, les

touches ne fonctionnent pas. Le mode démonstration est principalement utile pour re-

vendeur.

9.2 Modifier un réglage de base

Condition : L'appareil est éteint.

1. Maintenir les touches Start et Stop enfoncées pendant

quelques secondes.

L'affichage indique le premier réglage de base.

. Appuyer sur Start,

La valeur actuelle clignote dans l'affichage.

. Régler la valeur désirée au moyen du sélecteur rota-
tif.

4. Pour valider le réglage de base, appuyer sur Start.

5. Pour quitter le réglage de base, appuyer sur Stop,

6. Passer au réglage de base 2 a l'aide du sélecteur ro-
tatif.

7. Pour éditer le réglage de base, appuyer sur Start.

v La sélection réglée s'allume dans l'affichage.

8. Régler la valeur désirée au moyen du sélecteur rota-
tif.

9. Pour valider le réglage de base, appuyer sur Start.

10.Pour quitter le réglage de base, appuyer sur Stop,

11.Pour quitter le menu réglage de base, appuyer de

nouveau sur Stop,

Conseil : Vous pouvez modifier le réglage a tout mo-
ment.

[~ 20 QI \C I 4

9.3 Modifier la durée du signal

Lorsque votre appareil s'éteint, vous entendez un signal.
Vous pouvez modifier la durée du signal.

» Appuyer environ 6 secondes sur Start,
v Le durée du signal alterne entre court et long.
v L'appareil valide la durée du signal et indigque I'heure.

9.4 Régler I’heure

Remarque : Aprés le raccordement électrique de l'appa-
reil ou une panne de courant, un signal retentit et plu-
sieurs zéros s'affichent sur I'écran. Cela peut durer
quelgues secondes jusgu'a ce gu'un autre signal reten-
tisse et que vous puissiez régler I'heure.

1. Appuyer sur ©.

v 12:00 s'affiche sur I'écran. Le voyant lumineux situé
au-dessus de ® est allumé.

2. Régler I'heure a l'aide du sélecteur rotatif.

3. Appuyer sur G,

9.5 Masquer I'heure

Pour réduire la consommation de votre appareil en
veille, vous pouvez masquer I'heure.

1. Appuyer sur G.
2. Appuyer sur Stop,
Pour réafficher I'heure, appuyer sur ®.

10 Nettoyage et entretien

Pour que votre appareil reste longtemps opérationnel,
nettoyez-le et entretenez-le avec soin.

10.1 Produits de nettoyage

Utilisez uniqguement des produits de nettoyage appro-

priés.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

L’infiltration d’humidité peut occasionner un choc élec-

trique.

» Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur ou haute pression
pour nettoyer I'appareil.

ATTENTION

Les produits de nettoyage inappropriés endommagent

les surfaces de l'appareil.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage agressifs ou
abrasifs.

» N'utilisez pas de produits de nettoyage fortement al-
coolisés.

» N'utilisez pas de tampon abrasif ni d'éponge en laine
d'acier.

» N'utilisez pas de nettoyant spécial pour le nettoyage a
chaud.

» Utilisez uniguement des nettoyants pour vitres, des
racloirs a verre ou des produits d'entretien pour acier

12

inox si ceux-ci sont recommandés dans les instruc-
tions de nettoyage de la piéce correspondante.

Le sel présent dans les lavettes éponges neuves peut

endommager les surfaces.

» Lavez soigneusement les lavettes éponges neuves
avant de les utiliser.

Dans les instructions de nettoyage séparées, vous dé-
couvrirez quels produits de nettoyage conviennent aux
différentes surfaces et piéces.

10.2 Nettoyage de I'appareil

Nettoyez l'appareil comme indiqué, afin de ne pas en-
dommager les différentes surfaces et pieces par un net-
toyage incorrect ou par des produits de nettoyage non
appropriés.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les résidus alimentaires, la graisse et le jus de rbti

peuvent s'enflammer.

» Avant utilisation, retirer les grosses salissures pré-
sentes dans le compartiment de cuisson, sur les ré-
sistances de chauffe et sur les accessoires.



/N AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Un verre de porte d'appareil rayé peut se fendre.

» N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de racloirs mé-
talliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte
de l'appareil, car ils peuvent rayer la surface.

1. Respecter les instructions concernant les produits de
nettoyage. — Page 12

2. Respecter les indications concernant le nettoyage
des surfaces ou des composants de l'appareil.

3. Sauf indication contraire :
» Nettoyer les composants de l'appareil a I'aide d'un

produit de nettoyage chaud et d'une lavette.

» Sécher ensuite a l'aide d'un chiffon doux.

10.3 Nettoyage du compartiment de cuisson

ATTENTION

Un nettoyage effectué de maniére incorrecte peut en-

dommager le compartiment de cuisson.

» Ne pas utiliser d'aérosol pour four, de nettoyants
abrasif ou d'autres nettoyants agressifs pour four.

1. Respecter les instructions concernant les produits de
nettoyage. = Page 12

2. Nettoyer avec un produit de nettoyage chaud ou de
l'eau vinaigrée.

3. En cas de fort encrassement, utilisez un nettoyant
pour four.
Utiliser le produit de nettoyage pour four uniqguement
lorsque le compartiment de cuisson est froid.
Conseil : Pour éliminer les odeurs désagréables,
chauffer une tasse d'eau additionnée de quelques
gouttes de jus de citron pendant 1 a 2 minutes a la
puissance micro-ondes maximale. Pour éviter une
ébullition tardive, toujours placer une cuillére dans le
récipient.

4. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un
chiffon doux.

5. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
porte ouverte.

Lavage du plateau tournant

1. Respecter les instructions concernant les produits de
nettoyage. — Page 12
. Retirer le plateau tournant.
3. Nettoyer le plateau tournant avec un produit de net-
toyage chaud et une lavette douce.
. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.
5. Remettre le plateau tournant en place.
Veiller a ce que le plateau tournant s'engage correc-
tement.

N
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10.4 Nettoyage de la face avant de I'appareil

ATTENTION

Un nettoyage effectué de maniére incorrecte peut en-

dommager le devant de l'appareil.

» Ne pas utiliser de nettoyant pour vitre, de racloir pour
métal ou pour verre pour le nettoyage.

» Pour éviter la corrosion sur les facades en acier in-
oxydable, enlevez immédiatement les taches de cal-
caire, de graisse, de fécules et de protéines.

» Pour les surfaces en acier inox, utiliser un produit
d'entretien spécial pour acier inox pour surfaces
chaudes.

Nettoyage et entretien fr

1. Respecter les instructions concernant les produits de
nettoyage. = Page 12

2. Nettoyer la face avant de I'appareil a l'aide d'un pro-

duit de nettoyage chaud et d'une lavette.
Remarque : De légéres différences de teintes appa-
raissent sur la face avant de l'appareil en raison des
différents matériaux tels que le verre, le plastique ou
le métal.

3. Pour les parties avant de l'appareil en acier inox, ap-
pliguer une fine pellicule de produit d'entretien pour
acier inox avec un chiffon doux.

Vous pouvez vous procurer les produits d'entretien
pour acier inox aupres du service aprés-vente ou
dans le commerce spécialisé.

4. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.5 Nettoyage du bandeau de commande

ATTENTION

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-

dommager le bandeau de commande.

» Ne jamais frotter le bandeau de commande avec de
I'eau.

1. Respecter les instructions concernant les produits de
nettoyage. = Page 12

2. Nettoyer le bandeau de commande avec un chiffon
microfibres ou un chiffon doux, humide.

3. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.6 Nettoyage des vitres de porte

ATTENTION

Un nettoyage effectué de maniere incorrecte peut en-
dommager les vitres de porte.

» Ne pas utiliser de racloir pour verre.

1. Respecter les instructions concernant les produits de
nettoyage. = Page 12

2. Nettoyer les vitres de porte a I'aide d'une lavette hu-
mide et d'un nettoyant pour vitres.
Remarque : Des ombres ressemblant a des stries sur
les vitres de la porte sont des reflets de I'éclairage du
compartiment de cuisson.

3. Séchez-les ensuite avec un chiffon doux.

10.7 EasyClean

La fonction d'aide au nettoyage est une alternative ra-
pide pour nettoyer le compartiment de cuisson de
temps en temps. L'aide au nettoyage ramollit les salis-
sures en faisant évaporer le produit de nettoyage. Les
salissures peuvent ensuite s'enlever plus facilement.

Régler la fonction de nettoyage

1. Verser quelques gouttes de liquide vaisselle dans
une tasse remplie d'eau.

2. Placer une cuillere dans la tasse pour éviter I'ébulli-
tion tardive.

3. Placer la tasse au milieu du compartiment de cuis-
son.

. Régler la puissance du micro-ondes sur 600 W.

. Régler une durée de 3 minutes.

. Démarrer le micro-ondes.

. Une fois la durée écoulée, laisser la porte fermée
pendant 3 minutes supplémentaires.

No ok
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8. Essuyer le compartiment de cuisson refroidi avec un 9. Laisser sécher le compartiment de cuisson avec la
chiffon doux. porte ouverte.

11 Dépannage

Vous pouvez corriger par vous-méme les petits défauts de votre appareil. Lisez les renseignements de dépannage
avant de contacter le service consommateurs. Vous vous épargnerez ainsi des dépenses inutiles.

/N AVERTISSEMENT — Risque de blessure !
Les réparations non conformes sont dangereuses.
» Seul un personnel qualifié est en droit d’effectuer des réparations sur I'appareil.
» Si l'appareil est défectueux, appeler le service apres-vente.
— "Service apres-vente", Page 15

/N AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les réparations non conformes sont dangereuses.

» Seul un personnel diment qualifié peut entreprendre des réparations sur l'appareil.

» Seules des pieces de rechange d'origine peuvent étre utilisées pour réparer l'appareil.

» Afin d’écarter tout danger quand le cordon d’alimentation secteur de cet appareil est endommagé, seul le fabri-
cant ou son service aprés-vente ou toute autre personne de qualification équivalente est habilité a le remplacer.

11.1 Dysfonctionnements

Défaut Cause et dépannage

L'appareil ne fonctionne pas. La fiche secteur du cordon d'alimentation secteur n'est pas branchée.
» Branchez I'appareil au réseau électrique.

Le fusible dans le coffret a fusibles s'est déclenché.
» Vérifiez le fusible dans le boitier a fusibles.

L’alimentation électrique est tombée en panne.
» Vérifiez si I'éclairage du compartiment ou d’autres appareils dans la piéce.

Dysfonctionnement

1. Désactiver le fusible dans le boitier a fusibles.

2. Le réarmer au bout d'environ 10 secondes.

v Si le défaut ne s'est présenté qu'une seule fois, le message disparait.

3. Si ce message réapparait, contactez le service aprés-vente. Lors de 'appel, in-
diquez le message d’erreur exact.
— "Service apres-vente", Page 15

La porte n'est pas complétement fermée.
» Vérifiez si des résidus alimentaires ou un corps étranger coincent la porte.

Les mets chauffent plus lente- La puissance du micro-ondes est réglée trop faible.

ment qu'avant. » Réglez une puissance micro-ondes plus élevée. = Page 9
Vous avez placé dans l'appareil une quantité d'aliments plus importante que d'ha-
bitude.

» Réglez une durée plus longue.
La quantité double requiert le double de temps.

Les mets sont plus froids que d'habitude.
» Retournez les aliments ou remuez les de temps en temps.

Le plateau tournant frotte ou De lI'encrassement ou un corps étranger se trouve au niveau de l'entrainement du
grince. plateau tournant.
» Nettoyez l'anneau a roulettes et le creux dans le compartiment de cuisson.
Le fonctionnement du micro- L'appareil présente un dérangement.
ondes s'interrompt. » Si cette erreur se répéte, appelez le service aprés-vente.

L'appareil n'est pas en marche. La zone de réglage a été touchée par mégarde.
Un temps de cuisson est indiqué » Appuyez sur Stop,

sur l'affichage. La touche Start n'a pas été appuyée aprés le réglage.
» Appuyez sur Start ou supprimez le réglage en appuyant sur Stop,

Trois zéros sont allumés dans I'af- L’alimentation électrique est tombée en panne.
fichage. » Réglez a nouveau I'heure.
— "Premiere mise en service", Page 8
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Défaut
L'affichage indique un M.

Cause et dépannage

Mode démo est activé.
» Désactivez le mode démonstration.
— "Réglages de base”, Page 11

Le message &3 apparait sur I'affi-  Erreur dans le systeme d'ouverture automatique de porte.
chage. 1. Eteindre l'appareil.

2. Patienter 10 minutes.

3. Rallumer I'appareil.

» Si cette erreur se répéte, appelez le service aprés-vente.

12 Mise au rebut

12.1 Mettre au rebut un appareil usagé

La destruction dans le respect de I'environnement per-
met de récupérer de précieuses matiéres premieres.

1. Débrancher la fiche du cordon d’alimentation secteur.

2. Couper le cordon d’alimentation secteur.

3. Eliminez 'appareil dans le respect de I’environne-
ment.
Vous trouverez des informations sur les circuits ac-
tuels d'élimination aupres de votre revendeur spéciali-
sé ou de I'administration de votre commune/Vville.

Cet appareil est marqué selon la direc-
tive européenne 2012/19/UE relative
aux appareils électriques et électro-
niques usageés (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

La directive définit le cadre pour une re-
prise et une récupération des appareils
usagés applicables dans les pays de la
CE.

B

13 Service apres-vente

Pour plus d'informations sur la durée et les conditions
de la garantie dans votre pays, scannez le QR code fi-
gurant sur le document joint afin d'obtenir les coordon-
nées du service apreés-vente ainsi que les conditions de
garantie, adressez-vous a notre service aprés-vente,
votre revendeur ou consultez notre site web.

Lorsque vous contactez le service aprés-vente, vous
avez besoin du numéro de produit (E-Nr.) et du numéro
de fabrication (FD) de votre appareil.

Vous trouverez les coordonnées du service aprés-vente
en scannant le QR code figurant sur le document joint
relatif aux coordonnées du service aprés-vente et aux
conditions de garantie, ou sur notre site web.

Ce produit contient des sources de lumiére de la classe
d’efficacité énergétique G. La source de lumiére est dis-
ponible en tant que piéce de rechange et doit étre rem-
placée uniquement par du personnel qualifié.

Vous trouverez les informations relatives au regle-
ment(EU) 2023/826 en ligne sous www.neff-home.com

sur la page produit et la page de service de votre appa-
reil dans les notices d'utilisation et les documents com-
plémentaires.

13.1 Numéro de produit (E-Nr) et numéro de
fabrication (FD)

Le numéro de série (E-Nr.) et le numéro de fabrication
(FD) sont indigués sur la plague signalétique de 'appa-
reil.

Vous trouverez la plaque signalétique avec les numéros
en ouvrant la porte de I'appareil.

ENr FD: ZNr: CE

Type ]
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Pour retrouver rapidement les données de votre appa-
reil et le numéro de téléphone du service consomma-
teurs, n'hésitez pas a les recopier ailleurs.

14 Comment faire

Vous trouverez ici les réglages adéquats ainsi que les
accessoires et ustensiles optimaux pour différents plats.
Nous avons adapté les recommandations de maniére
optimale a votre appareil.

14.1 La meilleure facon de procéder

Remarque
= [es recommandations de réglage s'appliquent tou-
jours au compartiment de cuisson froid et vide.

» |es durées figurant dans les vues d'ensemble sont
données a titre indicatif. Elles dépendent de la qualité
et de la nature des aliments.

/N AVERTISSEMENT - Risque de bralures !

Les aliments comportant une enveloppe ou une peau

dure peuvent éclater, a la maniére d'une explosion, au

moment de les réchauffer, mais également aprés.

» Ne jamais faire cuire les ceufs dans leur coquille ou
faire chauffer des ceufs durs dans leur coquille.

» Ne jamais faire cuire de fruits de mer ni de crustaceés.
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Comment faire

Avant de faire des ceufs sur le plat ou des ceufs po-
chés, percer leur jaune.

En cas d'utilisation d'aliments dont I'enveloppe ou la
peau est ferme, comme des pommes, tomates,
pommes de terre ou saucisses, I'enveloppe peut écla-
ter. Percer l'enveloppe ou la peau avant de les ré-
chauffer.

Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat
peut devenir chaud.

>

1.

2

3.

=Y

Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient
ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

Avant toute utilisation, retirez du compartiment de
cuisson les récipients dont vous n'avez pas besoin.
Sélectionnez les plats de votre choix dans les recom-
mandations de réglage.

Placer les mets dans un récipient adapté.

— "Récipients et accessoires convenant pour le mi-
cro-ondes”, Page 9

. Placer le récipient sur le plateau tournant.
. Réglez l'appareil conformément aux recommanda-

tions de réglage.

Réglez d'abord la durée plus courte. Si nécessaire,
prolongez éventuellement la durée. Si les tableaux
mentionnent deux puissances et durées de micro-
ondes, régler d'abord la premiere puissance et durée
de micro-ondes, puis apres le signal, régler la
deuxiéme puissance et durée de micro-ondes.

Si vous voulez préparer des quantités qui different
des tableaux, réglez environ deux fois la durée pour
deux fois la quantité.

. Pour retirer des récipients chauds du compartiment

de cuisson, utilisez des maniques.

14.2 Conseils pour décongeler et réchauffer

Probléme

Conseil

Aprés écoulement de la
durée, les aliments doivent
étre décongelés, chauds
ou cuits.

Régler une durée plus
longue. Les aliments placés
en grandes quantités et
plus épais nécessitent plus
de temps.

Aprées écoulement de la
durée, les aliments ne
doivent pas étre trop
chauds au bord et pas en- =
core cuits au milieu.

= Remuer délicatement les
aliments de temps en
temps.

Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes et une durée plus
longue.

Décongeler au micro-ondes
Respectez les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Probléme Conseil

Aprés décongélation, la
volaille ou la viande ne
doit pas seulement étre
cuite a l'extérieur et encore
congelée au milieu.

Régler une plus faible
puissance du micro-
ondes.

Lorsqu'il s'agit de
grandes quantités, re-
tourner plusieurs fois les
aliments a décongeler.

Les mets ne doit pas étre =
trop secs.

Régler une plus faible

puissance du micro-

ondes.

= Régler une durée plus
courte.

= Couvrir les mets.

= Ajouter plus de liquide.

14.3 Décongélation

Avec votre appareil, vous pouvez décongeler des mets
surgelés.

Décongeler des mets

1. Disposer les aliments surgelés dans un récipient non
fermé sur le plateau tournant.

Vous pouvez recouvrir les morceaux délicats, p.ex.
les cuisses et les ailes de poulet ou bien les bords
gras des rotis, avec de petits morceaux de feuille
d'aluminium. La feuille ne doit pas entrer en contact
avec les parois du four.

2. Mettre I'appareil en marche.

A la moitié de la durée de décongélation, vous pou-
vez retirer la feuille d'aluminium.

3. Remarque : Du liquide se forme lorsque vous décon-
gelez de la viande et de la volaille.

4. En retournant les aliments, éliminer le liquide et ne
l'utiliser en aucun par la suite ni le mettre en contact
avec d'autres aliments.

5. Pendant la décongélation, remuer ou retourner les ali-
ments une a deux fois.

Retourner plusieurs fois les gros morceaux.

6. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
aliments décongelés pendant 10 a 20 minutes a tem-
pérature ambiante.

Si vous décongelez de la volaille, vous pouvez alors
retirer les abats. Vous pouvez continuer a transformer
la viande méme si elle est encore |égérement conge-
lée au ceeur.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondesen W

Viande de boeuf, de veau ou de porc enun 800 1. 180 1. 15

seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.10-20
Viande de beeuf, de veau ou de porc en un 1000 1. 180 1. 20

seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.15-25
Viande de beeuf, de veau ou de porc en un 1500 1. 180 1. 30

seul morceau avec ou sans 0s 2. 90 2.20-30
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Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W
Viande de beeuf, de veau ou de porc en mor- 200 1. 180 1.2
ceaux ou en tranches 2. 90 2.4-6
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 500 1. 180 1.5
ceaux ou en tranches 2. 90 2.5-10
Viande de bceuf, de veau ou de porc en mor- 800 1. 180 1.8
ceaux ou en tranches 2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte 2° 200 90 104
Viande hachée, mixte 22 500 1. 180 1. 5%
2. 90 2.10-15
Viande hachée, mixte 22 800 1. 180 1. 8%
2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille ® 600 1. 180 1.8
2. 90 2.10-20
Volaille ou morceaux de volaille ® 1200 1. 180 1. 15
2. 90 2.10-20
Filets, escalopes ou tranches de poisson® 400 1. 180 1.5
2. 90 2.10-15
Légumes, par ex. petits pois 300 180 10-15
Fruits, par ex. framboises® 300 180 7-10°
Fruits, par ex. framboises® 500 1. 180 1. 86
2. 90 2.5-10
Dégeler du beurre”’ 125 1. 180 1.1
2. 90 2.2-3
Dégeler du beurre”’ 250 1. 180 1.1
2. 90 2.3-4
Pain entier 500 1. 180 1.6
2. 90 2.5-10
Pain entier 1000 1. 180 1.12
2. 90 2.10-20
Géateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 500 90 10-15
Géateau sec, par ex. gateau quatre-quarts®® 750 1.180 1.5
2. 90 2.10-15
Géateau fondant, par ex. gateau aux fruits, ga&- 500 1. 180 1.5
teau au fromage blanc?® 2. 90 2.15-20
Géateau fondant, par ex. gateau aux fruits, g&- 750 1. 180 1.7
teau au fromage blanc?® 2. 90 2.15-20
14.4 Réchauffer /\ AVERTISSEMENT - Risque d'échaudures !
Avec votre appareil, vous pouvez réchauffer des mets. Un retard d'ébullition peut se produire lorsque vous
chauffez des liquides. Cela signifie que la température
Réchauffer des mets d'ébullition est atteinte sans que les bulles de vapeur ty-
A . R pigues remontent. La prudence est requise méme a la
AVERTISSEMENT — Risque de bralures ! moindre secousse du récipient. Le liquide chaud peut
Les aliments chauffés dégagent de la chaleur. Le plat alors subitement déborder et jaillir.
peut devenir chaud. _ ' o » Toujours placer une cuillére dans le récipient que
» Toujours utiliser des maniques pour retirer le récipient vous faites chauffer. Cela permet d'éviter ce retard

ou l'accessoire du compartiment de cuisson.

' En les retournant, séparez les morceaux déja décongelés.

2 Congelez les aliments a plat.

3 Enlever la viande déja décongelée.

* Retournez plusieurs fois les aliments.

® Séparer les piéces décongelées.

® Remuez délicatement les aliments en cours de cuisson.

” Retirez complétement I'emballage.

8 Décongeler uniquement des gateaux sans glacage, ni créme chantilly, ni gélatine, ni créme.
® Séparez les morceaux de gateau.
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d'ébullition. 1. Retirer les plats cuisinés de leur emballage et les pla-
cer dans un récipient adapté au micro-ondes.

2. Répartir les aliments a plat dans le récipient.

3. Recouvrir les mets d'un couvercle approprié, d'une
assiette ou d'un film spéciale pour micro-ondes.

4. Mettre l'appareil en marche.

/ 5. Remuer ou retourner les mets de temps en temps.

A Les différents ingrédients du mets peuvent se ré-
chauffer plus ou moins vite.

6. Contrdler la température.
ATTENTION 7. Afin que la température s'égalise, laisser reposer les
Au contact de métal avec la paroi du compartiment de mets réchauffés de 2 a 5 minutes a température am-
cuisson se produisent des étincelles susceptibles d'en- biante.
dommager l'appareil ou de détériorer la vitre intérieure
de la porte.

» Le métal, par ex. la cuillere dans le verre, doit se trou-
ver a une distance d'au moins 2 cm des parois du
compartiment de cuisson et de l'intérieur de la porte.

Réchauffer des aliments surgelés au micro-ondes
Respecter les recommandation de réglage pour décongeler des mets surgelés avec le micro-ondes.

Mets Poids en g Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 300 - 400 600 8-11

Potage 400 600 8-10

Ragolt/potée 500 600 10-13

Tranches ou morceaux de viande en sauce, 500 600 12-17"7

par ex. goulasch

Gratins, par ex. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates? 250 600 2-5

Plats d'accompagnement, par ex. riz, pates? 500 600 8-10

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 300 600 8-10

carottes ®

Légumes, par ex. petits pois, brocolis, 600 600 14-17

carottes ®

Epinards & la créme* 450 600 11-16

Réchauffer au micro-ondes
Respectez les recommandations de réglage pour le réchauffement au des micro-ondes.

Mets Quantité Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Boissons® 200 ml 800 2-387

Boissons?® 500 ml 800 3-467

Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait® 50 ml 360 env. 0,5°%1°

Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait® 100 ml 360 env. 1910

Aliments pour bébé, par ex. biberon de lait® 200 ml 360 1,5910

! Séparez les morceaux de viande en remuant.

2 Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

3 Ajoutez de I'eau dans le récipient de fagon a recouvrir le fond.
4 Faites cuire les aliments sans ajouter d'eau.

® Placez une cuillére dans le verre.

% Ne chauffez pas trop les boissons alcoolisées.

" Controlez les aliments en cours de cuisson.

8 Réchauffez la nourriture pour bébé sans tétine ni couvercle.

% Remuez toujours bien les aliments aprés les avoir réchauffés.
; Contrélez impérativement la température.
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Mets Quantiteé Puissance du micro- Durée en min
ondes en W

Potage, 1 tasse 200 g 600 2-3

Potage, 2 tasses 400 g 600 4-5

Menu, plat, plat cuisiné a 2 ou3 composants 350-500¢g 600 4-8

Viande en sauce' 500 g 600 8-11
Ragodt/potée 400 g 600 6-8
Ragodt/potée 800 g 600 8-11
Légumes, 1 portion 2 150 g 600 2-3
Légumes, 2 portions 2 300 g 600 3-5

14.5 Plats tests

Ces apercus ont été élaborés pour des instituts de
contréle, en vue de faciliter le contrdle de l'appareil se-

Cuire au micro-ondes

lon la norme EN 60350-1:2013 et IEC 60350-1:2011 et
selon la norme EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W
Lait aux ceufs, 750 g 1. 360 1.12-17 Placer le moule en Pyrex
2. 90 2.20-25 20 x 25 cm sur le plateau tour-
nant.
Génoise 600 8-10 Placer le moule en Pyrex @22 cm
sur le plateau tournant.
Pain de viande hachée 600 20-25 Placer le moule Pyrex sur le pla-

teau tournant.

Décongeler au micro-ondes

Recommandations de réglage pour décongeler au micro-ondes.

Mets Puissance du micro- Durée en min Remarque
ondes en W

Viande 1. 180 1.5-7 Placer le moule en Pyrex @22 cm
2. 90 2.10-15 sur le plateau tournant.

15 Instructions de montage

Respectez ces informations lors du montage de l'appa-
reil.

mm
+—r

15.1 Installation en toute sécurité

Respectez les consignes de sécurité lorsque

vous installez cet appareil.

® | 3 sécurité d'utilisation est garantie unique-
ment en cas d'installation correcte et
conforme aux instructions de montage. Le

" Séparez les tranches de viande.
2 Ajoutez un peu de liquide aux aliments.

monteur est responsable du fonctionnement
correct sur le lieu ou l'appareil est installé.
Contréler I'état de 'appareil aprés l'avoir dé-
ballé. Ne pas le raccorder s'il présente des
avaries dues au transport.

Avant la mise en service, retirer le matériau
d'emballage et les films adhésifs du compar-
timent de cuisson et sur la porte.

Ne jamais retirer le film plastique sur le c6té
intérieur de la porte.

Respecter la notice de montage pour l'instal-
lation des accessoires.
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r Instructions de montage

® | es meubles d'encastrement doivent résister
a une température jusqu'a 95 °C, la facade
des meubles adjacents, jusqu'a 70 °C.

= Ne pas installer I'appareil derriere une porte
de meuble nid derriére une porte décorative.
[l existe un risque de surchauffe.

m Reéaliser des travaux de découpe sur le
meuble avant la mise en place de l'appareil.
Enlever les copeaux. Le fonctionnement des
composants électriques peut étre compro-
mis.

m Seul un personnel qualifié et agréé peut rac-
corder l'appareil sans fiche. En cas de dom-
mages dus a un raccordement incorrect, il
n'y a aucun droit a la garantie.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !
Les pieces accessibles lors de l'installation
peuvent présenter des arétes vives et provo-
quer des coupures.

» Portez des gants de protection.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Il est dangereux d’utiliser un cordon d’alimen-

tation secteur avec une rallonge ou un adapta-

teur non autorisé.

» Ne pas utiliser de rallonge ni de bloc multi-
prise.

» Utiliser uniguement des adaptateurs et cor-
dons d’alimentation secteur agréés par le fa-
bricant.

» Si le cordon d’alimentation secteur est trop
court et qu’aucun cordon d’alimentation plus
long n’est disponible, contacter un électri-
cien spécialisé pour adapter I'installation do-
mestique.

15.2 Raccordement électrique

Pour pouvoir effectuer le raccordement électrique de
I'appareil en toute sécurité, respectez ces consignes.

/N AVERTISSEMENT - Risque d'électrocution !

Les installations non conformes sont dangereuses.

» Seul un électricien agréé peut installer une prise ou
remplacer un cordon d'alimentation secteur, en tenant
compte des prescriptions applicables.

» Ne brancher 'appareil gu'a une prise de contact a la
terre correctement installée.

» Si la prise n'est plus accessible aprés I'encastrement
de l'appareil, il faudra installer, c6té secteur, un dispo-
sitif de coupure omnipolaire avec un écartement des
contacts d'au moins 3 mm. L'installation doit garantir
la protection contre les contacts accidentels.

Raccordement électrique de I'appareil sans
connecteur a fiche de contact de sécurité

Remarque : Seul du personnel qualifié et agréé peut
raccorder l'appareil. En cas de dommages dus a un
raccordement incorrect, il n'y a aucun droit a la garantie.
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Un dispositif de sectionnement doit étre intégré dans
I'installation électrique fixe, conformément aux prescrip-
tions d’installation.

1. Identifiez le conducteur de phase et le conducteur
neutre dans la prise de raccordement.
L'appareil risque d'étre endommagé en cas de rac-
cordement incorrect.

2. Pour la tension, reportez-vous a la plaque signalé-
tique.

3. Raccordez les fils du cordon d'alimentation secteur
conformément au code de couleur :
» vertjaune : conducteur de protection @
» bleu = (neutre) conducteur neutre
» marron = phase (conducteur externe)

15.3 Contenu de la livraison

Apres avoir déballé le produit, inspectez toutes les
pieces pour détecter d’éventuels dégats dus au trans-
port et pour vous assurer de l'intégralité de la livraison.

7998 Q
5%

15.4 Meuble d'encastrement

Vous trouverez ici des conseils pour une installation en
toute sécurité.

ATTENTION

Des copeaux sont susceptibles de géner le fonctionne-

ment des composants électriques.

» Réaliser des travaux de découpe sur le meuble avant
la mise en place de l'appareil.

» Eliminer les copeaux.

QO

= | a hauteur d'encastrement minimale est de 850 mm.

» e placard d'encastrement doit étre sans paroi der-
riere l'appareil.

» | es fentes de ventilation et les orifices d'aspiration ne
peuvent pas étre recouverts.

= [es meubles d'encastrement doivent résister a des
températures jusqu'a 90 °C, la facade des meubles
adjacents jusqu'a 65 °C.

= Cet appareil ne convient pas pour étre encastré dans
un meuble de cuisine sans poignée avec une ba-
guette poignée verticale.



15.5 Cotes d'encombrement dans le placard
vertical

Respectez les cotes d'encastrement et les distances de
sécurité dans le placard vertical.
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15.6 Installation de deux appareils
superposés

Votre appareil peut également étre installé sur ou sous
un autre appareil. Observez les dimensions d'installation
et les instructions d'installation lors de l'installation su-
perposeée.

Pour la ventilation des appareils, les planchers intermé-
diaires doivent présenter une découpe de ventilation.
Afin de garantir une ventilation suffisante des deux ap-
pareils, un orifice d'aération d'au moins 200 cm? est né-
cessaire dans la zone de la plinthe. A cet effet, décou-
pez le bandeau du socle ou fixez une grille de ventila-
tion.

Il est important de veiller a ce que I'échange d'air soit
garanti comme indiqué dans le croquis.

Installez les appareils a une hauteur qui permette de re-
tirer sans probléme l'accessoire.

15.7 Préparer le placard vertical

1. Déterminer I'épaisseur de paroi du meuble. ®
Une valeur x est attribuée a I'épaisseur de la paroi.

2. Remarque : La valeur x correspond a la distance
entre le trou inférieur de la tble de raccordement et le
plancher du meuble d'encastrement.

Instructions de montage fr

3. Visser la téle de raccordement sur le placard vertical.

®
Et respecter la valeur x déterminée.

el
l\
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15.8 Installer I'appareil

1. Fixer les écarteurs selon I'épaisseur de paroi sur l'ap-
pareil.

o0

=
N

17

20 19
T ’\ \‘ gy ’\ \‘
16 [ [H o I

2. Remarque : Ne pas plier ou coincer le cordon d'ali-
mentation secteur.

of

3. Insérer l'appareil dans le meuble et le pousser vers la
droite.
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fr Instructions de montage

4. Visser l'appareil jusgu'a ce qu'il soit centré.

5. Vérifier la distance par rapport aux appareils adja-
cents.

~————

—

min. 3mm —»

A

=
|
-
—

(oX6}

La distance par rapports aux appareils adjacents doit
d'étre d'au moins 3 mm.

6. Retirer le matériau d'emballage et les films adhésifs
du compartiment de cuisson et sur la porte.
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1 Sicurezza

Osservare le seguenti avvertenze di sicurezza.

1.1 Avvertenze generali

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Conservare le istruzioni e le informazioni sul
prodotto per il successivo utilizzo o per il fu-
turo proprietario.

= Non collegare l'apparecchio se ha subito
danni durante il trasporto.

1.2 Utilizzo conforme all'uso previsto

L'allacciamento degli apparecchi senza l'impie-
go di spine deve essere eseguito esclusiva-
mente da personale specializzato. In caso di
danni causati da un allacciamento non corret-
to, decade il diritto di garanzia.

La sicurezza di utilizzo € garantita solo per I'in-
stallazione secondo le regole di buona tecnica
riportate nelle istruzioni di montaggio. L'instal-
latore é responsabile del corretto funzionamen-
to nel luogo di installazione.

Utilizzare I'apparecchio soltanto:

® per la preparazione di cibi € bevande;

m sotto sorveglianza. Controllare ininterrotta-
mente i processi di cottura brevi.

= Nelle abitazioni private o in situazioni simili
come ad esempio: nelle cucine per i colla-
boratori che lavorano in negozi, uffici e altri
settori commerciali; nei poderi agricoli; da
parte di clienti di alberghi e altre soluzioni
abitative; nei bed & breakfast.

® fino a un'altitudine di massimo 4000 m sul li-
vello del mare.

Questo apparecchio soddisfa la norma EN
55011 o CISPR 11. Si tratta di un prodotto del

Gruppo 2, Classe B. Gruppo 2 significa che le
microonde vengono generate ai fini del riscal-
damento di alimenti. Classe B indica che I'ap-
parecchio € adatto all'uso in ambito domesti-
Cco.

1.3 Limitazione di utilizzo

Questo apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta pari o superiore a 15 anni € da
persone con ridotte facolta fisiche, sensoriali 0
mentali o prive di sufficiente esperienza e/o
conoscenza se sorvegliati o gia istruiti in meri-
to all'utilizzo sicuro dell'apparecchio e se han-
no compreso i rischi da esso derivanti.

| bambini non devono giocare con l'apparec-
chio.

La pulizia e la manutenzione di competenza
dell’'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano un’eta di 15
anni 0 superiore e non siano sorvegliati.
Tenere lontano dall'apparecchio e dal cavo di
alimentazione i bambini di eta inferiore agli 8
anni.

1.4 Utilizzo sicuro

/N AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

Gli oggetti infammabili depositati nel vano cot-

tura possono incendiarsi.

» Non riporre mai oggetti inflammabili all'inter-
no del vano cottura.

» Se si riscontra del fumo, spegnere l'apparec-
chio o staccare la presa e mantenere lo
sportello chiuso per soffocare le flamme
eventualmente presenti.
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it Sicurezza

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto

possono prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare lo
sporco piu grossolano dal vano cottura, da-
gli elementi riscaldanti e dagli accessori.

[l surriscaldamento dell'apparecchio puo cau-

sare un incendio.

» Non montare mai l'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo 0 a uno sportello del
mobile.

/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

L'accessorio o la stoviglia si surriscalda.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori caldi dal vano di cot-
tura.

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco. Lo sportello dell'ap-

parecchio puo saltare in aria. Potrebbero fuo-
riuscire vapori molto caldi o flammate.

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolica nelle
pietanze.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo
stato non diluito (ad esempio per versarli so-
pra le pietanze).

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.

» Tenere lontano i bambini.

Aprendo lo sportello dell'apparecchio potrebbe

fuoriuscire del vapore caldo. A certe tempera-

ture il vapore non e visibile.

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

» Tenere lontano | bambini.

La presenza di acqua nel vano di cottura caldo

puo causare la formazione di vapore.

» Non versare mai acqua nel vano cottura cal-
do.

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparec-

chio potrebbe rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né
raschietti in metallo taglienti per la pulizia del
vetro dello sportello dell'apparecchio, poiché
possono graffiare la superficie.

Aprendo e chiudendo lo sportello dell'apparec-

chio le cerniere si muovono e possono bloc-

carsi.

» Non toccare mai la zona delle cerniere.
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Rotture, scheggiature o crepe sul piatto girevo-

le in vetro sono pericolose.

» Non urtare mai con oggetti duri contro il piat-
to girevole.

» Trattare con attenzione il piatto girevole.

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo po-

trebbero prendere fuoco e lo sportello dell'ap-

parecchio potrebbe saltare in aria ed eventual-
mente cadere. | pannelli dello sportello posso-
no frantumarsi e scheggiarsi.

- "Prevenzione di danni materiali", Pagina 26

» Utilizzare esclusivamente piccole quantita di
bevande ad alta gradazione alcolica nelle
pietanze.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo
stato non diluito (ad esempio per versarli so-
pra le pietanze).

» Aprire con cautela lo sportello dell'apparec-
chio.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettri-

che!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo

non appropriato rappresentano una fonte di

pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializ-
zato e formato pu0 eseguire riparazioni
sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono
essere impiegati soltanto pezzi di ricambio
originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di ali-
mentazione di questo apparecchio subisce
danni deve essere sostituito dal produttore,
dal suo servizio di assistenza clienti o da
persona in possesso di simile qualifica.

Un isolamento danneggiato del cavo di allac-

ciamento alla rete costituisce un pericolo.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla
rete a contatto con fonti di calore o parti
dell'apparecchio calde.

» Non mettere mai il cavo di allacciamento alla
rete a contatto con spigoli vivi.

» Non piegare, schiacciare o modificare mai il
cavo di allacciamento alla rete.

L'infiltrazione di umidita pud provocare una

scarica elettrica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapo-
re o idropulitrici.

Un apparecchio o un cavo di alimentazione

danneggiati costituiscono un pericolo.

» Non azionare mai un apparecchio danneg-
giato.

» Non utilizzare mai un apparecchio con la su-
perficie danneggiata.



» Non tirare mai il cavo di collegamento alla
rete elettrica per staccare l'apparecchio dalla
rete elettrica. Staccare sempre la spina del
cavo di alimentazione.

» Se l'apparecchio o il cavo di alimentazione &
danneggiato, staccare subito la spina di ali-
mentazione del cavo di alimentazione e spe-
gnere il fusibile nella scatola dei fusibili.

» Rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

— Pagina 36

/N AVVERTENZA - Pericolo di soffocamen-

to!

| bambini potrebbero mettersi in testa il mate-

riale di imballaggio o avvolgersi nello stesso,

rimanendo soffocati.

» Tenere lontano il materiale di imballaggio dai
bambini.

» Vietare ai bambini di giocare con materiali
d’imballaggio.

| bambini possono inspirare o ingoiare le parti

piccole, rimanendo soffocati.

» Tenere | bambini lontano dalle parti piccole.

» Non lasciare che i bambini giochino con le
parti piccole.

1.5 Microonde

LEGGERE ATTENTAMENTE LE AVVERTENZE
DI SICUREZZA E CONSERVARLE PER UN
UTILIZZO FUTURO

/N AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

L'utilizzo non conforme dell'apparecchio € peri-

coloso e puo causare danni. Ad esempio pan-

tofole, cuscinetti terapeutici con noccioli o le-
gumi riscaldati possono incendiarsi anche do-
po alcune ore.

» Non essiccare gli alimenti e non asciugare
gli indumenti utilizzando l'apparecchio.

» Non riscaldare pantofole, cuscinetti terapeu-
tici con noccioli o legumi, spugne, panni
umidi e simili con l'apparecchio.

» Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
la preparazione di cibi e bevande.

Gli alimenti, i loro imballaggi e contenitori pos-

sono prendere fuoco.

» Non far mai riscaldare gli alimenti all'interno
di confezioni termiche.

» Gli alimenti all'interno di contenitori in plasti-
ca, carta o altri materiali inflammabili devono
essere tenuti sempre sotto sorveglianza.

» Non impostare mai valori troppo elevati per
la potenza microonde o per la durata di cot-
tura. Attenersi alle indicazioni riportate in
queste istruzioni per l'uso.

Sicurezza it

» Non essiccare mai gli alimenti con la funzio-
ne microonde.

» Non scongelare o riscaldare troppo a lungo
0 a una potenza microonde eccessiva gli ali-
menti a basso contenuto d'acqua, come ad
es. il pane.

L'olio pud prendere fuoco.

» Non utilizzare mai la funzione microonde per
far scaldare soltanto dell'olio.

/N AVVERTENZA - Pericolo di esplosione!

Liquidi o altri tipi di alimenti in contenitori chiu-

Si possono esplodere facilmente.

» Non riscaldare mai liquidi o altri tipi di ali-
menti in contenitori chiusi.

/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono

scoppiare durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o riscal-
dare le uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il
tuorlo.

» In caso di alimenti con pelle o buccia dura,
quali ad es. mele, pomodori, patate o salsic-
ce, la buccia puo scoppiare. Prima di proce-
dere alla cottura, forare la buccia o la pelle.

Il calore degli alimenti per neonati non si distri-

buisce in modo uniforme.

» Non far mai riscaldare gli alimenti per neo-
nati all'interno di contenitori con coperchio.

» Rimuovere sempre il coperchio o la tettarel-
la.

» Una volta terminata la fase di riscaldamento,
scuotere 0 mescolare sempre con cura.

» Controllare la temperatura prima di dare gl
alimenti al bambino.

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le sto-

viglie possono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le
stoviglie e gli accessori dal vano di cottura.
Le confezioni ermetiche a tenuta d'aria posso-

no esplodere.

» Osservare sempre le istruzioni riportate sulla
confezione.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre |
piatti dal vano di cottura.

Durante il funzionamento le parti scoperte di-

ventano molto calde.

» Non toccare mai le parti ad alta temperatura.

» Tenere lontano i bambini.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il riscaldamento di liquidi si pu0 verifi-
care un ritardo nel processo di ebollizione. In
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it Prevenzione di danni materiali

altri termini, la temperatura di ebollizione viene
raggiunta senza che si formino le tipiche bolli-
cine di vapore. Anche un urto leggero del reci-
piente e vietato, per motivi di sicurezza. Il liqui-
do caldo puo traboccare o schizzare all'im-
Prowviso.
» Quando si riscalda, aggiungere sempre un
cucchiaio nel contenitore, cosi si evita un ri-
tardo nel processo di ebollizione.

Y

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le stoviglie non adatte si possono spaccare.

Le stoviglie in porcellana e ceramica possono

presentare piccoli fori sui manici e sul coper-

chio. Dietro questi fori possono nascondersi

cavita. Se si verifica un'infiltrazione di liquido in

queste cavita, la stoviglia si pud spaccare.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

Stoviglie e recipienti in metallo o con guarni-

zioni in metallo possono causare la formazione

di scintille, in caso di funzionamento esclusiva-

mente a microonde. L'apparecchio viene dan-

neggiato.

» In caso di funzionamento esclusivamente a
microonde non utilizzare mai recipienti in
metallo.

» Utilizzare esclusivamente stoviglie adatte al
microonde.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettri-
che!

L'apparecchio & soggetto ad alta tensione.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

/N AVVERTENZA - Pericolo di gravi danni al-

la salute!

Una scarsa pulizia pud danneggiare le superfi-

ci dell'apparecchio, ridurre la durata di impie-

go e portare a situazioni di pericolo, come ad
esempio la fuoriuscita dell'energia a microon-
de.

» Pulire regolarmente l'apparecchio e rimuove-
re sempre i residui delle pietanze.

» Tenere sempre puliti vano cottura, sportello
e cerniera.

— "Pulizia e cura”, Pagina 33

Se lo sportello del vano di cottura € danneg-

giato, l'apparecchio non deve essere messo in

funzione. Si potrebbe originare dell'energia a

microonde.

» Non utilizzare mai l'apparecchio se lo spor-
tello del vano cottura o l'intelaiatura in plasti-
ca dello sportello sono danneggiati.

» La riparazione deve essere esclusivamente
di competenza del servizio di assistenza
clienti.

Negli apparecchi senza rivestimento esterno

fuoriesce l'energia microonde.

» Non rimuovere mai il rivestimento esterno.

» In caso di lavori di manutenzione o riparazio-
ne contattare il servizio assistenza clienti.

2 Prevenzione di danni materiali

2.1 In generale

ATTENZIONE

| vapori dell'alcol nel vano cottura caldo potrebbero
prendere fuoco e causare un danno permanente all'ap-
parecchio. A causa della deflagrazione, lo sportello
dell'apparecchio potrebbe saltare in aria ed eventual-
mente cadere. | pannelli dello sportello possono frantu-
marsi e scheggiarsi. Il vano cottura pud deformarsi note-
volmente verso l'interno a causa della depressione che
Si crea.

» Non riscaldare gli alcolici (= 15 % vol.) allo stato non
diluito (ad esempio per versarli sopra le pietanze).
La presenza di umidita nel vano cottura per lungo tem-

pO causa corrosione.

» Una volta terminata ogni fase di cottura, eliminare
l'acqua di condensa.

» Non conservare alimenti umidi all'interno del vano
cottura chiuso per periodi di tempo prolungati.
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» Non conservare gli alimenti all'interno del vano cottu-
ra.

Lo sportello dell'apparecchio pud danneggiarsi se utiliz-

zato come superficie d'appoggio o per sedersi.

» Non stare in piedi, sedersi, appendersi o appoggiarsi
allo sportello dell'apparecchio.

2.2 Microonde

Osservare le presenti indicazioni durante ['utilizzo del mi-
croonde.

ATTENZIONE

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini con-
tenuti nei bicchieri, devono restare a una distanza



non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura e
dal lato interno dello sportello.
Le vaschette di alluminio nell'apparecchio possono pro-
vocare scintille. L'apparecchio si danneggia a causa
della formazione di scintille.
» Non utilizzare vaschette in alluminio nell'apparecchio.
Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-
terno del vano cottura comporta un sovraccarico.
» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

Al

X

Piu preparazioni consecutive di popcorn per microonde
a una potenza troppo elevata pud comportare danni al
vano cottura.

» Tra una preparazione e l'altra lasciare raffreddare I'ap-

parecchio per alcuni minuti.

Tutela dell'ambiente e risparmio it

» Non impostare mai una potenza del microonde trop-
po elevata.

» Utilizzare al massimo 600 watt.

» Appoggiare sempre la busta dei popcorn su un piatto
in vetro.

Rimuovendo la copertura, I'alimentazione a microonde

viene danneggiata.

» Non rimuovere mai la copertura dell'alimentazione a
microonde all'interno del vano cottura.

La rimozione della pellicola trasparente della parte inter-

na dello sportello danneggia lo sportello dell'apparec-

chio.

» Non rimuovere mai la pellicola trasparente della parte
interna dello sportello.

La penetrazione di liquidi all'interno dell'apparecchio

pud danneggiare il sistema di azionamento del piatto gi-

revole.

» Controllare il processo di cottura.

» Inizialmente utilizzare un tempo di cottura ridotto che,
Se necessario, pud essere prolungato.

» Non utilizzare mai l'apparecchio senza piatto girevole.

3 Tutela dell'ambiente e risparmio

3.1 Smaltimento dell’imballaggio
| materiali dell'imballaggio sono rispettosi dell'ambiente
€ possono essere riutilizzati.

» Smaltire le singole parti distintamente secondo il tipo
di materiale.

3.2 Risparmio energetico

Osservando queste avvertenze I'apparecchio consuma
meno energia elettrica.

Nascondere I'ora nella modalita stand-by.
v L'apparecchio risparmia energia in modalita stand-by.

4 Conoscere lI'apparecchio

4.1 Pannello di comando

Il pannello di comando consente di impostare tutte le
funzioni dell'apparecchio e di ottenere informazioni sullo
stato di esercizio.

Nota: | particolari illustrati nell'immagine possono varia-
re In base al tipo di apparecchio, ad es. colore e forma.
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it Conoscere l'apparecchio

I
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Stop Start

nl — il

Apertura dello sportello automati-

ca

Aprire automaticamente lo sportello.

Campi touch

Selezionare le funzioni.

Tasto Orologio

Impostare o visualizzare I'ora.

Selettore girevole

Impostare I'ora, la durata o il programma automatico.

QRN

Display

Visualizzare I'ora o la durata.

Selettore girevole

Con il selettore girevole modificare i parametri di impo-
stazione che mostra il display.

Il selettore & una manopola a scomparsa. Per estrarre o
inserire il selettore girevole, premerlo.

Apertura dello sportello automatica

Se si aziona l'apertura dello sportello automatica, lo
sportello dell'apparecchio si apre inaspettatamente. E
possibile aprire completamente a mano lo sportello
dell'apparecchio.

4.2 Tipi di riscaldamento

Note

= In caso di interruzione di corrente l'apertura automati-
ca dello sportello non funziona. E possibile aprire ma-
nualmente lo sportello.

= Se durante il funzionamento viene aperto lo sportello
dell'apparecchio, il funzionamento si arresta immedia-
tamente.

» Se si chiude lo sportello, I'apparecchio non riprende
automaticamente a funzionare. Si deve avviare il fun-
zionamento.

= Se I'apparecchio & rimasto spento per un periodo
prolungato, lo sportello dell'apparecchio si apre con
ritardo.

Qui si trova una panoramica dei tipi di riscaldamento. Vengono forniti consigli sull'utilizzo dei tipi di riscaldamento.
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Prima del primo utilizzo it

Simbolo Nome Utilizzo

90-900 Microonde

Scongelare, cuocere o riscaldare le pietanze e i liquidi.

4.3 Ventola di raffreddamento

La ventola di raffreddamento si attiva e disattiva quando
necessario.

Con la cottura al microonde, il vano cottura resta fred-
do. Tuttavia, la ventola di raffreddamento entra in funzio-
ne

Nota: e pud continuare a funzionare anche in seguito al-
lo spegnimento dell'apparecchio stesso.

4.4 Acqua di condensa

Durante la cottura, nel vano cottura e sullo sportello
dell'apparecchio pud presentarsi dell'acqua di conden-
sa. Questo € un fenomeno normale che non compro-
mette il corretto funzionamento dell'apparecchio. Una
volta terminata la fase di cottura, eliminare I'acqua di
condensa.

5 Prima del primo utilizzo

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

5.1 Procedura per la prima messa in
funzione

Effettuare le impostazioni per la prima messa in funzio-
ne. Pulire I'apparecchio e gli accessori.

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico o a
seguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare l'ora.

1. Premere O.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su ®© si
accende.

2. Impostare I'ora servendosi del selettore.

3. Premere G.

5.2 Pulizia dell’apparecchio prima di usarlo
la prima volta

Prima di preparare per la prima volta le pietanze nell'ap-
parecchio, pulire il vano cottura e gli accessori.

1. Accertarsi che nel vano cottura non siano presenti re-
sidui di imballaggio, accessori o altri oggetti.

2. Pulire le superfici lisce nel vano cottura servendosi di
un panno morbido e inumidito.

3. Per eliminare l'odore dell'apparecchio nuovo, pulire il
vano cottura vuoto con una soluzione di lavaggio cal-
da.

— "Pulizia del vano cottura", Pagina 34

5.3 Collocazione dei piatto girevole

Utilizzare I'apparecchio solo con il piatto girevole inseri-
to.

1. Disporre I'anello [@ nell'incavo del vano di cottura.

s Ly
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2. Incastrare il piatto girevole [b] nell'elemento di trasmis-
sione [c] che si trova al centro del fondo del vano di
cottura.

3. Verificare sempre che il piatto girevole sia posizionato
in modo corretto.

Nota: Il piatto girevole pu0 ruotare verso destra o verso
sinistra.

//

6 Comandi di base

6.1 Potenze microonde

Qui é riportata una panoramica delle potenze microon-
de e un consiglio su come impiegarle.

Potenza microonde Utilizzo

in watt

90 Scongelare le pietanze delicate.

180 Scongelare e continuare la cottu-
ra delle pietanze.

360 Cuocere la carne e il pesce e ri-

scaldare cibi delicati.

Potenza microonde Utilizzo

in watt

600 Riscaldare e cuocere le pietanze.
900 Riscaldare i liquidi.

Nota

E possibile impostare le potenze microonde per una de-
terminata durata:

= 900 W per 30 minuti

= 600 W per 60 minuti

= 90 W, 180 W e 360 W per 99 minuti

29



it Comandi di base

6.2 Stoviglie e accessori adatti al microonde

Per riscaldare uniformemente le pietanze e non danneg-
giare l'apparecchio, utilizzare stoviglie e accessori adat-
ti.

Nota: Prima di utilizzare la stoviglia per il microonde, os-
servare le istruzioni del produttore. Nel dubbio, eseguire
un test per la stoviglia.

Adatto al microonde

Accessori e stoviglie

Stoviglia di materiale resi-

stente al calore e adatto

all'uso nel microonde:

= vetro

= vetroceramica

= porcellana

= plastica resistente alle
alte temperature

= ceramica completamen-
te invetriata senza crepe

Posate di metallo

Spiegazione

Questi materiali sono per-

meabili alle microonde. Le
microonde non danneggia-
no le stoviglie refrattarie.

Nota: Per evitare un ritardo
di ebollizione, si possono
utilizzare posate di metallo,
ad esempio un cucchiaio
nel bicchiere.

ATTENZIONE

Se il metallo entra in contatto con la parete del vano

cottura, si verificano scintille che possono danneggiare

I'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini con-
tenuti nei bicchieri, devono restare a una distanza
non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura e
dal lato interno dello sportello.

Non adatto al microonde

Accessori e stoviglie
Stoviglia in metallo

Spiegazione
[l metallo non & permeabile

alle microonde. Le pietanze
non si riscaldano.

Le microonde possono
danneggiare le decorazioni
dorate o argentate.

Consiglio: Utilizzare le sto-
viglie esclusivamente nel
caso in cui il costruttore ga-
rantisce che sono adatte
all'uso nel forno a microon-
de.

Stoviglie con decorazioni
dorate o argentate

6.3 Test di compatibilita delle stoviglie con il
microonde

Mediante un test, verificare che la stoviglia sia compati-
bile con il microonde. E consentito usare I'apparecchio
nel funzionamento a microonde senza pietanze soltanto
durante un test delle stoviglie.

/\ AVVERTENZA - Pericolo di scottature!
Durante il funzionamento le parti scoperte diventano
molto calde.

» Non toccare mai le parti roventi.
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» Tenere lontano i bambini.

1. Introdurre la stoviglia vuota nel vano cottura.

2. Impostare I'apparecchio alla massima potenza mi-
croonde per Y2 - 1 minuto.

3. Awviare il funzionamento.

4. Verificare piu volte la stoviglia:
- se e fredda o tiepida, & adatta al microonde.
- Se ¢ calda o sono presenti scintille, interrompere |l

test. La stoviglia non é adatta al microonde.

6.4 Impostazione microonde

ATTENZIONE

Il funzionamento dell'apparecchio senza pietanze all'in-

terno del vano cottura comporta un sovraccarico.

» Non avviare mai il forno a microonde senza aver pri-
ma inserito gli alimenti. L'unica eccezione consentita
e quella di un breve test per le stoviglie.

==

X

Consiglio: Per sfruttare in maniera ottimale I'apparec-
chio, regolarsi in base alle indicazioni riportate nelle im-
postazioni consigliate.

— "Funziona cosi", Pagina 36

1. Osservare le istruzioni di sicurezza. — Pagina 25

2. Rispettare le avvertenze per evitare danni materiali.
— Pagina 26

3. Osservare le avvertenze relative alle stoviglie e agli
accessori adatti all'utilizzo nel microonde.
— Pagina 30

4, Con i tasti impostare la potenza microonde desidera-
ta.

5. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

Nota: Se durante il funzionamento lo sportello del vano
cottura viene aperto, il microonde interrompe il funziona-
mento e arresta lo scorrere del tempo impostato. Se si
chiude lo sportello del vano cottura, l'apparecchio ri-
prende automaticamente a funzionare.

6.5 Modifica della durata

E possibile modificare la durata in qualunque momento.

» Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

6.6 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o0 aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere Start
per proseguire il funzionamento.

6.7 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,
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7 Memory

Con la funzione Memory & possibile memorizzare I'impo-
stazione per una pietanza e richiamarla ogni volta che
lo si desidera.

Consiglio: Se si prepara spesso una pietanza, utilizzare
la funzione Memory.

7.1 Memorizzazione della funzione Memory

Nota

= Non & possibile memorizzare piu potenza microonde
una di seguito all'altra.

= Non & possibile memorizzare alcun programma auto-
matico.

1. Premere M.

v La spia su M si accende.

2. Con i tasti impostare la potenza microonde desidera-
ta.

v Si accende la spia sopra il tasto e sul display compa-
re 1:00 min.

3. Servendosi del selettore impostare la durata deside-
rata.

4. Se necessario selezionare una delle opzioni:
» per memorizzare la funzione Memory e avviarla im-

mediatamente, premere Start;

» per memorizzare la funzione Memory senza avviar-
la, premere M.
v Se l'apparecchio non si avvia, sul display compare
l'ora e I'apparecchio memorizza l'impostazione.

7.2 Avvio della funzione Memory

Il programma memorizzato pud essere avviato molto
semplicemente. Inserire |la pietanza nell'apparecchio e
chiudere lo sportello dell'apparecchio.

1. Premere M.

v Le impostazioni memorizzate vengono in questo mo-
do visualizzate.

2. Premere Start.

7.3 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere Start
per proseguire il funzionamento.

7.4 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

8 Programmi

| programmi forniscono supporto durante la preparazio-
ne di diverse pietanze e selezionano in automatico le
impostazioni ottimali.

8.1 Impostazione del programma

1. Selezionare il programma.

2. Premere [Pl finché il display non mostra il numero di
programma desiderato.

v La spia su [P si accende.

. Premere kg,

v La spia dell'indicatore sopra kg si accende e sul di-
splay compare il peso consigliato.

4. Impostare il peso servendosi del selettore.
Se non & possibile inserire il peso esatto, arrotondar-
lo per eccesso o per difetto.

5. Per awviare il funzionamento, premere Start.

Viene visualizzato lo scorrere della durata.

w
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6. Se durante il programma viene emesso un segnale
acustico, aprire lo sportello dell'apparecchio.
» Tagliare a pezzi la pietanza, mescolare o girare.
» Chiudere lo sportello dell'apparecchio.
» Premere Start,

8.2 Interruzione del funzionamento

1. Premere Stop o aprire lo sportello dell'apparecchio.

v La spia su Start si accende.

2. Chiudere lo sportello dell'apparecchio e premere Start
per proseguire il funzionamento.

8.3 Interruzione del funzionamento

» Premere due volte Stop oppure aprire lo sportello
dell'apparecchio e premere una volta Stop,

8.4 Scongelamento con i programmi automatici
Con i 4 programmi di scongelamento & possibile scongelare carne, pollame e pane.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di peso in kg
PO1 Carne tritata senza coperchio 0,20-1,00
P02 Pezzi di carne senza coperchio 0,20-1,00
P03 Pollo, porzioni di pollo senza coperchio 0,40-1,80
P04 Pane senza coperchio 0,20-1,00
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Scongelamento delle pietanze con i programmi
automatici

1. Togliere gli alimenti dall'imballaggio.
Utilizzare gli alimenti che vengono conservati a
-18°C, in piano e gia divisi in porzioni.
2. Pesare gli alimenti.
Il peso & necessario per impostare il programma.
3. Disporre l'alimento in una stoviglia bassa, adatta al
forno a microonde, come ad es. esempio un piatto in
vetro o porcellana.
Non chiudere con un coperchio.
. Impostare il programma. — Pagina 31
5. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liquido.

=Y

8.5 Cottura con i programmi automatici

6. Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.

7. Le fettine sottili e la carne tritata devono essere sepa-
rate l'una dall'altra prima del tempo di riposo.

8. Dopo lo scongelamento, lasciar riposare il cibo per
altri 10- 30 minuti affinché la temperatura si stabilizzi.
| pezzi di carne grossi necessitano di un tempo di ri-
poso pil lungo rispetto a quelli di piccole dimensioni.
Una volta fatto riposare il pollame € possibile estrarre
le interiora.

9. E possibile procedere alla preparazione degli alimen-
ti, anche qualora i pezzi di carne piu spessi siano ri-
masti congelati nella parte centrale.

Con i 3 programmi di cottura € possibile cuocere riso, patate o verdure.

Programma Pietanza Stoviglie Intervallo di Avvertenza
peso in kg
PO5 Riso con coper-  0,05-0,20 = Per il riso, utilizzare una stoviglia grande € alta.
chio = Non utilizzare riso da cuocere negli appositi sacchetti.
= Ogni 100 g di riso, aggiungere il doppio o il triplo della
quantita di acqua.
P06 Patate con coper- 0,15-1,00 = Per lessare le patate, tagliarle a piccoli pezzi di dimen-
chio sioni uguali.
= Per ogni 100 g di patate, aggiungere un cucchiaio di
acqua e un po' di sale.
PO7 Verdura con coper- 0,15-1,00 = Pesare le verdure fresche e pulite.
chio = Tagliarle in piccoli pezzi di dimensioni uguali.

Ogni 100 g di verdure aggiungere un cucchiaio di ac-
qua.

Cottura delle pietanze con i programmi
automatici

1. Pesare gli alimenti.
Il peso & necessario per impostare il programma.

2. Disporre l'alimento in una stoviglia adatta al forno a
microonde e chiudere con un coperchio.

3. Aggiungere la quantita d'acqua indicata sulla confe-
zione.

4. Impostare il programma. — Pagina 31

5. Al termine del programma, mescolare il cibo ancora
una volta.

6. Lasciar riposare il cibo per altri 5- 10 minuti affinché
la temperatura si stabilizzi.
| risultati della cottura dipendono dalla qualita e dalle
caratteristiche degli alimenti.

9 Impostazioni di base

E possibile settare le impostazioni di base dell'apparec-
chio in base alle proprie esigenze.

9.1 Panoramica delle impostazioni di base

Qui e riportata una panoramica delle impostazioni di base e delle impostazioni di fabbrica. Le impostazioni di base

dipendono dall'equipaggiamento dell'apparecchio.

Impostazione Selezione Significato

i Tono tasti s 0n’ Spegnere e riaccendere il tono tasti.

= OFF Nota: Il tono tasti resta attivo per Start e Stop,
¢ Modalita de- dEQ Attivare o disattivare la modalita demo.
mo

" Impostazione di fabbrica (pud variare in base al tipo di apparecchio)
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Impostazione Selezione Significato

Nota: L'apparecchio & spento. E possibile utilizzare i tasti e l'indicatore; i tasti non fun-
zionano. La modalita demo ¢& utile principalmente per i rivenditori.

9.2 Modifica impostazione di base

Requisito: L'apparecchio & spento.

1. Tenere premuto Start e Stop per alcuni secondi.

v |l display indica la prima impostazione di base.

2. Premere Start.

v Sul display lampeggia il valore attuale.

3. Impostare il valore desiderato servendosi del seletto-

re.

. Per accettare I'impostazione di base, premere Start.

5. Per abbandonare l'impostazione di base, premere Stop,

6. Cambiare l'impostazione di base & servendosi del se-
lettore girevole.

7. Per modificare l'impostazione di base, premere Start.

v Sul display si accende la selezione impostata.

8. Impostare il valore desiderato servendosi del seletto-
re.

9. Per accettare l'impostazione di base, premere Start.

10.Per abbandonare l'impostazione di base, premere Stop,

11.Per abbandonare il menu delle impostazioni di base,
premere nuovamente Stop,

Consiglio: L'impostazione pud essere modificata in qua-
lunque momento.

=y

9.3 Modifica della durata del segnale

Quando l'apparecchio si spegne viene emesso un se-
gnale acustico. E possibile modificare la durata del se-
gnale.

» Tenere premuto Start per ca. 6 secondi.

v La durata del segnale si alterna tra breve e lunga.

v L'apparecchio acquisisce la durata del segnale e mo-
stra l'ora.

9.4 Impostazione dell'ora

Nota: Dopo aver eseguito il collegamento elettrico o a
seqguito di un'interruzione elettrica viene emesso un se-
gnale acustico e sul display compaiono piu zeri. Posso-
no trascorrere alcuni secondi prima che venga emesso
un altro segnale acustico e di poter impostare l'ora.

1. Premere O.

v Sul display viene visualizzato 12:00. La spia su ® si
accende.

2. Impostare l'ora servendosi del selettore.

3. Premere C.

9.5 Come nascondere l'ora

E possibile nascondere I'ora al fine di ridurre il consumo
in stand-by dell'apparecchio.

1. Premere O.

2. Premere Stop,
Per nascondere nuovamente l'ora, premere di nuovo
G.

10 Pulizia e cura

Per mantenere a lungo l'apparecchio in buone condizio-
ni, sottoporlo a una cura e a una manutenzione scrupo-
lose.

10.1 Detergenti
Utilizzare solo detergenti adatti.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

L'infiltrazione di umidita pud provocare una scarica elet-

trica.

» Non lavare l'apparecchio con pulitori a vapore o idro-
pulitrici.

ATTENZIONE

| detersivi non appropriati danneggiano le superfici

dell'apparecchio.

» Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

» Non utilizzare detergenti a elevato contenuto di alcol.

» Non utilizzare spugnette dure o abrasive.

» Non utilizzare detergenti speciali per la pulizia a cal-
do.

» Utilizzare detergenti per i vetri, raschietti o prodotti
per l'acciaio inox solo se consigliati all'interno delle in-
dicazioni per la pulizia del rispettivo pezzo.

Il sale contenuto nei panni di spugna nuovi pud danneg-

giare le superfici.

» Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi prima
di utilizzarli.

Per conoscere quali detergenti sono adatti a ciascuna
superficie e ad ogni componente, consultare le singole
istruzioni di pulizia.

10.2 Pulizia dell’apparecchio

Pulire l'apparecchio come indicato, in modo da non
danneggiare le diverse superfici e i diversi componenti
eseguendo una pulizia errata o utilizzando detergenti
non idonei.

/N AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

| residui di cibo, il grasso e il sugo dell'arrosto possono

prendere fuoco.

» Prima di utilizzare I'apparecchio, eliminare lo sporco
piu grossolano dal vano cottura, dagli elementi riscal-
danti e dagli accessori.

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Il vetro graffiato dello sportello dell'apparecchio potreb-

be rompersi.

» Non utilizzare alcun detergente abrasivo né raschietti
in metallo taglienti per la pulizia del vetro dello spor-

33



it Pulizia e cura

tello dell'apparecchio, poiché possono graffiare la su-
perficie.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la puli-
zia. = Pagina 33

2. Osservare le indicazioni di pulizia dei componenti
dell'apparecchio o delle superfici.

3. Se non indicato diversamente:
» pulire i componenti dell'apparecchio con soluzione

di lavaggio calda e un panno spugna.

» Asciugare con un panno morbido.

10.3 Pulizia del vano cottura

ATTENZIONE

Una pulizia non conforme pud danneggiare il vano cot-

tura.

» Non utilizzare uno spray per forno, altri detergenti per
forno aggressivi o abrasivi.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la puli-
zia. = Pagina 33

2. Pulire con una soluzione di lavaggio calda o acqua e
aceto.

3. In caso di sporco ostinato, si consiglia di utilizzare un
detergente per forno.
Utilizzare il detergente per forno soltanto nel vano cot-
tura freddo.
Consiglio: Per eliminare odori indesiderati, riscaldare
una tazza di acqua con un paio di gocce di succo di
limone per 1-2 minuti alla potenza microonde massi-
ma. Inserire sempre un cucchiaio nel recipiente, per
evitare un ritardo nel raggiungimento del punto di
ebollizione.

4. Pulire il vano cottura con un panno morbido

5. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

Pulizia del piatto girevole

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la puli-
zia. = Pagina 33

2. Rimuovere il piatto girevole.

3. Pulire il piatto girevole con la soluzione di calda e un
panno spugna.

4. Asciugare con un panno morbido.

5. Inserire nuovamente il piatto girevole.
Verificare sempre che il piatto girevole sia posizionato
in modo corretto.

10.4 Pulizia del lato frontale dell'apparecchio

ATTENZIONE

Una pulizia non conforme pud danneggiare la parte

frontale dell'apparecchio.

» Non utilizzare per la pulizia né detergenti per vetro, né
raschietti per metallo né raschietti per vetro.

» Per evitare punti di corrosione sul lato frontale in ac-
ciaio inox, togliere subito le macchie di calcare, gras-
S0, amido e albume.

» In caso di superfici in acciaio inox utilizzare prodotti
specifici per superfici calde.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la puli-
zia. = Pagina 33
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2. Pulire il lato frontale dell'apparecchio con una soluzio-
ne di lavaggio calda e un panno spugna.

Nota: Lievi differenze di colore sul lato frontale
dell'apparecchio sono dovute a diversi materiali quali
vetro, plastica o metallo.

3. Stendere uno strato sottile di detergente per acciaio
inox con un panno morbido sul lato frontale dell'appa-
recchio in acciaio inox.
| prodotti per acciaio inox sono disponibili presso il
servizio clienti o i rivenditori specializzati.

4. Asciugare con un panno morbido.

10.5 Pulizia del pannello di comando

ATTENZIONE

Una pulizia non conforme pud danneggiare il pannello
di comando.

» Non bagnare mai il pannello di comando.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la puli-
zia. — Pagina 33

2. Pulire il pannello di comando con un panno in micro-
fibra 0 un panno morbido e umido.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.6 Pulizia dei pannelli dello sportello

ATTENZIONE

Una pulizia non conforme pud danneggiare i pannelli
dello sportello.

» Non utilizzare raschietti per vetro.

1. Osservare le avvertenze relative ai prodotti per la puli-
zia. — Pagina 33

2. Pulire i pannelli dello sportello con un panno spugna
umido e un detergente per vetri.
Nota: Eventuali ombreggiature sui pannelli dello spor-
tello, simili a striature, sono dovute al riflesso dell'illu-
minazione interna del vano cottura.

3. Asciugare con un panno morbido.

10.7 EasyClean

[l supporto per pulizia & una rapida alternativa alla puli-
zia saltuaria del vano cottura. |l supporto per pulizia am-
morbidisce lo sporco lasciando agire la soluzione di la-
vaggio. Lo sporco pud quindi essere rimosso piu facil-
mente.

Impostazione della funzione di pulizia

1. Aggiungere qualche goccia di detersivo in una tazza
d'acqua.

2. Mettere un cucchiaio nella tazza per evitare ritardi nel
raggiungimento del punto di ebollizione.

. Collocare la tazza al centro del vano cottura.

. Impostare la potenza del microonde a 600 W.

. Impostare la durata su 3 minuti.

. Awviare il microonde.

. Una volta trascorso il tempo impostato, lasciare chiu-
so lo sportello per altri 3 minuti.

. Pulire il vano cottura con un panno morbido

. e farlo asciugare, lasciando lo sportello aperto.

NOoO OhAW
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11 Sistemazione guasti

| guasti minori possono essere sistemati autonomamente dall'utente. Utilizzare le informazioni per la sistemazione dei
guasti prima di contattare il servizio di assistenza clienti. In questo modo si evitano costi non necessari.

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!
Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano una fonte di pericolo.
» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.
» Se l'apparecchio presenta guasti, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.
— "Servizio di assistenza clienti", Pagina 36

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Gli interventi di riparazione effettuati in modo non appropriato rappresentano una fonte di pericolo.

» Solo il personale adeguatamente specializzato e formato pud eseguire riparazioni sull'apparecchio.

» Per la riparazione dell'apparecchio possono essere impiegati soltanto pezzi di ricambio originali.

» Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione di questo apparecchio subisce danni deve essere sostituito
dal produttore, dal suo servizio di assistenza clienti o da persona in possesso di simile qualifica.

11.1 Anomalie di funzionamento

Guasto Causa e ricerca guasti

L'apparecchio non funziona. La spina non ¢ inserita nella rete elettrica.
» Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.

[l fusibile nel contatore elettrico si & attivato.
» Controllare il fusibile nella scatola corrispondente.

Alimentazione di corrente guasta.
» Verificare che l'illuminazione interna o altri apparecchi nel locale funzionino cor-
rettamente.

Anomalia di funzionamento

1. Disattivare il fusibile nella scatola dei fusibili.

2. Riattivarlo dopo circa 10 secondi.

v Se I'anomalia non & piu presente, il messaggio scompare.

3. Se il messaggio compare di nuovo, rivolgersi al servizio assistenza clienti. Co-
municare il messaggio d'errore esatto.
— "Servizio di assistenza clienti”, Pagina 36

Lo sportello non & completamente chiuso.
» Accertarsi che lo sportello non sia bloccato da residui di cibo o0 da un corpo

estraneo.
Le pietanze si riscaldano piu len- La potenza microonde € impostata troppo bassa.
tamente del solito. » Impostare una potenza microonde piu alta. — Pagina 30

La quantita di cibi inseriti € maggiore rispetto al solito.
» Impostare una durata piu lunga.
Una quantita raddoppiata richiede tempo raddoppiato.

Le pietanze sono piu fredde del solito.
» Girare le pietanze o mescolarle di tanto in tanto.

Il piatto girevole striscia o gratta. E presente sporcizia o un corpo estraneo nell'area di azionamento del piatto ro-
tante.
» Pulire I'anello e l'incavo del vano di cottura.

Il funzionamento a microonde si  L'apparecchio presenta un guasto.
interrompe. » Se si ripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

L'apparecchio non & in funzione. Il campo di regolazione & stato azionato inavvertitamente.
Sul display compare una durata. » Premere Stop,

Non ¢ stato premuto Start dopo aver effettuato la regolazione.
» Premere Start oppure cancellare l'impostazione premendo Stop,

Sull'indicatore lampeggiano tre Alimentazione di corrente guasta.
zeri. » Impostare nuovamente l'ora.
— "Procedura per la prima messa in funzione", Pagina 29

Sull'indicatore viene visualizzato = Modalita demo attivata.
M. » Disattivare la modalita dimostrativa.
— "Impostazioni di base", Pagina 32
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it Smaltimento

Guasto Causa e ricerca guasti

Sul display compare il messaggio Errore nel sistema di apertura dello sportello automatico.
= 1. Spegnere l'apparecchio.

2. Attendere 10 minuti.

3. Accendere di nuovo I'apparecchio.
» Se siripresenta questo errore, rivolgersi al servizio di assistenza clienti.

12 Smaltimento

12.1 Rottamazione di un apparecchio
dismesso

Un corretto smaltimento nel rispetto dell'ambiente per-
mette di recuperare materie prime preziose.

1. Staccare la spina del cavo di alimentazione.

2. Tagliare il cavo di alimentazione.

3. Smaltire l'apparecchio nel rispetto dell'ambiente.
Per informazioni sulle attuali procedure di smaltimen-
to rivolgersi al rivenditore specializzato o al comune
di competenza.

2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Questa direttiva definisce le norme per
la raccolta e il riciclaggio degli apparec-
chi dismessi valide su tutto il territorio
dell’Unione Europea.

Questo apparecchio dispone di contras-
segno ai sensi della direttiva europea
[ ]

13 Servizio di assistenza clienti

Informazioni dettagliate sulla durata e sulle condizioni di
garanzia in ciascun Paese sono reperibili tramite il codi-
ce QR sul documento allegato relativo ai contatti di assi-
stenza e alle condizioni di garanzia, presso il nostro ser-
vizio di assistenza clienti, il vostro rivenditore o sul no-
stro sito web.

Quando si contatta il servizio di assistenza clienti sono
necessari il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produ-
zione (FD) dell'apparecchio.

| dati di contatto del servizio di assistenza clienti sono
reperibili tramite il codice QR sul documento allegato re-
lativo ai contatti di assistenza e alle condizioni di garan-
zia o sul nostro sito web.

Il prodotto & dotato di sorgenti luminose con classe di
efficienza energetica G. Tali sorgenti sono disponibili co-
me componente di ricambio e devono essere sostituite
esclusivamente da personale qualificato.

Le informazioni conformi alla normativa (EU) 2023/826
sono disponibili online alla voce www.neff-home.com

nella pagina del prodotto e nella pagina di assistenza
dell'apparecchio nelle istruzioni per I'uso e nei docu-
menti aggiuntivi.

13.1 Codice prodotto (E-Nr.) e codice di
produzione (FD)

Il codice prodotto (E-Nr.) e il codice di produzione (FD)
sono riportati sulla targhetta identificativa dell'apparec-
chio.

La targhetta con i numeri si trova aprendo lo sportello

dell'apparecchio.

1

E-Nr: FD: ZNr. CE

Type |

Annotare i dati dell'apparecchio e il numero di telefono
del servizio di assistenza clienti per ritrovarli rapidamen-
te.

14 Funziona cosi

Qui & possibile trovare le impostazioni adatte, gli acces-
sori e le stoviglie migliori per diverse pietanze. Abbiamo
adattato i suggerimenti in modo ottimale all'apparec-
chio.

14.1 1l miglior modo di procedere

Nota

= | e impostazioni consigliate valgono sempre per il va-
no cottura freddo e vuoto.

= | tempi di cottura riportati nella panoramica costitui-
scono valori indicativi e dipendono dalla qualita e dal-
le caratteristiche degli alimenti stessi.
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/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Gli alimenti con pelle o buccia dura possono scoppiare

durante e dopo il riscaldamento.

» Non cuocere mai le uova nel guscio o riscaldare le
uova sode.

» Non cuocere mai molluschi e crostacei.

» In caso di uova al tegamino forare prima il tuorlo.

» In caso di alimenti con pelle o buccia dura, quali ad
es. mele, pomodori, patate o salsicce, la buccia pud
scoppiare. Prima di procedere alla cottura, forare la
buccia o la pelle.


https://www.neff-home.com

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie pos-

sono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie
e gli accessori dal vano di cottura.

1. Prima dell'utilizzo, rimuovere dal vano cottura le stovi-
glie non necessarie.
2. Selezionare una pietanza desiderata dalle impostazio-
ni consigliate.
3. Mettere le pietanze in una stoviglia adatta.
— "Stoviglie e accessori adatti al microonde”,
Pagina 30
. Posizionare la stoviglia sul piatto girevole.
. Impostare l'apparecchio in base alle impostazioni
consigliate.
Impostare prima la durata piu breve. Se necessario,
prolungare la durata. Se nelle tabelle sono indicate
due potenze microonde e durate, prima impostare la
prima potenza microonde e la durata e, una volta
emesso il segnale acustico, la seconda potenza e du-
rata.
Se si desidera preparare quantita che si discostano
da quanto riportato nelle tabelle, per una quantita
doppia impostare circa il doppio della durata.
6. Estrarre sempre le stoviglie calde dal vano cottura uti-
lizzando una presina.

(S, -

14.2 Consigli per lo scongelamento e del
riscaldamento

Richiesta

Al termine della durata im-
postata, la pietanza do-
vrebbe essere scongelata,
calda o cotta.

Consiglio

Impostare una durata mag-
giore. Grandi quantita e ali-
menti pit spessi hecessita-
no di tempi piu lunghi.

Al termine della durata im- = Girare di tanto in tanto la
postata il cibo si & surri- pietanza.

scaldato ai bordi e la parte = Impostare una potenza
centrale non & ancora microonde inferiore e
pronta. una durata maggiore.

Scongelamento con il microonde

Funziona cosi it

Richiesta Consiglio

Dopo lo scongelamento il = Impostare una potenza
nucleo centrale del polla- del microonde pit bassa.
me o della carne & ancora = Girare piu volte l'alimento
surgelato. da scongelare se la
quantita € elevata.

La pietanza non deve es- = |Impostare una potenza
sere troppo asciutta. del microonde piu bassa.
= |mpostare una durata piu
breve.
= Coprire la pietanza.
= Aggiungere piu liguido.

14.3 Scongelamento
Scongelare le pietanze surgelate con l'apparecchio.

Scongelamento delle pietanze

1. Posizionare gli alimenti surgelati in un contenitore
aperto sul piatto girevole.

Le parti delicate, quali cosce e ali del pollo o le parti
grasse dell'arrosto, possono essere coperte con pez-
zettini di pellicola di alluminio. Evitare che la pellicola
entri in contatto con le pareti interne del vano di cottu-
ra.

2. Awviare il funzionamento.

Trascorsa la meta del tempo di scongelamento, &
possibile rimuovere la pellicola di alluminio.

3. Nota: Se si scongelare la carne o il pollame, fuorie-
sce del liquido.

4. Quando si gira il cibo in cottura, eliminare il liquido
che ha prodotto, che non deve essere riutilizzato in
alcun caso, né messo a contatto con altri alimenti.

5. Girare o mescolare gli alimenti una o due volte.
Girare piu volte le porzioni di maggiori dimensioni.

6. Lasciare riposare il cibo scongelato per altri 10-20
minuti a temperatura ambiente in modo da stabilizza-
re la temperatura.

Nel caso di pollame & possibile estrarre le interiora.
La carne pu0 essere preparata anche se il nucleo
centrale non & ancora del tutto scongelato.

Osservare le impostazioni consigliate per scongelare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.
inW
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 800 1. 180 1. 15
senza 0SSO 2. 90 2.10-20
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1000 1. 180 1. 20
senza 0SSO 2. 90 2.15-25
Carne intera di manzo, vitello o maiale, con o 1500 1. 180 1. 30
senza 0SSO 2. 90 2.20-30
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 200 1. 180 1.2
maiale 2. 90 2.4-6
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 500 1. 180 1.5°
maiale 2. 90 2.5-10
Pezzi o fettine di carne di manzo, vitello o 800 1. 180 1.8
maiale 2. 90 2. 10-15

' Separare le parti scongelate girando gli alimenti.
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it Funziona cosi

Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.

inW
Carne tritata, mista 2 200 90 103
Carne tritata, mista '? 500 1. 180 1.5%

2. 90 2.10-15
Carne tritata, mista '? 800 1. 180 1. 83

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo* 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Pollame o pezzi di pollo* 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filetto, cotoletta o fette di pesce* 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Verdure, ad es. piselli 300 180 10-15
Frutta, ad es. lamponi* 300 180 7-10°
Frutta, ad es. lamponi* 500 1. 180 1.8°

2. 90 2.5-10
Sciogliere il burro® 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Sciogliere il burro® 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Pane, intero 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Pane, intero 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide "2 500 90 10-15
Dolci, asciutti, ad es. torte morbide ’® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 500 1. 180 1.5
frutta, torta di ricotta’ 2. 90 2.15-20
Dolci, con ripieno succoso, ad es. torta di 750 1. 180 1.7
frutta, torta di ricotta’ 2. 90 2.15-20

14.4 Riscaldamento
Con l'apparecchio & possibile riscaldare le pietanze.

Riscaldamento delle pietanze

/N AVVERTENZA - Pericolo di ustioni!

Le pietanze riscaldate emettono calore. Le stoviglie pos-

sono surriscaldarsi.

» Servirsi sempre delle presine per estrarre le stoviglie
e gli accessori dal vano di cottura.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scottature!

Durante il riscaldamento di liquidi si pud verificare un ri-
tardo nel processo di ebollizione. In altri termini, la tem-
peratura di ebollizione viene raggiunta senza che si for-
mino le tipiche bollicine di vapore. Anche un urto legge-

" Surgelare le pietanze in posizione piana.

2 Rimuovere la carne gia scongelata.

3 Girare ripetutamente la pietanza.

4 Separare le parti scongelate.

® Di tanto in tanto mescolare la pietanza con cautela.

5 Rimuovere completamente la confezione.

" Scongelare solo dolci senza glassa, panna, gelatina o crema.
8 Separare le porzioni di dolce I'una dall'altra.

38

ro del recipiente & vietato, per motivi di sicurezza. Il li-

quido caldo pud traboccare o schizzare all'improvviso.

» Quando si riscalda, aggiungere sempre un cucchiaio
nel contenitore, cosi si evita un ritardo nel processo
di ebollizione.

v’ X

ATTENZIONE
Se il metallo entra in contatto con la parete del vano
cottura, si verificano scintille che possono danneggiare




l'apparecchio oppure distruggere il vetro interno dello

sportello.

» | componenti in metallo, per esempio i cucchiaini con-
tenuti nei bicchieri, devono restare a una distanza
non inferiore a 2 cm dalle pareti del vano cottura e
dal lato interno dello sportello.

1. Togliere i piatti pronti dalla confezione e collocare la
pietanza in una stoviglia adatta al microonde.
2. Distribuire le pietanze nella stoviglia in piano.

(o2}

Funziona cosi it

. Coprire le pietanze con un coperchio adatto, un piatto

0 una speciale pellicola adatta al microonde.

. Awviare il funzionamento.
. Di tanto in tanto mescolare o girare piu volte le pie-

tanze.
| diversi componenti delle pietanze si scaldano in
tempi diversi.

. Controllare la temperatura.
. Lasciare riposare il cibo riscaldato per 2-5 minuti a

temperatura ambiente in modo da stabilizzare la tem-
peratura.

Riscaldamento delle pietanze surgelate con il microonde
Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare cibi surgelati con il microonde.

Pietanza Pesoing Potenza microonde Durata in min.
inW
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 300 - 400 600 8-11
ponenti
Minestra 400 600 8-10
Minestrone 500 600 10-13
Fette 0 pezzetti di carne con sugo, ad es. gu- 500 600 12-171
lasch
Sformati, ad es. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Contorni, ad es. riso, pasta? 250 600 2-5
Contorni, ad es. riso, pasta? 500 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote ® 300 600 8-10
Verdure, ad es. piselli, broccoli, carote ® 600 600 14-17
Spinaci con panna* 450 600 11-16

Riscaldamento al microonde

Osservare le impostazioni consigliate per riscaldare con il microonde.

Pietanza Quantita Potenza microonde  Durata in min.
inW
Bevande?® 200 ml 800 2-387
Bevande® 500 ml 800 3-487
Alimenti per bambini ad es. biberon?® 50 ml 360 ca. 0,5%1°
Alimenti per bambini ad es. biberon?® 100 ml 360 ca. 1910
Alimenti per bambini ad es. biberon?® 200 ml 360 1,5910
Minestra 1 tazza 200 g 600 2-3
Minestra 2 tazze 400 g 600 4-5
Menu e piatti pronti o precotti con 2-3 com- 350-500¢ 600 4-8
ponenti
Carne in salsa™ 500 g 600 8-11

" Separare i pezzi di carne girandoli.

2 Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.

3 Versare dell'acqua nella stoviglia fino a coprirne il fondo.
* Cuocere la pietanza senza aggiungere acqua.

® Mettere un cucchiaio nel bicchiere.

% Non riscaldare troppo le bevande alcoliche.

" Controllare di tanto in tanto la pietanza.

8 Riscaldare gli alimenti per la prima infanzia senza tettarella o coperchio.

® Una volta terminato il riscaldamento, scuotere sempre con cura.
" Controllare assolutamente la temperatura.
0

" Separare le fettine di carne I'una dall'altra.
;
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it Istruzioni per il montaggio

Pietanza Quantita Potenza microonde Durata in min.
inW

Minestrone 400 g 600 6-8

Minestrone 800 g 600 8-11

Verdure, 1 porzione 150 g 600 2-3

Verdure, 2 porzioni' 300 g 600 3-5

14.5 Pietanze sperimentate

Queste panoramiche sono state create per gli enti di
controllo, al fine di agevolare le verifiche degli apparec-

Cottura con il forno a microonde

chi secondo EN 60350-1:2013 e IEC 60350-1:2011 e a
norma EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inwW
Latte all'uovo, 750 g 1. 360 1.12-17 Disporre lo stampo in pyrex 20x25
2. 90 2.20-25 cm sul piatto girevole.
Pan di Spagna 600 8-10 Disporre lo stampo pyrex @ 22 cm
sul fondo del forno.
Polpettone 600 20-25 Collocare lo stampo pyrex sul piat-
to girevole.
Scongelamento con il microonde
Impostazioni consigliate per lo scongelamento con il microonde.
Pietanza Potenza microonde Durata in min. Avvertenza
inwW
Carne 1. 180 1.5-7 Disporre lo stampo pyrex @ 22 cm
2. 90 2.10-15 sul fondo del forno.

15 Istruzioni per il montaggio

Osservare queste informazioni durante il montaggio
dell'apparecchio.

mm
—>

15.1 Montaggio sicuro

Osservare le presenti avvertenze di sicurezza
durante il montaggio dell'apparecchio.

® | 3 sicurezza di utilizzo € garantita solo per
l'installazione secondo le regole di buona
tecnica riportate nelle istruzioni di montag-
gio. L'installatore & responsabile del corretto
funzionamento nel luogo di installazione.

m Controllare I'apparecchio dopo averlo disim-
ballato. Qualora si fossero verificati danni da
trasporto, non collegare l'apparecchio.

" Aggiungere un po' di liquido alla pietanza.
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= Rimuovere il materiale di imballaggio € la
pellicola adesiva dal vano cottura e dallo
sportello prima della messa in funzione.

= Non rimuovere mai la pellicola trasparente
della parte interna dello sportello.

m Osservare la guida di montaggio per i com-
ponenti degli accessori.

= | mobili da incasso devono essere termosta-
bili fino a una temperatura paria 95 °C e i
mobili adiacenti fino a 70 °C.

= Non montare |'apparecchio dietro a uno
sportello decorativo o a uno sportello del
mobile. Sussiste il pericolo di surriscalda-
mento.

= Completare i lavori di taglio sul mobile prima
dell'inserimento dell'apparecchio. Rimuovere
i trucioli in quanto possono pregiudicare |l
funzionamento dei componenti elettrici.

m | 'allacciamento degli apparecchi senza I'im-
piego di spine deve essere eseguito esclusi-



vamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non
corretto, decade il diritto di garanzia.

/N AVVERTENZA - Pericolo di lesioni!

Le parti che restano scoperte durante il mon-
taggio possono essere appuntite e causare fe-
rite da taglio.

» Indossare guanti protettivi.

‘& AVVERTENZA - Pericolo di incendio!

E pericoloso utilizzare un cavo di alimentazio-

ne con una prolunga e un adattatore non am-

messo.

» Non utilizzare cavi di prolunga o prese multi-
ple.

» Utilizzare esclusivamente gli adattatori e i ca-
vi di alimentazione approvati dal produttore.

» Se il cavo di alimentazione & troppo corto e
non e disponibile un cavo di alimentazione
piu lungo, contattare un elettricista per modi-
ficare l'installazione domestica.

15.2 Collegamento elettrico

Per eseguire il collegamento elettrico dell'apparecchio
in sicurezza, osservare le presenti avvertenze.

/N AVVERTENZA - Pericolo di scosse elettriche!

Le installazioni effettuate in modo non appropriato costi-

tuiscono un pericolo.

» La posa di una presa o la sostituzione del cavo di al-
lacciamento possono essere effettuate unicamente
da un elettricista qualificato tenendo conto delle relati-
ve istruzioni.

» Collegare I'apparecchio solo tramite una presa con
contatto di terra installata a norma.

» Se in seguito al montaggio la spina non risulta piu ac-
cessibile, relativamente all"installazione deve essere
presente un disgiuntore su tutti i poli con una distan-
za di contatto di almeno 3 mm. La protezione da con-
tatto deve essere garantita tramite il montaggio.

Collegamento elettrico dell'apparecchio senza
spina con messa a terra

Nota: L'allacciamento dell'apparecchio deve essere ese-
guiti esclusivamente da personale specializzato. In caso
di danni causati da un allacciamento non corretto, deca-
de il diritto di garanzia.

Nell'impianto elettrico fisso deve essere montato un di-
spositivo di separazione conformemente alle norme di
installazione.

1. Nella presa di collegamento, individuare un condutto-
re di fase e uno neutro ("zero").
Un allacciamento scorretto dell'apparecchio pud com-
portarne il danneggiamento.
. Per la tensione, vedere la targhetta di identificazione.
3. Collegare i fili di allacciamento alla rete rispettando
I'attribuzione dei colori:
» Verde-giallo = conduttore di terra @
» Blu = conduttore neutro ("zero")
» Marrone = fase (conduttore esterno)

N

Istruzioni per il montaggio it

15.3 Contenuto della confezione

Dopo il disimballaggio controllare che tutti i componenti
siano presenti € che non presentino danni dovuti al tra-
sporto.

QO
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15.4 Mobile da incasso

Qui sono riportate le avvertenze per un montaggio in si-
curezza.

ATTENZIONE

| trucioli possono pregiudicare il funzionamento dei

componenti elettrici.

» Completare i lavori di taglio sul mobile prima dell'in-
serimento dell'apparecchio.

» Rimuovere i trucioli.

» |'altezza di incasso minima € di 850 mm.

= |nserire l'apparecchio in un mobile ad incasso senza
parete posteriore.

» | e fessure di ventilazione e le aperture d’aspirazione
non devono essere coperte.

= | mobili da incasso devono essere refrattari fino a una
temperatura pari a 90 °C e i mobili adiacenti fino a
65 °C.

= Questo apparecchio non & adatto all'installazione in
un mobile da cucina senza maniglie con maniglia in-
tegrata verticale.

15.5 Misure d'incasso nel mobile a colonna

Osservare le misure d'incasso e le distanze di sicurezza
nel mobile a colonna.

~600 __

~560°% 35
§'7 =35
B |
QZ 330
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it Istruzioni per il montaggio

15.6 Montaggio di due apparecchi
sovrapposti

E possibile montare I'apparecchio anche sopra o sotto
un altro apparecchio. Per il montaggio in sovrapposizio-
ne, osservare le dimensioni e le indicazioni di incasso.
Per la ventilazione degli apparecchi occorre una fessura
di ventilazione nei doppifondi.

Per garantire un'aerazione sufficiente dei due apparec-
chi, & necessaria un'apertura di ventilazione di almeno
200 cm? nello zoccolo. A tal fine, accorciare lo zoccolo
o0 montare una griglia di ventilazione.

Prestare attenzione a che lo scambio di aria sia confor-
me allo schizzo.

N ————1— .

Montare gli apparecchi a un'altezza tale da poter prele-
vare gli accessori senza problemi.

15.7 Preparazione del mobile a colonna

1. Rilevare lo spessore della parete del mobile. @
Allo spessore della parete € assegnato un valore x.

2. Nota: Il valore x corrisponde alla distanza dal foro in-
feriore della lamiera di raccordo al fondo del mobile
da incasso.

3. Avvitare la lamiera di raccordo al mobile a colonna. @
In questo caso osservare il valore x rilevato.

@E\@' |
l\ '

18,5- g
20-19| 17,5 |[17-16| | BEH[[%
|, | |, | L, | X

mm
x=140){x=147)\x=154/ \\I J
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15.8 Montaggio dell’apparecchio

1. Fissare sull'apparecchio i distanziatori conformemen-
te allo spessore della parete.

0
@)
—
X

S E e i
%l %‘ M [He

2. Nota: Non schiacciare o piegare il cavo di collega-
mento.

3. Inserire I'apparecchio nel mobile e spingerlo verso
destra.

4. Continuare ad avvitare l'apparecchio finché non si tro-
va allineato centralmente.




5. Controllare le distanze con gli apparecchi adiacenti.

—
[ e—
min. 3mm —»|l& o
0 (e}
- -
—
- — |

La distanza con gli apparecchi adiacenti deve essere
di almeno 3 mm.

6. Rimuovere il materiale di imballaggio e la pellicola
adesiva dal vano cottura e dallo sportello.

Istruzioni per il montaggio

it
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1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de pro-
ductinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

® Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.

1.2 Bestemming van het apparaat

Apparaten zonder stekker mogen alleen door
geschoold personeel worden aangesloten. Bij
schade door een verkeerde aansluiting kunt u
geen aanspraak maken op garantie.

De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een
deskundige montage volgens de montage-
handleiding. De installateur is verantwoordelijk
voor een goede werking op de plaats van op-
stelling.

Gebruik het apparaat uitsluitend:

= om voedsel en dranken te bereiden.

m onder toezicht. Houd kortstondige kookpro-
cessen ononderbroken in het 0og.

® |n het huishouden en soortgelijke toepassin-
gen zoals bijvoorbeeld: in keukens voor me-
dewerkers in winkels, kantoren en andere
commerciéle omgevingen, in boerderijen;
van klanten in hotels en andere verblijven, in
bed and breakfasts.

® tot een hoogte van 4000 m boven zeeni-
veau.
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Dit apparaat voldoet aan de norm EN 55011
resp. CISPR 11. Het is een product van groep
2, klasse B. Groep 2 betekent dat er microgol-
ven worden geproduceerd om levensmiddelen
te verwarmen. Klasse B houdt in dat het appa-
raat geschikt is voor huishoudelijk gebruik.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 15 jaar en door personen met fysie-
ke, sensorische of geestelijke beperkingen of
met gebrekkige ervaring en/of kennis, indien
zij onder toezicht staan of zijn geinstrueerd in
het veilige gebruik van het apparaat en de
daaruit resulterende gevaren hebben begre-
pen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze

15 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.

1.4 Veiliger gebruik

/N WAARSCHUWING - Brandgevaar!

In de binnenruimte bewaarde brandbare voor-

werpen kunnen vlam vatten.

» Bewaar nooit brandbare materialen in de
binnenruimte.

» Wanneer er rook wordt geproduceerd moet
het apparaat worden uitgeschakeld of de
stekker uit het stopcontact worden gehaald
en moet de deur gesloten worden gehouden



om eventueel optredende vlammen te do-
ven.

Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen

in brand vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de
verwarmingselementen en de accessoires
vrij te maken van grove verontreiniging.

Oververhitting van het apparaat kan een brand

veroorzaken.

» Bouw het apparaat niet in achter een decor-
of meubeldeur.

/N WAARSCHUWING - Kans op brandwon-

den!

Accessoires of vormen worden zeer heet.

» Neem hete accessoires en vormen altijd met
behulp van een pannenlap uit de binnen-
ruimte.

In de hete binnenruimte kunnen alcoholdam-

pen vlam vatten. De apparaatdeur kan open-

springen. Er kunnen hete dampen en steek-
vlammen naar buiten treden.

» Gebruik slechts geringe hoeveelheden drank
met een hoog alcoholpercentage.

» Geen alcoholhoudende dranken (= 15 %
vol.) in onverdunde toestand (bijv. voor het
opgieten of overgieten van gerechten) verhit-
ten.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt
zijn.

Bij het openen van de apparaatdeur kan hete

stoom vrijkomen. Stoom is afhankelijk van de

temperatuur niet altijd zichtbaar.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt
zijn.

Door water in de hete binnenruimte kan hete

waterdamp ontstaan.

» Nooit water in de hete binnenruimte gieten.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Wanneer er krassen op het glas van de appa-
raatdeur zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reinigings-
middel of scherpe metalen schraper voor
het reinigen van het glas van de apparaat-
deur omdat dit het oppervlak kan beschadi-
gen.

Veiligheid nl

Bij het openen en sluiten van de apparaatdeur
bewegen de scharnieren zich en kunnen ze
klem komen te zitten.

» Kom niet met uw handen bij de scharnieren.

Barsten, splinters of breuken in het glazen

draaiplateau zijn gevaarlijk.

» Nooit met harde voorwerpen tegen het draai-
plateau stoten.

» Het draaiplateau zorgvuldig behandelen.

In de hete binnenruimte kunnen alcoholdam-

pen vlam vatten en kan de apparaatdeur open-

springen en er eventueel afvallen. De deurra-
men kunnen kapot gaan en versplinteren.

— "Materiéle schade vermijden", Pagina 47

» Gebruik slechts geringe hoeveelheden drank
met een hoog alcoholpercentage.

» Geen alcoholhoudende dranken (= 15 %
vol.) in onverdunde toestand (bijv. voor het
opgieten of overgieten van gerechten) verhit-
ten.

» Apparaatdeur voorzichtig openen.

&N WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel
mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonder-
delen worden gebruikt voor reparatie van het
apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat bescha-
digd raakt, moet het ter vermijding van risi-
co's worden vervangen door de fabrikant, de
servicedienst of een andere gekwalificeerde
persoon.

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaat-
onderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

Binnendringend vocht kan een elektrische

schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger ge-
bruiken om het apparaat te reinigen.

Een beschadigd apparaat of een beschadigd

netsnoer is gevaarlijk.

» Nooit een beschadigd apparaat gebruiken.

» Nooit een apparaat met gescheurd of gebro-
ken oppervlak gebruiken.

» Nooit aan het netsnoer trekken, om het ap-
paraat van het elektriciteitsnet te scheiden.
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Altijd aan de stekker van het netsnoer trek-
ken.

» Wanneer het apparaat of het netsnoer is be-
schadigd, dan direct de stekker van het net-
snoer uit het stopcontact halen of de zeke-
ring in de meterkast uitschakelen.

» Neem contact op met de klantenservice.
—Pagina 57

/N WAARSCHUWING - Kans op verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal
spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen
houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.

1.5 Magnetron

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN
ZORGVULDIG LEZEN EN VOOR HET VERDE-
RE GEBRUIK BEWAREN

/N WAARSCHUWING - Brandgevaar!
Oneigenlijk gebruik van het apparaat is ge-
vaarlijk en kan schade veroorzaken. Verwarm-
de pantoffels, granen- pittenkussens kunnen
bijvoorbeeld ook na uren nog vlam vatten.

» Droog nooit gerechten of kleding met het
apparaat.

» Nooit pantoffels, pitten- of granenkussens,
zwammen, vochtige poetslappen e.d. met
het apparaat opwarmen.

» Gebruik het apparaat uitsluitend voor het be-
reiden van gerechten en dranken.

Levensmiddelen en de verpakkingen ervan

kunnen ontbranden.

» Nooit levensmiddelen opwarmen in verpak-
kingen die bestemd zijn om ze warm te hou-
den.

» Levensmiddelen nooit zonder toezicht ver-
warmen in voorwerpen van kunststof, papier
of ander brandbaar materiaal.

» Bij de magnetron nooit een te groot vermo-
gen of te lange tijdsduur instellen. Houd u
aan de opgaven in deze gebruiksaanwijzing.

» Nooit levensmiddelen drogen met de mag-
netron.
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» Levensmiddelen die weinig water bevatten,
zoals bijv. brood, nooit met een te hoog
magnetronvermogen of gedurende een te
lange tijd ontdooien of verwarmen.

Spijsolie kan vlam vatten.

» Nooit uitsluitend spijsolie opwarmen met de
magnetron.

/N WAARSCHUWING - Explosiegevaar!

Vloeistof of andere voedingsmiddelen in dicht

afgesloten vormen kunnen gemakkelijk explo-

deren.

» Nooit vioeistof of andere voedingsmiddelen
verhitten in dicht afgesloten vormen.

/N WAARSCHUWING - Kans op brandwon-

den!

Levensmiddelen met een vaste schil of pel

kunnen tijdens, maar ook nog na het opwar-

men, exploderen.

» Nooit eieren in de eierschaal koken of hard-
gekookte eieren in de eierschaal opwarmen.

» Nooit schaal- en kreeftachtige dieren koken.

» Bij spiegeleieren of eieren in een glas dient
u eerst de dooier door te prikken.

» Bij levensmiddelen met een vaste schil of
pel, bijv. appels, tomaten, aardappelen en
worstjes, kan de schil knappen. Prik voor het
opwarmen gaatjes in de schil of vel.

De warmte wordt niet gelijkmatig verdeeld in

de babyvoeding.

» Warm nooit babyvoeding op in gesloten ver-
pakkingen.

» Verwijder altijd het deksel of de speen.

» Na het verwarmen goed roeren of schudden.

» Voordat de voeding aan het kind wordt ge-
geven dient de temperatuur te worden ge-
controleerd.

Verhitte gerechten geven warmte af. De vor-

men kunnen heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met be-
hulp van een pannenlap uit de binnenruimte.

De verpakking van luchtdicht verpakte levens-

middelen kan knappen.

» Houd altijd de opgaven op de verpakking
aan.

» Neem gerechten altijd met een pannenlap uit
de binnenruimte.

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt
zZijn.



/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!
Bij het verwarmen van vloeistof kan er kook-
vertraging ontstaan. Dit houdt in dat de kook-
temperatuur wordt bereikt zonder de kenmer-
kende bellen ontstaan. Al bij een kleine schok
van het recipiént is voorzichtigheid geboden.
De hete vloeistof kan plots overkoken en weg-
spatten.
» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen al-
tijd een lepel in de vorm staat. Zo wordt
kookvertraging voorkomen.

v’ X

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ongeschikte vormen kunnen barsten. Vormen
van porselein en keramiek kunnen kleine gaat-
jes hebben in de handgrepen en deksels. Ach-
ter deze gaatjes bevindt zich een holle ruimte.
Als er vocht in deze ruimte komt, kan dit bar-
sten veroorzaken in de vormen.
» Alleen servies gebruiken dat geschikt is voor
de magnetron.
Bij gebruik van de magnetronfunctie kunnen
vormen van metaal of vormen met metalen
coating leiden tot het ontstaan van vonken. Het
apparaat wordt dan beschadigd.
» Gebruik nooit metalen vormen bij gebruik
van uitsluitend de magnetron.

Materiéle schade vermijden nl

» Alleen servies gebruiken dat geschikt is voor
de magnetron.

&N WAARSCHUWING - Kans op elektrische
schok!

Het apparaat werkt met hoogspanning.

» Nooit de behuizing verwijderen.

/N WAARSCHUWING - Kans op ernstig tot

dodelijk letsel!

Gebrekkige reiniging kan het oppervilak van

het apparaat vernietigen, de gebruiksduur ver-

korten en tot gevaarlijke situaties leiden, zoals
bijvoorbeeld naar buiten komende magnetron-
energie.

» Het apparaat regelmatig schoonmaken en
resten van voedingsmiddelen direct verwijde-
ren.

» Kookcompartiment, deur en scharnier altijd
schoon houden.

— "Reiniging en onderhoud", Pagina 54

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de deur

van de binnenruimte beschadigd is. Er kan

energie van de microgolven naar buiten ko-
men.

» Het apparaat nooit gebruiken wanneer de
deur van de binnenruimte of de kunststof
omlijsting van de deur beschadigd is.

» Alleen door de servicedienst laten repareren.

Bij apparaten waarvan de behuizing niet is af-

gedekt komt energie van microgolven vrij.

» De afdekking van de behuizing nooit verwij-
deren.

» Neem voor onderhouds- of reparatiewerk-
zaamheden contact op met de klantenservi-
ce.

2 Materiele schade vermijden

2.1 Algemeen

LET OP

Alcoholdampen kunnen in de hete binnenruimte ont-

vlammen en tot een permanente beschadiging van het

apparaat leiden. Door de explosieve verbranding kan de
apparaatdeur openspringen en er eventueel afvallen. De
deurramen kunnen kapot gaan en versplinteren. Door
de onderdruk die ontstaat kan de binnenruimte naar bin-
nen sterk vervormen.

» Geen alcoholhoudende dranken (= 15 % vol.) in on-
verdunde toestand (bijv. voor het opgieten of overgie-
ten van gerechten) verhitten.

Wanneer er langere tijd vocht aanwezig is in de binnen-

ruimte ontstaat er corrosie.

» Veeg het condenswater na elk bereiding af.

» Bewaar geen vochtige levensmiddelen gedurende
langere tijd in de gesloten binnenruimte.

» Bewaar geen gerechten in de binnenruimte.

Wanneer de apparaatdeur wordt gebruikt als vlak om

iets op te zetten of te leggen kan de apparaatdeur be-

schadigd raken.

» Niets op de apparaatdeur zetten, er aan hangen of la-
ten steunen.

2.2 Magnetron

Volg deze aanwijzingen op wanneer u de magnetron ge-
bruikt.

LET OP

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant

kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-

47



nl Milieubescherming en besparing

nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.
Aluminium schalen in het apparaat kunnen vonken ver-
oorzaken. Door de vonken die ontstaan wordt het appa-
raat beschadigd.
» Gebruik geen vormen van aluminium in het apparaat.
Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de
binnenruimte leidt tot overbelasting.
» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte ser-
viestest vormt hierop een uitzondering.

De meervoudige bereiding van magnetron-popcorn di-

rect na elkaar met een te hoog magnetronvermogen

kan leiden tot beschadiging van de binnenruimte.

» Laat tussen de bereidingen het apparaat meerdere
minuten afkoelen.

» Stel nooit een te hoog magnetronvermogen in.

» Gebruik maximaal 600 Watt.

» Het popcornzakje altijd op een glazen bord leggen.

Door het verwijderen van de afdekking wordt de magne-

tronvoeding beschadigd.

» Verwijder nooit de afdekking van de magnetron in de
binnenruimte.

Het verwijderen van de transparante folie van de binnen-

kant van de deur beschadigt de apparaatdeur.

» De transparante folie aan de binnenkant van de deur
nooit verwijderen.

Vloeistof die in het apparaat dringt kan de aandrijving

van het draaiplateau beschadigen.

» Het bereidingsproces in de gaten houden.

» Eerst een kortere duur instellen en indien nodig de
duur verlengen.

» Het apparaat nooit zonder draaiplateau gebruiken.

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking
De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-
nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, verbruikt uw apparaat
minder stroom.

De tijd in stand-bystand verbergen.
v Het apparaat spaart energie in stand-by.

4 Uw apparaat leren kennen

4.1 Bedieningspaneel

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw appa-
raat instellen en informatie krijgen over de gebruikstoe-
stand.

Opmerking: Afhankelijk van het apparaattype kunnen
details op de afbeelding verschillen, bijv. de kleur en de
vorm.
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Uw apparaat leren kennen
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Stop Start
Automatische deuropener Deur automatisch openen.
Touchvelden Functies selecteren.
Toets tijd Tijd instellen of weergeven.
Draaiknop Tijd, tijdsduur of automatische programma's instellen.
Display Tijd of tijdsduur weergeven.
Draaiknop Opmerkingen

Met de draaiknop wijzigt u de instelwaarden die het dis-

play toont.

De draaiknop kan ingedrukt worden. Om de draaiknop
te vergrendelen of te ontgrendelen, drukt u op de draai-

knop.

Automatische deuropener

Als u de automatische deuropening indrukt, springt de
apparaatdeur open. U kunt de apparaatdeur volledig

met de hand openen.

4.2 Verwarmingsmethoden

= Bij een stroomonderbreking werkt de automatische
deuropening niet. U kunt de deur met de hand ope-
nen.

= Als u de apparaatdeur tijdens het gebruik opent,
wordt de werking onderbroken.

= Sluit u de apparaatdeur, dan wordt de werking niet
automatisch voortgezet. U moet de werking starten.

= Als het apparaat langere tijd is uitgeschakeld, dan
gaat de apparaatdeur open met een vertraging.

Hier vindt u een overzicht van de verwarmingsmethoden. U krijgt aanbevelingen over het gebruik van de verwar-

mingsmethoden.

Symbool Naam

Gebruik

90-900 Magnetron

Gerechten en vloeistoffen ontdooien, bereiden of verwarmen.
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4.3 Koelventilator

De koelventilator wordt zo nodig in- en uitgeschakeld.
Bij het gebruik van de magnetronfunctie blijft de binnen-
ruimte koud. De koelventilator wordt echter toch inge-
schakeld.

Opmerking: De koelventilator kan doorlopen, ook wan-
neer het apparaat al uitgeschakeld is.

4.4 Condenswater

Bij het bereiden kan in de binnenruimte en op de deur
van het apparaat condensvorming optreden. Condens is
normaal en heeft geen invloed op de werking van het
apparaat. Veeg na het bereiden het condens af.

5 Voor het eerste gebruik

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

5.1 Eerste keer in gebruik nemen

Stel de opties voor het eerste gebruik in. Reinig het ap-
paraat en de accessoires.

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-

val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere

nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er

nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

1. ® indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielampje
boven ® brandt.

2. Met de draaiknop de tijd instellen.

3. ® indrukken.

5.2 Het apparaat reinigen voordat u het voor
het eerst gebruikt

Voordat u voor het eerst gerechten klaarmaakt met het
apparaat dient u de binnenruimte en de accessoires te
reinigen.

1. Zorg ervoor dat er zich in de binnenruimte geen ver-
pakkingsresten, toebehoren of andere voorwerpen
bevinden.

2. De gladde oppervlakken in de binnenruimte met een

3. Om de geur van het nieuwe te verwijderen, neemt u
de lege, gesloten binnenruimte af met warm zeepsop.
— "Binnenruimte reinigen", Pagina 55

5.3 Draaischijf

Gebruik uw apparaat alleen met draaischijf.

1. De rolring [@l in het verlaagde deel van de binnenruim-
te leggen.

7

2. De draaischijf bl in de aandrijving [€] in het midden
van de bodem van de binnenruimte vergrendelen.
3. Controleren of de draaischijf correct is vergrendeld.

Opmerking: De draaischijf kan naar links of rechts

: o draaien.
zachte, vochtige doek reinigen.
6 De Bediening in essentie
6.1 Magnetronvermogen Opmerking

Hier vindt u een overzicht van de magnetronvermogens
en een aanbeveling voor het gebruik ervan.

Magnetronvermo- Gebruik

gen in watt

90 Gevoelige gerechten ontdooien.

180 Gerechten ontdooien en verder
bereiden.

360 Vlees en vis bereiden of gevoeli-
ge gerechten opwarmen.

600 Gerechten verwarmen en berei-
den.

900 Vloeistoffen verwarmen.
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U kunt het magnetronvermogen voor een bepaalde
tijdsduur instellen:

= 900 W gedurende 30 minuten

= 600 W gedurende 60 minuten

= 90 W, 180 W en 360 W gedurende 99 minuten

6.2 Vormen en accessoires die geschikt zijn
voor de magnetron

Om uw gerechten gelijkmatig op te warmen en het ap-
paraat niet te beschadigen, dient u geschikte vormen en
accessoires te gebruiken.

Opmerking: Voordat u vormen voor de magnetron ge-
bruikt dient u de informatie van de fabrikant in acht te
nemen. Voer bij twijfel een serviestest uit.



Geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van hitte- en mag- Deze materialen laten mi-
netronbestendig materiaal: crogolven door. Microgol-
= Glas ven beschadigen hittebe-
= Glaskeramiek stendige vormen niet.
= Porselein
= Temperatuurbestendige

kunststof
= Volledig geglaceerd ke-

ramiek zonder barsten

Bestek van metaal Opmerking: Om kookver-

traging te voorkomen kunt
u metalen bestek gebrui-

ken, bijv. een lepel in een
glas.

LET OP

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan

komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-

schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

Niet geschikt voor de magnetron

Vormen en accessoires  Toelichting

Vormen van metaal Metaal laat geen microgol-
ven door. De gerechten

warmen nauwelijks op.

Servies met goud- of zil-
verdecor

Microgolven kunnen goud-
decor en zilverdecor be-
schadigen.

Tip: Wanneer door de fabri-
kant wordt gegarandeerd
dat de vorm geschikt is
voor de magnetron, kunt u
de vorm gebruiken.

6.3 Vormen testen op hun
magnetronbestendigheid

Controleer m.b.v. een serviestest of vormen geschikt zijn
voor de magnetron. Het apparaat mag alleen bij een
serviestest met gebruik van de magnetronfunctie zonder
gerechten worden gebruikt.

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke onderdelen
heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt zijn.

1. De lege vorm in de binnenruimte plaatsen.
2. Het apparaat gedurende 2 - 1 minuut op het maxi-
male magnetronvermogen instellen.

De Bediening in essentie nl

3. In werking stellen.
4. De vorm meerdere keren controleren:
- Wanneer de vorm koud of handwarm is, dan is de-
ze geschikt voor de magnetron.
- Wanneer de vorm heet is of er vonken ontstaan,
dan de serviestest afbreken. De vorm is dan niet
geschikt voor de magnetron.

6.4 Magnetron instellen

LET OP

Het gebruik van het apparaat zonder gerechten in de

binnenruimte leidt tot overbelasting.

» Start nooit de magnetron zonder dat er zich etens-
waar in de binnenruimte bevindt. Alleen een korte ser-
viestest vormt hierop een uitzondering.

Tip: Om uw apparaat optimaal te gebruiken, kunt u zich
aan de informatie in de insteladviezen oriénteren.
— "Z0 lukt het", Pagina 57

1. De veiligheidsaanwijzingen in acht nemen.
— Pagina 46

2. De aanwijzingen voor het vermijden van materiéle
schade in acht nemen. = Pagina 47

3. De aanwijzingen voor magnetronbestendige vormen
en accessoires in acht nemen. = Pagina 50

4. Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen in-
stellen.

5. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

Opmerking: Als u tijdens de werking de deur van de
binnenruimte opent, onderbreekt de magnetron de wer-
king en het ingestelde tijdsverloop. Als u de deur van de
binnenruimte sluit, wordt de werking hervat.

6.5 Tijdsduur wijzigen

U kunt de tijdsduur altijd wijzigen.
» Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

6.6 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het appa-
raat en druk op Start.

6.7 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.
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7 Memory

Met de functie Memory kunt u de instelling voor een ge-
recht opslaan en op elk moment weer opvragen.

Tip: Als u een gerecht vaak bereidt, gebruikt u de func-
tie Memory.

7.1 Memory opslaan

Opmerking

= U kunt meerdere magnetronvermogens niet na elkaar
opslaan.

= U kunt geen automatische programma's opslaan.

1. Mindrukken.

v Het indicatielampje boven M brandt.

2. Met de toetsen het gewenste magnetronvermogen in-
stellen.

v Het indicatielampje boven de toets brandt en het dis-
play toont 1:00 min.

. Met de draaiknop de gewenste tijdsduur instellen.

4. Zo nodig een van de volgende opties kiezen:
» Om Memory op te slaan en onmiddellijk te starten,

op Start drukken.

w

» Om Memory op te slaan en niet te starten, op M
drukken.
v Als het apparaat niet start, verschijnt op het display
de tijd en het apparaat slaat de instelling op.

7.2 Memory starten

U kunt het opgeslagen programma eenvoudig starten.
Plaats uw gerecht in het apparaat en sluit de deur van
het apparaat.

1. M indrukken.

v De opgeslagen instellingen verschijnen.
2. Start indrukken.

7.3 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het appa-
raat en druk op Start.

7.4 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

8 Programma’'s

Met de programma's helpt u uw apparaat bij de berei-
ding van verschillende gerechten en kiest u automatisch
de optimale instellingen.

8.1 Programma instellen

1. Programma kiezen.

2. Net zo vaak op [P drukken tot het display het gewens-
te programmanummer aangeeft.

v Het indicatielampje boven [Pl brandt.

. kg indrukken.

v Het indicatielampje boven kg brandt en het display
toont een voorgesteld gewicht.

4. Met de draaiknop het gewicht van het gerecht instel-
len.
Kunt u het exacte gewicht niet invoeren, rond het dan
naar boven of beneden af.

w

5. Druk op Start om de werking te starten.
v U kunt het verloop van de tijdsduur aflezen.
6. Als tijdens het programma een signaal klinkt, de deur
van het apparaat openen.
» Het gerecht verdelen, omroeren of keren.
» Sluit de apparaatdeur.
» Start indrukken.

8.2 Werking onderbreken

1. Druk op Stop of open de deur van het apparaat.

v Het indicatielampje boven Start brandt.

2. Sluit om het bedrijf te hervatten de deur van het appa-
raat en druk op Start.

8.3 Werking afbreken

» Twee keer op Stop drukken of de deur openen en Stop
een keer indrukken.

8.4 Ontdooien met de automatische programma's
Met de 4 ontdooiprogramma's kunt u vlees, gevogelte en brood ontdooien.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbereik in kg
PO1 Gehakt open 0,20-1,00
P02 Vleesstukken open 0,20-1,00
P03 Kip, stukken kip open 0,40-1,80
P04 Brood open 0,20-1,00
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Gerechten met de automatische programma's
ontdooien

1. Het product uit de verpakking nemen.

Gebruik producten die plat en per portie bij-18 °C
bewaren.

2. Het product wegen.

Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

3. Leg de levensmiddelen op een platte vorm die ge-
schikt is voor de magnetron bijv. een schaal of bord
van glas of porselein.

Geen deksel erop leggen.
4. Het programma instellen. = Pagina 52

8.5 Garen met de automatische programma's

Basisinstellingen nl

5. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-
staat vloeistof.

6. De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmiddelen
in aanraking laten komen.

7. Platte stukken en gehakt voor de rusttijd uit elkaar ha-
len.

8. Laat het ontdooide product nog 10 tot 30 minuten
rusten voor een gelijkmatige temperatuurverdeling.
Grote stukken vlees hebben een langere rusttijd no-
dig dan kleine. Bij gevogelte na de rusttijd de inge-
wanden verwijderen.

9. Levensmiddelen verder verwerken, ook als dikke
vleesstukken in de kern nog bevroren zijn.

Met de 3 bereidingsprogramma's kunt u rijst, aardappels of groente garen.

Programma Gerecht Vormen Gewichtsbe- Aanwijzingen
reik in kg

P05 Rijst met deksel  0,05-0,20 Voor rijst een grote, hoge vorm gebruiken.
Geen rijst in kookzakjes gebruiken.
Per 100 g rijst de dubbele of driedubbele hoeveelheid
water toevoegen.

PO6 Aardappelen met deksel 0,15-1,00 Voor gekookte aardappels de verse aardappels in klei-
ne, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g aardappels een el water en wat zou toevoe-
gen.

PO7 Groente met deksel 0,15-1,00 Verse, gereinigde groente wegen.

De groente in kleine, gelijkmatige stukken snijden.
Per 100 g groente een el water toevoegen.

Gerechten met de automatische programma's
bereiden

1. Het product wegen.
Het gewicht hebt u nodig om het programma in te
stellen.

2. De levensmiddelen op een vorm leggen die geschikt
is voor de magnetron en met een deksel afsluiten.

3. Waterhoeveelheid volgens aanwijzingen van de fabri-
kant op de verpakking toevoegen.

4. Het programma instellen. — Pagina 52

5. Wanneer het programma afgelopen is, de levensmid-
delen nog eens omroeren.

6. De ontdooide levensmiddelen nog 5 tot 10 minuten
laten rusten voor een gelijkmatige temperatuurverde-
ling.

De bereidingsresultaten zijn afhankelijk van de kwali-
teit en de toestand van de levensmiddelen.

9 Basisinstellingen

U kunt de basisinstellingen van uw apparaat volgens uw
wensen instellen.

9.1 Overzicht van de basisinstellingen

Hier vindt u een overzicht van de basis- en fabrieksinstellingen. De basisinstellingen zijn afhankelijk van de uitvoering

van uw apparaat.

Instelling Keuze Betekenis
| Toetssignaal = On' Toetssignaal inschakelen en uitschakelen.

= OFF Opmerking: Het toetssignaal blijft bij Start en Stop actief.
¢ Demomodus dED Demomodus activeren of deactiveren.

Opmerking: Het apparaat is uitgeschakeld. U kunt de toetsen en de weergave gebrui-
ken, de toetsen functioneren niet. De demomodus is hoofdzakelijk voor dealers nuttig.

" Fabrieksinstelling (kan afhankelijk van het apparaattype afwijken)
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Instelling Keuze Betekenis

9.2 Basisinstelling wijzigen

Vereiste: Het apparaat is uitgeschakeld.

1. Start en Stop enkele seconden lang ingedrukt houden.

Het display geeft de eerste basisinstelling weer.

. Druk op Start.

Op het display knippert de actuele waarde.

Met de draaiknop de gewenste aarde instellen.

Om de basisinstelling over te nemen, op Start drukken.

Om de basisinstelling te verlaten, op Stop drukken.

Met de draaiknop naar de basisinstelling £ gaan.

Om de basisinstelling te bewerken, op Start drukken.

Op het display licht de ingestelde selectie op.

. Met de draaiknop de gewenste aarde instellen.

. Om de basisinstelling over te nemen, op Start drukken.

10.0m de basisinstelling te verlaten, op Stop drukken.

11.0m het basisinstellingsmenu te verlaten, opnieuw op
Stop drukken.

Tip: U kunt de instelling op elk moment veranderen.

OO NI HWICN

9.3 Signaalduur veranderen

Als u uw apparaat uitschakelt, hoort u een signaal. U
kunt de tijdsduur van het signaal wijzigen.

» Ca. 6 seconden lang Start indrukken.

v De signaalduur wisselt tussen kort en lang.

v Het apparaat neemt de signaalduur over en toont de
tijd.

9.4 Tijd instellen

Opmerking: Na de stroomaansluiting of een stroomuit-

val klinkt een signaal en op het display zijn meerdere

nullen zichtbaar. Het kan enkele seconden duren tot er

nog een signaal te horen is en u de tijd kunt instellen.

1. ® indrukken.

v Op het display is 12:00 zichtbaar. Het indicatielampje
boven © brandt.

2. Met de draaiknop de tijd instellen.

3. ® indrukken.

9.5 Tijdsweergave uit

Om het stand-byverbruik van uw apparaat te verminde-
ren kunt u de tijdsweergave uitschakelen.
1. ® indrukken.
2, Stop indrukken.
Om de tijd opnieuw weer te geven, opnieuw op ®
drukken.

10 Reiniging en onderhoud

Reinig en onderhoud uw apparaat zorgvuldig om er
voor te zorgen dat het lang goed blijft werken.

10.1 Reinigingsmiddelen
Gebruik alleen geschikte reinigingsmiddelen.

/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken
om het apparaat te reinigen.

LET OP

Ongeschikte reinigingsmiddelen beschadigen de opper-

vlakken van het apparaat.

» Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmidde-
len.

» Gebruik geen sterk alcoholhoudende reinigingsmid-
delen.

» Gebruik geen harde schuursponsjes of afwasspons-
jes.

» Geen speciale reinigingsmiddelen gebruiken voor de
warmtereiniging.

» Glasreinigers, schrapers of onderhoudsmiddelen voor
roestvrij staal alleen gebruiken wanneer deze in de
gebruiksaanwijzing voor het betreffende onderdeel
worden aanbevolen.

Het zout dat in nieuwe absorberende vaatdoekjes zit

kan oppervlakken beschadigen.

» Nieuwe vaatdoekjes voor het gebruik grondig uitwas-
sen.

In de verschillende reinigingshandleidingen kunt u lezen
welke reinigingsmiddelen geschikt zijn voor de verschil-
lende oppervlakken en onderdelen.
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10.2 Apparaat reinigen

Maak het apparaat schoon zoals voorgeschreven, zodat
de verschillende onderdelen en oppervlakken niet door
een verkeerde reiniging of ongeschikte reinigingsmidde-
len beschadigd raken.

/N WAARSCHUWING - Brandgevaar!

Losse voedselresten, vet en vleessap kunnen in brand

vliegen.

» Voor gebruik dient u de binnenruimte, de verwar-
mingselementen en de accessoires vrij te maken van
grove verontreiniging.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Wanneer er krassen op het glas van de apparaatdeur

zitten, kan dit barsten.

» Gebruik geen scherp of schurend reinigingsmiddel of
scherpe metalen schraper voor het reinigen van het
glas van de apparaatdeur omdat dit het oppervlak
kan beschadigen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht

nemen. — Pagina 54

2. De aanwijzingen voor de reiniging van de onderdelen
en oppervlakken van het apparaat in acht nemen.
3. Indien niet anders vermeld:

» De verschillende onderdelen van het apparaat rei-
nigen met warm zeepsop en een schoonmaak-
doekje.

» Droog na met een zachte doek.



10.3 Binnenruimte reinigen

LET OP
Ondeskundige reiniging kan de binnenruimte beschadi-
gen.

>

N

4.
5.

Gebruik geen ovenspray, geen schuurmiddelen of an-
dere agressieve reinigingsproducten voor de oven.

. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht

nemen. = Pagina 54

. Met warm zeepsop of azijnwater reinigen.
. Gebruik bij sterke verontreiniging ovenreiniger.

Ovenreiniger uitsluitend in een koude binnenruimte
gebruiken.

Tip: Om onaangename geuren te verhelpen, een kop-
je water met een paar druppels citroensap gedurende
1 tot 2 minuten met maximaal magnetronvermogen
verwarmen. Om kookvertraging te vermijden altijd een
lepel er in plaatsen.

De binnenruimte met een zachte doek afnemen.

De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

Draaischijf reinigen

1.

]

&

De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. = Pagina 54

De draaischijf verwijderen.

De draaischijf met warm zeepsop en een zacht
schoonmaakdoekje reinigen.

Met een zachte doek nadrogen.

De draaischijf weer plaatsen.

Erop letten dat de draaischijf juist vastklikt.

10.4 Voorzijde van het apparaat reinigen

LET OP
Ondeskundige reiniging kan de voorzijde van het appa-
raat beschadigen.

>

Geen glasreiniger, metalen of glazen schraper gebrui-
ken voor het schoonmaken.

Om corrosie op RVS-fronten te vermijden, kalkvlek-
ken, vetvlekken, zetmeelvlekken en eiwitviekken on-
middellijk verwijderen.

Bij RVS-oppervlakken speciale RVS-reinigingsmidde-
len voor warme oppervlakken gebruiken.

. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht

nemen. — Pagina 54

. De voorkant van het apparaat met heet zeepsop en

een vaatdoek reinigen.

Opmerking: Geringe kleurverschillen op de voorzijde
van het apparaat ontstaan door gebruik van verschil-
lende materialen, zoals glas, kunststof en metaal.

Storingen verhelpen nl

3. Bij RVS-apparaatfronten het RVS-reinigingsmiddel
heel dun opbrengen met een zachte doek.
Het RVS-reinigingsmiddel is verkrijgbaar bij de klan-
tenservice of in de vakhandel.

4. Met een zachte doek nadrogen.

10.5 Bedieningspaneel reinigen

LET OP

Ondeskundige reiniging kan het bedieningspaneel be-
schadigen.

» Het bedieningspaneel nooit nat afnemen.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. = Pagina 54

2. Het bedieningspaneel met een microvezeldoek of een
zachte, vochtige doek reinigen.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.6 Ruiten van de deur schoonmaken

LET OP
Ondeskundige reiniging kan de deurruiten beschadigen.
» Geen schraper gebruiken.

1. De aanwijzingen voor de reinigingsmiddelen in acht
nemen. — Pagina 54

2. Reinig de deurruiten met een vochtige vaatdoek een
glasreiniger.
Opmerking: Donkere plekken bij de ruiten van de
deur, lijkend op vegen, zijn lichtreflecties van de ver-
lichting van de binnenruimte.

3. Met een zachte doek nadrogen.

10.7 EasyClean

De reinigingsondersteuning is een snel alternatief voor
de reiniging van de binnenruimte tussendoor. De reini-
gingsondersteuning weekt verontreinigingen door het

verdampen van zeepsop in. Verontreinigingen kunnen

vervolgens gemakkelijker worden verwijderd.

Reinigingsfunctie instellen

1.

2,

NoOOoks,W

©

Doe een paar druppels afwasmiddel in een kopje met
water.

Doe er ook een lepel in, om kookvertraging te voor-
komen.

. Zet het kopje in het midden van de binnenruimte.

. Magnetronvermogen op 600 W instellen.

. Tijdsduur op 3 minuten instellen.

. Magnetron starten.

. Na het verstrijken van de tijdsduur de deur nog 3 mi-

nuten gesloten laten.

. De binnenruimte met een zachte doek afnemen.
. De binnenruimte met geopende deur laten drogen.

11 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de klantenser-
vice de informatie over het verhelpen van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.
» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.
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» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.

— "Servicedienst", Pagina 57

/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie van het apparaat.

» Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het ter vermijding van risico's worden vervangen door
de fabrikant, de servicedienst of een andere gekwalificeerde persoon.

11.1 Functiestoringen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Netstekker van de stroomkabel is niet ingestoken.
» Apparaat aansluiten op het elektriciteitsnet.

De zekering in de zekeringenkast is in werking getreden.
» Controleer de zekering in de meterkast.

Stroomvoorziening is uitgevallen.
» Controleer of de verlichting van de binnenruimte of andere apparaten functio-
neren.

Storing

1. Zekering in zekeringkast uitschakelen.

2. Zekering na ca. 10 seconden weer inschakelen.

v Als de storing eenmalig was, verdwijnt de melding.

3. Verschijnt de melding opnieuw, neem dan contact op met de klantenservice.
Geef tijdens het telefoongesprek de exacte foutmelding door.
— "Servicedienst", Pagina 57

Deur is niet helemaal gesloten.
» Controleer of er resten van een gerecht of vreemde voorwerpen tussen de
deur klem zitten.

De gerechten worden langzamer
warm dan voorheen.

Magnetronvermogen is te laag ingesteld.
» Stel een hoger magnetronvermogen in. = Pagina 51

Er is een grotere hoeveelheid dan gebruikelijk in het apparaat gedaan.
» Stel een langere tijdsduur in.
Voor de dubbele hoeveelheid hebt u twee keer zoveel tijd nodig.

Gerechten zijn kouder dan gewoonlijk.
» Keer de gerechten of roer de gerechten tussendoor om.

Draaischijf krast of schuurt.

Vuil of vreemde voorwerpen bevinden zich in het bereik van de aandrijving van
de draaischijf.
» Reinig de rolring en het verlaagde deel in de binnenruimte.

Magnetronfunctie breekt af.

Apparaat heeft een storing.
» Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de
servicedienst.

Het toestel is niet in gebruik. Op
het display wordt een tijdsduur
weergegeven.

Instelgebied is per ongeluk aangeraakt.
» Druk op Stop.

Na het instellen werd niet op Start gedrukt.
» Druk op Start of wis de instelling door op Stop te drukken.

Op het display branden drie nul-
len.

Stroomvoorziening is uitgevallen.
» Stel de tijd opnieuw in.
— "Eerste keer in gebruik nemen"”, Pagina 50

Op het display staat een M.

Demomodus is geactiveerd.
» Deactiveer de demomodus.
— "Basisinstellingen”, Pagina 53

Melding € 3 verschijnt op het dis-
play.

Fout in het automatische deuropeningssysteem.

1. Apparaat uitschakelen.

2. 10 minuten wachten.

3. Apparaat weer inschakelen.

» Als deze storing zich meerdere keren voordoet, neem dan contact op met de
servicedienst.
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12 Afvoeren

12.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle
grondstoffen opnieuw worden gebruikt.

1. De stekker van het netsnoer uit het stopcontact trek-
ken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoerme-
thoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de
in de EU geldige terugneming en ver-
werking van oude apparaten.

=y

13 Servicedienst

Gedetailleerde informatie over de garantieduur en de
garantievoorwaarden in uw land ontvangt u via de QR-
code op het meegeleverde document over de service-
contacten en garantievoorwaarden, bij onze klantenser-
vice, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.) en het productienummer (FD)
van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de klantenservice vindt u via
de QR-code op het meegeleverde document over de
servicecontacten en garantievoorwaarden of op onze
website.

Dit product bevat lichtbronnen van energieklasse G. De
lichtbronnen zijn leverbaar als reserveonderdeel en mo-
gen uitsluitend door een hiervoor opgeleide monteur
worden vervangen.

De informatie conform verordening (EU) 2023/826 vindt
u online op www.neff-home.com op de productpagina

en de servicepagina van uw apparaat bij de gebruiks-
aanwijzingen en aanvullende documenten.

13.1 Productnummer (E-nr.) en
productienummer (FD)

Het productnummer (E-Nr.) en het productienummer
(FD) vindt u op het typeplaatje van het apparaat.

Het typeplaatje met de nummers vindt u wanneer u de
apparaatdeur opent.

ENr FD: ZNr: CE

Type )

B

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-telefoon-
nummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de gege-
vens noteren.

14 Zo lukt het

Voor verschillende gerechten vindt u hier de bijpassen-
de instellingen alsmede de beste accessoires en vor-
men. Wij hebben het advies optimaal op uw apparaat af-
gestemd.

14.1 Zo kunt u het best te werk gaan

Opmerking

= De insteladviezen gelden altijd voor de koude en lege
binnenruimte.

= De opgegeven tijden in de overzichten zijn richtwaar-
den. Ze zijn afthankelijk van de kwaliteit en de aard
van de levensmiddelen.

/N WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Levensmiddelen met een vaste schil of pel kunnen tij-

dens, maar ook nog na het opwarmen, exploderen.

» Nooit eieren in de eierschaal koken of hardgekookte
eieren in de eierschaal opwarmen.

» Nooit schaal- en kreeftachtige dieren koken.

» Bij spiegeleieren of eieren in een glas dient u eerst
de dooier door te prikken.

» Bij levensmiddelen met een vaste schil of pel, bijv.
appels, tomaten, aardappelen en worstjes, kan de

schil knappen. Prik voor het opwarmen gaatjes in de
schil of vel.

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kunnen

heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

1. VOor het gebruik niet benodigde vormen uit de bin-
nenruimte verwijderen.

2. Kies een gewenst gerecht uit de insteladviezen.

3. De gerechten in een geschikte vorm doen.

— "Vormen en accessoires die geschikt zijn voor de
magnetron”, Pagina 50

4. De vorm op de draaischijf plaatsen.

5. Stel het apparaat in overeenkomstig het insteladvies.
Eerst de kortste tijdsduur instellen. Indien nodig de
tijldsduur verlengen. Als in de tabellen twee magne-
tronvermogens en tijdsduren zijn aangegeven, eerst
het eerste magnetronvermogen en de eerste tijdsduur
instellen en na het signaal het het tweede magnetron-
vermogen en de tweede tijdsduur.

Als u van de tabellen afwijkende hoeveelheden wilt
bereiden, stel dan voor de dubbele hoeveelheid on-
geveer de dubbele tijdsduur in.
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6. Gebruik pannenlappen wanneer u hete vormen uit de
binnenruimte neemt.

14.2 Tips om te ontdooien en op te warmen

Vraag Tip

Het gerecht moet na het Stel een langere tijdsduur

verstrijken van de tijdsduur in. Bij grotere hoeveelhe-

ontdooid, heet of gaar zijn. den en hogere gerechten is
meer tijd nodig.

Het gerecht mag na het Het gerecht tussendoor
verstrijken van de tijdsduur omroeren.
aan de rand niet oververhit Een lager magnetronver-

zijn en in moet in het mid- mogen en een langere
den gaar zijn. tijdsduur instellen.
Gevogelte of vlees mag na = Een lager magnetronver-

het ontdooien niet alleen mogen instellen.
van buiten gebakken, Het te ontdooien gerecht

maar in het midden nog bij grote hoeveelheden
bevroren zijn. meerdere malen keren.
Het gerecht mag niet te = Een lager magnetronver-

droog zijn. mogen instellen.
= Een Kortere tijdsduur in-
stellen.
= Gerecht afdekken.
= Meer vloeistof toevoe-
gen.

Ontdooien met de magnetron

14.3 Ontdooien
Met uw apparaat kunt u diepvriesproducten ontdooien.

Gerechten ontdooien

1. De bevroren levensmiddelen in een open vorm op de
draaischijf plaatsen.

Gevoelige delen kunt u met kleine stukken aluminium-
folie afdekken, bijv. kippenvleugels en -poten of vette
randen van braadstukken. De folie mag de ovenwan-
den niet raken.

2. In werking stellen.

Halverwege het ontdooien kunt u de aluminiumfolie
verwijderen.

3. Opmerking: Als u vlees en gevogelte ontdooit, ont-
staat vloeistof.

4. De vloeistof tijdens het keren verwijderen en in geen
geval verder gebruiken of met andere levensmiddelen
in aanraking laten komen.

5. De gerechten tussendoor één tot twee keer omroeren
of keren.

Grote stukken meerdere malen keren.

6. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig
wordt verdeeld, de ontdooide gerechten ca. 10 tot 20
minuten bij kamertemperatuur laten rusten.

Bij gevogelte kunt u de ingewanden verwijderen. Het
vlees kunt u ook met een kleine bevroren kern verder
verwerken.

Neem de insteladviezen voor het ontdooien van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min

inW
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 800 1. 180 1. 15
zonder been 2. 90 2.10-20
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1000 1. 180 1. 20
zonder been 2. 90 2.15-25
Vlees, heel, van rund, kalf of varken met en 1500 1. 180 1. 30
zonder been 2. 90 2. 20-30
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 200 1. 180 1.2
varken 2. 90 2.4-6
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 500 1. 180 1.5
varken 2. 90 2.5-10
Vlees in stukken of plakken van rund, kalf of 800 1. 180 1.8
varken 2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd 2® 200 90 104
Gehakt, gemengd 2® 500 1. 180 1.54

2. 90 2.10-15
Gehakt, gemengd 2® 800 1. 180 1. 84

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte ® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Gevogelte of stukken gevogelte ® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20

' Tijdens het keren de ontdooide delen van elkaar scheiden.
2 Het voedsel vlak invriezen.

3 Het reeds ontdooide viees verwijderen.

4 Het voedsel herhaaldelijk keren.

® De ontdooide delen van elkaar losmaken.
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Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min

inW
Visfilet, viskotelet of plakken vis' 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Groente, bijv. erwten 300 180 10-15
Fruit, bijv. frambozen’ 300 180 7-10%
Fruit, bijv. frambozen’ 500 1. 180 1. 82

2. 90 2.5-10
Boter, ontdooien® 125 1.180 1.1

2. 90 2.2-3
Boter, ontdooien® 250 1.180 1.1

2. 90 2.3-4
Heel brood 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Heel brood 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Gebak, droog, bijv. cake *® 500 90 10-15
Gebak, droog, bijv. cake*® 750 1.180 1.5

2. 90 2.10-15
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 500 1. 180 1.5
kwarktaart 2.90 2.15-20
Gebak, vochtig, bijv. vruchtentaart, 750 1. 180 1.7
kwarktaart* 2.90 2.15-20
14.4 Opwarmen LET OP

Met uw apparaat kunt u gerechten opwarmen.

Gerechten opwarmen

/N WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

Verhitte gerechten geven warmte af. De vormen kunnen

heet worden.

» Neem vormen en accessoires altijd met behulp van
een pannenlap uit de binnenruimte.

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Bij het verwarmen van vloeistof kan er kookvertraging

ontstaan. Dit houdt in dat de kooktemperatuur wordt be-

reikt zonder de kenmerkende bellen ontstaan. Al bij een

kleine schok van het recipiént is voorzichtigheid gebo-

den. De hete vioeistof kan plots overkoken en wegspat-

ten.

» Zorg ervoor dat er tijdens het verwarmen altijd een le-
pel in de vorm staat. Zo wordt kookvertraging voorko-
men.

v’ X

' De ontdooide delen van elkaar losmaken.
2 Het voedsel tussendoor voorzichtig omroeren.
% De verpakking volledig verwijderen.

Als het metaal tegen de wand van de binnenruimte aan
komt, ontstaan er vonken waardoor het apparaat be-
schadigd kan raken of de deurruit aan de binnenkant
kan worden aangetast.

» Metalen voorwerpen, zoals een lepel in een glas,
moeten minstens 2 cm van de wanden van de bin-
nenruimte en de binnenkant van de deur verwijderd
zijn.

1. De kant-en-klaargerechten uit de verpakking nemen
en in een vorm doen die geschikt is voor de magne-
tron.

. De gerechten vlak in de vorm verdelen.

3. De gerechten met een passend deksel, een bord of
speciale folie voor de magnetron afdekken.

. In werking stellen.

. De gerechten tussendoor meerdere malen keren of
omroeren.

De snelheid waarmee de verschillende componenten
van de gerechten warm worden kan verschillen.

. Controleer de temperatuur.

7. Om ervoor te zorgen dat de temperatuur gelijkmatig

wordt verdeeld, de opgewarmde gerechten 2-5 minu-
ten bij kamertemperatuur laten rusten.

N

(S 0F -

(o2}

* Alleen gebak zonder glazuur, slagroom, gelatine of créeme ontdooien.

® De stukken gebak van elkaar scheiden.
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Opwarmen van diepgevroren gerechten met magnetron
Neem de insteladviezen voor het opwarmen van diepgevroren gerechten met de magnetron in acht.

Gerecht Gewichting Magnetronvermogen Tijdsduur in min
inW
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 300 - 400 600 8-11
2-3 componenten
Soep 400 600 8-10
Eenpansgerecht 500 600 10-13
Plakken of stukken vlees in saus, bijv. gou- 500 600 12-17"
lash
Ovenschotels, bijv. lasagne of cannelloni 450 600 10-15
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta? 250 600 2-5
Bijgerechten, bijv. rijst, pasta? 500 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels ® 300 600 8-10
Groente, bijv. erwten, broccoli, wortels® 600 600 14-17
Spinazie a la créme* 450 600 11-16

Opwarmen met de magnetron

Neem de insteladviezen voor het opwarmen met de magnetron in acht.

Gerecht Hoeveelheid Magnetronvermogen Tijdsduur in min
inW
Dranken® 200 ml 800 2-367
Dranken® 500 ml 800 3-457
Babyvoeding, bijv. flesjes melk® 50 ml 360 ca. 0,5%1°
Babyvoeding, bijv. flesjes melk® 100 ml 360 ca. 191
Babyvoeding, bijv. flesjes melk?® 200 ml 360 1,5910
Soep 1 kop 200 g 600 2-3
Soep 2 koppen 400 g 600 4-5
Menu, bordgerecht, kant-en-klaargerecht met 350-500 g 600 4-8
2-3 componenten
Vlees in saus " 500 g 600 8-11
Eenpansgerecht 400 g 600 6-8
Eenpansgerecht 800 g 600 8-11
Groente, 1 portie? 150 g 600 2-3
Groente, 2 porties? 300 g 600 3-5

14.5 Testgerechten

Deze overzichten werden voor testinstituten gemaakt,

om het testen van het apparaat conform EN

' Bij het doorroeren de stukken vlees van elkaar losmaken.

2 Een beetje vloeistof bij het voedsel doen.

3 Water toevoegen, zodat de bodem van de vorm wordt bedekt.
4 Het voedsel bereiden zonder toevoeging van water.

® Doe een lepel in het glas.

8 Alcoholische dranken niet verwarmen.

" Het voedsel tussendoor controleren.

8 Babyvoedsel zonder speen of deksel verwarmen.

9 Na het verwarmen het voedsel altijd goed schudden.

" Beslist de temperatuur controleren.
0

" De lapjes vlees van elkaar scheiden.
1

60

60350-1:2013 resp. IEC 60350-1:2011 en volgens de
norm EN 60705:2012, IEC 60705:2010 te vergemakke-

lijken.



Bereiden met magnetron

Montagehandleiding nl

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
inW
Kandeel, 750 g 1. 360 1.12-17 Pyrexvorm 20 x 25 cm op de
2. 90 2.20-25 draaischijf plaatsen.
Biscuitgebak 600 8-10 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
schijf plaatsen.
Gehaktbrood 600 20-25 Pyrexvorm op de draaischijf plaat-

sen.

Ontdooien met de magnetron
Insteladvies voor het ontdooien met de magnetron.

Gerecht Magnetronvermogen Tijdsduur in min Aanwijzing
in W

Viees 1. 180 1.5-7 Pyrexvorm @ 22 cm op de draai-
2. 90 2.10-15 schijf plaatsen.

15 Montagehandleiding

Houd rekening met deze informatie bij de montage van
het apparaat.

mm
—r

15.1 Veilige montage

Neem bij het monteren van het apparaat de
veiligheidsaanwijzingen in acht.

= De veiligheid is alleen gewaarborgd bij een
deskundige montage volgens de montage-
handleiding. De installateur is verantwoorde-
lijk voor een goede werking op de plaats
van opstelling.

®m Het apparaat na het uitpakken controleren.

Niet aansluiten in geval van transportschade.

® \oor het eerste gebruik verpakkingsmateri-
aal en plakfolie verwijderen uit de binnen-
ruimte en van de deur.

m De transparante folie aan de binnenkant van
de deur nooit verwijderen.

= Bjj de inbouw van accessoires dient u zich
te houden aan de beschrijving in de monta-
gebladen.

= Inbouwmeubels dienen bestand te zijn tegen
een temperatuur tot maximaal 95°C, aan-
grenzende meubelfronten tot 70°C.

® Het apparaat niet inbouwen achter een de-
cor- of meubeldeur. Er bestaat gevaar van
oververhitting.

m Voer uitsnijdingswerkzaamheden aan het
meubel uit voordat het apparaat wordt ge-
plaatst. Spanen verwijderen. Deze kunnen in-
vloed hebben op de werking van elektrische

componenten.

m Apparaten zonder stekker mogen alleen
door geschoold personeel worden aangeslo-
ten. Bij schade door een verkeerde aanslui-
ting kunt u geen aanspraak maken op ga-

rantie.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Onderdelen die tijdens de montage toeganke-
lijk zijn, kunnen scherp zijn en tot snijletsels lei-

den.

» Veiligheidshandschoenen dragen.

/N WAARSCHUWING - Brandgevaar!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en niet-

toegestane adapters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

» Alleen door de fabrikant goedgekeurde
adapters en netsnoeren gebruiken.

» Wanneer het netsnoer te kort is en er geen
langer netsnoer beschikbaar is, neem dan
contact op met een elektrospeciaalzaak om
de huisinstallatie aan te passen.

15.2 Elektrische aansluiting

Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,
dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.
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/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Alleen een elektricien mag rekening houdende met
de desbetreffende voorschriften een stopcontact
plaatsen of een aansluitkabel vervangen.

» Het apparaat uitsluitend via een volgens de voor-
schriften aangebracht, randgeaard stopcontact aan-
sluiten.

» Wanneer de stekker na het inbouwen niet meer toe-
gankelijk is, moet een schakelaar met een contactaf-
stand van minstens 3 mm worden geinstalleerd. De
bescherming tegen aanraking dient door de inbouw
te zijn gewaarborgd.

Apparaat zonder geaarde stekker elektrisch
aansluiten

Opmerking: Het apparaat mag alleen door geschoold
personeel worden aangesloten. Bij schade door een
verkeerde aansluiting kunt u geen aanspraak maken op
garantie.

In de vast geplaatste elekirische installatie moet een
scheidingsinrichting volgens de installatievoorschriften
Zijn ingebouwd.

1. Fase- en neutraal- ("nul-") leider in het stopcontact
identificeren.
Bij een verkeerde aansluiting kan het apparaat wor-
den beschadigd.
. Zie voor de spanning het typeplaatje.
3. De aders van de elektrische aansluitleiding overeen-
komstig de kleurcodering aansluiten:
» groen-geel = aarddraad @
» blauw = neutraal- ("nul-") leiding
» bruin = fase (buitendraad)

N

15.3 Inhoud van de verpakking

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.

it Q
5%

15.4 Inbouwmeubel
Hier vindt u aanwijzingen voor de veilige inbouw.

LET OP

Spanen kunnen de werking van elektrische componen-

ten hinderen.

» De uitsnijdingswerkzaamheden aan het meubel uit-
voeren voordat het apparaat wordt geplaatst.

» De spanen verwijderen.

QO

= De minimale inbouwhoogte bedraagt 850 mm.
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= De inbouwkast mag achter het apparaat geen achter-
wand hebben.

= De ventilatiesleuven en de aanzuigopeningen mogen
niet afgedekt zijn.

= [nbouwmeubels moeten tot 90 °C hittebestendig zijn,
aangrenzende meubelfronten tot 65 °C.

= Dit apparaat is niet geschikt voor de inbouw in een
greeploos keukenmeubel met verticale greeplijst.

15.5 Inbouwafmetingen in hoge kast

Neem de inbouwafmetingen en de veiligheidsafstanden
in de hoge kast in acht.

35—» |—
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15.6 Inbouw van twee apparaten boven
elkaar

Uw apparaat kan ook boven of onder een ander appa-
raat worden ingebouwd. Neem de inbouwmaten en de
inbouwvoorschriften bij de inbouw boven elkaar in acht.
Met het oog op de luchttoevoer van de apparaten die-
nen de tussenschotten te beschikken over een ventila-
tieopening.

Om voldoende ventilatie van de apparaten te waarbor-
gen, is een ventilatieopening van minimaal 200 cm?2 in
de plint noodzakelijk. Hiervoor de sokkelplaat bijsnijden
of een ventilatierooster aanbrengen.

Let erop dat de luchtcirculatie volgens de tekening is
gewaarborgd.

|

|y

Apparaten niet te hoog inbouwen, zodat het toebehoren
er zonder probleem uitgenomen kan worden.

15.7 Hoge kast voorbereiden

1. De wanddikte van het meubel bepalen. ®
Aan de wanddikte is een x-waarde toegewezen.
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2. Opmerking: De x-waarde komt overeen met de af- 3. Het apparaat in de kast plaatsen en naar rechts
stand van het onderste gat van de aansluitplaat tot schuiven.
aan de bodem van het inbouwmeubel.

3. De aansluitplaat aan de hoge kast vastschroeven. @
Hierbij de vastgestelde x-waarde in acht nemen.

\

)

| A
:

X
mm
\I‘i 4. Het apparaat zo lang vastschroeven tot het apparaat
- J in het midden is uitgelijnd.

15.8 Apparaat monteren

1. De afstandshouders overeenkomstig de wanddikte
aan het apparaat bevestigen.

O
O
—
N,
20 19 18 17 16
T P e e A 5. De afstand tot de aanliggende apparaten controleren.
1% [l [N [Hs) [H- — |
2. Opmerking: De aansluitkabel niet inklemmen of knik- min. 3mm _,ﬁ-— 5
ken. (e}
—_

De afstand tot de aanliggende apparaten moet min-
stens 3 mm bedragen.

6. Voor het eerste gebruik verpakkingsmateriaal en
plakfolie uit de binnenruimte en van de deur verwijde-
ren.
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1 AGPAEAEIX

Mpooelte TIC akoAouBec umtodeileic aoPpaleiag.
1.1 Fevikég UTOBEIEEIQ

= AIoBAOTE TTPOOEKTIKO QUTEC TIC 0dnyiec.

m QuAGETe TIC 00nYiec KABWC Kal TIC TTANPOPO-
piec TMPOIOVTOC VIO PETETIEITO XPNON N VIO TOV
EMOPEVO KOTOXO TNC OUOKEUNC.

m Mn ouvdeeTe TN OUOKEUN o€ TiepimTwon ¢n-
HIGC KOTG TN HETAPOPA.

1.2 Xprion cUPPWVX IE TOV OKOTIO
TIPOOPICHOU

Movo adeloUuxo TTPOOWTIKO EMITPETETAI VO OUV-
O€0€El OUOKEUEC XWPIC PIC. 2e TepITmTwon {nUIwV
AOVW AaBouc ouvdeong, Oev UPIOTATOI KAVEV
dIKaiwpo eyyunong.

MOVO pe Tn 0WOTH TomoBETNON CUPPWVO PE TIC

odnyiec TomoBeTnoNc dIaoPAAICETaI N

aoPoAeia KaTA TN Xpnon. O eyKoTaoTATNG €i-

VOl UTTeUBuvoC VIa TNV Gyoyn AeIToupyia oTn

Beon TomobETNONC.

XpNOoIYOTIoIEITE TN CUOKEUN HOVO:

B VIO TNV TTOPOOKEUN POyNTWV KOI POPNHATWY.

B KATW OO emTnpnon. EmBAeneTe TIC oUVTO-
pec diadikaoiec Bpaopuou Xwpic OIGKOT.

B >TO OTNTI KOI O TTOPOHOIEC EPOAPHOVEC OTTWC
T.X.: 2€ KOUJIVEG YIO UTTOANAOUC O€ KOTOOTH-
HOTO, YPO@eia Kol GAOUC EUTTOPIKOUC TO-
peic, oTa aypOoTIKG KTHHOTA, OTTO TIEAATEC OE
Eevodoxeio Kal GAAEC OIKIOTIKEC EYKOTO-
oTaoelg, ota bed and breakfast.

® yexpl eva uyocg omo 4.000 m mavw omd TNV
EMPAveIn TNC BGAKCOOC.

AUTI N CUOKEUN OVTOTTOKPIVETOI OTO TTIPOTUTIO

EN 55011 ) CISPR 11. Eivail eva mpoiov TG
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opadac 2, kartnyopia B. Ouada 2 onuaivel, OTI
dNUIOUPYOUVTOI PIKPOKUUOTO e OKOTTO T Bep-
pgavon TV Tpogipwy. Katnyopia B dnAwvel, OTI
N OUOKEUN €ival KATGANAN vIa OIKIGKN XPNon.

1.3 MepPIOPICUOC OPABAG XPNOTWV

AUTI N OUCKEUN PTTOPEI v XoNOIPOTIOIEITOI OTTO
moudid oo 15 €TwV KOl Gvw Kal Ao TTPOOWTTO
HE UEIWPEVEC (PUOIKEC, AloONTNPIEC I VONTIKEC
IKAVOTNTEC KOOWC Kal EAAEIYN EPTIEIPIOC KO/
YyVWonge, av emBASTTovVTal ) EXOUV KOTOTOTIIOTEI
OXETIKQ PE TNV GOPOAN XPrHon TNG OUCKEUNG
KOl EXOUV KOTOVONOEl TOUC KIvOUVOUC TTOU
QMOPPEOUV QIO QUTN.

Ta moudia dev emTPEMETOI VA TTaiCOUV e TN OU-
oKeun.

O kaBaplopodC KOl N ouvTRPnon amod To XPNoTN
dev EMTPETETAI VO TTPAYHUOTOTTOINBOUV Omo TTal-
d1a, eKTOC eav eival 15 €TV KOl Gvw Kal €MTN-
pouvTal.

KpoTare To TaidIc Tou €ival KOTW TwV 8 €TV
HOKPIG OO TN OUOKEUN Kol TO KOAWDIO ouvde-

ongG.

1.4 AG@aARg xprion

A\ NPOEIAONMOIHZH - Kivouvog TTupKayIég!
To amoOnKeupEVa OTOV XWPO UOYEIPEPUATOC EU-
(PAEKTON OVTIKEIUEVO UTTOPOUV VO GVOIPAEYOUV.

» Mn QUAQYETE TTOTE EUPAEKTO QVTIKEIJEVD
OTOV XWPO HUOVEIPEUOTOC.

» Otav apxidel va ep@avieTal Kamvoc, TTRETE
VO amevepyoroinbei n ouokeun 1 va TpoRn-
x0ei To PIc amo TNV TPIda TOU PEUPATOC KOl
VO KpaTnOei N TopTa KASIOTH, VIO VO o3NoeTe
TIC eVOEXOUEVWC eUPAVICOPEVEC PAOVEC.



To UTTOAEIPPOTOL POYNTWY, TO AITTOC KOl O XUPOG

oo TO YNTO PTTOPOUV VO OVOPAEYOUV.

» [pIv ammd TN AeIToupyia OTTOLOKPUVETE TN XO-
VTPN PUTIOVON om0 TOV XWPO UOYEIPEUOTOC,
TO OEPUAVTIKO OTOIXEIO KOl O Ta eEQPTHHO-
TO.

H umrepBeppovon TNG OUCKEUNG UTTOPEI va TTPO-

KOAEOEI PWTIO.

» Mnv TOTTOBETAOETE TTOTE TN OUOCKEUN TTIOW
Qo pia OI0KOOUNTIKN TTOPTA 1 TTOPTO VTOU-
Aarmiou.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivuvog sykaUpa-

TOG!

Ta e€apTrnpoTa 1 Ta Jayelpika okeun (eoTaivo-

VTOI TIAPO TTOAU.

» ATTOPOKPUVETE TO KAUTO JAVEIQIKO OKeUN N
eCOPTNUOTO OTTO TO XWPEO LOYEIPEUOTOC
MTOVTOTE PE PO TIAOTPO KOUCIVOG.

O1 oTpoi TOU OIVOTIVEUPOTOC UTTOPOUV VO OVO-

PAeyoUV peoa oTov (E0TO XWPO HUOYEIPEUOTOG.

H mOpTa TNC OUOKEUNC PTTOPEI Vo avoiel

QmOTOUO. ZEOTOC OTHOC KOl (PAOYEC PTTOPE] Vol

eEeAOouv.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC QMO
QUVOTA OIVOTIVEUPATWON TTOTA OTOL (POyNTA.

» Mnv BeppaiveTe olvomveupaTwdn TOTA (=
15% vol.) oe un apaiwpevn Kataotaon (T.x.
VIO VO TIEPIXUOETE TOL POYNTA).

» AVOIETE TIPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNG OUOCKEUNC.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog {epaTiopo-

TOG!

Ta mpooITa pepn/e€opThpaTa (eOTAIVOVTOI TTO-

AU KOTG TN AeIToupyio.

» MnNv OKOUUTIOTE TIOTE TO KAUTA pepn/eEapTh)-
LOTO.

» KpatdTe Ta maudid HOKPIA.

Kot To Gvolypo TG TOPTOC TNG OUOKEUNG

pmmopei va e€eABel KauTog oTpoC. O aTuoc,

avaAoya pe Tn Beppokpaoia, O PpaiveTal.

» AVOIYETE TTPOOEKTIKG TNV MOPTO TNG OUOKEU-
ne.

» KpatdTe Ta maudid HOKPIA.

Me TO vepO OTOV KOUTO XWPO HUOYEIPEUOTOC

prmopei va dnuioupynBei KauTog UdPATUOC.

» Mn xUveTe MOTE VEPO PECO OTOV KOUTO XWPEO
HOVEIDEUOTOC.

A\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpXUHXTI-

cuou!

To yPOTOOUVIOPEVO YUOA TNG TOPTOC TNG OU-

OKEUNC UTTOPEI va payioel.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE 1I0XUPG KABAPIOTIKA TPIWI-
LOTOC I KOPTEPEC PETOMIKEC EUOTPEC VIO
ToV KaBapIiopd Tou TCapIoU TNG MOPTOC TNG

Aopoieia el

OUOKEUNG, emeldn UTopei vai ypaToouVvioouv
TNV EMPAVEIQ.

O1 pevteoedeg TNG MOPTOAC TNG CUOKEUNC KIVOU-

VTOI KOTG TO QVOIYHO KOl TO KAEioIJo TnG TTOp-

TOC KOl PTTOPEI VO HOYKWOEITE.

» MnVv OmMA@VETE TO XEPIO OOC OTNV TTIEPIOXN
TWV PevTeoedwv.

O1 pwypueg, Ta BpavopaTta ) ol Bpauvoeic oTov

YUGAIVO TIEQIOTPEPOUEVO OIOKO givail eTIKivOU-

VEC.

» Mn XTUTTATE TTIOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO IOKO
e OKANPG QVTIKEIPEVAL.

» MeTaxelpileoTe TTPDOOEKTIKG TOV TIEQIOTPE-
poOpevo dioKo.

Or aTpoi Tou oIvOTTVEUNOTOC PTTOPOUV VO OVO-

(PASYyOUV PEOCO OTOV KOUTO XWPO HOYEIQEUOTOC

KOl N TOPTO TNC OUOKEUNCG UTTOPEI Vo avoiel

QTTOTOPO KO eVOEXOUEVWCE VO TIEOE! KATW. Tat

TCAPIO TNC TTOPTOCG PITOPEI VO OTTGOOUV KOl VOl

BpUUPOTIOTOUV.

— "Armouyn UAikwv Cnuiwv”, 2Zedida 68

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO PIKPEC TTOOOTNTEC OO
QUVOTA OIVOTIVEUPOTWON TTOTA OTOL (POYNTA.

» Mnv BeppaiveTe ovorveupaTwdn TOTA (=
15% vol.) oe un apalwpevn KaTaoTaon (T.x.
YIO VO TIEQIXUOETE TOL poyNTA).

» Avoi&Te TTIPOOEKTIKG TNV TTOPTO TNG OUOKEUNC.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-

mAngiag!

O1 aKaTOAMNAEC €TTIOKEUEC eival emikivOUveC.

» Movo ekmaideupevo yI' auTo, eIdIKEUHEVO
TTPOOWTTIKO ETITPETETOI VO TTOOYHUATOTIOINOEI
ETMIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOvo yvholio avTOAGKTIKG ETTITRETETOI VO
XPNoILoToINOoUV VIO TNV ETMOKEUN TNG OU-
OKeUNG.

» Edv 1O KaoAwdI0 ouvdeonc oTo BIKTUO Tou
PeUPOTOC QUTNC TNC OUOKeunc umooTei ¢n-
HIQ, TTIPETIEI VO OVTIKOTOOTOOEI OO TOV KOTO-
OKeuooTn N TNV umnpeoia e€unnpeTnong Te-
AOTWV TOU 1 OO VA avTIOTOIXO EIOIKEUPEVO
GTOHO, VIO TNV ATTOPUYN ETKIVOUVWY KOTO-
OTGOEWV.

Mia xoAaopevn Hovwon Tou KaAwdiou ouvde-

onc eivail emkivouvn.

» Mn pepveTe TOTE TO KOAWDIO oUvdeEONC Oe
ETTOPN PE KAUTA YEPN OUOKEUWV N TINYEC
BeppoTNTOC.

» Mnv apnveTte oTe TO KOAWOIO oUVOEDNC OTO
OIKTUO va £pBOel Og eTAPN HE QIXUNPEEC PUTEC
N KOPTEPEC OKUEC.

» Mnv TOOKI(eTE, PN OUVOANIBETE 1 YN PETO-
TPETETE TTOTE TO KAAWOIO ouvdeonc oTo Oi-
KTUO.
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el Acpdieia

Mia €10XwPENON UYPOOCIaG UMopeEl Vo TOOKGAEOE!

nAekTpOoMANEia.

» Mn xpnoiyoroleiTe cuokeueg ekToeuong
OTHOU I OUOKEUEC KABOPIOPOU UWNANC TTie-
ong, yIo Vo KaBopioeTe Tn OUOKeun).

Mio ouokeun n eva KoAwdio ouvdeonc Tou

exouv urooTei ¢nuIG gival emmkivouva.

» Mn XPNOIYOTIOIEITE TTOTE PIG KOTEOTPOHUEVN
OuOoKeun.

» Mn AeITOupYEITE TTIOTE PIG OUOKEUN PE POVI-
opevVN 1) OTIAOUEVN ETTIPAVEIQ.

» Mnv TpapaTe TOTE TO KOAWDIO ouvdeEONC, VIO
VOl OTTOOUVOEOETE TN CUOKeUn omo Tol diKTUO
TOU peupoToC. TpaBdTe MAvVTOTE TO PIC TOU
KoAwdiou ouvdeonc.

» OTav n ouokeun ) 1o KOAWDIO cuvOEDNC EXEl
(NUIA, TPORNETE APEOWC TO PIC TOU KOAwdiou
ouvOeONC N KOTERAOTE TNV GOPAAEID OTO K-
BWTIO TwV GOPOAEIWV.

» KaAeoTe Tnv utinpeoia eEUtTNPETNONG TTEAO-
TwV. - 2eAida 77

/\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ao@uiiag!

Ta maudid yrmopei va mep&oouV Ta UNIKG TNG

OUOKEUOIOIOG TTAVW OTIO TO KEPOAI ) VO TUAI-

XTOUV O QUTAG Kail va TaBouv aopuia.

» KpoTaTe T UNIKO OUOKEUOOIOG HOKPIG OTTO
To MBI,

» Mnv apnvete Ta TadIa va Taidouv pe 1o UAI-
K& OUOKEUQOIagG.

Ta maudid ymopei va e10TveUo0UV 1) VO KOTO-

MOUV JIKQG KOUPATION KOl €TOI VO TTAOBOUV

aopuéia.

» KoOTOTE TO PIKPG KOPUATIO LOKPIO OTTO T
maidIa.

» Mnv apnvete Ta MaidId va aidouV Pe PIKPA
KOUUOTION.

1.5 ®oUpVvOoC HIKPOKUPKTWV

AIABAZTE MNPOZEKTIKA TIX 2HMANTIKEX
YIMOAEIZEIZ AXOAAEIAZ KAI ®YAA=TE TIX
[A TTEPAITEPQ XPHZH

A\ NPOEIAONOIHZH - Kivduvog rrupkayiéc!

H pn evdedelypevn xpnon TNG CUOKEUNC eival

emKivOuvn Kal Ummopei va TIpokoAeoe! (nuIEC.

Mo mopadelypa TTopoUV Vo avopAeyouyv ol (e-

OTEC TTOVTOPAEC, T (EOTG OOKOUAGKIO PE

OTTOPOUC Kl dNUNTPIOKG OKOPO KO JETA OO

WPEC.

» Mn oTeyvwveTe TTOTE payNTa Il POUXO UE TN
OUOKeUn.

» Mn CeoTaiveTe MOTE TOVTOPAEC, HOEIAGPIO
OTTOPWV N ONUNTPICKWY, OPOUYYAPIX, UYPO
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TTOVIG KAOOPIOPOU KOl TTOPOUOIG PE TN Ou-
OKeun.

» XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN POVO VIO ThV TIO-
POOKEUN (POYyNTWV KOl TTOTWV.

Ta TPOPIUG KOOBWC KOl O CUOKEUQOIEC KO T

OKeUn TOUC WTTOPE! VO OVOIPAEYOUV.

» Mn (eoTaiveTe TOTE TPOPIUG OE OUOKEUOOIEC
dlaThpnong BeppoKPaoiaC.

» Mn {eoTaiveTe TOTE XWEIC emMTAENON TPOPIUA
o€ oKeun ammo MAQOTIKO, XOPTi 1l GAG eUpAe-
KTO UNIKOL.

» Mn puBpilete TOTE PIa TTOAU peyaAn Babpida
IOXUOC 1 TTOAU PEYOAO XPOVO HIKQOKUUATWY.
[MPOOOVOTOANIOTEITE OTOL OTOIXEIO OE AUTEC TIC
odnyieg xpnong.

» Mn oTeyVWVETE TTIOTE TPOPIUG OTOV POUPVO
LIKOOKUUGTWY.

» Mnv &emaywveTte 1 (eoTAVETE TTOTE TPOPIUOL
LE HIKEMN TIEQIEKTIKOTNTO VEPOU, OTIWC TT.X.
WWHi, pe TOAU uywnAn 10XU 1 XpOVO HIKQOKU-
HOTWV.

To AadI paynToU PTTOPEI VO avapAEYEi.

» Mn {eoTaiveTe TOTE POVO TOU TO AGdI payn-
TOU OTOV (POUPVO HIKPOKUUOTWV.

N\ MPOEIAOMNOIHZH - Kivéuvog ékpnEng!

To uyp& 1 GAO TOOPIUO O OPIXTA KASIOHEVD

OKeUn PTToOPEI VO EKPAYOUV EUKOAO.

» Mn (eoTOvETE TTOTE UYPA N GANG TPOPILO OE
OPIXTQ KAEIOpEVO OKeun.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog sykaupa-

TOG!

Ta TPOPIUG Ue OKANPO KEAUPOC 1) TTETOO UTTO-

pel va ekpayouv KOTA TN OIGPKEIR, OAG KOl e-

TA OTIO TO (EOTAWO.

» Mn payelpeueTe TTOTE QUYA OTO KEAUPOC 1 1N
(e0TAVETE TTIOTE OPIXTOBPOOHEVD QUYS OTO
KEAUPOC.

» Mn payelpeUeTe TTOTE OOTPOKOEION I HOAC-
KOOTPOKA.

» >€ TIEPITITWON TNYAVNTAV QUYWV N QUYWV OE
TOTAPI, TOUTIOTE TTPONYOULEVWE TOV KPOKO.

» >& TIEPIMTWon TPOPIPWV Pe OKANPEN @AoUda N
meToq, OMWCE T.X. UNAG, VTOUATEC, TTATOTEC N
AOUKQWVIKQ, UTTOPEI TO KEAUPOC VO OKAOEL.
[Mpiv To (€oTOpO TPUTIATE TN GAOUDT 1) TNV
TETOA.

H BeppotTnTa OTIC BPEPIKEC TPOPEC DEV KATO-

VELUETOI OLOIOHOPPA.

» Mn CeoTaiveTe TOTE BPEPIKEC TPOPEC PHEO
o€ KAe10Ta Ooxeia.

» ATTOLOKPUVETE TIAVTOTE TO KOTIOKI I TO BAAQ-
OTpPO.



» MeT& TO (EOTOUO KOUVOTE I OVOKOTEUETE
TTOAVTOTE KOAQL.

» EAeyxeTe Tn Bepuokpaoia, mpoTou va 0obei n
Tpopn oTo TadI.

Ta CeoTd paynTa eKAUOUV BeppoTtnTa. ETOI

UTTOPOUV TOl HOYEIQIKG OKeUn va (eoTaBouvV TTo-

AU.

» ATTOLOKPUVETE TO HOYEIQIKA OKEUN 1 T
efopTHHOTO OTIO TO XWEO HOVEIPEUOTOC
TTAVTOTE PE pIa TMAOTPA Koudivag.

2€ TIEPITITWON OEPOOTEYWC KAEIOUEVWY TPOPI-

HwV, UTTOPEI va OKAOEI N OUOKEUTOIaL.

» [1pOOEXETE TTAVTOTE TO OTOIXEIO TTAVW OTN OU-
OKEUOoIa.

» Byadete T paynTG MAVTOTE pPE TMAOOTPEC KOU-
divac ommd TOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

Ta mpooita pepn/eaptnuoTa (eoTOiIVOVTOI TTO-

AU KOTO TN AeIToupyio.

» MnNv OGKOUUTIGTE TTOTE TO KAUTA pepn/eEapTh)-
LOTOL.

» KpoTare Ta maidid HOKPEIO.

/N NPOEIAONOIHZH - Kivéuvog {epaTiopo-
TOG!
Kot To (EOTOUO UYPWV UTTOPET VO TIPOKANDEI
empBpaduvon Tou Bpaopou. AUTO onuaivel, OTI
n BeppoKpooio BPAOUOU EMITUYXAVETAI, XWEIC
VO EUPOVIOTOUV Ol TUTTIKEC PUOOAIOEC aTHOU.
2UVIOTOTOI TIPOCOXI OKOUN Kol O€ TTEPITITWON
eAdxioTnc HOVO avaKivnong Tou okeuouc. To
KOUTO UypO pmopei EapviKa va Bpdoel Kol Vo
MTOINIOEI.
» Kot 1o (eoTopo TOTTOOETEITE TAVTOTE EVQ
KOUTOAI HEOO OTO OKeUuocg. ETol epmmodideTail n
empBpaduvon Tou Bpaopuou.

v X

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TPXUPKTI-
ouou!

To akOTAAMNAO POVEIPIKO OKEUOC UTTOPE] var
pavioel. Ta payeipikG oKeun ommo TTopoeAdvn
KO KEPOPIKO UNIKO PTTOPEI VO €XOUV TTOAU I

Aopoieia el

KPEC TPUTIEG OTIC AOBEC KOl OTO KATTOKIO. T1iow

QO QUTEC TIC TPUTIEC UTTAPXEI EVAC KEVOC

XWPOC. H uypaoia TTou €xel €10XWPENOEI OTOV Ke-

VO XWPO PTTOPEI VO OTIAOEI TG JAVEIPIKG OKeUn.

» XPNOIUOTIOIEITE HOVO PAVEIPIKO OKEUN, KATOA-
ANAQ VIO JIKPOKUUOTA.

2Keun Kol Ooxeio oo PYETAANO ) OKeUn Pe pe-

TOAIKN 8I0KOOUNON PTTOPOUV O€ TIEQITITWON KO-

BopnNc AeITOUPYIAC PHIKPOKULATWY VO 0ONYI-

oouv oTn dnuiloupyia omvonpwyv. H cuokeun

KOTOOTPEPETA.

» 2e TIEPIMTWOoN KOOAPNC ASITOUPYIOC HIKQOKU-
HATWV YN XPNOIUOTIOIEITE TTOTE PETAAIKG dO-
Xeiat.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO POYEIPIKO OKEUN, KOTOA-
ANAG VIOL JIKPOKUUOTQL.

A\ NPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog nAeKTpo-
nmAn&iag!

H ouokeun Aeitoupyei pye uywnAn Taon.

» Mnv apaipeoeTe TTOTE TO TIEPIBANUO.

A\ NMPOEIAOMOIHZH - Kivéuvocg coBapng

BA&BNG yix TNV uyeia!

O avenopKnC KaBapIoPOC PTTOPEl VO KOTO-

OTpeWel TNV EMPAVEID TNC OUOKEUNG, VO

pelwoel Tn diapkela (WS Kal va odnynoel oe

EMKIVOUVEC KOATOOTAOEIC, OTTWC VIO TTOPADEIVU

Sl0PPON EVEPYEIOG HIKOOKUUGTWY.

» KabopieTe TOKTIKG TN OUCKEUN KOl OTTOO-
KPUVETE OUEOWC TO UTTOASIPUUOTO TOOPIHWV.

» AIOTNPEITE TOV XWPO POYEIPEUOTOC, TNV TTOP-
TOL KOl TOV PJEVTECE TTAVTOL KOOOPA.

- "KaBapiouog kar ppovtioa”, Zedida 74

Mn AeIToupyEiTe TOTE TN OUCKEUN, OTAV N TTIOP-

TO TOU XWPOU HPOYEIPEUOTOC exel UTTooTel CnUIAL.

Mrmopei va eEEAOeI eVEPYEID PHIKQOKUUOTWV.

» Mn XpNOIJOTIOIEITE TTOTE TN OUCKEUN, OTAV N
TOPTOl TOU XWPOU HAYEIQEUATOC N TO TTAGOTI-
KO TTAQIOIO TNG TOPTAC EXOUV UTTOOoTElI CNUIA.

» AVOIOETETE TNV ETTIOKEUN JOVO OTO TURO e€u-
TTNEETNONC TIEAGTQV.

2TIC OUOKEUEC XWPIC KOAUPHO TIEQIBANUOTOC

eCEPXETAI EVEPYEIO PIKPOKULOTWV.

» Mnv apaipeiTe MOTE TO KAAUPUO TTEPIBARUIO-
TOC.

» >e TIEPITITWON €PYAOIWV CUVTHPNONG N ETI-
OKEUNG KOAEOTE TNV UTINPEGIO TEXVIKNG €€u-
TNEETNONG TIEAQTWV.
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el Amopuyr UANK®OV ¢nuiwv

2 Ammouyn UMKV {nHIwV

2.1 Mevik&

NMPOZOXH

O! aTpoi Tou oIVOTIVEUHOTOC UTTOPOUV VO aVA(pAEyoUV

HEOO OTOV KOUTO XWPO HOYEIPEUOTOC KOl VO 0dnynoouv

o€ pIa poviun ¢nuid oTn ouokeun. AOYW PIOG EKPNKTIKAC

avAa@AeEne N MOPTG TNC OUOKEUNG UTTOPE! va avoiel

OmOTOLO KOI EVOEXOUEVWCE VO TIEOEI KOTW. Ta TCAUIO TNG

TOPTOG PTTOPE! VO OTTAOOUV Kol VO OpuppaTioTouv. AOYW

TNG TTPOKUTITOUOGC UTIOTTIEONC O XWPOC HOVEIPEPOTOC

UTTOPEI VO TOPOUOPPWOET TTOAU TTPOG TOl EDO.

» Mnv BeppaiveTe olvomveupoT®wdn ToTa (= 15% vol.) oe
Un opaiwpevVn KaTadoToon (m.X. YIo va TIepIXUOETE T
PaynTa).

H uypaoia oTOV XWPO HOYEIPELOTOC VIO TTAPOTETAUEVO

XPOVIKO O1d0oTnua odnyei oe diGBpwon.

» MeTd amo K&Oe paveipeud, OKoUTTI(ETE TO OUUTIUKV®-
yo.

» Mnv amobnkeleTe UYP& TOOPIUG VIO TIOPOTETOUEVO
XPOVIKO OI0TNUG OTOV KASIOTO XWPO HOYEIPEUATOC.

» Mnv amobnkeleTe paynTd OTOV XWPO HOYEIPEUOTOC.

H xpron tTng mOpTOC TNG CUOKEUNG WG KABIoUO 1) e

pavela evanobeonc, UTopei va TPOKOAEoE! CnuId OTNV

TOPTAL

» Mnv KGBeaTE, PNV KPATIEOTE ) Un oTnPidecTe amo TNV
TOPTO TNC OUOKEUNG.

2.2 ®oupVvOG MIKPOKUMKTWV

Mpooexete aUTEC TIC uTTodEiEeIg, OTAV XPNOILOTIOIEITE TOV
POUPVO HIKOOKUPGTWY.

NMPOZOXH

Edv akouputhoel JETAAO TTAVW OTO TOIXWHGTG TOU

XWEOU HOYEIPELOTOC BNUIOUPYOUVTOI OTTIVONPEC, TTOU

UTTOPEl VO TIPOKOAECOUV CNUIG OTN OUCKEUN N VO KOTO-

OTPEWOUV TO £0WTEPIKO TCAMI TNC TTOPTOC.

» Eva peTaMIKO OWUO, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTHPI, TTPETIE!
VO amEXel To AIyOTEPO 2 cm ammd TO TOIXWUGTC TOU
XWPOU HOYEIPEUOTOC KOl TNV E0WTEPIKN TTASUPA TNG
TOPTAC.

To GAOUPIVEVIOL UTTOA OTN CUOCKEUN PTTOPEI va ONUIOUPYI-

OOUV OTMVONPEC. TN CUOKEUN TTPOKOAOUVTAI CNUIEC PE

N SNUIOUPYIO NAEKTPIKWV OTTIIVONPWV.

» Mn XPNOILOTIOIEITE GAOUIVEVIO UTTOA OTN CUOKEUN.

H AeiToupyia TNG CUOKEUNC XWPIC GaynTd& OTOV XWPO HO-

YEIpEPOTOC 0dNyel 0e UTIEPPOPTWON.

» Mnv &ekivioeTe TTOTE TOV POUPVO HIKPOKUUGTWY XWPIC
PoyNTA.OTOV XWPO HayelpepaTog. EEaipeon amoTeAei
pia ouvTopn OOKIUM HAVEIPIKOU OKEUOUC.

=I5

X

H moAGTIAN S1ad0XIKI TTOPOOKEUN OO TTOTI-KOPV HIKPO-

KUPOTWV Pe UIa TTOAU peYGAN 10XU PIKPOKULIGTWY, UTTOPEI

va odnynoel oe ¢nUIG TOU XWPOU HAYEIPEUOTOC.

» MeTallU Twv TTOPOOKEUWY GQIVETE TN CUOKEUN VO
KOUWOEI VIO UEPIKG AETITAL.

» Mn puBpilete MOTE PIA TTOAU pEYGAN 10XU YIKPOKU-
HOTWV.

» Xpnolyortoleite To TTOAU 600 W.

» TomoBeTeiTe TN OAKOUAG TTOTI-KOPV TIAVTOTE TTAVW OF
EVOl YUGIAIVO TTIGTO.

Me TNV a@aipeon Tou KOAUPUATOC TTPOKOAEITaI CNUIcK

oTNV TPOPOd0OCIA HIKPOKUUATWV.

» Mnv apaIp€oeTe TTOTE TO KAAUPUA TNC TPOPOOOTIOC
HIKOOKUUGTWY OTOV XWPEO HOYEIPEUATOC.

H amopdkpuvon Tng Siopavouc pepBpavnc amd TNV

€0WTEPIKN TTAEUPA TNC TOPTOC TTpo&evel (NUIG oTNnV TOP-

TOl TNG OUOKEUNC.

» Mnv omopakpUveTE TTOTE TN dIopavn pepBpdvn amo
TNV €0WTEPIKM TTAEUPG TNC TTOPTAC.

Ta uypd TIOU €I0PEOUV OTO E0WTEPIKO TNC CUOKEUNG,

pImopel va IpoKoAEoe! CNUIG OTOV INXOVIOUO Kivnong Tou

TepIoTPePOUEVOU OioKOU.

» [MopoTnpeite TN SIGOIKOCIO HOYEIPEUOTOC.

» Pubuilete mpwTQ piot ouvVTOPOTEPN DINPKEID KOl EQV €
VOl QTTopaiTNTO, EMUNKUVETE TN OIRPKEIAL.

» Mn XpnOoIUOTIOIEITE TN OUOKEUN TTIOTE XWPIC TIEPIOTPE-
Ppopevo dioKo.

3 MpooTaoix TTEPIBAAAOVTOC KXI OIKOVOHIX

3.1 ATOOUPON CUOKEUXOIXG

To UNIKG CUOKEUQoIAC ival QIANIKO TTPOG TO TTEPIBAGAOV
KO ETTAVOIXPNOILOTIOIOULEVAL.

» ATIOOUPETE TO EMPEPOUC EEPTHHOTO EEXWPIOTA,
avahoya pe To €idog.
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3.2 EE0IKOVOUNON EVEPYEING

Av akOAOUBNOETE aUTEC TIC UTTOdEIEEIC, N CUOKEUN 0a¢
Ba kaTavaAwvel AiyoTepo pelpa.

AmokpUYTE TV WEG OTNV €T0INOTNTO (Standby).
v H ouokeur) oTn AeiToupyia eToIHOTNTOC £EOIKOVOEI
evVEPVYEIQ.



Nvopipia el

4 Tvwplpix

4.1 Nedio xeipiopou

Meow Tou Tediou xelpIopou puBuideTe OAeC TIC AsITOUPVYi-
€C TNC OUOKEUNC 00C KAl AapBavete MANPOPOopPIES yIa
TNV KoTA&oTaon AsiToupyiag.

Znueiwon: AvdAoya pe Tov TUTTO TNG OUCKEUNG UTTOPEI
VO OIGPEPOUV Ol ASTITOUEPEIEC OTNV EIKOVA, TI.X. XPWU
KOl OXMUQL.

90 180 360
600 900 kg —ﬂ
—/ —/

Stop Start

nl ——l

NG OPTAC

MANKTPO VIO TO GUTOLIOTO QVOIVUO

AuTOpOTO GvOolyUa TNC TTOPTOC.

Media apnc

EmAoyn Aeitoupyiwv.

MAAKTPO "POAdI"

PuBuion f ep@avion TNG WPOC.

[MepIOTPOPIKOC ETTAOYEQC

PuBuion Tng wpag, TNC SIKPKEINC ) TOU QGUTOUOTOU CUOTH-
HOTOG TTPOYPOUHATWV.

o~ lfeofo -

00ovn evoeitewv

Eppdvion TS wpoag 1 TG SIGPKEIOC.

MNepIOTPOPIKOG EMAOYENG

Me Tov TIEPIoTPOPIKO emMAOYEn OAALZETE TIC TIHEC PUBUI-
ong, mou deixvel N 08ovn evoeiewv.

O mepIoTPOPIKOC emAoyeac eival BuBiCopevog. MNa Tnv
aoPAAIoN 1 omTaoPAAICN TOU TTEPIOTPOPIKOU ETTIAOYEX,
TTOTAOTE TOV TIEPIOTPOPIKO ETTIAOVEQ.

MANKTPO YIX TO XUTOHKXTO XVOIYHX TNG
TTOPTAG

OTav TaTHoeTe TO TTANKTEO VIG GUTOUOTO GVOIYUG TNG
mOPTAC, Avoivel N TOPTO TG CUOKeUNG. MmopeiTe va
avoifete evreAwg TNV MOPTO TNC OUCKEUNC HE TO XEPI.

ZNMEIWOEIC

= e Tepimmwon piog OI0KOTING TOU PeupaTog Og Asl-
TOUPVEI TO QUTOUOTO GVOIyUG TG TTOPTOG. MmopeiTte
VO QVOIEETE TNV TOPTOL TNG OUOCKEUNC HE TO XEQL.

= OT1ov avoileTe TNV MOPTA TNC OUCKEUNC KOTA TN SI1Gp-
KeIa TNC AITOUPYIOG, OTAPOTA N ASIToUpYia.

= OTov KAeioeTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC, e ouveXilel
autopoTa N Aeitoupyia. MNpémer va Eekivroete TN Ael-
Toupvia.

= OTOV N CUCKEUN €ival OTTIEVEQYOTIOINUEVN VIO UEYOAU-
TEPO XPOVIKO BIGOTNUG, Gvoiyel N TTOPTA TNG CUOKEUNC
pe kabuoTépnon.
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el [lpiv Tnv mpwTn xpNon

4.2 TpOTIOI YNOINATOC

Edw Ba Bpeite pia emokOTNon Twv TPOTIWV YNOoIUaToC. AGLBAVETE OUOTACEIC OXETIKG HE TN XPNon Twv TPOTIWV Ynoi-

HOTOG.
ZUuBoAo ‘Ovopa Xprion
90-900 MikpokUuaTO ZEMAYWHO, poveipepa 1 EOTOUO POYNTWV KOl UYPWV.

4.3 AvepioThpog YUENG

O avepioTnpac YU&nc evepyoTIoIEiTOl KOl OTeVEPYOTTOIEI-
TOI O€ TIEPITITWON TTOU XPEIAETA.

27N ASITOUPYIO HIKPOKUPATWY O XWPEOC HAVEIDEUATOC TIO-
papével kouog. MapoN auTd evepyoTioIEiTOl O AVEUIOTN-
POG WUENG.

Znueiwon: O aveploTPOG WUENG UMOopPEl VO GUVEXIOE!
VO AEITOUPYEl, OGKOUN KAl OTOV N OUoKeur eivail fdn orme-
VEQYOTTOINUEVN.

4.4 ZUPTTUKVOHX

Katd To poyeipepa Ummopei 0ToV XwWPOo HAVEIDEPATOC KOl
oTnV MOPTO TNG OUCKEUNC VO EPPOAVIOTEI CUPTTUKVWUO. H
EUPAVION CUUTTUKVWOUOTOC eival pUCIOAOYIKN Kol Ogv eTTn-
peddel apvNTIKG TN AeIToupyia TNG CUOKEUNC. MeTd TO
HOyeipELO, OKOUTTIOTE TO CUPTIUKVWLO.

v ]
5 Mpiv TRV MpwWTN XpPron
EkTeAeoTe TIC puBpioelg yia TNV TTpwTn 6€on oe AeiToup-
via. KabopioTe Tn OUOKeUr Kol To eEQPTAHOTA.

5.1 EKTéAeon TNG MPWTNG B€ong o€
AeiToupyia

EkTeAEOTE TIC pUBUICEIC VIG TNV TTPWTN B€0N 0¢ AeIToup-

yia. KaBapioTe Tn CUOKeUn Kail Ta eEQPTHUOTAL.

Inueiwon: MeTd Tn oUvOEoN TOU PEUUGTOC f LET Omd

pio SI0KOTI PEUPOTOC NXEI EVal ONUO Kol oTNV 0060vN ev-

Oeifewv eppavidovtal TeploooTepa Pndevikd. Mmopei va

OlOPKEDE! PHEPIKG BEUTEPOAETITO, LEXPO! VO NXNOE! EVal Tie-

PAITEPW ONUO KAI VO UTTOPEITE VO pUBUICETE TNV WEA.

1. MoThoTte 1o G.

v >Tnv 0006vn evoeifewv eppavicetal 12:00. H evdeIkTI-
KN Auxvia mave aro to ® avael.

2. Me ToV TIepIoTPOPIKO EMAOYEQ pUBUIOTE TNV WP

3. Mamnote 10 G.

5.2 KaOapIGHOG TNG CUCKEUNG TIPIV TV

mp@TN Xprion

MpoToU TTOPOCKEUROETE VIO TTPWTN POPG HE TN CUOKEUN

EVO paynTO, KABOPIOTE TOV XWPO LOYEIPEUOTOC KOI TO

eapTruoTaL.

1. BeBaiwbeite, OTI OTOV XWPO PavelpepaToc de BpioKo-
VTQI UTTOASIPUUOTON OUCKeUOoIag, eEapTnHaTa 11 A
QVTIKEIYEVO.

2. KaBopioTe TIC Aesiec em@paveleC oToV XwPOo HOYEIPEUO-
TOC PE EVO HOAGKO, UYPO TTOVI.

3. o va armopokpUveTe TN HUPWOIG TNC VEOC OUOKEUNG,
OKOUTTIOTE TOV GOEI0 XWPO HAYEIPEUOTOC Pe (e0TO
OIGAUUC OTTOPPUTTOVTIKOU TTIATWV.

— "KabBapiouoc¢ Tou xwoou Layeipeuatoc”, 2edida 76

5.3 TomoBETNON TOU TTEPICTPEPOHEVOU
diokou

XPNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUN OOC PHOVO LE TOTTOBETNUEVO
TOV TIEPICTPEPOUEVO BIOKO.

1. TommoBetoTe ToV KUAIVOPIKO OOKTUAIO [@ oTnv ecoxn
OTOV XWPO HOVEIPEUATOC.

7

2. AopahlioTe Tov TTIEPIOTPEPOLEVO OioKO [bl OTOV pUnXavi-
Opo Kivnong [€] oTn peon Tou TOTOU TOU XWPEOU POyel-
PEUOTOC.

3. EAeyEre, edv 0 IepIoTPEPOPEVOC BIOKOC EivVal OWOTAN
OOPOAICUEVOC.

Inueiwon: O nepioTpePpduevog OIOKOG UMTOPEl Vo TTEpI-

OTPEPETAI TIPOC TOL APIOTEPA 1) TTPOC TO OEEIAH.

6 BXOIKOC XEIPICHOC
6.1 BaBpideg 10XU0G HIKPOKUUATWV

Edw Oa Bpeite pia emokoTNon TG 1I0XU0C TWV HIKPOKU-
HATWV KOl IO oUOTOON VIO TN XPronc Touc.
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loxUg HIKpOKU- Xprion
H&TWV o W
90 ZETMAYWHO eUaiodNTWY PayNTWV.




Baolkog xeipiopoc el

loxUg HIKPOKU- Xprion

H&TWV 0 W

180 ZEMAYWHO POYNTWV KOl CUVEXION
TOU HOYEIPEPATOG.

360 Maeipepa KpEATOC Kol WaipioU f
EOTOO eudioBbNTWV PoynTwV.

600 ZEOTOLO KOI HOYEIPEPO POAYNTWV.

900 ZEOTOLO UYPWV.

Znueiwon

Mrmopeite va puBuioeTe TIC BaBpideC 10XUOC HIKPOKU-
HOTWV VIO PIot 0plopevn OINPKEID:

= 900 W yia 30 Aerrcx

= 600 W yia 60 Aent&x

= 90 W, 180 W kai 360 W yia 99 Aeritax

6.2 ZKEUN Kl EEXPTAHATH KATXAANAX Y1
MIKPOKUHOXTX

Mo vo BepUAVETE OLOIOLOP(PC TO PAYNTA OOC KOl VIO VO
HNV TTOOKOAECETE (NUIG OTN CUOEUN OGC, XPNOILOTIOIEITE
KOTOMNAG LoyeIpIKG OKeUn Kol EECPTHUOTAL.

Znueiwon: MpoTou XPNOoILOTIoINOETE OKEUN VIO HIKPOKU-
HOTQ, TTPOOEXETE TO OTOIXEI TOU KOTOIOKEUOOTH. 2¢€ TIEPI-
TITWON GPPIBONIOC EKTEAEOTE pIol QOKIUM TWV OKEUWV.

KoT&AANAX YIX HIKPOKUHOTX

Zkeln Kol EEXPTHHATX Aoyog

>Keun ammd UNIKO avBekTIKO To pIKpoKUPoTa dlamep-
oTn BepudTNTA KAl KOTAA-  vOUV auTG Ta UNIKAL Tor pi-
ANAO VIO HIKQOKUUOITOL: KPOKULOTON OEV KOTOO-
= [UGOA PEPOUV TO VOEKTIKG OTN
= YOAOKEPOUIKO UAIKO BeppodTNTO OKEUN.
= [Topoehdvn
= AvOekTIKO 0Tn Beppo-

KPOOIO TTAOIOTIKO
= [TANPWC EPUOAWUEVO Ke-

PAUIKO XWPIG PWYHEG

MeToAIK& poXaiPoTPOUVa Fpueimon: MNa va anoglye-
Te Tnv emBpaduvon Tou
Bpoouou, umopeite va xpn-
OIJOTIOINOETE PETOMIKA pIO-
XOOOTIPOUVQ, T.X. EVO KOU-
TGN UECO OTO TTOTRPI.

NMPOZOXH

Edv akouputoel eTAAO TTAVK OTO TOIXWHOTO TOU

XWPEOU JayelpeUaTog dnpioupyoUvTal Ommvenpeg, ou

prmopel va TpoKoAEoouv ¢nuIdt OTN OUCKEUT 1 VO KOTO-

OTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCAUI TNC TTOPTAC.

» Eva peTaAIKO OWUO, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTAPI, TTPETTE!
Vo amexel To AiyoTepo 2 cm ammd To TOIXWUGTO TOU
XWPOU HOYEIPEUOTOC KAI TNV E0WTEPIKM TTASUPK TNC
TOPTOC.

Mn KXTGAANAX VIO HIKPOKUMOTX

ZKeUn Kal eExpTAMATX  Adyog

To pikpokUpoTa O diaTep-
voUV TO PJETOMO. Ta payn-
TA (eoTQIVOVTOI EAGIXIOTOL.

MeToMIKG oKeun

ZKeUn Ko eEapTipaTx  Aoyog

>Keun pe dlokOoPNon Xpu- To PIKPOKUPOTO UTTOPOUV

oou 1) aonuioy VOl KOTOOTPEWOUV TIC DIOKO-
OpNoeIC XpUuooU 1) aonuiou.
ZuppouAn: Otav 0 KoTo-
OKEUOOTNAC eyYUBTal, OTI TO
OKeUN €ival KOTAMNAQL yio
HIKQOKUUGTC, UTTOPEITE VO
XPNOILOTIOINOETE TO OKeun.

6.3 AOKIMIN TWV OKEUWV YIX TV
KXTXAANAOTNT& TOUG YIX HIKPOKUMOTX

EAeyETe Ta oKeUn yIa TNV KOTOAMNAOTNTA TOUC VIO HIKPO-
KUPOTO e pio OOKIUN okeuwv. MOvo og piot OKIUN
OKEUWV ETITPETIETAI VO ASITOUPYNOETE TN CUOCKEN OTn Ael-
TOUPVIC HIKPOKULGTWY XWPIC GpoaynTaA.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog {epaTiopaTog!

Ta mpooITd pepn/eapThuaTta eoTaivovTal TTOAU KATG Th
AelIToupyia.

» MnV OKOUWTIATE TTOTE TO KAUTA PEEN/EEQPTNHATO.

» KpoTdTe TO ToIdIG LOKPIA.

1. TormoBeTNoTE TO AOEI0 OKEUOC HEOO OTOV XWPO LOVEI-

PEPOTOC.

2. ©¢oTe TN ocuoKeun yia Y2 - 1 Aemrtd oTn PeyIoTn 1I0XU i-
KQOKUUOTWV.

. —EKIVNOTE TN AITOUpPYIa.

4, EAeyETE OPKETEC (POPEC TO OKEUOG:

- Ortav To payelplkd okeuog eival KpUo 1) €xel Tn Bep-
HOKPOIOIO TOU XEPIoU, TOTE eival KATAANAO yia TOV
POUPVO PIKPDOKUUATWY.

- Otav 1o payeipikd oKeUog eival KAuToO 1) OnuIoup-
youvTal omvenpeg, diakowTte TN OOKIUMA TOU POvEIQI-
KoU oKelUoug. To OKeloC eival oKOTGMNAO vial T -
KPOKUUOTAL.

w

6.4 PUOUION TWV HIKPOKUHUKTWV

MPOZOXH

H AelIToupyia TNG CUOKEUNC XWPIC paynTd OTOV XWPEO HO-

YEIPEUOTOC 0dnyei 0g UTIEPPOPTWON.

» Mnv &eKIVIOETE TTOTE TOV POUPVO HIKPOKUPATWY XWPEIC
PayNTA&.0TOV XWPO HovelpepaToc. EEaipeon amoTeAel
piot ouvTopn SOKIUM PoyeIpIKoU OKeUOUG.

E=

X

ZUuMBOUAR: MNa Vo XPNOILOTIOINOETE TN CUOKEUN 0OC 100-

VIKQ, TTPOOGVATOAICTEITE OTOl OTOIXEION OTIC OUCTAOEIC

pubpiong.

— "Ero1 metuxaivel”, 2eAida 78

1. MNpooekTte TIC UTTOOEIEEIC doPoAeiag. = 2eAida 66

2. MpooekTe TIC UTTOBEIELSIC VIO TNV ATIOPUYH TWV UAIKQV
dnuIv. = 2eAida 68

3. MpooekTe TIC UTTOBEIELIC VIO TG KATOAMNAG VIO LIKOO-
KUpaTa okeun Kol e€apThuaTa. — 2eAida 71
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el Aerroupyia pvAung (Memory)

4. PuBpioTe pe Ta MANKTPO TNV EMOUUNTH 10XU UIKOOKU-
HOTWV.

5. PuBpioTe pe Tov IepIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV €MOULNTN
OIAPKEIQI.

Inueiwon: OTtav avoifete Katd Tn SIGPKEIG TNG AsITOUR-

yiac TNV TOPTO TOU XWPOU HLOYEIPELOTOC, TO HIKPOKULIO-

To SIGKOTITOUV TN ASITOUPYIO KOl OTOUOTOUV TN pUBUI-

opévn por) Tou xpovou. OTav KAeioeTe TNV TOPTA TOU

XWEOU HOYEIPEUOTOC, ouvexidel N AeiIToupyia.

6.5 AA\ayn TNG SIXPKEING
Mrmopeite va aAGEeTe omoiadnmoTe oTiyun TN dIGPKEIQL.

» PubuioTe pe Tov TEPICTPOPIKO €MAOYEQ TNV EMOUUNTA
OIdPKEIQL.

6.6 Alxkor TNG AeIToUpyiag

1. MatnoTe T0 Stop 1) avoi&Te TNV TOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evdeIKTIKN Auxvia TTavw omod To Start avael.

2. ['la TN ouveéxion TNG AeiToupyiag, KAeioTe Tnv MOPTA
TNG CUOKEUNC Kal TTaTAoTe To Start.

6.7 ITAPATNHA TNG AEITOUPYING

» [latnote dUO PpopeC TO Stop ) avoiéTe TNV TOPTO KAl
TTOTAOTE WIG POP& TOStoP,

7 Agitoupyix pvnung (Memory)

Me Tn Aeiroupyia pvhung (Memory) pmopeite va amo6n-
KeUOoETE TN PUBUIoN VIO EVO POyNTO KOl VO TV KOAECETE
Eavd oroTEDNTIOTE.

ZupBouAn: OTav TTPOETOIUGTIETE CUXVA EVa payNTO, XPN-
olgotoinoTte TN Aeitoupyia pvAung (Memory).

7.1 AmoOrikeuon Tng AeIToupyixg HVAUNG
(Memory)

Inueiwon

= Agv PTIOPEiTE VO amoOnkeuoeTe TTOMEC Babpideg 10xU-
0C HIKPOKUHPATWY TN HIG HETG TNV GAAN.

= Aev UTTOPEITE VO OTTOONKEUOETE AUTOLIOTO TIPOYPAUHO-
TOL

1. MMoTnote To M.
v H evOeIKTIKN Auxvia Tavw ammd To M avdaBel.
2. PuBpioTe pe 1o MANKTPO TNV €MOUUNTH 10XU YIKOOKU-
HATWV.
v H evOeIKTIKA Auxvia TGV oo TO TIANKTPO avAaPBel Kol
n oBovn evoeiewv deixvel 1:00 AemTo.
3. PuBpioTe pe Tov IEPIOTPOPIKO EMAOYER TNV €MOULNTN
OIGPKEIDL.
4, >e TIEPITITWON TTOU XPeIAleTal, EMAEETE pIG OO TIC ETII-
Aovec:
» [0 vo ommoBnKeUoeTe TN AeITOUPYIa YvAUNG
(Memory) Kol va EEKIVHOETE QUECWE, TTOTHOTE TO
Start,

» [0o va armoBnkeUoeTe TN ASITOUPYIO PVAUNG
(Memory) Kol va unv &ekivhoeTe, o oTe To M.
v Otav n ouokeur) dgv &ekivroel, oTnv 00ovn evoeifewv
eUPOVICETOI N WP KO N CUOKEUN omobnkeuel Tn pub-
gion.

7.2 EkkKivnon tng Asitoupyiag (Memory)

Mropeite va EeKIVOETE TO OTTOONKEUPEVO TTPOYOPOUUG
TTOAU omAG. TormoBeTnoTe TO payNTO OAC OTN CUOKEUN
KOl KAEioTe TNV MOPTO TNG OUOKEUNC.

1. MatoTe To M.

v EpopoaviCovTal ol amoBnkeupéveg pubuioelc.

2. MoThoTe To Start.

7.3 Aixkormr TnNG AsIToupyixg

1. MatoTe T0 Stop 1) avoi&Te TNV TOPTA TNG CUOKEUNC.

v H evleIKTIKN Auxvia TTavw omd To Start avaBel.

2. ['la TN ouveéxion TNG AeiToupyiag, KAeioTe TNV MOPTA
TNG CUOKEUNC Kal TToToTe To Start.

7.4 ITAPETNHO TNG AEITOUPYING

» [latnote dUO PopPEC TO Stop ) avoiéTe TNV TOPTO KAl
TTOTAOTE PIG POP& TOStop,

8 MpoypaPHATX

Me To TTPOYPAUUOTO OOC UTTOoTNPICEl N CUOKEUN OOC KO-
TQ TNV TTAPOOKEUN BIGPOPWY POYNTWV KOl ETTIAEYEI GU-
TOUOTO TIC I0QVIKEG pubuioelg.

8.1 PuUOuion Tou TIPOYPXHHATOG

1. EmAoyn mpoyp&upaToc.

2. Maotnote 10 [Pl TOOEC POPEC, peEXP! va deixvel N oBovn
evoeifewv Tov emOuuNTO PIOUO TTPOYPAUPATOG.

H evdeIKTIKr Auxvia v omo To Pl avapel.

MoThoTe TO K9,

H evdeIKTIK Auxvia Tvw oo To k9 avaBer Kail n
0006vn evdeifewv deixvel To TPOTEIVOUEVO BAPOC.

<

(]

<
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4, PubpioTe pe Tov TepIoTPOPIKO EMAOYER TO BAOOC TOU
poynTou.
OTav dev pmopeite va e10AyeTe TO OKPIRESC BAPOC,
oTpoyyuAoroinoTe To B&POC TMPOC T MAVW N TTPOC T
KOTW.

5. Mo va EekivroeTe TN AeiToupyia, TIOTHOTe TO Start.

H didpkela Tpexel pavepad.

6. Otav KoTa TN OIGPKEIG TOU TTPOYPAUPOTOC NXNOE! Eval
ONua, avoi&Te TNV TOPTA TNG OUOKEUNG.
» XwpIioTe, avoKOTEWTE 1 yupioTe TO paynTo.
» KAeioTe TNV MOPTA TNC OUOKEUNC.
» [MoThoTe TO Start.

<



8.2 Aiakor TnG AEITOupPyixg

1. MNoTroTe TO Stop 1) avoiETe TNV TTOPTA TNC OUOKEUNG.
v H evdeIKTIKN Auxvia Tavw omd To Start avapel.

MpoypdpupoTa el

8.3 ZTaHATNHX TNG AEITOUPYIXG

» [MoThoTe dUO POPEC TO Stop ) avoilTe TNV TOPTO KOl
TTOTAOTE PIo POPG TOSIOP,

2. [o TN ouvexion TNC AeIToupyiag, KAeioTe TNV TOPTO
TNG CUOKEUNC Kal TTaTnoTe To Start.

8.4 ZEMAYWHA HE TO KUTOHUATO CUCTNHX TIPOYPXHHETWV
Me Ta 4 TIPOYPALLOTO ESTTOYWHOTOC UTTOPEITE VO ESTTOYWOETE KPEAC, TTOUAEPIKA KOl WWI.

Mpoypappa daynto Zkevog Mepioxn B&poug o€ KIAK
PO1 Kipag QVOIXTO 0,20-1,00
P02 Kopuamo KpeaTog QVOIXTO 0,20-1,00
P03 KoTOTmoOUAO, KOUUATION KO- QAVOIXTO 0,40-1,80
TOTTOUAOU
P04 Wi QAVOIXTO 0,20-1,00

ZEMAYWHX PAYNTWV HE TO KUTOMXTO CUCTHHX

TPOYPAUHETWV

1. AQaiIpeoTe TO TPOPILO OO TN CUOKEUOOIO.

XPNOILOTIOINOTE TPOPIUG TTOU €ivall AOBNKEULEVD ETTi-
neda Kol oe pepidec oToucg -18 °C.

2. ZuyioTe TO TPOPIUA.

To B&pocg eival amapaiTnTo, VIO TN PUBUIoNH TOU TTPO-
YPOUOTOG.

3. TormoBeToTE TO PAYNTO OE EVal KOATAMNAO VI HIKPO-
KUPOTQ, emmimedo oKeUog, T.X. EVa YUAAIVO TIIATO 1 eva
MATO TTOPOEAAVNC.

Mnv TOTTOOETNOETE KOVEVO KOTTIGKI.

. PuBuioTe 10 Mpdypoupa. = 2eAida 72

5. Znueinon: Otav EeMaywVETE KPEAG KOl TTOUAEPIKG On-

ploupyeitail uypo.

Y

6. AQOIPEDTE TO UYPO KATA TO YUPIOUO KGI O KAUIa TTe-
PIMTWoN PNV To EaVOXENOIYOTIOINOETE 1 YNV TO PEPETE
o€ ema@r e GAG TOOPIUC.

7. XwpioTe TO €MMedo KOPUATIO KO TOV KIJG HETOEU
TOUG TIPIV OO ToV XPOVOo npepiog.

8. AQrOTE TO AMOYWUYHEVD TROPIUA VIO TNV €E100pPOTIN-
on Tn¢ Beppokpaoiag va npeunoouy via 10 pexpr 30
AeTITO.

To peyaAa KOPUOTION KPEATOC OMAITOUV HEYOAUTEPO
XPOVO npepiog amd To HIKPG. STO TTOUAEPIKA Ol ail-
PEOTE TG eVTOOHIO UETG TOV XPOVO NPEUIOG.

9. EmneepyoaoTeiTe MEPAITEPW TO TPOPILA, AKOUN KAl
OTOV TOL XOVTPO KOUUGTION KPEATOG £XOUV OKOUN Evav
KOTEWYUYHEVO TTUPTVAL.

8.5 MayeipeX IE TO AUTOPATO CUCTNHX TTPOYPXUHATWV
Me Ta 3 TIPOYPALLOTO HOYEIPEUOTOC UTTOPEITE VO JayelpeyeTe pUJl, TTOTATEC ) ACXOVIKA.

MNpoypappx daynTo ZTkevog Mepioxn Ymodei&eig
B&poug oe KI-
A&
P05 PUQ HE KOTTOKI 0,05-0,20 Mo To pUQ XPNOIYOTTOINOTE HIot HEYGAN, WNAN OPUA.
Mn xpnoipyormoinoete pUdl 0 OAKOUAG LIOYVEIDELOTOC.
MpooBeoTe TN OIMAGOION PEXP! TRITMAGOIO TTOCOTNTAC Ve-
pou via kaBe 100 yp. pudiou.
P06 MoTdTeg HE KOTTOKI 0,15-1,00 Mo BPoOTEC TTATATES XWPIC PAOUDT, KOYTE TIC PPEOKEC
TTOTOTEC O HIKPA, OPOIOHOPPO KOUPATIO.
Avd 100 yp. BpaoTeg MaTATES XWPIC PAOUdT TTPOCBEDTE
HIG KOUTOANIG vEPO Kol Aiyo OAGTI.
PO7 AOXOVIKO HE KOTOKI 0,15-1,00 ZUyioTe TO PPEOKA, KOBAPIOUEVO AOXOAVIKA.

KowTe 1o AGXOVIKG OE OUOIOHOPPO HIKPG KOUUGTION.
Ava 100 yp. AaxOVIKG TTOOCOEOTE PI KOUTOAIG vEPO.

Mayeipepa pAYNTWV HE TO KUTOUATO CUCTNHX

TIPOYPAHHATWV

1. ZuyioTe Ta TPOPIUAL.
To B&pocg eival amapaitnTo, VIO TN PUBUIoCNH TOU TTPO-
YPOULOTOG.

2. TormoBeThoTE TO POYNTO OE EVOl KOATAMNAO VIO HIKPO-
KUPOTO OKEUOC KOl KAEIOTE TO PE EVO KATTOKI.

3. MpooBeoTe TNV TOOOTNTO vEPOU CUPPWVA PE TO OTOI-
XEIO TOU KOTOOKEUQOTN TIAVW OTN CUCKEUOIA.

4, PuBpioTe 1O MpoOypaupa. = 2eAida 72

5. OTOov TO TIPOYPOUUG AREEL, QVOKATEWE TO PayNTO
OKOMN Yo POPA.

6. ApnoTte Ta TPOPIUA yia TNV e€lcoppOTINON TNG Bepuo-
KPOOIOC VOl NPEPNOOUY aKOPN VIa 5 pexpl 10 Aerra.
To OTTOTEAEOUOTO TOU HOYEIPEPOTOC EEAPTWVTOI OTTO
TNV TTOIOTNTO KGI TN CUOTOION TWV TOOPHWV.
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el Booikec pubuioeig

9 Baoikeg pubpioeig

Mrmopeite va TpooapudoeTe TIC BaoIkES pubuioelg TNG
OUOKEUNC OOC OTIC TTPOOWTTIKEC OOC AVAYKEC.

9.1 EmoKOMNOoNn TWV BACIKWV pudbuicswv

Edw Oa Bpeite pia emokomon Twv BaoiKwv pubuioswy Kal Twv pubpioswv epyootaciou. O Baoikeg pubpioeic e€ap-

TVTal oo Tov eEOMAIOUO TNC OUOKEUNG OOC.

PuBpion EmAoyny Znuooix
I 'HxoG mAfkTpOU = Bn' Evepyormoinon Kol armevepyoroinon Tou NXou TARKTOOU.
= OFF

Znueiwon: O nxog MANKTPOU OTO Start Ko Stop mapapével evepyog.

¢ Aeiroupyia emi- dEO
oeigne

Evepyomoinon ) amevepyotoinon TNG AeiToupyiog emideiéng.
Znueiwon: H cuokeur) gival amevepyotoinuevn. MmopeiTe va XpNOIUOTIOINCETE T TTAR-

KTPO Kail TNV evoein, Ta MANKTPO O Aeitoupyouv. H Aeiroupyia emidei&ng eival KUpiwg

XPNOoIUN yIo TOUG eUNOPOUC.

9.2 AA\ayn TnG BAGCIKAG pUOMIONG

Mpolm60eon: H cuokeun eival amevepyomoinuévn.

1. KpatroTe maTnuévo 1o Start Kol To Stop yia pepika deu-

TepOAETITOL.

H 06dvn evdeiewv deixvel TNV MpwTn BooIKn pubuion.

. Matnote Start.

>Tnv 066vn evdeifewv avaBoofrvel N TPEXOUOO TIUN.

. PubpioTe pe Tov TepIoTPOPIKO €MAOYEQ TNV emMOUPNTA

TIUA.

. o va mopoAdBete TN Baoikh puBuion, maTtroTe Start.

. Mo va eykaTaAeiyete TN Baoikn pubuion, aTnoTe Stop,

6. Me Tov TIepIOTPOPIKO OIOKOTITN TIEPAOTE OTN BOCIKN
pubuion 2.

7. Mo va enefepyaoTeite TN BACIK pUBUION, TTATAOTE
Start.

v >Tnv 000vn evoeifewv avapel n pubuiopevn emAoyn.

8. PuBpioTe pe Tov EPIOTPOPIKO EMAOYEQ TNV €MOUUNTN
TIA.

9. [N va TOPOAGRBETE TN BACIKA pubuion, maTnoTe Start.

10.['1a va eykoToAeiyeTe TN Baoikr puduion, moTrhoTe Stop,

11.MN0 vo eykaToAeipyeTe To pevol BaoIK®Y pubpioewy,
natroTe Eavar Stop,

ZupBouAn: Mmopeite va oMGEeTe ommoTednmoTe T PUG-
gion.

W< K

[0

9.3 AAAayn TNG GIXPKEING TOU ONHXTOC

OT0v N CUCKEUN OOC GTTEVEPYOTIOIEITAI, OIKOUTE EVG ON-
pao. Mmopeite va oAMGEeTe TN SIGPKEIR TOU ONUATOC.

» [atroTe To Start mepimou yio 6 deuTEPOAETITAL.

v H diGpkela Tou OAUOTOC aAGZEl LETOEU OUVTOMO KOl
TTOPCTETAEVA.

v H ouokeur mapoAapBaver Tn dIGEKEIO TOU ONUOTOC
Kol Oeixvel TNV wEa.

9.4 PUOuIon TNG WPAG

Znueiwon: MeTd Tn oUvdeon TOu PEUUOTOC N LETA OTTO

HIo SI0KOTIN PeUPOTOC NXEl EVa ONUG Kol 0TV 086vn ev-

Ocifewv eppavidovTal TepicooTepa PNdevikd. Mmopei va

OIOPKEDE! PEPIKO OEUTEPOAETITA, HEXPI VO NXNOEI EVQ TTe-

PAITEPW ONUC KOl VO UTTOPEITE VO pUBUICETE TNV WP

1. MamoTte 10 G.

v >Tnv 00o6vn evdeitewv eupavicetar 12:00. H evOeIKTI-
KN Auxvia mave amd 1o G avael.

2. Me Tov TEPIOTPOPIKO EMAOYEQ PUBHIOTE TV WEO.

3. MNathote 10 G.

9.5 ATOKpPUYI TNG WPXG

Mo TN Peiwon TNC KOTavAAWoNG OTNV KATAOTOON £TOI-
HOTNTOC, PTTOPEITE VO OTTOKPUWYETE TNV WEA.
1. MoThote 10 G.
2. [oThoTe TO Stop.
Mo va eppavioete Eava TNV WP, TTOTHOTE EK VEOU TO
C.

10 KaxOaxpIopHOC KaI ppovTidx

[0 VO TIOPGPEVE N OUOKEUN OOC VIO HEYAAO XPOVIKO
S10TNUC ASITOUPYIKN, KOOopIleTe KAl PPOVTICETE TNV
TTPOOEKTIKA.

10.1 YAIK& KXOxpIGHOU
Xpnoiuyotmoleite yovo KATOAMNAG UNKG KaBoapiouoU.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivdouvog nAekTpomAnéiog!

Mia e10XwPENON UYPOoIOG PITOPET VO TIPOKOAEDEI NAEKTPO-

mAn&ia.

» Mn XpnOIUOTIOIEITE CUOKEUECS eKTOEEUONG OTHOU N OU-
OKeUEC KaBapiopoU uwnAng mieong, via va Kabapioe-
TE TN OUOKEUN.

" PuBpioeig epyooTaoiou (av&Aoya pe Tov TUTIO TNG CUOKEUNG PTTOPE va SIGpEPOUV)
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NMPOZOXH

To aKOTAMNAG UNKO KOOOPIOUOU KOTOOTPEPOUV TIC ETTI-

PAVEIEC TNC CUOKEUNC.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVD IOXUPO OTTOPPUTIOVTIKO T
UNIKG TPIYiPOTOG.

» Mn xpnolyomoleiTe 1I0XUP& AAKOOAOUXO UAIKG KaBaipI-
ouou.

» Mn XpNOIYOTIOIEITE KAVEVO OKANPO CUPUA TRIWIHOTOC
N oPOoUyYap!I Kabaplopou.

» Mn xpnolpyoroleite Kaveva €10IKO KABaPIOTIKO VIO TOV
(eoTO KOBOPIOUO.

» Xpnoiyoroleite uyp& KaboapiopoU TCapiwy, EUOTPEC
yUaAloU 1 peoa ppovTidac avoéeidwTou XaAuBa povo,
OTOV GQUTG OUVIOTWVTOI OTIC 0dnyiec KaBapIopuou VIa
TO QVTIOTOIXO EEAPTNUO.

To oAATI OTG KaIvOUpyIa TTOVIA OTToYYWwOOUG UPNG UTTOPEI

VOl KOTOOTPEWE! TIC ETIPAVEIEC.

» [piv TN xpNon, MAEVETE KOAY TOl VEO GPOUYYOPOTIOVA.

Mol UNKGE KaOapIopoU givail KATAAMNAG yia TIC Eexwpl-
OTEC EMPAVEIEC KOI TO EEXWPIOTA EERPTNHOTO, TO HOOai-
VETE OTIC OVTIOTOIXEC 00nyiec Kabapiopou.

10.2 KaxOxpIGHOG TNG GUCKEUNG

KaBopileTe TN ouoKeur| Omwe MPORBAETIETA, VIO VO UnV
UTIoOTOUV CNUIG TO EEXWPIOTA €EQPTALIOTA KAI O EEXWPI-
OTEC eMPAVEIEC OO Evav AGB0C KaBapIoud f amd aKo-
TAMNAG UNIKG KOBopIopoU.

/\ NMPOEIAOMNOIHEH - Kivduvog mupkayiag!

To ummoAgippaTa POYNTWY, TO AITTOC KOI O XULOC OO TO

WYnTO UTTOPOUV VG QVA(PAEYOUV.

» [lpiv amd TN AeiToupyict ATTOUOKPUVETE TN XOVTPN PU-
TTovon armd TOV XWPEO HOYEIPEUOTOC, T OEPUAVTIKG
OTOoIXEio Kol oo To EEQPTALOTOL.

/\ NPOEIAOMOIHEH - Kivduvog TpaupoTicpou!

To YPOTOOUVIOUEVO YUOAI TNG TTOPTAC TNG CUOKEUNC UTTO-

pei va payioel.

» Mn XpnOoIYOTIOIEITE I0XUPG KOOOPIOTIKG TRIYINOTOC N
KOPTEPEC PETAMIKEC EUOTPEC VIO TOV KOBOAPIoUO TOU
TCOIOU TNC TTOPTAC TNG OUOKEUNC, emeldr| Ymmopei va
YPOTOOUVIOOUV TNV EMPAVEIQ.

1. MpooeTe TIC UTodEIEeIC yio T UAIKG KaBapiopou.

—Selida 74

2. MpooelTe TIC UTTOdEIEEIC VIO TOV KaBOPIoO Twv e&ap-

TNUATWY TNCG CUOKEUNG N TWV ETIPOAVEIWY.

3. OTav dev ava@epeTal KATI dI0POPETIKO:

» KobopioTe Ta eEQPTAPOTO TNG CUOKEUNC pe (eoTod
OIGAULC OTIOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl EVO TToVi KaBo-
pIoHoU.

> STEYVWVETE UE EVO LIOAOKO TIOWVI.

10.3 KaxOxpIGHOG TOU XWPOU HAYEIPEHXRTOG

NMPOZOXH

O akoTGMNAOC KaBoPIoPOC ummopei va TIpoKaheoe! CNUIG

OTOV XWPO UAVEIPEUATOC.

» Mn XpnoIUoTIoIEiTE OTIPEI POUPVOU, UNKA TPIWINATOC 1)
GAO OUVOTA GTTOPPUTTOVTIKA (POUPVOU.

1. MNpooeTte TIC uTodeitelc yia T UAIKG KaBapiopou.
—eAida 74

2. KaobopioTe pe Ceotd SIGAUPO AmopEUTTAVTIKOU THATWY
N &1dovepo.

KabBapiopodc kail ppovtida el

3. e mepInmTwon peydAng pumavong, Xxpnoludoroleite
QTTOPEUTTAVTIKO (pOUPVOU.
XENOIUOTIOIEITE TOl GIMTOPEUTIAVTIKG (pOUPVOU POVO OTOV
KPUO XWPO HOYEIPEUOTOC.
ZUMBOUAR: lNa TNV OMOPGIKPUVON TwV OUCKPECTWY
oopwv, (eotaveTe eva PNITCAOVI VEPO UE PEPIKEC OTO-
yOVEC XULO Aepoviou via 1 pexpl 2 AeTIT& he TN PeyI-
OTN 10XU PIKPOKUUATWY. [0 vo omopUYETE TV ETTI-
Bpdaduvon Tou Bpaopou, TOTTOOETEITE TTAVTOTE EVO
KOUTOAI JECOL OTO OKEUOG.

4, SKOUTTIOTE TOV XWPEO LOYEIPEUOTOC LE EVA LOAGKO TIO-
vi.

5. ApNoTE TOV XWPO HAYEIPEUATOC VO OTEYVWOEI E QVOI-
X TNV TTOPTO.

KaOaxpIiopog TOU TTEPICTPEPOUEVOU SiCKOU

1. MpooekTe TIC UTTOdEIEEIC VI TO UAIKG KoiBapIiopou.
—SeAida 74

2. AQOIpEOTE TOV TOV TIEPICTPEPOPEVO OIOKO.

3. KaBapioTe TOV TOV TIEPIOTREPOUEVO DioKope (e0TO
OIGAUPC OTTOPPUTIOVTIKOU TTIATWY KOl EVO IOAGKO TTOVI
KoOapIoUoU.

4, >TeyVWOTE PE VO HOAGKO TTOVi.

5. TommoBeThoTe Eovdx ToV TIEPIOTPEPOUEVO BiOKO.
MpooglTe, va GOPONIOEl OWOTA O TTEPIOTPEPOUEVO; Oi-
OKOC.

10.4 KaOaxpIioHOG TNG UTTPOCTIVHG TTAEUPKS
TNG GUCKEUNG

NMPOZOXH

O oKaTGAMNAOC KOBOPIoOUOC prmopeil va TpokaAeoe! (Uit

OTNV UTTPOOTIVR TTASUPG TNC CUOKEUNC.

» Mn xpnoigotoleite uyp& KABaPIoPoU TCAUIWY, UETOAI-
Kec EuoTpec 1 EuoTpeg YUoAioU yial Tov KaBapiopo.

» 1o TNV amo@uyn dIGBPWONC OTIC UTTPOOTIVEG TTASUPEC
avoZeidwTou XGAUBD, OTTOUCKPUVETE GUECWC TOUC Ae-
kedec amd aAoTa aoBeaTiou, AITTOC, Kopv PAGOUP Kal
Toug Aekedec ammd aompddl auyou.

» 2TIC EMQPAVEIEC OVOEEIOWTOU XAAURBO XPNOIUOTIOIEITE €I
OIK& peoa ppovTidac avoleidwTou XAAUBa yia (EOTEC
eMQPAveIeC.

1. MpooekTe TIC UTTOBEIEEIC VI T UAIKG KoiBapIiopou.
—SeAida 74

2. KaBapilete TNV PUmpooTIvr) TAEUPO TNC OUCKEUNG e
CeoTO SIGAUPO ATOPEUTIAVTIKOU TIATWY KAl JE EVal TIO-
vi KaBapiopou.

Znueiwon: MiKpeg dIoPOPEG XPWUATOG GTNV UTTPOOTI-
v MAUPG TNC OUOKEUNG epgpavidovtal amd Ta dIdgpo-
PO UANIKQ, TI.X. YUONI, TAGOTIKO 1| HETOANO.

3. 2TIC UTTPOOTIVEC TIASUPEC TNG CUOKEUNC amd avo&eidw-

TO XOAURBQ, eTOAEiPTE TTOAU AETITA TO HEOCT PPOVTIOAC
avoE&eidWTOU XAAUBO PE EVa HOACKO TTOWVI,
To UNKG @povTidog avoleidwTou XGAUBO uTtopeiTe va
TG TTPOUNOEUTEITE OTNV UTINPEECIG €EUTTNPETNONG TTEAO-
TV 1 OTO €I0IKA KATGOTHLOTO.

4, >TeyVWOTE PE VO HOAGKO TTOVI.

10.5 KaBapiopog Tou mrediou XEIPIOHOU

NMPOXOXH

O akaTGAMNAOC KOBAPIOPOC PTTOPEl VO TTIPOKAAEDE! (Uit
oTo medio xelpIopou.

» Mn okouricete TTOTE UYPQ TO TIEDIO XEIPIOUOU.
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el AmnokoTdoTtaon BAaB®V

1. MNpooekte TIC UTTOBEIEEIC VIO T UNIKG KaBapiouoU.
—elida 74

2. KaBopioTe TO T1edio XeIpIopoU pe eva Tovi armo pi-
KPOIVEC 1N HE eva HOAOKO, UypO TTavi.

3. 2TEYVWOTE LE VOl HOAGKO TTIOWVI.

10.6 KaOaxpIiopog Twv T{XHIWV TNG TTOPTAG

NMPOZOXH

O oKaTGAMNAOG KOBOPIOUOC PTTopei va TPoKaAeoe! {nuIt
oTa TCAPIa TNC TTOPTAC.

» Mn xpnoiporoieite EUOTPEC YUOAIOU.

1. MpooetTe TIC UTTODEIEEIC VIO T UNIKG KOBopIoHoU.
—SeAida 74

2. KaBapioTte Ta TCOPIO TNC TTOPTOC HE VO UYPO TTOVi KO-
BopIoUOU KOl UYPO KaOapIopoU TCaPIWY.
Znpeiwon: O OKIEC OTa TCAUIO TNG TOPTOG, TTOU POt
VOVTOI OOV YPGTOOUVIEG, EIVAI OVTAVOKAACEIC PWTOC
TOU PWTIOPOU TOU XWPOU HOYEIQEUATOC.

3. 2TEYVWOTE e VOl HOAOKO TTIOWVI.

10.7 EasyClean

H ummooThpién KaBapiopoU omoTeEAE! IO YRIYOPN EVOAO-
KTIKN AUON VIot TOV evOIGPE00 KOBOPIoUO TOU XWPOU Ho-
yelpeparog. H umootpién kabapiopou pouNidlel Tn pu-
TTOVON PEOW TNG €EATUIONG OIGAUPLOTOC OIMOQPUTIOVTI-
KOU TIATWYV. 2T OUVEXEIQ, UTTOPEI N PUTTOVON VO OTTOUC-
KPUVOEI EUKOAOTEPO.

PUOuion Tng AsiToupyiag KaOxpIoHoU
1. BOATE UEPIKEC OTOYOVEC QTTOPPUTTOVTIKOU TATWY O
eva QAITCAVI e vepo.
2. o va armo@uyeTe TNV emBpaduvon Tou BPacuou, To-
TTOOETNOTE EVa KOUTOIAI PECO OTO OOXEIO.
. BaATe TO QAITCOVI OTN PEON TOU XWPOU HOYEIPEUOTOC.
. PuBpioTe pio 1oxU pikpokupaTwy 600 W.
. PuBuioTe pia didpkeio 3 AeTITwv.
. ZEKIVAOTE TO JIKPOKUUGTAL.
. Meta Tn ANé€n Tng dIdpKeIag, aproTe TNV TOPTO OKOUN
3 AeniTd KAEIOT).
8. JKOUTTIOTE TOV XWPO HOYEIPELOTOC HE EVO JOAGKO TIO-
vi.
9. APNOTE TOV XWPO UOYEIPEPUATOC VO OTEYVWOEI UE QVOI-
XTH) TNV TTOPTC.

NOoOOhA, W

11 AmmokaTaoTaon BAxBwv

TIc pIkpOTEPEC BAGBEC OTN CUCKEUN OOC UTTOPEITE VO TIC GITOKOTOOTNOETE 0l id101. XpNOIUOTIoINOTE TIC TTANPOPOPIEC
yIa TNV OTOKoTAoTa0oN BAGBWY, TTOOTOU €pOeTE O EMAPI PE TNV UTINPECIa eEumnpeTnong meAaTwy. ETol amogpeuyeTte

aokota €€0dal.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog TpaupaTicpou!
O akoTGAMNAEC ETIOKEUEC eival eMKIVOUVEC.

» Movo ekmaideupevo, €IOIKEUPEVO TTPOOWTTIKO EMTOETIETOI VO TIPOYUATOTIOOEI ETNIOKEUEC OTN GUOKEUN.
» OTov N OUOKeUN €ival EAATTWHOTIKI KOAECTE TNV UTINPECIa eEUTTNEETNONC TIEAGTWV.

— "Yrinpeoia efunnogtnonc meAarwv”, 2eAida 77

/\ NPOEIAOMOIHEH — Kivduvog nAekTpomAn&iag!
O1 oKOTAMNAEC eTTIOKEUEC eivail eTTIKiVOUVEC.

» Movo ekmaideupévo yI' auTO, IOIKEUUEVO TTPOOWTTIKO ETIITPETIETAI VO TTOOYUOTOTIOOE! ETIIOKEUEC OTN CUOKEUN.

» MOVO yVNOoIo GVTOAMOKTIKG ETTITRETIETAI VO XPNOILOTTOINO0UV YIG TNV ETIOKEUN TNGC OUOKEUNC.

» Edv 10 KOAwSI0 oUvdeonC oTo SIKTUO TOU PEUPGTOC QUTHC TNG CUOKEUNC UTIOOTE! {NUIA, TIPETIEI VO QVTIKATOOTOOE]
ammd TOV KOTOOKEUGOTH 1 TNV UTNPEeoia e€UTINEETNONG TTEAGTWY TOU 1 aTTd Vol avTIoTOIXO EIBIKEUUEVO ATOUO, VIO TNV

amoPuUYN eMKIVOUVWY KOTOOTAOEWV.

11.1 AucAeiToupyieg

BA&BN

AITIEC KXI QVTILETWITION TTPOPBANUATWV

H ouokeun de AeiToupyei.

To ¢Ic Tou KoAwdiou clvdeonc oTo BIKTUO Tou pelpaTog Oev gival ouvdedEUEVO.

» >UuvOEOTE TN OUOCKEUN OTO OIKTUO TOU PEUHOTOC.

H cop&Aeia 0TO KIBWTIO GOPOAEIQV ETTECE.
» EAevETE TNV QOPAAEIO OTO KIBWTIO TWV GOPOASIQV.

H mapoxr peUpoToC £xel OIGKOTIEI.
» EAeyETe, edv AeITOUpYEl O PWTIOUOC XWPEOU I 0l GMEC OUOKEUEC OTOV XWPO.

AeIToupyIkn BAGBN

1. KaTeBdoTe TNV GoPAAEIa OTO KIBWTIO TWV GOPAASIWY.

2. Met& amo mepimou 10 deutepolenTa aveBaoTe TNV Eava

v Ed&v n BAGRN ATAV pIot HOVO POoPXG, GRMAVEI TO PIVUUG.

3. EAQv TO prjvupo epavIoTEl €K VEOU, KOAEOTE TNV UTINEEOIa eEUTINEETNONG TTEAO-
TV. AWOTE KATA TNV KANON TO OKPIBEC PAVULIO OPAALOTOC.
— "Yrnoeoia efunnpernong neAarwv”, Zedida 77
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Anooupon el

BA&PN

AITIEQ KXI QVTIHETWITION TIPOBANHATWV

H ouokeun &g AeiToupyel.

H mopTta dev gival evieAws KASIOTH.
» EAeyETe, eGv UTTOASILUUOTO payNTQWV I EEVOL CQUATA EIVAI JOYKWUEVO OTNV TTIOP-
TOL.

Ta poaynTa CeoTaivovTal apyoTe-
pa ot O,TI HEXPI TWPO.

H 10XUC HIKPOKUUATWY €ival puBpiopevn oAU PIKEn.
» PubBuioTe pia upnAdTEPN 10XU PIKPOKUUGTWY. = SeAida 71

>TN OUOKeun TomoBeTHONKE pio yeyaAUTEPN TTOoOTNTA O’ O,TI OUVNOWC.
» PubBuioTe pia peyoAUuTepn SIGPKEID.
Mo TN SIMAN moooTNTa XPeldleoTe Tov JIMAGOIO XPOVO.

Ta @oynTd gival o Kpua omd 0TI ouVHBWG.
» [upioTe Ta PoyNTA 1 AVOKATEWTE eVOIGUEOD TG PAyNTA.

O mepioTpeoOpevoC BiOKOC VPO
Toouvicel 1) Euvel.

>TNV TTEPIOXN TOU PNXOVIOPOU Kivnong Tou TIEPICTPEPOUEVOU DIOKOU UTIPXOUV pU-
mol i EEva oWUOTA.
» KobBopioTe Tov KUAIVOPIKO BGKTUAIO KOI TNV €00XI OTOV XWPEO HOYEIPELOTOG.

H AeiToupyio HIKOOKUPOTWY Ol0k-
KOTITETAI.

H ouokeun €xel pio BAGRBN.
» Otav autn n BAGRN eppavileTal ETAVEIANPPEVT, KOAEOTE TNV UTINPEOIa e€uTin-
PETNONG TIEACTWV.

H ouokeun Og BpiokeTal og Ael-
Toupyia. TNV 000vn evoeifewv
BpioKeTal pIa XPOVIKN OIGPKEID.

H mepioxr) pubuioewv gvepyoroinonke Kottt AGBoG.
» [MoThoTe TO Stop.

MeTa Tn puBuion dev aTHONKe TO Start.
» [laTnoTe Start ] akupwoTe TN PUBUION, TOTWVTOC Stop,

>Tnv &voeign avaBouv Tpia pnde-
VIKG.

H mopoxr peupaTog xel dIoKoTTel.
» PubpioTe ek VEOU TNV WPO.
— "ExkteAeon tn¢ mowtng Beonc oe Aeiroupyia”, 2eAida 70

>Tnv &voei&n gpaivetal eva M.

H AeiToupyia mopoucioiong ival evepyortoinuevn.
» AmevepyorolnoTe Tn Aeitoupyia emideiéng.
— "Baoikec pubuioeic”, 2eAida 74

>Tnv 06ovn evdeitewv eppavideTal

TO prjvupa € 3.

SPAAUO OTO QUTOPOTO CUCTNUO GVOIVUOTOC TNG TTOPTAGC.

1. ATIevepyoTToINOTe Tn CUCKEUN.

2. Mepiuevete 10 AemTa.

3. Evepyormoifote Eava TN OUOKEUT).

» Otav auth n BAGRN ep@avileTal EMAVEIANPUEVA, KOAEOTE TNV UTNEEoia eEUTIN-
PETNONC TIEACTWV.

12 Ammooupon

12.1 AnmOoupon MXAIXG CUCKEUNG

Me Tnv omooupon CUPHPWVO LE TOUC KOVOVEG TTPOOTOOI-
ac Tou TePIBAANOVTOC, UTTOPOUV VO ETTAVATTIOKTNOOUV TTO-

ANUTILEC TTPWTEC UAEC.

1. TpaBn&Te TO PIC TOU KOAwdiIoU ocuvdeong OTo BIKTUO

TOU PEUPOTOC.

2. KoyTte 10 KaAwdio ouvdeonc oTo OIKTUO TOU PEUNO-

TOG.

3. ATTOCUPETE TN CUOKEUN CUPPWVO LE TOUC KOVOVEC
TTPOCTOOIAC TOU TTEPIBAANOVTOC.
MANPOPOPIEC OXETIKA PE TOUC ETMKAIPOUC TPOTTIOUC
amnoouponc Ba Bpeite 0To €18IKO KATAOTNUO ) OTNV
appodia TotTKr AnpoTIKN APXN OOC.

B

AUTI N OUOKeUr XoPaKTNPEICETAI CUPPW-
VO e TNV eupwraikn odnyia 2012/19/
EE miepi NAEKTPIKGOV Kl NAEKTOOVIKWY
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment - WEEE).

H odnyia mpokabopilel Ta Ao yIT
HIO oTtOoUPON Kail a&lotoinon Twv TIo-
NV CUCKEUWV e 10xU o' 0An Tnv EE.

13 Yrnnpeoix eEUNNPETNONG TEAXTWV

NeTITOPEPEIC TTANPOPOPIEC VIO TOV XPOVO eyyUNoNg Kai
TOUC OPOUC eyyuNoNC OTN XWPo oa¢ Ba AAPBETE HEOW

TINPETNONG TIEAGTQV TNG ETAIPEING HOG, TOV EUTOPO OOG
f TNV 10T0oeANIBa LOG.

ToU KwdIkoU QR OTO CUVNUUEVO EyYPOMO VIO TIGC ETTOPES
0epPIC Kol TOUG BPOUC eyyuNoNg omod TNV utnpeoia e&u-
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el ‘Etol meTuxaivel

Otav £pBeTe O€ emogr Pe TNV utnpecia eEUTTNEETNONG
eAaTwv, XpeldleoTe Tov aplBud mpoidvTog (E-Nr.) kai
Tov aplBud kataokeung (FD) TN ouokeung oag.

Toa oToIXEIO ETMKOIVWVIOES TNC UTINPEOIOG eEUMNEETNONGC
neAaTwv Ba Ba Bpeite peow Tou Kwdikou QR oTo ouvnu-
HEVO EyyPOPO VIO TIC ETTAPEC 0£PRIC KOI TOUC OPOUC eV-
yunong r oTnv 10TooeAIda LOG.

AUTO TO TIPOIOV TTEPIAGUBAVEI TINYVEC PWTOC TNG KATNYOPI-
ac evepvelakne amodoonc G. O1 MNYEC PwTOC ival dIo-
OE0IPEC WC AVTOAOKTIKO KOl EMTOETETAI VO AVTIKOTO-
oTnNOoUV POVO ammd eKTTAIBEUPEVO VIO QUTO €I0IKEUPEVO
TTPOCWTIIKO.

O1 mAnpopopiec cUPPWVa e Tov Kavoviopo (EU)
2023/826 BpiokovTal online K&Tw omo www.neff-
home.com oTn oeAida MPoidvTOoC Kol oTn 0eAida 0EPRIC
TNG CUOKEUNG OGC OTIG odnyieg Xprnong Kail ota mpoobe-
TO EYYPOPAL.

13.1 Ap10pog mpoiovTog (E-Nr.) ko axpiBpog

KaTtxokeung (FD)

Tov ap1Buod mpoidvTog (E-Nr.) kai Tov apiOud KATAoKEU-
ne (FD) 6a Toug Bpeite otnv mvakida TUTTOU TNG CUOKEU-

ng.

Tnv mvokida TUTTOU Pe Touc apiBuouc Ba Tn BpeiTe,
QVOIYOVTOG TNV TTOPTO TNC OUOKEUNC.

€ =

Type

Mo va Bpeite Eavar ypriyopa Tal OTOIXEIG TNG OUOKEUNG
0OC Kol ToV apIiOpd TNASPWVOU TNG utnpeoiag e&urmn-
PETNONC TIEAATWY, UTTOPEITE VO TG ONUEIWOETE.

14 'ETol meTU)QiVEl

Mo didpopa paynTa O Bpeite edW TIC KATAMNAEG pub-
HioeIg KaBWS Kal To KAAUTEPO EEQPTHUOTO KAl HOYEIPIKK
okeun. TIC OUOTAOEIC TIC EXOUE TTPOOOPUOOE! IOOVIKY
yIG TN OUOKEUr OaC.

14.1 AuUTOCG €ivail 0 KXAUTEPOG TPOTIOG, YIX
VX TIPOXWPNOETE

Inueiwon

= Q1 ouoThoelc pUbuIoNC 1Io0XUOUV TTAVTOTE VIO TOV KPUO
Kol GOEI0 XWPO HOYEIPEUOTOC.

= To OTOIXEIO XPOVOU OTIC ETIOKOTINOEIC €ival eVOEIKTI-
KEG TIHEG. E€apTvTal amd Tnv moldTnTa Kol TN GUGTO-
on TWV TPOPIHWV.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog eykaupaTog!

To TPOPIUG HE OKANPO KEAUPOC 1) TIETOO UTTOPET VO EKPO-

youv KoTa Tn SIGPKEIR, OAG Kal HETG oTO TO (EOTOUA.

» Mn poyelpeUeTe TTOTE AUy OTO KEAUPOC N un (eoTave-
TE TTOTE OPIXTORPOCHEVA QUYG OTO KEAUPOC.

» Mn poyelpeleTe TTOTE OOTPAKOEION ) HOAGKOOTPOKA.

» e TIEPITTWOoN TNYOVNTHV QUYWV N QUYWV O€ TTIOTNEI,
TOUTIATE TIPONYOUHEVWC TOV KPOKO.

» e TIEPITTwon TPOPIPWY e okAnen pAouda f EToA,
OTTWC TI.X. PAAG, VTOUGTEC, TTATATEC N AOUKAVIKG, UTTO-
pei To KEAUPOC va okdaoel. [Mpiv To (EOTAUG TOUTTATE
™ @AoUdQ 1) TNV TTETOO.

Ta CeoTd @oynTa eKAUOUV BeppudTnTa. ‘ETOI UmTopouy 1o

HaveIpIKG oKeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TO HAYEIPIKA OKEUN ) TO eE0pTAUOTA
OTTO TO XWPEO UOYEIPEUATOC TTAVTOTE PE HIO TTIAOTPO
koudivac.

1. [piv TN Xprion oTToOUaKPUVETE TOl OKeUN TTou Ogv eival
OTIOPAITNTOL ATTO TOV XWPEO LOYEIPEUOTOC.

2. EmA&ETe eva emBbupunTod paynTod armd TIC OUCTAOEIC
puBuionc.

3. BdATe TO paynTO Og €va KATAANAO OKeUOG.
— "Skeun kai eEapTruaTa KataAMnAa yia LikookuLa-
Ta" ZeAida 71

4, TommoOeTNOTE TO OKEUOC TTAVW OTOV TIEPIOTPEPOUEVO
dioko.
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5. PuBpioTe Tn ouoKeur| avTiOTOIXO Pe TIC OUOTAOEIC PUB-

Hiong.

PuBuioTte mpwTa TN piIkpoTepn didpkela. OTav eival
amapaitnTo, auénote T didpkeia. OTavV OTOV TTVOKO
avapepovTal OUO Babpuideg 1I0XUOC HIKPOKUPATWY KOl
OIAPKEIEC, PUOUIOTE TTPWTA TNV TTPWTN 10XU YIKPOKU-
HOTWV KOl DIGPKEIO KOI JETO TO onua Tn deuTepn.
OT1ov BEAeTE VO TTOHPOIOKEUROETE TTIOOOTNTEC TTOU OTTO-
KAivouv amo Tov mivaka, pubpuioTe yia Tn SIMAGOIO TT0-
ootnTa repimou TN OIMAGoIa SIGPKEIO.

6. OTOov apaipeite (e0Td OKeUN OO TOV XWEO UAVEI-
PEPOTOC, XPNOIUOTIOIEITE TIAVTOTE HIC TIOOTOO.

14.2 ZUPPOUAEG YIX EETTAYWHX KXI ECTAM

Emoupix

ZupBouAR

AUTO TO PayNTO PETG TN
MEN TNG didipKelag TPETel
va eival Eemaywpevo, (eoTod
M UOVEIPEUEVO.

PubBuioTe pia peyoAuTepn
O1dpkela. O1 pey&dAeg mo-
00TNTEC KOI TO XOVTPOTEQX
(paynTA AMAITOUV TTEPIO-
00TEPO XPOVO.

AUTO TO (paynTO PETA TN
MEn Tnc didpKkelae oTnv
AKPN TTPETTEl VO UNV €ivall
TTOAU Ce0TO KO OTN PEDN
TIPETIEl V& EiVAIl ETOIYO.

= AvoKoTeueTe TO paynTo
evOIGPEDQ.

= PubBpioTe pia xapnAdTEEN
I0XU HIKOOKULIOTWY KOl
pio peyoAuTepn didpkela.

To TTOUAEPIKG ) TO WApPI
peTd To Eemdywpo dev
TpeTel va eivail povo e€w-
TEPIKA LOYEIDEPEVT KAl
OTN PEON OKOUN KATEWYUY-
HEVQ.

= PubpioTe pio xapunAOTEPN
I0XU HIKODOKUUGTWY.

= [upileTe T EETTAVWUEVDL
TPOPIUC, OE TIEPITTTWON
HEYGANG TOoCOTNTAC, TTOA-
AeC QOpEC.

To poaynTd dev TpeETEl VAl
eival TToAU oTeyvo.

= PubBpioTte pia xapnAdTEEN
I0XU MIKODOKUUGTWY.

= PubpioTe pia piIkpdTEEN
OIAPKEID.

= KoAUyTe 1O poaynTO.

= [1pocOeoTe TEPICOOTEPO
uypo.
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14.3 =emAywpx 3.
Me Tn OUOKeUr 00C UTTOPEITE VO EETTOYWOETE KATEWUY- 4

Heva paynTa.

ZEMAYWHX PAYNTWV
1. TOTTOOETNOTE TA KATEWUYHEVA TOOPIUO OE EVO OVOIXTO
oKelog TMAVK OTOV TIEPIOTPEPOUEVO DIOKO.

Ta euaioBnNTOl KOPPATIO pOynNTOU UTTOPEITE VO TGN KOAU- 6

WETE e PIKPA THNHOTO OGAOUHIVOXOPTOU, TI.X. ITTOUTIO
KOl (pTEPOUYEC QMO KOTOTTOUAG ) AITOp& OKPIVG KO-
HOTIO YNTWV. TO 0AOBUIVOXOPTO eV EMITPETETAI VO
€p0Bel 0g eMOPN PE TO TOIXWUOTO TOU pOUPVOU.

2. ZekIVhOTE TN AeIToupyia.
MeT& TNV mapeAeuon TNG PIoNG SIGPKEING Tou EeTo-
YWHOTOC PTTOPEITE VO OIPOIPEOETE TO GAOUUIVOXOPTO.

ZEMAYWHX HE MIKPOKUMXTX

ETol meTuxaivel el

Znpeiwon: OTov EeMaywveTe KPEAG KOl TTIOUAEPIKA On-
Uioupyeital uypo.

. AQQIPEDTE TO UYPO KATA TO YUPIOUO KOI O KOWIa TTe-

pIMTwon pnv 1o EavoxENOIYOTIOINCETE N YNV TO PEPETE
o€ MA@ Pe GAG TOOPIUA.

. [UpioTe N AVOKATEWTE TO PpoyNTA eVOIGEOT pio HEXPI

OU0o POopPEC.
[upileTe TO HEYOAD KOUUATIO TIOMEC (POPEC.

. Mo TNV e€l00ppOTNON TNC BEPUOKPOCIOG, PNVETE T

Eemaywpeva paynTd va npepnoouy yia mriepimou 10
pexpl 20 AetTd oe Beppokpaoio TepIBAAMOVTOC.

2TO TTOUAEPIKA UTTOPEITE VO OPAIPEDETE TG EVTOOOIQ.
To KPEOC PTTOPEITE VO TO €MEEEPYROTEITE TTEPAITEPW
EMONC KOl Ye EVOV HIKPO KOTEWUYUEVO TTUPTVAL.

[MpooelTe TIC CUOTAOEIC PUOUIONC VIO TO ESTTAYWUO KOTEWUYHEVWY POYNTWV PE PIKQOKULOTOL.

daynto B&pog o€ yp. loXUG MIKPOKUMATWY AIXPKEIX € AETITA

oe W
Kpgag, oAOKANPo, Bodivo, pooxapiolo N xoipi- 800 1. 180 1. 15
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.10-20
Kpeag, oAokANpo, Bodivo, pooxapiolo 1 xoip-  1.000 1. 180 1. 20
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2.15-25
Kpeac, oAOkANpo, Bodivd, pooxapiolo n xoip- 1.500 1. 180 1. 30
VO, UE KOI XWPIC KOKKOAX 2. 90 2. 20-30
Kpeag, oe KoppaTia i peTeg, Bodivo, pooxa- 200 1. 180 1.2°
piolo A xolpIvod 2. 90 2.4-6
Kpeag, oe KoupaTia | peTeg, Bodivo, pooxa- 500 1. 180 1.5°
piolo i xolpivod 2. 90 2.5-10
Kpeag, oe KoppaTia f) peTec, Bodivo, pooxa- 800 1. 180 1.8
piolo A xolpivod 2. 90 2.10-15
Kipdg, avaueikrog 23 200 90 104
Kipag, avaueikTog 23 500 1. 180 1. 5%

2. 90 2.10-15
Kipag, avaeikTog 23 800 1. 180 1. 8%

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKG 1) KOPUGTION TTOUAEPIKWV 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
MOUAEPIKG 1) KOPUGTION TTOUAEPIKWV ® 1.200 1. 180 1. 15

2.90 2.10-20
DINETO YWaploU, PmpICOAa WapioU 1 PETES 400 1. 180 1.5
woplou® 2.90 2.10-15
ACGXOVIKS, TI.X. OPOKAC 300 180 10-15
DpouTa, T.X. PPOPTOUnT ® 300 180 7-10°8
DOpouTa, T.X. PPapToUal® 500 1. 180 1. 85

2. 90 2.5-10
BouTupo, Nwoipo’ 125 1. 180 1. 1

2. 90 2.2-3
BouTupo, Nwoipo’ 250 1. 180 1.1

T KoTd To yUPIOHO XWPIOTE TO EETOYWHEVD KOPUATIG HETOEU TOUC.
2 KoTawUXETE TO POyNTA ASTITA.

3 ATTOpOKPUVETE TO 110N EEMaYWHEVO KPEOQC.

4 TupioTe TTOMEC POoPEC TO PayNnToO.

> XwpioTe To EEMOVWUEVO KOPUATION HETOEY TOUC.

8 AvaKoTEWTE evOIGPEOO TTPOOEKTIKA TO (PAyNTO.

" AQOIPEDTE EVTEAWC TN CUOKEUOOIAL.
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daynTo B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUHATWY  AIXPKEIX GE AETITX

oe W

2. 90 2.3-4
Ywpi, oAOKANpPO 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Ywpi, oAOKANpO 1.000 1. 180 1. 12

2.90 2.10-20
IAUKO, OTEYVO, TL.X. KEIK 2 500 90 10-15
TAUKO, OTEYWVO, TI.X. KEIK "2 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
AUKO, CoupepO, T.X. YAUKO pPOoUTWY, YAUKO 500 1. 180 1.5
pudndpog’ 2.90 2.15-20
AUKO, CoupepO, T.X. YAUKO pPOUTWY, YAUKO 750 1. 180 1.7
pudndpog’ 2. 90 2.15-20
14.4 ZéoTOPO NMPOZOXH

Me Tn ouoKeur) oog Propeite va (EOTAVETE PayNnTA.
ZECTAUX PAYNTWV

/\ NMPOEIAOMOIHEH — Kivduvog gykauparog!

Ta CeoTd @oynTa eKAUOUV BepudTnTa. ‘ETOI UTOPOUV TO

HayeIpIka okeun va (eoTaBouv TTOAU.

» ATIOUOKPUVETE TO PHAVEIPIKA OKEUN 1) Ta eE0pTNUATA
OO TO XWPEO UOYEIPEPTTOC TTAVTOTE PE HIO TTIAOTOO
koudivac.

/\ NPOEIAOMOIHZH - Kivduvog ZepaTioparog!

Edv akouptoel eTaAO TTAVK OTO TOIXWHOTO TOU
XWPEOU JayeIpeEPaTog dnpioupyoUvTal Ommvenpecg, ou
pITopel va TPOKOAEo0oUY ¢nUIGt OTN OUCKEUT 1 VO KOTO-
OTPEWOUV TO €0WTEPIKO TCGUI TNC TTOPTAC.

» Eva peTaAIKO OWUO, TI.X.TO KOUTGAI OTO TIOTAPI, TTPETTEI
Vo amexel To AiyoTepo 2 cm armd To TOIXWUGTO TOU
XWOPOU HOYEIPEPOTOC KO TNV E0WTEPIKN TTASUPG TNC
TOPTOGC.

1. AQOIPEOTE TA ETOILG POyNTA QMO TN OUOKEUGOIO KOl
TOTIOBETAOTE TO OE €VO OKEUOG KOTAAMNAO VIO UIKOO-
KULOTO.

KaTaveueTe Ta paynTd HEOCH OTO OKEUOC O€ HIKPO

N

Kata 1o EoTOuO UYpWV PTTopel va TTpokAnOei emBpaduv-
on Tou Bpaopou. AuTd onuaivel, 0TI N Bepuokpaocia Bpo-
OpOU EMTUYXAVETO, XWPIC VO EUPAVICTOUV Ol TUTTIKEC PU-
OOAIOEC OTUOU. 2ZUVIOTATAI TTPOOOXN OKOUN Kol O€ TIEPIi-
TITWON €AAXIOTNC HOVO QVOIKIVNONC TOU OKEUOUC. TO KO-
TO uypO pmopei EapviKA va Bpaaoel Kal Vo THITOINIOEI.
» KaTé To (E0TOUG TOTIOBETEITE TIAVTOTE EVAl KOUTOAI
peoa oto okeuog. Etol epmodiceTan n empBpdduvon

Tou Bpoaopou.

) &

©w

o~

ZECTAUAX KATEWYUYHEVWV PAYNTWV HE MIKPOKUMXTX
[MpooelTe TIC oUOTAOEIC PUBUIONG VIO TO (EOTOUG KOATEWUYHEVWY PAYNTWY PE UIKOOKUUOTO.

Uyog.

KoAUWTE TO poyNTa PE €V KATAANAO KOTTAIKI, EVO
mMATO N Yo eI0IKA PEUPBPAVN UIKOOKUUOTWV.
ZeKIVAOTE TN AeIToupyio.

[upioTe ) AvaKATEWTE TO PayNTA eVOIAUEOD TTOAMEC
(POPEC.

Ta SIPOPETIKA OUCTOTIKG TOUu paynTou de (eoTaivo-
vTal TO i010 YPNYOPO.

EAeyxeTe Tn Bepuokpaoia.

Mo TNV €€100ppOTINCN TNC OEPUOKPACIOG, APHVETE TO
eoTapEVa payNTA VO NEEUNOOUV VI 2-5 AeTTal o€
Bepuokpaoia TIEpIBGAOVTOC.

daynTo B&pog o€ yp. loXUG HIKPOKUHATWY AIXPKEIX GE AETITX
oe W

Mevou, Kupiwg mATOo, ETOINO PoynTO e 2-3 300-400 600 8-11

OUCTOTIKA

Jouma 400 600 8-10

Moyvi 500 600 10-13

T ZemaywVveTe HOVO YAUKG Xwpic YAGOO, oavTiyi, CeAaTivn 1) KpEpo.

2 XwpioTe TO KOPUATIO TOU YAUKOU PETAEU TOUG.
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daynro B&pog o€ yp. loXUQ HIKPOKUMATWY AIXPKEIX OE AETITA
oe W

DETEC KPEQTOC N KOPUATIO KpEATOC 0 odA- 500 600 12-17"1

TOQ, TI.X. YKOUAGC

20UPAE, LY. AaAvIa, KAVVEAOVIO 450 600 10-15

SUVOBEUTIKA, T.X. PUJ, HOKOPOVOKIO 2 250 600 2-5

SUVOBEUTIKA, T.X. PUJ, HOKOPOVAKIO 2 500 600 8-10

AOXOVIKQ, TI.X. OPCKAG, HTPOKOAD, KAPOTO 2 300 600 8-10

AOXQVIKQ, T.X. OPOKAG, HTPOKOAO, KapoTa® 600 600 14-17

ANeopévo omavaki * 450 600 11-16

ZECTAMX HE MIKPOKUMOTX
MpooekTe TIC OUOTAOEIC PUBUIONC VIO TO (EOTAPO PE PIKOOKULIOTOL.

daynro MNocoTnTx loXUG MIKPOKUUATWY AIXPKEIX € AETITA
oe W

Mot ® 200 ml 800 2-387

Motdi® 500 mi 800 3-467

BPEPIKEC TPOPEC, T.X. UTTOUKOAOKIO yiol yGAa® 50 ml 360 miepimou 0,51

Bpe®IKEG TPOPEG, TT.X. UTTOUKOAGKIO yial ydAa® 100 ml 360 niepimou 1910

BPEPIKEG TPOPEG, TI.X. UTTOUKOAGKIO yia ydAa® 200 ml 360 1,5910

Soutma, 1 AITCAVI 200 vyp. 600 2-3

>ouma, 2 pAITCavIa 400 vyp. 600 4-5

Mevou, Kppiwc mMATO, £TOINO PaynTO e 2-3 350-500¢g 600 4-8

OUCTOTIKG

Kpgag oe otitoa ! 500 vyp. 600 8-11

Moixvi 400 vp. 600 6-8

Moyvi 800 vyp. 600 8-11

Aoxavika, 1 pepida? 150 vp. 600 2-3

AGXOVIKY, 2 pepideg ? 300 vp. 600 3-5

14.5 GaynT& SOKIHGOV KoTé TO TIPATUTO 60350-1:2013 1 IEC 60350-1:2011

Kol katd To mpodTuTio 60705:2012, IEC 60705:2010.

AUTEC oI emOKOTMOoeIC ONUIOUPYRONKOV VIO EQYACTAPIN
QOKIPWY, YIa TN 1SUKOAUVON TOU EAEYXOU TNC OUOKEUNC

Mayeipex HE HIKPOKUMXTX

daynto loXUG HIKPOKUUGTWY AIXpKEIX o€ AeTIT&  YITOd<IEN
oe W
Meiyuo auy@V-yOIAGKTOC 1. 360 1.12-17 TomoBeToTE TN POPUG TTUPEE

(&ykvoyk), 750 yp. 2. 90 2.20-25

20 x 25 cm mAvw OTOV TIEPIOTPE-
pOpPevo BioKo.

T KoTd TO VOKATEUO XWPICETE TOL KOPPATIO TOU KPEATOG PETOEU TOUG.
2 MpooBeaTte Aiyo uypd 01O paynTo.

3 MpooBeaTe 0TO OKEUOC VEPD, HEXPI VO KOAUPOET O TIATOC.

4 MoyelpgyTe To GpaynTo XWPIC TPOooONAKN vepPOU.

5 BOATE éval KOUTGINI OTO TIOTR P!,

& Mnv unepBeppaiveTe TO GAKOOAOUXT TTOTA.

" EA&yETE eVOIGUEDO TO POyNTO.

8 ZeOTQUVETE TIC BPEPIKES TPOPEG XWPIC ONAN 1) KOTIGKI.

® MeT& TO EOTOUO KOUVATE TIGVTOTE TO PAYNTO KOAG.

; EAeyETe omwodnmoTe TN BEPLOKPATIAL.

T XwpioTe TIC PETEC TOU KPEATOG HETOEY TOUC.
.
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el Odnyiec ouvapuoAdynong

daynTo loXUQ HIKPOKUHGTWY AIXPKEIX 0 AeTIT&X  YITOdeIEn
oe W
[MowvTeoTavi 600 8-10 TomoBeTHOTE TN POPUC TTUPEE
@ 22 cm MGV OTOV TTEPIOTPEPOLE-
vo OioKo.
YnTog KIPAC 600 20-25 TomoBeTroTE TN POPUG TTUPEE OTOV

eploTpepOpevo dioKo.

ZEMAYWHX ME MIKPOKUHOTX
SUOTAOEIC PUBHIONG VIO TO EEMOYWHO UE PIKPOKULOTOL.

daynTo loXUG HIKPOKUUGTWY AIXPKEIX 0 AeTIT&X  YITOd<eIEN
oe W
Kpgag 1. 180 1.5-7 TomoBeTroTe TN POPUO TTUPEE
2. 90 2.10-15 @ 22 cm TGvVW OTOV TIEPICTPEPOLIE-

vo OioKo.

15 Odnyieg ouvappoAoynong

MPOOEETE QUTEC TIC TTANPOPOPIEC KATA TN OUVOPHOAOYN-
on TNG OUOKeUNC.

mm
—>

15.1 Ao@aAng cuvappoAoynon

Mpooelte auTtec TIC umtodeilelc aoPpaleiag,

OTOV XPNOILOTIOIEITE TN OUCKEUN.

= MOvo pe Tn owoTr TormoBeTnon CUPPWVO PE
TIC 0dnyiec TomoBeTnonc dIOPOAICETAI N
ao@aAeia KaTa TN xpnon. O eykoTaoTATNG €
VOl UTIEUBUVOC VIO TNV ayoyn AeIToupyia oTn
Beon TomobeTnoNC.

m EAeyETE TN OUOKEUN PETA TNV Gpaipeon TNG
ouoKeuaoiag. 2e mepintwon ¢NUIGS KOTA TN
HETOPOPA PNV TN OUVOEODETE.

B ATTOUOKPUVETE T UNIKG OUOKEUQOIOG KOl TIC
KOMNTIKEC PEUBPAVEC OTTO TOV XWPEO HOVEl-
PEUOTOC KOl TNV TTOPTA, TIPIV TN B€on oe Ael-
Toupyia.

= Mnv OmOPOKEUVETE TIOTE TN dIGPOAVH YEU-
Bpavn oo TNV €0WTEPIKN TTAeUP& TNC TTOP-
TOG.

m [1pooelTe T PUANG CUVOPPOAOYNONC VIO TV
EYKOTAOTOON TWV EQPTNHATWV.

® To evToIXICOPEVO VTOUAGTIIO TTPETTEI VO €ivall
aVvOeEKTIKG OTN Bepuokpaoia YeEXP! Touc 95
°C, Ol VEITOVIKEC TTPOCOWEIC VTOUAGTTIWV
pexpr Touc 70 °C.

= Mnv TOTOBETNOETE TN OUCKEUN TTIOW OO PIO
SIGKOOUNTIKN TTOPTO I TOPTO VTOUAQTTIOU.
Ynidpxel Kiviuvoc utepbeppuavong.
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= [1pOyUOTOTIOINOTE TIC EPYOOIEC KOTING TWV
QVOIYUATWY OTO VTOUAGTTI TTPIV TNV TOTTOBETN-
on TNC OUOKeUNC. APpalpeoTe Ta amoBANTa
(mpiovidia, ypedia). H AeiToupyia Twv NAEKTPI-
KWV eEapTNUOTWY PTTOPEI VO eTTNPEQoTEl ap-
VNTIKAL.

= MoOvo adelouxo TTPOOWTTIKO ETIITPETIETOI VO
OUVOEOEI CUOKEUEC XWPIC PIC. 2 TTEPITITWON
(NUILV Aoyw AaBouc ouvdeoncg, dev UPpioTo-
TOl Koveva dIKaiwua eyyunong.

A\ MPOEIAOMOIHZH - Kivéuvog TpoXUHXTI-
cuou!

ESaptpoTa, To omoia KoTd TN OIGPKEIR TNG
ouvoppoAdyNoNC eival TTPOOITA, PTTOPEI Vo ivall
KOPTEPO Kol VO 00NYNOOUV O TPAUPATIOPOUC.
» DopATE TTPOOTOTEUTIKA YAVTIOL.

/N NPOEIAOMOIHZH - Kivouvoc TTupKoyiég!
H xprion evoc emekTapevou KoAwdiou ouvde-
ONG OTO BIKTUO PEUPOTOC KOI PN EYKEKPIPEVWV
TTPOOOPUOYEWY, EivVal eTIKiVOUVN.

» Mn XPNOIUOTIOIEITE KAVEVO KOAWDIO ETTEKTO-
ong (pmohavTteda) ) moAuTIPICO.

» XPNOIYOTIOIEITE HOVO TIPOOGPUOVYEIC KOI KO-
AwdIo oUvdeONC 0TO BIKTUO TOU PEUPATOC,
TTOU €XOUV eyKPIOEi ammd TOV KATOOKEUOOTH.

» Edv To KaAwdI0 ouvdeonc oTo OIKTUO TOU
pelUpaToC eival TTOAU KovTo Kail dev eival dio-
BE0INO KOVEVD HOKPUTEPO KOAWDIO ouvdeonc
O0TO OIKTUO TOU PEUPOTOGC, EMKOIVWVNOTE PE
evav adelouxo NAEKTPOAOYO VIO VO TIPOOOP-
pOOoel TNV EYKATAOTOON TOU OMTIOU.



15.2 HAekTpIKN ouvdeon

Mo TNV aoPaAf NAEKTPIKT ouvOeON TNG OUCKEUNC, TTPO-
o0e€Te auTeg TIC uttodeiéelg.

/\ NPOEIAOMNOIHEH - Kivouvog nAekTpomAnéiog!

O1 un evoedelyUeveg eYKOTOOTAOEIG €ivVal ETTIKIVOUVEG.

» MOVO €voc eIdIKEUPEVOC NAEKTPOAOYOC ETITPETIETA,
AQLBAVOVTOC UTTOWN TIC OXETIKEC TTPOBIOYPAPES, VO
EYKOTOOTNOE! pIa TTRICA 1 VO QVTIKOTOOTHOEl EVOL KO-
Awdio ouvdeong.

» >uvOeeTE TN OUOKEUM YOvVo og pia TPida 0oUKO, TToU
eival eyKOTEOTNUEVN OULPWVO UE TOUC KAVOVIOHOUG.

» OTav petd TNV TomoBeTNON dev eival TAEoV TTPOGITO TO
PIC, TTPETIEI VO UTTAPXE! OTTO TNV TTASUPA TNG EYKO-
TAoTOONG piot DIGTAEN BIGKOTAC OAWV TwV TTOAWV e
£va OIGKeVO EMAPNC amd 1o Aiyotepo 3 mm. H mpo-
oTooia emaPnc TEETel Vo eE00PONCETAI JECW TNG
avTioToIXNC TOTTOBETNONG.

HAeKTPIKN 6UVOECN TNG CUCKEUNG XWPIC PIC
GOUKO

Inueiwon: H cuokeur| emTpéneTal va ocuvdebel povo
amd evav adeloUxo TEXVIKO. >e epinTwon {NUIOV AOYW
A&Oouc olvdeoncg, dev UPIOTOTOI KavEVD OIKAIWHO eyyU-
nong.

>TNn POVIUN NAEKTPIKI EYKOTROTOON TIPETEl VO givail TOTTO-

Betnuevn pio 31IGTaEN SIOKOTING CUPPWVA PE TOUC KOVO-

VIOPOUG EYKOTAOTAONG.

1. E€akpIBwOTE TOUC OyWYOoUC TWV PAOEWV KOI TOV OU-

0eTepo aywyo ("undev") oTo KouTi cuvdeonc.
e TEPITITWOoN E0POAUEVNC OUVOEONG, N OUCKEUN PTTO-
peil va urtooTel ¢nuid.

. Mot TNV TGon BAEe oTnVv mMivokida TUTIOU.

3. JuvOEOTE TOUC KAWVOUC Tou KaAwdiou ouvdeong oTo
OIKTUO TOU PeUPOTOC CUPPWVO PE TO OVTIOTOIXOH
XPWUOTO:
> TIPACIVO-KITPIVO = QywyOC MPOOoTaoIag (yeiwon) @

» prAe = OudeTepoc avwyog ("undev")
» Kope = Daon (eEwTEPIKOC aywyog)

N

15.3 YAIK& maxp&doong

MeTd TO EeTOKETOPIOUT eAEYETE OAGL TO PEPN YIa evOe-
Xoueveg CNUIEC PETAPOPAC KOOWS KAl VIO TNV TANPOTNT
™C mopddoonc.

ee Q
5%

15.4 EvToIXI{OpEVX VTOUAKTTI
Edw Ba Bpeite utodei&elg yia TNV GoPOArn ToTToBETNON.

QO

Obdnyiec ouvappoloynone el

NMPOZOXH

Ta amoBAnTa (TTpIovidIa, YEEQIX) UTTOPEl VO eTTNPEGOOUV

QPVNTIKA TN AEITOUPYIO TWV NAEKTPIKWV €EXPTNLOTWV.

» [1pOyHOTOTIOINOTE TIC EPYOOIEC KOTING TWV OVOIYUATWY
OTO VTOUAQTII TTPIV TNV TOTIOBETNON TNG OUCKEUNC.

» ApoipeoTe Ta ammOBANTa (Tiplovidia, ypedia).

= To eAdxioTo UYocg TomoOETNONCG avepxeTal oe 850
mm.

= To evroixiCOUevo VTOUAGTI Oev EMTPETETAI VO EXEI TTi-
OW aTO TN OUCKEUMN KOVEVQ TTIOW TOIXWHO.

= Ol OXIOUEC OEPIOHUOU KO TO OVOIYHOTO avappOpnNong
Oev EMTPETETAI VO EIVAI KAAUUHEVQ.

= To evTOIXICOPEVO VTOUAGTTION TIPETTEI VO EIVOI AVOEKTIKG
oTn Beppokpacia pexpl Toug 90 °C, ol YEITOVIKEG TTPO-
OOWEIC TWV VTOUAGTTIWV PEXPI Toug 65 °C.

= AUTh n ocuokeur) dgv gival KOATAMNAN yiat TV TOTIO-
0eTnon oe &va VTOUAGT Koudivacg xwpic Aafn, pe
K&OeTO XN AGBAC.

15.5 AIXOT&OEIG TOTTOBETNONG OTO YNAO
VTOUAQTTI

[MpooesTe TIC DIOOTAOEIC TOTTOOETNONG KO TIC OTTO-
OTAOEIC OOPOAEIOC OTO WNAO VTOUAGTII.

- 35—~

< —
]
550
R
\

A 3¢
15.6 TormoO£TnoN U0 GUCKEUWYV GE KXOETN
S1xTaEn

H ouokeun oag pmopei va TomoOeTnOei emong emavw N
KOTW amd piot AAN ouokeun). MpooekTe TIC OI0oTAOEIC
TOOOETNONG KAl TIC UTTOOEIEEIC TOTTOOETNONG KOTA TNV
TommoOETNON 08 KAOETN DIGTAEN.

Mo Tov oePIoUO TWV OUCKEUWY, TIPETIEI 01 eVOIGUEOOI
TTAOTOI VO €XOUV EVO AVOIYUT GePIOUOU.

Mo va eEaopaNoTel EVOC EMAPKNAC AEPIOPOC TWV OUO OU-
OKEUWV, EIVOI QTTopaiTNTO EVOl AVOIYLIO BEPICHIOU OTTO TO
AiyoTepo 200 cm?2 oTtnv mepioxn Tne Bdong. Mpocg TouTo
KovTuveTe TN Awpida KAAUWNCS TNG BAong ) TommoBeTroTe
£vol TASyPOL aiepiopoU.
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el Odnyiec ouvappoAdynoncg

Mpemel va TpooekeTe, va eEaoPaAeTal N avTOAAOYN

2. Znueinon: Mn YoykwoeTe 1) TooKioeTe TO KOAWSIO
OEPO CUPPWVA e TO oxedIo.

ouvdeong.

N ———— 11—

3. TommoBeTAOTE TN CUCKEUN OTO VTOUAGTTI KOl OTIPWETE TN
TomoOeTNOTE TIC CUOKEUES PHOVO TOOO WNAG, WOTE Vol TPoG Ta eI,
UTTOPOUV VO GTTOLIOKQUVOVTAI TOl EERPTHUOTO XWPIC

TPORANUO.

15.7 MNpoeToINXOixX TOU YNAOU VTOUAXTTIOU

1. ECoKpIBWOTE TO TAXOC TOIXWHOTOC TOU VTOUAGmoU. @
2TO TIAXOC TOIXWHATOG EIVOI KOATOUEPIOUEVN HIC TIHM X.

2. Znpeinon: H TIun X avTioToIXel OTNV anmdoTaon oo
TNV KATW O TNG AGopivac ouvOeonC TTPOC TOV TIATO
TOU evToIXICOUEVOU VTOUAQTTIOU.

3. BidwoTte TN Aapopiva ouvdeonc oTo YnAd vTouAarm. @
MpooelTe o aUTH TNV TIEPITITWON TNV €E0KPIBWUEVN TI-
un x.

| I am—

@ ,v/a
[ 4

4, BidwoTe TN OUOKeUN YIo TOCO, PEXPI VA eival euBu-
VYPOUUIOPEVN OTN LEDON.

—_N\@

18.5- '
17,5 ||17-16
\

Na

20-19 ‘}‘
-»‘ ‘4— ->‘ ‘4 ->‘ ‘4
X
mm

IR
x=140)\x=147) \x=154) o

X - J

15.8 ZuvappoAOynon TNG CUCKEUNG

1. 2TEPEWOTE TOUC OTIOOTATEC OTN CUOKEUT, OUPPWVO JE 5
TO MAXOG TOU TOIXWHUOTOG.

. EAEyETE TNV omOOTOION TIPOC TIC VEITOVIKEC OUOKEUEC.

[ (K-
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H amdoTaon mpog TIC YEITOVIKEG OUCKEUEC TIPETTE! VO
OVEPXETAI TOUAGXIOTOV 0 3 mm.
6. ATIOUOKPUVETE TO UNIKO GUCKEUQGIAC KAI TIC KOANTI-
KEC HEUBPAVES OTTO TOV XWPO HOYEIPELOTOC KOl T

TNV OPTAL.
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