il

STy,

5 2
Certificacion del Sistema de Gestion de la Calidad
Environmental Management System Certification
UNE-EN ISO 14001:2015

0 _S_GS_ ES20/208675

oM CERTIF
& 7

y Q Sistema de Gestion de la Calidad
L] Quality Management System
2 UNE-EN ISO 9001:2015

%

2, SGS ES19/86566

www.pando.es

Pando

integralcooking

PHTV-942

ES - PT-RU

Manual de uso
Certificado de Garantia

Manual de uso
Certificado de Garantia

PykoBoacTtBo no 3kcnnyaTtauuu
FapaHTUIMHOEe cBUAEeTeNnbLCTBO







Pando

integralcooking

En primer lugar queremos agradecerle la confianza depositada en nuestra firma por
la adquisicion de uno de nuestros productos. Estamos seguros que ha tomado la
decision mas acertada.

En Pando, no solo ofrecemos productos de primera calidad, sino que disponemos de
un amplio equipo de profesionales que le atenderan y asesoraran en cualquier
consulta que se le presente a la hora de su instalacion o funcionamiento.

Tambiér_l le invitamos a que visite nuestra pagina web (www.pando.es) para conocer-
nos mejor y donde podra ver toda nuestra gama de productos con la informacion
comercial y técnica necesaria.

En ella encontrara una amplia seleccion de Campanas Decorativas de pared, de
techo, de isla y de integracion. Cuatro tipos de instalacion que nos permiten adaptar-
nos a cualquier clase de cocina segun las necesidades que se nos presenten.

También le mostramos nuestra coleccion de electrodomésticos imprescindibles en
cualquier hogar. Electrodomésticos tales como nuestra coleccion de Hornos y
Microondas con elevadas prestaciones, las Placas de Induccion y Gas que le ayuda-
ran a realizar las mejores de las recetas, Vinotecas y bodegas de envejecimiento para
mantener y conservar sus vinos en las mejores condiciones y Lavavajillas de integra-
cion con la tecnologia mas actual.

Todo ello bajo una Marca con una larguisima trayectoria de mas de 40 afios en el
mercado, que elabora sus productos como un verdadero artesano. Plasmando en
ellos lo mejor de nuestra experiencia para poder satisfacer todas sus necesidades.

Esperamos sinceramente que se divierta, experimente y disfrute del confort y capaci-
dades del que ya es su nuevo aliado en la cocina.

Muchas gracias

El equipo de Pando
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1. DESCRIPCION DEL HORNO

Frente de mandos

Resistencia de grill
Soporte bandejas

Parrilla
Bandeja

Bisagra

Cristal interior

Salida de aire de refrigeracion
Fijacion al mueble

Lampara

Panel trasero
Turbina

Junta de horno

Puerta

2. FRONTAL DE MANDOS

O

o
s

Mando para desplazarse por los menus de la parte izquierda de la pantalla. Selector de modos de cocinado.

Pantalla de visualizacion.

Mando para desplazarse por los menus de la parte derecha de la pantalla. Selector de ajustes de cocinado.

Teclas.

Encendido / apagado del horno.

Acceso al asistente personal de
cocinado (PANDO CHEF)

g; Modificacion de temperatura del horno.

@ Bloqueo de seguridad de panel mandos y
apertura panel de mandos

Acceso a las funciones de temporizaciony : OK, PUESTA EN MARCHA, PARO

programacion del horno.

*LUZ INTERIOR

Modo automatico:
Cada vez que abra la puerta del horno se encendera la luz del interior de la béveda.

Con la puerta abierta la luz se mantiene encendida, puede apagarla o encenderla manualmente manteniendo pulsada
la tecla “OK” unos 4 segundos.
Modo manual:

Para encender la luz con la puerta cerrada, mantenga pulsada la tecla “OK” unos 4 segundos, se mantendra

encendida unos 12 segundos y se apagara.

-~ Apagado / Encendido de la luz interior*
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3. ENCENDIDO Y PUESTA EN HORA

Al conectar el horno por primera vez a la red, aparecera el logotipo seguido de la indicacion 12:00
parpadeando.

Para poder trabajar con el horno, es necesario poner en hora el reloj.
Para ello seleccione las horas con el mando izquierdo y los minutos con el mando derecho.

Valide la seleccion con la tecla \2) o espere unos segundos.

Valide la apariencia de la hora (standard/retro/ ocultar el reloj) con la tecla O espere unos
segundos.

Escuchara una sefial acustica como confirmacion, y la hora quedara fijada en la pantalla.
Para modificar la hora:

Con el horno en reposo (pantalla de inicio), mantenga presionada la tecla @ hasta que la hora
aparezca parpadeando. Siga los pasos descritos para modificar la hora.

A ATENCION

La sensibilidad de las teclas se adapta continuamente a las condiciones ambientales. Al conectar
el horno a la red tenga la precauciéon de que la superficie de cristal del frontal de mandos esté
limpia y libre de cualquier obstaculo.

Si al tocar las teclas, el reloj no responde correctamente entonces es necesario que desconecte
el horno de la red eléctrica y tras un instante vuelva a conectarlo. De esta forma los sensores se
habran ajustado automaticamente y reaccionaran de nuevo al tocar con el dedo.
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3.1. DUREZA DEL AGUA

e Después de ajustar el reloj, debe ajustar la dureza del agua.
e Las opciones de dureza del agua aparecen en la pantalla.
e Para cambiar la opcidn, gire el selector de control derecho.

¢ Pulse para confirmar la opcion.

¢ Si desea modificar la dureza del agua, después de los primeros ajustes, gire el control izquierdo a

la posicion correspondiente a la funcion de vapor .

.
.
-
.
.
.
.

[ ]
.
.

LI I I

¢ Gire el control derecho hasta que aparezca el simbolo de dureza del agua en el lado derecho
de la pantalla.

e Pulse \ZU para confirmar la opcion.

SOFT

¢ Gire el control derecho para seleccionar la dureza del agua deseada.

e Pulse \ZJ para confirmar la opcion.

A ATENCION

En caso de corte de corriente, se borraran

los ajustes de dureza del agua. Reajustelo

y vuelva a programarlo después de la
restauracion de energia.

HARD

BLANDA /
SOFT 0a 150 Oall 0aib Oas8
MEDIA /

EDIUM 151a350 | 12425 16 a 35 9a20
bURA/ 501ab00 | 26a35 36 a 50 21a28
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4. DESCRIPCION DE LA PANTALLA DE CONTROL

A continuacion se describe la informacidén que encontrara en la pantalla de visualizacién de su horno
y cOmo esta se mostrara.

4.1. PANTALLA DE INICIO / REPOSO
Esta pantalla aparecera cuando el horno no esté funcionando, pero esté conectado alared.

Si el bloqueo de teclado esta activado, el simbolo @l aparecera en la zona central superior de la
pantalla.

5
12:00

Si ha programado un aviso, la pantalla dejara de mostrar la hora, y mostrara la cuenta atras, como
se indica en la imagen siguiente.

4.1.1. CAMBIAR TIPOGRAFIA

e Con el horno en reposo (pantalla de inicio), mantenga presionada la tecla @ hasta que la hora
aparezca parpadeando.

e Pulse \U para confirmar la opcion.
¢ Gire el control derecho para seleccionar la tipografia deseada.

¢ Pulse \U para confirmar la opcion.



]
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4.2. PANTALLA DE SELECCION

Seleccion de funcion.

Durante la seleccién de una funcién de cocinado, receta automatica o funcién de reloj, la pantalla
aparecera dividida en dos sectores:

SECTOR IZQUIERDO

En esta zona de la pantalla se muestran las funciones de cocinado, recetas automaticas o
funciones de programacion del reloj disponibles para su seleccion.

Para seleccionar cualquiera de ellas, gire el mando izquierdo hasta que la funcion deseada aparezca

aumentada y valide la seleccion con la tecla (si usted no toca ninguna tecla, pasados unos
segundos el horno validara la seleccion automaticamente).

SECTOR DERECHO

En esta zona de la pantalla, se muestran los valores a ajustar en funcion del modo seleccionado:
temperatura, peso, duracién, hora de finalizacion...

Para seleccionar un valor, gire el mando derecho hasta elegir el valor deseado y valide la seleccion
con la tecla @ (si usted no toca ninguna tecla, pasados unos segundos el horno validara la seleccion
automaticamente).
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4.3. PANTALLA DE COCINADO

P o B

Durante el cocinado, la informacién sobre la situacién del horno aparecera en la pantalla.

1. Temperatura seleccionada. El simbolo ﬂ , parpadeara hasta que se alcance la temperatura
seleccionada y siempre que el horno esté transmitiendo calor al alimento.

2. Duracién del cocinado.
- Si no ha programado el reloj, mostrara el tiempo que el horno lleva cocinando.
- Si ha realizado alguna programacién, mostrara el tiempo que falta para que el cocinado
termine (cuenta atras).
- Si el horno esta programado, pero en situacién de espera (no ha empezado a cocinar), se
mostrara la duracion total de cocinado programada.
3. Funcién de cocinado o receta automatica seleccionada

Si ha programado funciones de tiempo, la informacion relativa a estas funciones se muestra en XX
la pantalla.

4. @ Avisador. Cuenta atras para la finalizacién del aviso programado.
5. Hora de Finalizacion.
6. Sonda de alimentos. Aparece en la pantalla cuando se esta cocinando un plato con la

sonda para carne. El simbolo aparece con la temperatura actual de la sonda de carne.

Informacion sobre Funciones de seguridad activadas.

7. @ Bloqueo de teclado. Se iluminara cuando esté activado el bloqueo de seguridad de nifios.
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5. FUNCIONES DEL HORNO

=[Z] INFORMACION
Para una descripcion de uso de cada una de las funciones, consulte la guia de cocinados incluida
en su horno.

@ DESCONEXION / CONEXION

Gd|  vAapor

| convencionaL {I
) ge—

N CONVENCIONAL CON TURBINA I
\—/

"""" GRILLY SOLERA Il
\——/
)

""" MAXIGRILL
——/
:] GRILL

. SOLERA I
)

(%) TURBO + SOLERA [l
\—/
—

(X) TurBO
—

A FUEGO LENTO

DESCONGELACION

@ FERMENTAR MASAS

m

0] ECO

ﬁT Funciones que incorporan precalentamiento rapido automatico
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5.1. FUNCIONES DE VAPOR

. . ad . .
Cuando se selecciona la funcion de vapor , hay algunas funciones especiales de vapor:

Giv

100% VAPOR

GRILL

CONVENCIONAL

TURBO

GRILL CON TURBINA

MANUAL DE REGENERACION

El tipo de calentamiento "Regenerar” sirve para recalentar platos ya cocinados u hornear
brevemente pastas del dia anterior de una forma cuidadosa. La activacion del
funcionamiento con vapor se realiza automaticamente.

Nota: El programa se interrumpe cuando el depésito de agua se queda vacio durante el
funcionamiento del programa "Regenerar". Llenar el depdsito de agua.

Coccion al vacio (SOUS VIDE)

La coccion al vacio es una variante de la coccidon a baja temperatura en la que se cocina
el alimento a temperaturas bajas entre 50-95 °C y un 100 % de vapor. La coccion al vacio
es adecuada para carnes, pescados, verduras y postres. Los alimentos se envasan al
vacio herméticamente en bolsas especiales resistentes al calor o con una envasadora al
vacio con camara. Gracias al envase protector, se conservan todos los nutrientes y
aromas.

DUREZA DEL AGUA

DESCALCIFICACION
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5.2. PARA COCINAR CON LAS FUNCIONES TRADICIONALES

a o0 bh-=

250°C

g; 2500

Seleccion de funcion.
Encienda el horno tocando la tecla@.
Gire el mando izquierdo hasta que la funcion deseada aparezca aumentada.
A continuacién, aparecera a la derecha la temperatura recomendada para la funcion elegida.
Silo desea, puede modificar la temperatura girando el mando derecho.

Valide la seleccién con latecla . El horno empezara a cocinar.

En cualquier momento del cocinado usted puede:

e Cambiar la funcién de cocinado, girando el mando izquierdo.

¢ Modificar la temperatura de cocinado girando el mando derecho.

e Programar un aviso o una duracion / horafin de cocinado. Tocandolatecla @.

« Modificar la programacion de avisos o duracién / hora fin programados. Tocando la tecla ©.

5.3. COCINAR AL VAPOR

©® No ok b=

Encienda el horno tocando la tecla @

Gire el selector izquierdo hasta llegar a las funciones de vapor ®.
Gire el selector derecho para seleccionar el programa de vapor deseado

Confirme su eleccion con el botdn .
Gire el selector derecho para seleccionar la temperatura deseada.

Confirme su eleccion con el botdn .
Gire el selector derecho para seleccionar el tiempo de funcionamiento deseado (s6lo en algunas funciones).

Para iniciar el proceso de coccién, pulse . .

INFORMACION

En cualquier momento se puede pulsar la tecla @ y se iniciara el proceso de coccidn.

En cualquier momento del cocinado usted puede:

e Cambiar el tiempo de coccion, tocando la tecla @
¢ Modificar la potencia de cocinado tocando la tecla PS
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5.4. COCINAR CON FUNCIONES COMBINADAS DE VAPOR

1. Encienda el horno tocando la tecla @

2. Gire el selector izquierdo hasta llegar al simbolo .

3. Gire el selector derecho para seleccionar la funcion deseada.

4. Confirme su eleccién con el botén .

5. Gire el selector derecho para seleccionar la temperatura de funcionamiento deseada.

6. Para iniciar el proceso de coccion, pulse .

=[Z] INFORMACION

La tecla @ se puede presionar en cualquier momento y comenzara el proceso de coccion.

5.5. PRECALENTAMIENTO RAPIDO AUTOMATICO

Las funciones sefaladas, incorporan precalentamiento rapido automatico.

Durante el precalentamiento rapido, se ilumina el simbolo ﬂT.
Se recomienda no introducir el alimento hasta que este simbolo se apague.

Esta opcidn esta siempre activada.

Para desactivar la opcion de precalentamiento rapido, pulseg durante unos segundos.
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6. COCINADO CON EL ASISTENTE PERSONAL DE COCINADO (PANDO CHEF)

6.1. RECETAS AUTOMATICAS DEL HORNO

e
&5 POLLO 'S
&’ PATO
AVES D)
Q’ GANSO
@ PAVO
COCHINILLO O
/  suey O
CARNES
v CORDERO
O
@)  CHULETAS
3 MERLUZA
pescanos 1
31 SALMON
(77  PANBLANCO ﬂT
PANES (79 EZD) pAN MORENO I\
<53
(") PAN INTEGRAL
PIZZA GRUESA It
PIZZAS
L= PIZZA FINA ﬂT
@ PASTEL DE MOLDE
ofs PASTEL DE FRUTAS GRANDE
POSTRES =
o) PASTEL DE FRUTAS
&  PEQUENO

@ PASTEL EN BANDEJA
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SALMON

FILETE DE PESCADO
PATATAS
ESPARRAGOS

(C')) BROCOLI

VAPOR

A ZANAHORIAS
GUISANTES
COLIFLOR

ARROZ CON LECHE

MAIZ

OPORVBRDND D )

ﬂ Recetas que requieren precalentar el horno en vacio.

"_’ TURN Recetas que requieren dar la vuelta al alimento.
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6.2. RECETA PARA COCINAR CON EL ASISTENTE PERSONAL DE COCINADO (PANDO CHEF)

1. Encienda el horno tocando la tecla @
2. Toque la tecla @

Seleccion de receta.

3. Gire el mando izquierdo hasta que el tipo de alimento que desea cocinar aparezca aumentado.

4. En el sector derecho de la pantalla, se mostraran a continuacion las recetas disponibles para el tipo
de alimento seleccionado. Seleccione con el mando derecho la receta deseada y valide la
seleccion con la tecla @),

5. En el sector derecho de la pantalla, aparecera a continuacion la informacién que el horno necesita
para programar el cocinado.

6. Segun lareceta seleccionada, el horno le pedira que introduzca:
PESO DEL ALIMENTO: Seleccione con el mando derecho y valide con la tecla (@),

TEMPERATURA: Valide la temperatura propuesta por la receta o seleccione otra con el mando
derecho y valide con la tecla .

GRADO DE ACABADO: En algunos cocinados, usted puede seleccionar el grado de acabado:

« HIGH: Acabado muy hecho
- MEDIUM: Acabado al punto
-« LOW: Acabado poco hecho

7. Una vez seleccionados todos los parametros, valide con latecla .

El horno empezara a cocinar, y la pantalla de seleccion dara paso a la pantalla de cocinado, en la
que se mostrara la siguiente informacion:

*Temperatura de cocinado seleccionada

*Tiempo restante de cocinado

*Receta seleccionada

Unavezfinalizado el cocinado, sonara una alarma acustica durante 90 segundos aproximadamente y
en la pantalla parpadeara el simbolo del cocinado. Toque cualquier tecla para detener el sonido.

El horno se apagara automaticamente.

=|=] INFORMACION

Durante los primeros 10 minutos del cocinado, usted podra modificar el peso y el grado de acabado, o
programar una hora de finalizacion del cocinado.

Pasado este tiempo, estos valores quedan fijados y no podran modificarse.

Para modificar estos valores del cocinado, toque la tecla % y el horno volvera a la pantalla de seleccion.
Siga los pasos indicados anteriormente.

En cualquier momento del cocinado usted puede:

Modificar la temperatura de cocinado, tocando sobre la tecla 105 Valide con la tecla .
Programar un aviso. Tocando la tecla @

Modificar la programacion de un aviso programado. Tocando la tecla @
Para programar, o modificar una programacioén, siga las instrucciones del apartado «Programacion

temporizada del cocinado» que encontrara mas adelante en esta guia de uso.
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6.3. PRECALENTAMIENTO EN VACIO

gT

o 00:15 ow
O

Las recetas indicadas en la tabla con el simbolo ﬂT , requieren introducir el alimento con el horno ya
caliente.

Cuando seleccione una de estas recetas, al iniciar el cocinado se mostrara el simbolo ﬂT en la pantalla.
Cuando el horno alcance la temperatura de cocinado, el simbolo parpadeara y sonara una alarma para
avisar de que ya puede introducir el alimento.

La alarma se apaga automaticamente al abrir la puerta del horno para introducir el alimento, y en la pantalla
de cocinado se mostrara el tiempo restante.

6.4. VOLTEO DEL ALIMENTO

Las recetas indicadas en la tabla con el simbolo A_~, requieren dar la vuelta al alimento durante el
cocinado.

El horno le avisara cuando debe hacerlo con una alarma sonora y en la pantalla de cocinado se
. , N

mostrara el simbolo "’ .

La alarma se apaga automaticamente al abrir la puerta del horno para dar la vuelta al alimento.
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7. PROGRAMACION TEMPORIZADA DEL HORNO

7.1. OPCIONES DE TEMPORIZACION

Usted dispone de las siguientes opciones de temporizacidon para programar un cocinado:

Avisador: Genera una alarma que sonara al terminar el tiempo programado. El cocinado, NO se
detendra cuando acabe el tiempo. También puede generar un aviso cuando el horno no esta
cocinando.

INFORMACION

Usted puede programar un Aviso, en cualquier momento, independientemente de que el horno
esté cocinando o no.
El resto de opciones de temporizacion, estaran disponibles sélo cuando el horno esté cocinando.

Duracién del Cocinado: Permite seleccionar el tiempo que el horno estara cocinando.

Al finalizar el tiempo programada sonara una alarma, el simbolo parpadeara y el horno dejara
de calentar de forma automatica.

Toque cualquier tecla para detener la alarma y apagar el horno.

Hora de Finalizacién del Cocinado: Permite seleccionar la hora hasta la que el horno estara
cocinando.

Cuando llegue la hora programada sonara una alarma, el simbolo parpadeara y el horno dejara
de calentar de forma automatica.
Toque cualquier tecla para detener la alarma y apagar el horno.

e Comienzo de cocinado diferido ( [~]Duracién + =] hora de Finalizacién del Cocinado):
Permite programar el horno para que empiece el cocinado de forma automatica y se apague
también de forma automatica una vez transcurrido el tiempo de cocinado programado.

3@ INFORMACION

Para programar esta opcién, debera programar la Duracién y la Hora de Finalizacion del Cocinado
consecutivamente.

Usted podra acceder a las opciones de programacion en cualquier momento de un cocinado.
De la misma forma, podra acceder a modificar una programacion ya establecida.
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7.2. PARA PROGRAMAR LAS OPCIONES DE TEMPORIZACION

1. Seleccionar una funcién de cocinado.

2. Toque sobre la tecla @ para acceder al menu de opciones de temporizacion.
3. Gire el mando izquierdo para seleccionar la opcion de programacion deseada.

4. Gire el mando derecho para seleccionar la duracién o la hora de finalizaciéon segun la opcion
elegida.

INFORMACION

El horno no permitira seleccionar una hora de finalizacidon anterior a la hora actual.
Cuando esté programando una hora de finalizacidén, se mostrara en la zona central la hora actual
para facilitar la seleccion.

5. Valide la seleccion conlatecla .

6. A continuacion volvera a mostrarse la pantalla de cocinado. Podran ver las temporizaciones
programadas.
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8. ALIMENTACION DEL AGUA

8.1. APERTURA DEL PANEL FRONTAL

¢ Pulse suavemente la tecla @ durante unos segundos.
e El panel frontal se abre ligeramente (=15°). Este proceso es lento.

=f

e Complete la apertura del panel manualmente.

NOTA
El panel puede abrirse durante el funcionamiento del horno.

8.2. RELLENAR EL DEPOSITO DEL AGUA

En todas las funciones, el depdsito tiene que estar lleno.

Rellene el depdsito hasta la marca “MAX” con agua potable fresca e introduzcalo en la ranura
ubicada sobre la cavidad (aproximadamente 0,8 L).

NOTA
No utilice agua esterilizada o destilada para cocinar con el horno de vapor. Los minerales en el
agua son esenciales para que el proceso de coccion funcione.

111
111

NOTA
Al llenar el tanque de agua, la seccién superior del tanque NO sella completamente. El llenado
excesivo del tanque puede causar que el tanque se filtre cuando se mueve.
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8.3. RELLENO DE AGUA

El contenido de agua es normalmente suficiente para un proceso de coccién de 50-60 minutos.
Si hay que rellenar el depdsito de agua, se encendera el piloto del depdsito de agua.

||

Vierta sélo 0,5 litros de agua como maximo para garantizar que el agua no rebose en el depdsito
de agua por culpa del bombeo de retorno. PELIGRO DE REBOSE.

8.4. VACIADO DEL DEPOSITO DE AGUA

Cuando se desconecta el aparato, el agua restante se bombea de vuelta al depésito de agua.

A ATENCION
El agua del depdsito puede estar caliente. jPeligro de lesiones por quemadura!

Dependiendo del ajuste de la temperatura y de la duraciéon de las funciones de coccion al

vapor, esto puede tardar hasta 1 hora en completarse. Espere siempre que la @deje de
parpadear en la pantalla antes de retirar el tanque de agua, intentando ejecutar una segunda
funcién de vapor o apagando la alimentaciéon del horno de vapor. Si se interrumpe antes de
terminar, el bombeo se restablecera, lo que puede hacer que la bomba de agua interna
funcione en seco y hacer un fuerte ruido vibratorio mientras se ejecuta. Con el tiempo, esto
puede daihar la bomba.

Una vez que el agua ha sido bombeada de vuelta al depdsito de agua, aparece la indicacion @
en la pantalla. Proceda como se indica a continuacion:

¢ Extraiga del aparato y vacie el depdsito de agua.

e Seque el depdsito de agua y vuelva a introducirlo en el aparato. Seque el interior del aparato.

e Deje la puerta del aparato abierta hasta que el aparato se haya enfriado y esté completamente
seco.

INFORMACION

Se recomienda quitar y vaciar el depdsito de agua tras cada proceso de coccion.
Esto impide que se desarrollen bacterias y cal en el aparato.

No debe vaciar el depdsito de agua si desea iniciar dos procesos de coccién al vapor de forma
sucesiva. En la pantalla aparecera la indicacion @
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9. FUNCIONES GENERALES DEL HORNO

9.1. INTERRUMPIR UN CICLO DE COCCION

Puede detener el proceso de coccion en cualquier momento presionando (%) o abriendo la puerta.

El horno incorpora una funcion de reduccién de vapor que se activa al pulsar la tecla , para
liberar gradualmente el vapor de la cavidad, de forma que haya menos vapor saliente del horno al
abrirse la puerta del electrodoméstico.

A ATENCION
Si abre la puerta durante o después del ciclo de coccidn, tenga cuidado con el flujo de aire caliente
y/o vapor que sale de la camara de coccidn. Aléjese para evitar quemaduras.

En este momento:

¢ Se interrumpe la generacion de vapor.

elLas paredes de la cavidad y el depdsito de agua estan todavia muy calientes. jPeligro de
quemaduras!

¢ El temporizado para y el display ensefia el tiempo de operacion restante (si se ha configurado).

Si lo desea, en este momento puede:
1. Girar o revolver la comida para asegurar que esta debidamente cocinada.
2. Cambiar los parametros de coccion.

Para reiniciar el proceso, cierre la puerta y pulse la tecla .

9.2. FIN DE UN CICLO DE COCCION

Al final de la duracion de la configuracion o cuando pulsa la tecla para terminar el ciclo de
coccion, escuchara tres avisos sonoros y el display exhibira la palabra “END” (“Fin”); el horno
empieza la funcion de reduccién de vapor.

Esta funcion libera gradualmente el vapor de la cavidad, para que no exista una subita liberacion
de vapor cuando se abre la puerta del aparato.

A ATENCION
Si abre la puerta durante o después del ciclo de coccidn, tenga cuidado con el flujo de aire caliente
y/o vapor que sale de la camara de coccion. Aléjese para evitar quemaduras.

El ventilador puede seguir funcionando durante un lapso de tiempo después de la desconexién del
equipo. Es una funciéon normal para reducir la temperatura dentro del horno.

Cuando el display ensefia el symbol 1 esto significa que el agua fue bombeada y que el depdsito
del agua se puede remover.

Remover el depdsito de agua y secarlo bien. Dejar que el espacio de coccidn se enfrie y después
limpiar y secar con un trapo. Debe dejar la puerta abierta por unos momentos para que el aparato
seque completamente.
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9.3. FLUJO DE VAPOR

Es normal que salga un flujo intermitente de vapor de la parte delantera del horno.
Ello suele percibirse sobre todo en invierno o en ambientes con mucha humedad.

'“’7‘”’ .

9.4. AGUA RESIDUAL EN EL HORNO

Para reducir el agua residual del horno, recomendamos insertar una bandeja en la posicién inferior
La condensacion que libera la comida cae en forma de gotas y reduce el agua residual del horno.
El agua restante puede secarse facilmente con un pafo. Tenga cuidado de la bandeja de goteo no
se seque después de cada uso. Una acumulacion de liquido en la bandeja rapidamente puede
desbordarse y dafar los armarios circundantes. Se accede por la puerta abierta.
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10. FUNCIONES DE SEGURIDAD

10.1. BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS (BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL)

Esta funcion se puede activar en cualquier momento:

- Con el horno apagado. El bloqueo de nifios no permitira que el horno se encienda al pulsar la
tecla @

- Durante el uso del horno. Si activa la funcién mientras el horno esta cocinando o en espera, se
bloqueara larespuesta del teclado y los mandos y ningun valor de cocinado podra modificarse.

Para activar la funcidn, toque la tecla @ de forma prolongada hasta que escuche 1 beep sonoro
y el simbolo @ aparezca en la pantalla. El panel de control esta bloqueado.

Para desactivar la funcion, toque de nuevo la tecla @ de forma prolongada hasta que escuche 1
beep sonoro y el simbolo @l desaparezca
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11. DESCALCIFICACION

PROCEDIMIENTO DE DESCALCIFICACION

9.

. Gire el selector izquierdo para entrar en el menu Vapor @)

Gire el selector derecho hasta que aparezca el simbolo de descalcificacion ¥ en el lado derecho
de la pantalla.

Pulse (&) para iniciar la funcidén de descalcificacion.
Cuando la pantalla de visualizacion (display) muestra “0,5”, retire el depdsito del agua.

Usar 0,5 litros de una solucion de descalcificacion adecuada en el depdésito del agua y volver a
posicionarlo.

Pulse . Se inicia el ciclo de Descalcificacion, que tarda cerca de 30 minutos.
El proceso de descalicificacion es silencioso y durante este proceso, la pantalla muestra el

porcentaje del proceso y el simbolo de descalcificacion ¥

| ——f
Cuando el display exhibe y el horno emite un aviso sonoro, retirar y vaciar el depdsito del
agua.

Rellene el depdsito con 0,5 litros de agua fria y vuelva a posicionar el depdsito del agua.

10.Cierre el panel. Se inicia el primer ciclo de lavado.

11.Cuando el display exhibe de nuevo y el horno emite un aviso sonoro, quitar y vaciar el

depdsito del agua.

12.Rellene el depdsito con 0.5 litros de agua fria y vuelva a posicionar el depdsito del agua.

13.Cierre el panel. Se inicia el segundo ciclo de lavado.

14.Cuando el ciclo de lavado ha terminado, el display exhibe el simbolo ﬁ y emite un aviso sonoro,

hasta que se retira el depdsito de agua.

15.Remover, vaciar y secar el depdsito del agua.

A ATENCION

El proceso de descalcificacion NO SE PUEDE DETENER una vez iniciado.

Se pueden producir sonidos (producidos por la bomba de agua) que son absolutamente normales.

Durante este proceso, NO intente abrir la puerta del horno.
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12. TERMOMETRO PARA ALIMENTOS

A ATENCION
Tape el conector de la sonda con el tapon de caucho proporcionado dentro de la
cavidad mientras no esté usando la sonda. Si no se tapa dicho conector, el horno se dafa.

El termdmetro para alimentos mide la temperatura interna de los alimentos que se cocinan y detiene
la funcién activa cuando se alcanza la temperatura seleccionada.

¢ Programe la funcién de coccidén deseada tal y como se ha descrito anteriormente.
¢ Al final de los pasos descritos, aparecera en la pantalla el menu de la sonda de alimentacién $\
¢ Gire el selector derecho para seleccionar la temperatura deseada.

e Pulse (%) para confirmar e iniciar la funcion de coccion.
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13. SOLUCION DE PROBLEMAS

Descripcion

Descalcificacion

SOFT Agua blanda.
MED Agua de dureza media.
HARD Agua dura.

Es necesario deslcalcificar el aparato.

Si parpadea, comienza el proceso de descalcificacion.
0,5L Verter 0.5 litros de producto descalcificador en el depdsito de agua.
0,8L Verter 0.8 litros de agua en el deposito de agua para limpiarlo.

Depésito del agua

@ Aviso de error de ausencia del depdsito de agua.
El tanque esta vacio, por favor llenar con 0,5L de agua.

Es necesario sacar el depdsito, vaciarlo y volver a colocarlo en su sitio.

Otros mensajes

DEMO Modo sala de exposicion

END Fin de la funcion
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14. MODO DEMO (Funcién especial para exposiciones)

Con el modo DEMO activado, puede manejarse el horno sin que caliente.

Se recomienda activar este modo si el horno va a instalarse en una exposicién con conexién a red.

Activacion del modo DEMO

Antes de poner el reloj en hora, pulsar simultaneamente las teclas 2[} y @] en el modo de

programacion, hasta que en la pantalla aparezca la indicacién «kDEMO Mode ON».

12:00

DEMO MODE ON

A continuacion puede poner el horno en hora.

La palabra «<DEMO» aparecera permanentemente en la pantalla y el horno puede operarse
normalmente, pero no calentara.

Para desactivar el modo DEMO, repita el mismo proceso. La palabra DEMO desaparecera.
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15. ESPECIFICACIONES TECNICAS

INSTALACION PHTV-942
Tension (V) 220-240
Frecuencia (Hz) 50

Cable de Alimentacion (m)

1,1 m SIN CLAVIJA

Dimensiones de Encastre (Alto x Ancho x Fondo) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

Dimensiones producto sin panel frontal (Alto x Ancho x

Fondo) (mm) 430x545x537
LOGISTICA / EMBALAJE

Peso Neto (Kg) 35
Peso Bruto (Horno+Emb) (Kg) 38
Dimensiones Embalaje (Alto x Ancho x Fondo) (mm) 520x690x690
ACCESORIOS

Manual de Instrucciones - Idiomas (2) ES/PT/UK/FR/GE
Parrilla Reforzada 1
PRESTACIONES

Capacidad Neta (L) 44
Capacidad Bruta (L) 45
Depésito agua (L) 0,8
VALORES DE POTENCIA ELECTRICA

Grill + Maxigrill 1400-2500 W
Horno estatico 2100 W
TURBO 1600 W
Potencia lluminacion 25W
ILUMINACION

LUZ INTERIOR HALOGEN G9
FUNCION DE POTENCIA MAXIMA

Potencia Maxima Nominal (230 V) 3400 W
CLASIFICACION ENERGETICA

EEI A+
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16. ESQUEMAS INSTALACION Y COTAS

PHTV 942
INSTALACION EN COLUMNA AAVISO
Respetar los huecos de ventilacion en
2P & el mueble, ver dibujos instalacion

(200x100mm en zona A y 560x90mm
en zona B). De no disponer de estas
ventilaciones el producto no funcionara
correctamente y podria sufrir danos
que NO estarian cubiertos por la
garantia.

min. 450

[ il P LL

INSTALACION BAJO ENCIMERA N

/

min 460

min 10"}

T

22
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17. CERTIFICADO DE GARANTIA PANDO

INOXPAN S.L., le agradece la eleccién y confianza depositada en un producto de nuestra marca Pando, que se distingue
por su Calidad, Disefio e Innovacion, siendo fiel a sus origenes y compromisos.

CONDICIONES GARANTIA PANDO:

Este aparato dispone de una garantia de 3 afios a partir de la fecha de compra y cubre a este contra todo defecto
de fabricacion que afecte a su buen funcionamiento. Para la validez de la misma es imprescindible presentar la factura
o ticket de compra ante el técnico del Servicio Oficial Autorizado Pando.

Durante dicho periodo, la Empresa se compromete a reponer o reparar gratuitamente cualquier pieza defectuosa debida

a vicio o defecto de fabricacion del aparato, hasta conseguir su funcionamiento correcto, asi como la mano de obra
necesaria y gastos ocasionados como consecuencia de tal reparacion o reposicion.

EXCLUSIONES DE LA GARANTIA PANDO:

No estara cubierto por la garantia o podria ser causa de anulacién de la misma, debiéndose hacer cargo en estos
casos el usuario de las costas de los materiales, mano de obra y desplazamiento del servicio técnico, los siguientes
supuestos:

- Revisiones de instalacién o funcionamiento, limpiezas o mantenimientos.

- Averias o desperfectos ocasionados por no respetar o seguir las instrucciones de seguridad, recomendaciones de
uso y mantenimiento de los manuales del aparato.

- Si la instalacién del aparato no ha sido efectuado por personal Profesional Especialista Autorizado o personal de
Servicio Técnico Oficial Pando, que cumplan los requisitos de los estandares de seguridad y normativa de potencia
eléctrica.

- Cuando el aparato se destine a uso comercial o No doméstico, para el que no estaprevisto.

- Mal funcionamiento del producto por incumplimiento de las normas, instrucciones y recomendaciones indicadas en
los manuales del aparato.

= Averias o problemas producidos por una inadecuada instalacién, o por no disponer en el mobiliario de los espacios
libres requeridos e indicados en el manual de instalacion, para una adecuada ventilacion del producto.

- Averias o desperfectos producidos por transportes o traslados, y manipulacion del aparato por personal no autorizado
y ajeno e esta empresa o a la marca Pando.

- Golpes, abolladuras, ralladas o rozaduras, cristales rotos.

- Presencia de cuerpos extrafios ajenos al aparato, en el interior o exterior del producto.

= Que el técnico no disponga de un facil acceso al producto, porque hayan elementos que impidan su facil y seguro
acceso. Los medios que se necesitasen para el acceso del técnico Autorizado Pando al aparato seran a cuenta y
responsabilidad del usuario.

- Manipulacién indebida del cableado eléctrico exterior.

- Componentes estéticos, de uso y desgaste, como pantallas de luz, lamparas, bandejas, parrillas, guias.

- Oxido, quemaduras, manchas o cambios de tonalidad en el cuerpo, puerta, accesorios o cavidad interior producido
por mantenimiento o uso inadecuado, o por la aplicacién indebida o exposicion sin proteccién a elementos corrosivos
como productos de limpieza no recomendados por el fabricante e inadecuados.

- Averias o desperfectos producidos por variaciones de suministro eléctrico o causas fortuitas y naturales de origen
atmosférico o geoldégico como tormentas, rayos, terremotos, inundaciones, etc.

- Aparatos procedentes de reventas, segunda mano, cambio titular original del aparato o de exposiciones que tengan
mas de dos anos desde su fecha de fabricacion.

INOXPAN, S.L., queda expresamente excluida de cualquier responsabilidad sobre eventuales dafios directos o indirectos
a personas o materiales producidos por manipulacion indebida del aparato.

Datos de contacto Servicio Técnico Oficial Autorizado Pando:

ESPANA, PORTUGAL Y ANDORRA: OTROS PAISES:

EN
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ =
www.pando.es/asistencia-tecnica/ ER







Pando

integralcooking

Em primeiro lugar, queremos agradecer-lhe a confianca depositada na nossa
empresa pela aquisicao de um dos nossos produtos. Estamos certos de que tomou
a decisdo mais acertada.

Na Pando, nao S0 oferecemos produtos de primeira qualidade, mas ta~mbém
dispomos de uma equipa de profissionais que o atenderao e o ajudarao em
qualquer consulta que se justifique na hora da instalagao e ao funcionamento.

Convidamo-lo a visitar a nossa pagina web (www.pando.es), para nos conhecer
melhor, onde podera ver toda a nossa gama de produtos, com toda a informacao
técnica e comercial.

Nela encontrard uma ampla selecdo de Chaminés Decorativas de parede, de teto,
de ilha e de integracdo. Quatro modos de instalacdo que nos permitem adaptar a
qualquer tipo de cozinha, segundo as necessidades apresentadas.

Também lhe mostramos a nossa colecéo de eletrodomésticos, imprescindiveis em
qualquer cozinha, tais como: a nova colecdo de Fornos e Micro Ondas com
elevadas prestacoes; as Placas de Inducdo e a Gas que o ajudardo a fazer as
melhores receitas; Vinotecas e “caves” de envelhecimento para manter e
conservar 0s seus vinhos nas melhores condigcoes; Maquinas de lavar Loica de
integragdo, com tecnologia inovadora.

Tudo isto sob uma Marca com uma larguissima trajetoria com mais de 40 anos no
mercado; que fabrica os seus produtos como um verdadeiro artesdo, espelhando
neles o melhor da sua experiéncia no sentido de satisfazer todas as necessidades
dos nossos clientes.

Esperamos sinceramente que se divirta, experimente e desfrute do conforto e das
possibilidades do que ja € o seu novo aliado na cozinha.
Muito obrigado.

PANDO TEAM

A equipe Pando
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1. DESCRICAO DO FORNO

Painel de comandos

Resisténcia do grill
Apoio dos tabuleiros
Grelha

Tabuleiro

Dobradica

Vidro interior

Saida de ar de refrigeragéo
Fixacdo ao mével
Lampada

Painel traseiro

Turbina

Junta de forno
Porta

2. PAINEL DE COMANDOS

Comando para tocar nos menus da parte esquerda do ecra. Seletor de fungdes de cozinhado.
Display (Ecra de visualizagao)

Comando para navegar nos menus da parte direita do ecra. Seletor de ajustes de cozinhado

Teclas

@ Ligar / desligar o forno. g= Alteracao da temperatura do forno.

Acesso ao assessor pessoal de Controlo de seguranca do painel de controle e
cozinhado (PANDO CHEF) abertura do painel de controle.

.+« Acesso as fungoes de temporizador oK ) OK, INICIAR, PARAR
@ e programacgao do forno. Ligar / desligar a luz interior*

* LUZ INTERIOR

Modo automatico:

Cada vez que vocé abre a porta do forno, a luz dentro do cofre acende.

Com a porta aberta, a luz permanece acesa, vocé pode desliga-la ou liga-la manualmente pressionando a tecla "OK"
por cerca de 4 segundos.

Modo manual:

Para acender a luz com a porta fechada, pressione a tecla “OK” por cerca de 4 segundos, ela permanecera ligado
por cerca de 12 segundos e ele desligara.
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1. DESCRICAO DO FORNO

Painel de comandos

Resisténcia do grill
Apoio dos tabuleiros
Grelha

Tabuleiro

Dobradica

Vidro interior

Saida de ar de refrigeragéo
Fixacdo ao mével
Lampada

Painel traseiro

Turbina

Junta de forno
Porta

2. PAINEL DE COMANDOS

Comando para tocar nos menus da parte esquerda do ecra. Seletor de fungdes de cozinhado.
Display (Ecra de visualizagao)
Comando para navegar nos menus da parte direita do ecra. Seletor de ajustes de cozinhado

Teclas

@ Ligar / desligar o forno. J} Alteracao da temperatura do forno.

@ Acesso ao assessor pessoal de Controlo de seguranca do painel de controle e
cozinhado (PANDO CHEF) abertura do painel de controle.

.+« Acesso as fungdes de temporizador
@ e programacao do forno. OK, INICIAR, PARAR
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3. LIGAR E ACERTAR A HORA

Ao ligar o forno pela primeira vez, aparecera o logétipo seguido da indicagao 12:00 a piscar.
Para isso, selecione as horas com o comando esquerdo e os minutos com o comando direito.

Valide a selegdo com a tecla\¥)) ou aguarde uns segundos.

Valide a aparéncia da hora (standard/retro/ esconder o relégio) com a tecla ou aguarde uns
segundos.

Como confirmagéo, ouvira um sinal sonoro e a hora aparecera fixa no ecra

Para alterar a hora:

Com o forno em repouso (ecra inicial), mantenha a tecla @pressionada até que a hora comece a
piscar. Siga os passos indicados para alterar a hora.

A ATENGAO

A sensibilidade das teclas touch adapta-se continuamente as condigdes ambientais. Ao ligar o
forno a corrente, é necessario ter o cuidado de garantir que a superficie do vidro da parte da
frente dos comandos esta limpa e livre de qualquer obstaculo.

Se, ao tocar nas teclas, o relégio ndo responder corretamente, € necessario desligar o forno da
rede elétrica e voltar a liga-lo algum tempo depois. Desta forma os sensores ajustar-se-ao
automaticamente e reagirao novamente ao tocar com o dedo.
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3.1. DUREZA DA AGUA

¢ Depois de acertar o reldgio, € necessario definir a dureza da agua.

¢ A opcgao da dureza da agua aparece no ecra.

¢ Para alterar a opcao rode o seletor direito.

¢ Pressione \ para confirmar.

¢ Se desejar modificar a dureza da agua, depois das configuragdes iniciais, rode o seletor esquerdo

para a posicao correspondente a funcéo de vapor.

¢ Rode o seletor direito até que o simbolo da dureza da agua aparece no lado direito do ecra.

e > MEDIUN

SOFT

¢ Pressione para confirmar.
¢ Rode o seletor direito para selecionar a dureza da agua desejada.

¢ Pressione \Y para confirmar.

A ATENGAO

No caso de falta de energia, as
VACIA / a5 | o0a11 oare 0as configuragbes de.dureza da agua serao
SOFT a a a a apagadas. Redefina-o e programe

- novamente apos a restauragao da
MEDIA /
VEDIUM | 1512880 | 12225 | 16285 | 9a20 energia.

DURA /
HARD

501ab00 | 26a35 36 a 50 21a28
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4. DESCRICAO DO ECRA DE CONTROLO

A seguir descrevemos a informagéo que encontrara no ecra de visualizagao do seu forno e como
se apresenta.

4.1. ECRA INICIAL / REPOUSO
Este ecra aparecera quando o forno néo estiver a funcionar, mas estiver ligado a corrente.

Se o bloqueio do teclado estiver ativo, o simbolo @ aparecera na parte esquerda do ecra.

Se houver um aviso programado, o ecra deixa de mostrar a hora e mostra a contagem decrescente,
conforme apresentado na imagem seguinte.

4.1.1. ALTERAR TIPOGRAFIA

e Com o forno em repouso (ecra inicial), mantenha a tecla @ pressionada até que a hora comece a
piscar.

e Pressione (o) para confirmar.
¢ Rode o seletor direito para selecionar a tipografia desejada.

« Pressione (%) para confirmar.
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4.2. ECRA DE SELEGAO

Selegéo de funcéo.

Enquanto seleciona a fungao de cozinhado, receita automatica ou fungao do reldgio, o ecra aparece
dividido em dois setores:

SETOR ESQUERDO

Nesta zona do ecra aparecem as fungdes de cozinhado, as receitas automaticas ou as fungdes de
programacao do reldgio disponiveis para selegao.

Para selecionar qualquer uma delas, rode o comando esquerdo até que a fung¢ao desejada apareca

aumentada e valide a selegao com a tecla (se ndo selecionar nenhuma tecla, alguns segundos
depois o forno validara a selegao automaticamente).

SETOR DIREITO

Nesta zona do ecrd aparecem os valores que se podem ajustar de acordo com a fungao
selecionada: temperatura, peso, duragao, hora de finalizagao,...

Para selecionar um valor, rode o comando direito até que o valor desejado aparega aumentado e

valide a selegcdo com a tecla \®/ (se ndo selecionar nenhuma tecla, alguns segundos depois o forno
validara a selegdo automaticamente).
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4.3. ECRA DE COZINHADO

o}

Durante o cozinhado, a informacéao sobre a situagéo do forno aparece no ecra.

1. Temperatura selecionada. O simbolo piscara até que se alcance a temperatura selecionada e
sempre que o forno esteja a transmitir calor ao alimento.

2. Duragao do cozinhado.
- Se ndo programou o reldgio, aparecera o tempo a que o forno esta a cozinhar.
- Se fez alguma programacgao, mostrara o tempo que falta para que o cozinhado finalize
(contagem decrescente).
- Se o forno ndo esta programado e estd em modo de espera (ainda ndo comegou a cozinhar),
aparecera a duragao total do cozinhado programado.

3. Fungao de cozinhado ou receita automatica selecionada.
Se programou fungdes de tempo, a informagao referente a estas fungdes aparece no ecra.

4. @ Avisador. Faz a contagem decrescente para a finalizagdo do aviso programado.

5. Hora de Finalizagao.

6. Sonda de alimentos. Aparece no ecra quando esta a ser cozinhado um prato e se utiliza a

sonda de alimentos. O simbolo aparece juntamente com a temperatura atual da sonda.

Informacao sobre as Fungdes de segurancga ativadas.

7. @ Bloqueio do teclado. lluminar-se-a quando o bloqueio de seguranga para criangas estiver
ativado.
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5. FUNCOES DO FORNO

=[F] INFORMAGAO
Para uma descrigao da utilizacdo de cada uma das fungdes, consulte o guia de cozinhados
fornecido com o seu forno.

@ DESLIGAR

G VAPOR / FUNCOES COMBINADAS COM VAPOR (20% Vapor)

CONVENCIONAL I

IS CONVENCIONAL COM TURBINA I

l_ GRILL E RESISTENCIA INFERIOR /I

|_ MAXIGRILL
C GRILL

RESISTENCIA INFERIOR

(%) TURBO + RESISTENCIA INFERIOR I

TurBo [l

A LUME BRANDO

—
I
(&)
—

@ FERMENTAR MASAS

DESCONGELAGAO

ECO]  Eco

gT Fungodes que incorporam pré-aquecimento rapido automatico
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5.1. FUNCOES DE VAPOR

Quando a fungao de vapor

......

N ¢ selecionada, existem algumas fungdes especiais de vapor:

VAPOR 100%

GRILL

CONVENCIONAL

TURBO

GRILL COM TURBINA

MANUAL DE REGENERAGAO

O tipo de aquecimento "Regenerar" permite reaquecer pratos ja cozinhados ou cozer
rapidamente a massa do dia anterior de forma suave. O acionamento do vapor ¢ feito
automaticamente.

Nota: O programa ¢é interrompido quando o reservatorio de agua fica vazio durante o
funcionamento do programa "Regenerar". Encha o reservatério de agua.

Cozinhar a vacuo «SOUS VIDE»

O cozimento a vacuo é uma variante do cozimento em baixa temperatura em que os
alimentos sdo cozidos em baixas temperaturas entre 50-95 ° C e 100% a vapor. O
cozimento a vacuo é adequado para carnes, peixes, vegetais e sobremesas. Os alimentos
sdo hermeticamente fechados a vacuo em sacos especiais resistentes ao calor ou com
um selador térmico vacuo com camara.

Gracas a embalagem protetora, todos os nutrientes e aromas sao preservados.

DUREZA DA AGUA

DESCALCIFICACAO
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5.2. PARA COZINHAR COM AS FUNGOES TRADICIONAIS

250°C

W)

Selegao de fungéo.
Ligue o forno premindo a tecla 0]
Rode o comando esquerdo até que a fungédo desejada aparegca aumentada.
A seguir, aparecera a direita a temperatura recomendada para a fung¢ao escolhida.
Se desejar, pode alterar a temperatura ao rodar o comando direito.

a o0 bh-=

Valide a selecdo com a tecla . O forno comegara a cozinhar.

A qualquer momento durante o cozinhado pode:
e Alterar a fungao de cozinhado girando o comando esquerdo.
e Modificar a temperatura do cozinhado girando o comando direito.

e Programar um aviso ou uma duracgao/ hora de término do cozinhado. Premindo a tecla @,
e Alterar a programacgao de avisos ou duragao/hora de término programados. Premindo a tecla @

5.3. FUNCAO VAPOR

Ligue o forno premindo a tecla @

Rode o comando esquerdo até aparecer a fungao vapor &)

Rode o comando direito para selecionar o programa de vapor desejado.
Confirme a opgao com a tecla .

Rode o comando direito para selecionar a temperatura desejada.
Confirme a opgao com a tecla .

Rode o comando direito para selecionar o tempo desejado (apenas disponivel em algumas
fungdes).

NOo ok DN =

8. Pressione \_J para iniciar a fungao.

INFORMAGAO

A tecla @ pode ser pressionada a qualquer momento para o processo iniciar.

A qualquer momento durante o cozinhado pode:

e Alterar a duragao do cozinhado premindo a tecla @
e Modificar a temperatura do cozinhado premindo a tecla {JS
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5.4. COZINHAR COM FUNGCOES COMBINADAS COM VAPOR

1. Ligue o forno premindo a tecla @

2. Rode o comando esquerdo até aparecer o simbolo .

3. Rode o comando direito para selecionar a fungado desejada.

4. Confirme a opgao com a tecla .

5. Rode o comando direito para selecionar a temperatura desejada.

6. Pressione para iniciar a fungao.

INFORMAGAO

A tecla pode ser pressionada a qualquer momento para o processo iniciar.

5.5. PRE-AQUECIMENTO RAPIDO AUTOMATICO

As fungdes assinaladas incorporam pré-aquecimento rapido automatico.

Durante o pré-aquecimento rapido, o simbolo ﬂT ilumina-se.
Recomendamos que nao coloque os alimentos até que o simbolo se apague.

Esta funcao esta sempre ativa.

Para desativar a opgao de pré-aquecimento rapido, pressioneg durante alguns segundos.
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6. COZINHADO COM ASSESSOR PESSOAL DE COZINHADO (PANDO CHEF)

6.1. RECEITAS AUTOMATICAS DO FORNO

Sy PG S,
E” PATO
AVES )
Q:' GANSO
@ PERU
LEITAO O
U/ ol O
CARNES c;
V BORREGO
@ COSTELETAS
>3 PESCADA
PEIXES
O:I M SALMAO
(77 PAOBRANCO I
PAO (7 EZD)  pAO DE MISTURA I
<D
(") PAO INTEGRAL
PIZZA COM MASSA ALTA ﬂT
PIZZAS N\
= PIZZA COM MASSA FINA I
@ BOLO DE FORMA
% BOLO DE FRUTAS GRANDE
SOBREMESAS @
g BOLO DE FRUTAS PEQUENO
@ BOLO EM TABULEIRO
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SALMAO

FILETE DE PEIXE

BATATAS

ESPARGOS

BROCOLOS

VAPOR A

CENOURAS

ERVILHAS

COUVE-FLOR

LEITE DE ARROZ

MILHO

@OORUDND D ()

ﬂ Receitas que requerem o pré-aquecimento do forno em vazio.

\_ TURN Receitas que requerem dar a volta ao alimento.



INOXPAN S.L. Pando PT -17

6.2. PARA COZINHAR COM O ASSESSOR PESSOAL DE COZINHADO (PANDO CHEF)

1. Para cozinhar com o assessor pessoal de cozinhado @
2. Prima a tecla .

Selecgao de receita.
3. Rode o comando esquerdo até que o tipo de alimento que pretende cozinhar aparegca aumentado.

4. A seguir, no setor direito do ecrd, aparecerdo as receitas disponiveis para o tipo de alimento
selecionado. Selecione com o comando direito a receita desejada e valide a sele¢do com a tecla .

5. A seguir, no setor direito do ecra, aparecera a informagao que o forno precisa para programar o cozinhado.
6. De acordo com a receita selecionada, o forno pedira que indique:

PESO DO ALIMENTO: selecione com o comando direito e valide com a tecla @).
TEMPERATURA: valide a temperatura proposta pela receita ou selecione outra com o

comando direito e confirme com a tecla ©).
TIPO DE ACABADO: em alguns cozinhados, pode selecionar o tipo de acabamento:

- HIGH: acabamento bem passado
- MEDIUM: acabamento no ponto
- LOW: acabamento mal passado

7. Uma vez selecionados todos os parametros, valide com a tecla .
O forno comecara a cozinhar e o ecra de selegao dara lugar ao ecra de cozinhado, onde podera
ver a seguinte informag&o:

e Temperatura de cozinhado selecionada

e Tempo de cozinhado em falta

¢ Receita selecionada

Uma vez concluido o cozinhado, soara um alarme sonoro durante cerca de 90 segundos e no ecra
o simbolo de cozinhado ficara a piscar. Prima qualquer tecla para parar o som.
O forno apagar-se-a automaticamente

=|=] INFORMAGAO
Durante os primeiros 10 minutos do cozinhado, podera alterar o peso e tipo de acabamento ou
programar uma hora de finalizagado do cozinhado.

Decorrido este tempo, os valores ficam fixos e ndo poderao ser alterados.
Para alterar estes valores de cozinhado, prima a tecla W e o forno voltara ao ecra de selecdo.
Siga os passos indicados anteriormente.

A qualquer momento durante o cozinhado pode:

Alterar a temperatura do cozinhado, premindo a tecla g Valide com a tecla .
Programar um aviso. Premindo a tecla @

Alterar a programacgao de um aviso programado. Premindo a tecla @
Para programar, ou alterar uma programacgdo, siga as instru¢des da seccdo «Programacgao
temporizada do cozinhado», que encontrara mais adiante neste guia de utilizagao.
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6.3. PRE-AQUECIMENTO EM VAZIO

gT

o 00:15 ow
O

As receitas indicadas na tabela com o simbolo ﬂT, requerem colocar o alimento com o forno ja aquecido.

Quando selecionar uma destas receitas, ao comegar o cozinhado, aparecera o simbolo ﬂT no ecra. Quando

o forno atingir a temperatura de cozinhado, o simbolo pisca e soa um alarme para avisar que ja pode
colocar o alimento.

O alarme desliga-se automaticamente ao abrir a porta do forno para colocar o alimento e no ecra de
cozinhado aparece o tempo restante

6.4. DAR A VOLTA AOS ALIMENTOS

© 00:15 8w
O

As receitas indicadas na tabela com o simbolo Y/, requerem dar a volta ao alimento durante o
cozinhado.

O forno avisa-lo-a quando o deve fazer com um alarme sonoro e, no ecra de cozinhado, aparecera
'
o simbolo .

O alarme desliga-se automaticamente ao abrir a porta do forno para dar a volta ao alimento.
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7 PROGRAMACAO TEMPORIZADA DO FORNO

7.1. OPGOES DE TEMPORIZAGAO

Dispde das seguintes op¢des de temporizagao para programar um cozinhado:

Avisador: criar um alarme para soar ao finalizar o tempo programado. O cozinhado NAO
termina quando termina o tempo. Também pode criar um aviso para quando o forno néo esta a
cozinhar. Tem as seguintes opg¢des de tempo para programar um cozinhado:

INFORMAGAO

Pode programar um Aviso, em qualquer momento, independentemente do forno estar ou néo a
cozinhar. As restantes opgdes de temporizagao sé estao disponiveis quando o forno estiver a
cozinhar.

Duragao do Cozinhado: permite selecionar o tempo que o forno vai estar a cozinhar

Finalizado o tempo programado, soara um alarme, o simbolo piscara e o forno deixara de
aquecer de forma automatica.

Prima qualquer tecla para parar o alarme e desligar o forno

Hora de Finalizagcdo do Cozinhado: permite selecionar a hora até a qual o forno estara a
cozinhar.

Ao chegar a hora programada, soara um alarme, o simbolo —Ipiscara e o forno deixara de aquecer
de forma automatica.

Prima qualquer tecla para parar o alarme e desligar o forno.
Inicio do cozinhado guardado (=] Duragio + Hora de Finalizagao do Cozinhado): Permite

programar o forno para que comece o cozinhado de forma automatica e se desligue também de
forma automatica, uma vez transcorrido o tempo de cozinhado programado.

EEI INFORMACAO
Para programar esta opgao, devera programar consecutivamente a Duragdo e a Hora de
Finalizacdo do Cozinhado.

Podera aceder as opg¢des de programagao em qualquer momento do cozinhado.
Da mesma forma, podera alterar uma programacao ja estabelecida.
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7.2. PARA PROGRAMAR AS OPGOES DE TEMPORIZAGAO

1. Selecione uma funcdo de cozimento.

2. Prima a tecla @ para aceder ao menu de opgdes de temporizagao.

3. Rode o comando esquerdo para selecionar a opgao de programagao desejada.

4. Rode o comando direito para selecionar a duragao ou a hora de finalizagdo de acordo com a
opc¢ao escolhida.

e e 00000 PDoee oo

INFORMAGAO

O forno nao permitira selecionar uma hora de finalizagao anterior a hora atual.
Quando a hora de finalizagao estiver programada, aparecera na zona central a hora atual para
facilitar a selecgao.

5. Valide a selecdo com a tecla .

6. A seguir, voltara a aparecer o ecra de cozinhado. Podera ver as temporizagdes programadas a
direita do circulo central.
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8. ENCHER COM AGUA

8.1. ABERTURA DO PAINEL FRONTAL

e Pressione a tecla @ durante alguns segundos.
¢ O painel frontal abre ligeiramente (=15°). Este processo € lento.

=f

e Acabe a abertura do painel manualmente.

=I5| NOTA
O painel pode ser aberto durante o funcionamento do forno.

8.2. ENCHER O DEPOSITO DE AGUA

Todas as fungdes exigem que o depdsito de agua esteja cheio.

Encha o depdsito com agua potavel fresca fria até a marcacdo “MAX” e coloque-o na parte
superior do forno até encaixar. Aproximadamente 0,8/

NOTA
Nao utilize agua esterilizada ou destilada para cozinhar com o forno a vapor. Os minerais na agua

sa0 essenciais para que o processo de cozedura funcione.

NOTA
Ao encher o tanque de agua, a parte superior do tanque NAO é totalmente vedada. O excesso de

agua no tanque podera causar o transbordo quando o tanque for removido.
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8.3. INTRODUZIR MAIS AGUA

O volume de agua €, geralmente, suficiente para um processo de cozedura de 50-60 minutos.
Se, porventura, for necessario colocar mais agua no depdsito, surge a mensagem:

W

Deite 0,5 litros no max., para garantir que a agua nao transborda quando volta ao depadsito.
PERIGO DE TRANSBORDO!

8.4. ESVAZIAR O DEPOSITO DE AGUA

Quando o aparelho é desligado, a dgua restante € bombeada de volta ao depdsito de agua.

A ATENCAO

A agua no depésito pode estar quente. Perigo de queimaduras!

Espere sempre até a mensagem @ pare de piscar no display antes de remover o tanque de
agua, tentar executar uma segunda fung¢ao de vapor ou desligar o forno. Se o processo for
interrompido antes de terminar, o bombeamento sera reiniciado, o que pode fazer com que
a bomba de agua interna seque e faga algum barulho durante a operagao. Ao longo do tempo,
isto pode causar danos a bomba.

Quando toda a agua se encontra novamente no depdsito, o visor mostra @ Proceda da seguinte
forma:

¢ Retire o depdsito de agua do aparelho e esvazie-o.

e Seque o depdsito de agua e coloque-o novamente no aparelho. Com um pano seque o interior do
aparelho.

¢ Deixe a porta do aparelho aberta até o aparelho ter arrefecido e estar totalmente seco.

INFORMAGAO(BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLE)

Recomenda-se que retire e esvazie o depdsito de agua ap6s cada processo de cozedura. Evitara
o desenvolvimento de bactérias e de calcario no aparelho.

Se quiser realizar dois processos de cozedura a vapor sucessivos, ndo é necessario esvaziar o
depdsito de agua. O visor mostra a indicagao @
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9. FUNCOES GERAIS DO FORNO

9.1. INTERRUPGAO DO PROCESSO DE COZEDURA

O processo de cozedura pode ser interrompido a qualquer momento, ao pressionar a tecla
abrindo a porta.

O aparelho tem uma funcéo de reducao do vapor que € ativada com a tecla . Desta forma, o
vapor que sai ao abrir a porta, € minimizado.

A ATENGCAO
Quando se abre a porta, durante ou depois do processo de cozedura, sai vapor quente do
aparelho. Afaste-se para o lado ou para tras.

Neste momento:

¢ A producéao de vapor foi interrompida.

¢ As paredes interiores e o depésito de agua ainda estdo quentes. Perigo de queimaduras!

¢ O relégio para, sendo mostrado o tempo de funcionamento restante (caso tenha sido regulado).
Se desejar, pode:

1. Virar ou mexer os alimentos.

2. Alterar os parametros do processo.

Para reiniciar o processo, feche a porta e pressione a tecla .

9.2. FIM DE UM CICLO DE COZINHAR

No fim da duragao programada ou quando premir a tecla. Parar para terminar o ciclo de cozinhar,
serao emitidos trés apitos e o mostrador exibira a palavra “END”, o forno inicia a fun¢ao de redugao
de vapor.

Esta fungéo liberta, gradualmente, o vapor da cavidade, para que n&o exista uma libertagdo subita
de vapor quando a porta do aparelho for aberta.

A ATENCAO
Ao abrir a porta durante ou depois do ciclo de cozinhar, tenha cuidado com o fluxo de ar/vapor
quente a sair da camara de cozinhar. Afaste-se para evitar queimaduras.

A ventoinha de arrefecimento pode continuar a funcionar por um certo periodo de tempo depois de
o aparelho ter sido desligado. Esta € uma fung&o normal, com o propédsito de reduzir a temperatura
no interior do forno.

Quando o mostrador exibe a palavra \y) , significa que a agua foi bombeada e que o depdsito de
agua pode ser removido.

Retirar o depdsito de agua e seca-lo minuciosamente. Deixar a area de cozinhar arrefecer por um
momento, procedendo a sua limpeza e secagem com um pano. A porta deve ser deixada aberta
por algum tempo, de modo a que o aparelho possa secar por completo.
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9.3. SAIDA DE VAPOR

E normal que, durante o funcionamento, o forno liberte vapor de forma intermitente na parte da
frente.

Esta situacao nota se mais durante o inverno ou em ambientes com humidade mais elevada

9.4. AGUA RESIDUAL NO FORNO

Para reduzir a quantidade de agua residual no forno, recomenda-se que insira uma bandeja no
nivel inferior. A condensacao da agua libertada pelos alimentos pinga para a bandeja. A restante
agua residual pode ser facilmente retirada com um pano absorvente. Tenha ateng&o a pingadeira
situada abaixo da porta e seque-a apds cada utilizagdo. A acumulagao de agua na pingadeira pode
transbordar rapidamente e pode danificar os armarios ao redor. Pode aceder a pingadeira com a
porta aberta.
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10. FUNCOES DE SEGURANCA

10.1. BLOQUEIO DE SEGURANCA PARA CRIANCAS (BLOQUEIO DO PAINEL DE CONTROLE)

Esta funcdo pode ser ativada a qualquer momento:
e Com o forno apagado. O bloqueio para criangas ndo permitira que o forno seja ligado ao premir

a tecla OO,
¢ Durante o uso do forno. Se ativar a fungdo enquanto o forno cozinha ou esta em espera, ficara
bloqueada a resposta do teclado e dos comandos e nenhum valor do cozinhado se podera alterar.

Para ativar a fungao prima a tecla @ prolongadamente até que soe 1 sinal sonoro e o simbolo fa)
seja apresentado no visor. O painel de controlo esta bloqueado.

Para desativar a fun¢ao prima de novo a tecla @ até que soe 1 sinal sonoro e o simbolo fa)
desapareca.
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11. DESCALCIFICACAO

PROCEDIMENTO DE DESCALCIFICAGAO

1. Rode o comando esquerdo para entrar no menu de vapor.

2. Rode o comando direito até que o simbolo de descalcificacéo ¥ apareca no lado direito do
ecra.

3. Pressione a tecla \®%) para iniciar a fungao de descalcificagao.
4. Quando o visor mostra a mensagem “0.5L”, remova o depdsito de agua.

5. Deite 0.5 litros de um produto de descalcificagdo adequado no depdsito de agua e volte a coloca-
lo no sitio correto.

6. Pressione a tecla . O ciclo de descalcificacéo € iniciado e demora cerca de 30 minutos.

7. O processo de descalcificagao é silencioso e durante o processo o ecra mostra a percentagem
para o fim do processo e o simbolo de descalcificacdo ¥

8. Quando o ecra exibe e o forno apitar, remova e esvazie o depdésito.

9. Encha o depdsito de agua com 0.5 litros de agua fria e volte a coloca-lo no sitio.

10.Feche o painel. Comega o primeiro ciclo de lavagem.

11.Quando o ecra exibir novamente e o forno emitir um apito, remova e esvazie o depdsito de
agua.

12.Encha o depdsito de agua com 0.5 litros de agua fria e coloque-o0 novamente no sitio.

13.Feche o painel. Comega o segundo ciclo de lavagem.

14.Quando o ciclo de lavagem tiver terminado sera exibido no ecra o simbolo ﬁ e o forno emite
um sinal sonoro até que o depdsito de agua seja removido.

15.Retirar, esvaziar e secar o depésito de agua.

JAN ATENCAO
O processo de descalcificaggo NAO PODE SER PARADO uma vez iniciado.

Sons (produzidos pela bomba de agua) absolutamente normais podem ser produzidos.

Durante esse processo, NAO tente abrir a porta do forno.
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12. SONDA DE ALIMENTOS

A ATENCAO
Por favor mantenha conetor da sonda da carne tapado, depois de a utilizar. Se ndo mantiver o
conector da sonda de carne tapado causara danos ao forno.

A sonda de temperatura de alimentos, mede a temperatura do interior do alimento a ser cozinhado
e termina a medigao logo que seja atingida a temperatura definida.

e Programe uma fungao de cozedura como descrito anteriormente.
¢ No final dos passos descritos, 0 menu da sonda de alimentos SN aparece no ecra.
¢ Rode o comando direito para selecionar a temperatura desejada.

e Pressione a tecla \% para confirmar e iniciar a fungao.
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13. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Descrigcao

Descalcificagao

SOFT Agua macia.
MED Agua média.
HARD Agua dura.

O aparelho deve ser descalcificado.

A piscar — inicia-se a descalcificagao.
0,5L Verta 0,5 litros de produto de descalcificagdo no depdsito de agua.
0,8L Verta 0,8 litros de agua fria no depdsito de agua para a lavagem.

Depésito de agua

Indicagao que o depdsito de agua esta em falta.

O depésito esta vazio. Por favor encha com 0.5L de agua.

a &

O depdsito de agua tem de ser retirado, esvaziado e reinserido.

Avisos do sistema

DEMO mode Modo Showroom

END Fim da funcao
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14. FUNCAO DEMO

Com a fungao DEMO ativada, pode usar o forno sem aquecer.

E recomendavel ativar esta funcdo quando o forno é instalado numa exposicdo com ligacdo a
corrente.

Ativacao da funcido DEMO

Antes de acertar o reldgio, clique em simultdneo nas teclas ﬁ e @ até que no ecra aparega a
indicagdo «DEMO Mode ON».

12:00

DEMO MODE ON

Entao vocé pode ajustar a hora.

A palavra «DEMO» aparecera de forma permanente no ecra e o forno pode trabalhar normalmente,
mas sem aquecer.

Para desativar a fungdo DEMO, repita 0 mesmo processo. A palavra DEMO desaparecera.
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15. ESPECIFICACOES TECNICAS

INSTALAGCAO PHTV-942
tensao (V) 220-240
Frequéncia (Hz) 50

Cabo de energia (m)

1,1 m WITHOUT PLUG

Dimensdes de montagem
(altura x largura x profundidade) (mm)

450-460 x 560-568 x 580

Dimensdes do produto no painel frontal

(altura x largura x profundidade) (mm) 430x545x537
LOGISTICA / EMBALAGEM

Peso Liquido (Kg) 35
Peso Bruto (Forno+Emb) (Kg) 38
(altura  targura x profundidade) (mm) 520x690x690
ACCESORIOS

Manual de Instruc¢des - Idiomas (2) ES/PT/UK/FR/GE
Grade reforcada 1
FUNCIONALIDADES

Capacidade liquida (L) 44
Capacidade bruta (L) 45
Tanque de agua (L) 0,8
VALORES DE ENERGIA ELETRICA

Grill + Maxigrill 1400-2500 W
Forno estatico 2100 W
Motor Turbo 1600 W
Poder da iluminacéao 25W
ILUMINAGAO

LUZ INTERIOR HALOGEN G9
FUNGAO MAXIMA DE ENERGIA

Poténcia maxima do forno (230 V) 3400 W
Classe de eficiéncia energética

EEI A+
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16. ESQUEMAS INSTALACAO E COTAS

PHTV 942
INSTALAGAO EM COLUNA

200 Op

/A ATENGAO

Respeite os orificios de ventilagao no
gabinete, consulte os desenhos de
instalagao (200x100mm na zona A e
560X90mm na zona B).

Se essas aberturas nao estiverem
disponiveis, o produto ndo funcionara
corretamente e pode sofrer danos
que NAO seriam cobertos pela
garantia.

min. 450

T —

INSTALAGAO SOB A BANCADA

/

min 460

min 10"}

T

22
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17. CERTIFICADO DE GARANTIA PANDO

INOXPAN S.L., agradece a escolha e a confianga depositada num produto da nossa marca Pando, que se distingue
pela sua Qualidade, Design e Inovagao sendo fiel as suas origens e compromissos.

CONDIGOES DE GARANTIA PANDO:

Este aparelho dispée de uma garantia de 3 anos a partir da data da compra e cobre este aparelho contra todo o
defeitode fabricacdo que afete o seu funcionamento. Para a validade da mesma é imprescindivel apresentar a fatura
ou ticketde compra ao técnico do Servigo Oficial Autorizado Pando.

Durante o referido periodo, a Empresa compromete-se a repor ou reparar gratuitamente qualquer peca defeituosa
devido a erro ou defeito de fabricagao do aparelho, até se conseguir o seu funcionamento correto, bem como a mao de
obra necessaria e os gastos ocasionados como consequéncia da reparagao ou reposigao.

EXCLUSOES DE GARANTIA PANDO:

Nao estara coberto pela garantia ou podera ser causa de anulagdo da mesma, devendo debitar-se aos clientes os
custos de mao de obra e dos materiais, deslocagéo do servigo técnico, perante os seguintes pressupostos:

- Revisbes de instalagdo ou funcionamento, limpezas ou manutencgao.

- Se a instalagédo do dispositivo nao tiver sido realizada pelo pessoal especialista profissional autorizado ou pelo
servigo técnico oficial da Pando, que atendem aos requisitos das normas de seguranga e dos regulamentos de
energia elétrica.

- Quando o aparelho se destine a uso comercial e Ndo doméstico, para o qual ndo esta previsto.

- Mau funcionamento do produto por incumprimento das normas, instrugdes e recomendacgdes indicadas no manual
do aparelho.

- Mau funcionamento ou problemas causados por uma instalagao inadequada ou por ndo possuir os espacos livres
necessarios nos moéveis e indicados no manual de instalagao, para ventilagdo adequada do produto.

- Avarias ou defeitos produzidos por transportes ou mudangas, e manuseamento do aparelho por pessoal nao
autorizado e alheio a esta empresa ou a marca Pando.

- Pancadas amolgadelas, riscos ou rasuras, vidros partidos.
- Presencga de corpos estranhos alheios ao aparelho, no interior ou no exterior do produto.

- Que o técnico ndo tenha acesso facil ao produto, porque tém elementos que impedem um facil e seguro acesso. Os
meios que forem necessarios para o acesso do técnico do SAT ao aparelho serdo por conta e responsabilidade do
usuario.

= Manipulagao incorreta das cablagens e ligagdes do cabo elétrico externo.
- Componentes estéticos, de uso e desgaste, como mostradores de luz, lampadas, bandejas, grelhadores, guias.

- Oxido, queimaduras, manchas, ou alteracdes de cor no corpo, porta, acessoérios ou cavidade interna causadas por
manutengdo ou uso inadequado, ou por aplicagdo inadequada ou exposi¢cao desprotegida a elementos corrosivos,
como produtos de limpeza nao recomendados pelo fabricante e inadequados.

- Avarias ou defeitos produzidos por variagbes de corrente elétrica ou causas fortuitas e naturais de origem
atmosférica ou geoldgicos como tempestades, raios, terremotos, inundagoes.

- Aparelhos procedentes de revendas, segunda mao, mudanca de titular original ou exposi¢gdes que tenham mais de
dois anos desde a sua data de fabricagao.

INOXPAN, S.L., fica expressamente excluida de qualquer responsabilidade sobre eventuais danos diretos ou indiretos,
a pessoas ou materiais produzidos por manipulagao indevida do aparelho.

Dados de contacto Servigo Técnico Oficial Autorizado Pando:

ESPANHA, PORTUGAL E ANDORRA: OUTROS PAISES:

EN
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ ¥

www.pando.es/asistencia-tecnica/

FR
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integralcooking

Bnarogapum 3a goBepue, okazaHHOE Hallen KOMNaHuM Npu NOKynKe 04HOro U3 HaLumx
npnbopos! YBepeHsbl, YTO Bbl cAenanu npaBunbHbIN BeIOOP.

KomnaHus Pando npegnaraeT He TonbKo Npnbopbl BbICLLErO KavyecTBa, HO U yCryru
MHOrFOYMCNEHHOW KOMaHAbl NPOECCUOHANOB, KOTOPbIE NOMOratloT peLaTs fnobble
npobnemMbl, BO3HMKaILWME BO BPEMS YCTAHOBKM UM 06Cny>XnBaHus.

Takke npurnawiaem Bac NoCeTUTb Haw canT (www.pando.es/en), Ha KOTOPOM MOXHO y3HaTb
0 Hallelr KOMNaHUN N 03HAKOMMUTLCS C KOMMEPYECKOW N TEXHUYECKON MHGopMaLmen no
BCEMY aCCOPTUMEHTY NpnbOopoB.

34ecb JOCTYMNEH LLUMPOKMI BbIBOP KyXOHHbIX BbITSXXEK: MPUCTEHHbIX, MOTONOYHbIX, OCTPOBHbIX
1 BCTpavBaeMblX. brnarogaps yeTbipem Tvnam yCTaHOBKM BbITSXKKY MOXHO YCTaHOBUTL B
KyXHe ntoboro Tuna B 3aBUCUMOCTM OT NOTpebHOCTEeN nokynaTens.

Takke Bocnonb3yemcs cry4aem, 4Tobbl NpeacTaBUTb HOBYHO KOMMNEKUMIO ObITOBbIX
npnbopoB, cpeamn KOTOPbLIX HOBbIE BbICOKONPON3BOAMTENbHbIE AyXOBble WKadbl 1
MMWKPOBOJSTHOBbIE NEYn, MHAYKLUMOHHbIE U ra30Bble BapOYHble MaHenu, ¢ NOMOLLbI KOTOPbIX
MOXXHO MPUrOTOBUTL JT0O0I KynMHapPHbIV WweaeBp. BuHHbIe Wwkadbl 1 WwWkadbl AN BblAEPKKM
BVH, B KOTOpPbIX 00ecnevnBaroTCcsa naeanbHble YCNOBUS ONsi XpaHEHUS BMHA, a TaKkkKe
BCTPOEHHbIE NOCYAOMOEYHbIE MaLUWNHbI, paboTatoLlimne C NPUMEHEHNEM COBPEMEHHbIX
TEXHONOTMN.

Hawwu npnbopbl co30aloTcsa HaCTOALWMMN MacTepammn nNof TOProBorM MapKon, NCTOpUs
KoTopou HacumTbiBaeT 6onee 40 net. Mbl BknaabiBaeM B CBOK NMPOAYKLMIO BCE Nyyllune
HapaboTku 1 ONbIT, YTOOLI 3aNPOChI HALLKX KITMEHTOB ObINN MOMHOCTLIO YAOBNETBOPEHDI.

MbI CKpeHHE BEpMM, YTO Bbl ByaeTe cnonHa HacnaxaaTbCst KOMOPTOM U BO3MOXHOCTAMM

CBO€Ero HoBOro KyXxoHHOro noMoLyHuKa.

BonbLuoe cnacubo!
Komanga PANDO
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1. ONMNCAHUE NMPUBOPA

MaHenb ynpaBneHus
TOH rpuns

Hanpasnstowwune

PewweTtka
MpoTnBeHb

MeTtnsa

BHyTpeHHee cTekno

BbIxoaHble OTBEPCTUS CUCTEMBI
oxnaxaeHus

KpenexHble oTBEpPCTUS
Nlamna

3agHssa cTeHka pabouyen kamepbl

BeHTunarop

YnnotHutenb

Aeepua

2. NAHENDb YMNPABJIEHUA

MepekntodaTtenb Ans NPOKpyYMBaHUS MEHIO B NeBOW YacTu gucnnes. MNepekntoyatenb pexxmmMoB paboThl.

MHugukauus.

I'IepeKmoanenb On4a NpoKpy4vnMBaHNA MEHIO B npaBon 4yacTtu gucnned. I'IepeKmoanenb HaCTpOeEK.

CeHCcopHbIe KHOIMKM.

BknioveHune/BbIKITIOYEHME AyXOBOro wkada. g

Ooctyn K pyHKLUM INEKTPOHHOro @
nomouwHuka (PANDO CHEF)

= 0

©

N3meHeHne TeMnepaTypbl AyxoBoro wkada.

BHOKMPOBKa naHenu ynpaBreHus n oTkpbiTtue
naHenu ynpaeneHus

LocTyn K HacTpoiikaM BpeMeHU U
nporpamMmMmnpoBaHus. OK, CTAPT, CTON
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3. BKINMIOYEHUE N HACTPOUKA BPEMEHMU

Mpy NepBOM BKITIHOMEHUM AYXOBOro LWKada Ha gucnnee NosBMTCA NIOroTun, a 3aatem dyageTt muratb
nHankaumsa spemenn 12:00.

[1ns nonb3oBaHu4 AYXOBbIM LIJKa(bOM BaM Heobxoammo YCTaHOBUTb BPEMA.
[1ns aToro neBbiM nepekKrnyarerniem Bbl6epI/ITe Yac, a npaBblM — MUHYTbI.

MoaTBepanTe HaCTPOWKK, HaxaB KHomMKy \2Y unu nogoxaas HECKONBbKO CEKYHA,.

MoaTBepanTe oToGpaxeHne BpeMeHn (CTaHaapTHOE/PeTPO/CKPbLITh Yachkl), HaXkaB KHOMKY \2Y unu
NOAOXAAB HECKOIbKO CEKyHA,.

PasgacTcs 3ByKOBOM CUrHar, NOATBEPXKAAOLWMIA, YTO HA AMCNIIEE YCTAaHOBIEHO BPeMSI.

N3meHeHne BpemMeHun
Korga ayxoBow wkad HaxoamTcs B peXMMeE OXnUaaHusa (COOTBETCTBYIOLLNA BUA, AUCNnes),

yAEPXKUBANTE KHOMKY @ noka UHAMKauus BpeMeHN He HayHeT MuraTtb. BbinonHute npeabiayuime
waru, Ytobbl UISMEHUTL BPEMS.

/\ sivmanve:

YyBCTBUTENBbHOCTb CEHCOPHbIX KHOMOK M3MEHSIETCH C Y4ETOM YCIIOBUIA OKPY)KatoLLen cpefbl.
Mpw NOAKNOYEHMN OYXOBOrO LWKada K CETU NUTaHWUS NPOBEPLTE YACTOTY NaHENW ynpaBneHus u
ybegutech, YTO AOCTYN K HEW HE OrpaHnyeH.

Ecnn nHavkaums Ha gucnnee He U3MEHSIETCS MPU HaXKaTUM KHOMOK, OTKMYMTE OYXOBOW LUKad
OT CETU NUTaHUS, NOAOXKANTE HECKOSbKO CEKYH M CHOBA MOAKMYMTE ero kK ceTv nutanus. Mpu
3ToM ByaeT BbINONHEHA aBTOMaTU4ecKasi perynmMpoBka CEHCOPHOW NaHenu M BOCCTaHOBIEHa
YyBCTBUTEITbHOCTb CEHCOPHbIX KHOMOK.
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3.1. XECTKOCTb BOAbI

e [Tocne ycTaHOBKKM YacoB HEOOXOANMO YCTAHOBUTb KECTKOCTb BOAbI.

e Ha aucnnee nossutca napameTp «>KecTkoCTb BOAbI».

¢ YTOObI N3MEHUTL NapamMeTp, MOBEPHUTE MNpaBbli NepeknyaTensb.

e Haxxmnte KHOMKy @ 4TOObI NOATBEPAUTL BbLIOOP.

e ECcnu Bbl XOTUTE N3MEHUTL XXECTKOCTb BOAbI NOCIE NepBbIX HACTPOEK, MOBEPHUTE NEBbLIN

nepekrto4vaTtesib B NoJioXXeHne, COOTBETCTBYHOLLEE PEXMNMY MNPUTOTOBJIEHNA HA Napy .

¢ [loBOpaynBante Bbll7l nepekntoyaTenb, Noka B NpaBon YacTu AUCNIIea He NOSIBUTCA CUMBOJ
XKEeCTKOCTU BOAbI )

SOFT

e Haxxmnte KHOMKy @ 4YTOOGbI NOATBEPANTL BLIGOP.
e [ToBepHUTE NpaBbIN NepeknoyaTenb, YTOObLI BbIOpaTh enaeMyto XXeCcTKOCTb BOAbI.

e Haxxmute @ YTOObI MOATBEPAUTD.

A BHVMAHME!

B cnyyae cbost anekTponMTaHmusi HaCTPOMKK
XKEeCTKOCTM BoAbl ByayT yaaneHsl.
C6pocbTe ux 1 3anporpammMmupyimTe cHoBa
nocrne BOCCTAHOBEHNS 3NEeKTPONUTaHNS.

MATKAS 0-150 0-11 0-15 0-8

CPEAHAS | 151-350 12-25 16-35 9-20

XKECTKAA | 501-500 26-35 36-50 21-28
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4. ONMNCAHUE NAHENU YNPABIEHUA

Hwxe onucaHo, kakasa nHdopMaumst MOXeT BbIBOOUTLCA Ha AUCNIIEN BaLLero 4yxoBoro wkada, u
cnocob ee npeacTaBneHus.

4.1. QNCNJIEN B PEXXUME OXUOAHUA

Bua gucnnesq, korga ﬂ,yXOBOVI LIJKa(*) BKITHOYMEH B 3J1IEKTPUYECKYIO CETb, HO HUKaKOM pexXnm pa6OTbI He
BKITHOYEH.

Mpw BKOYEHHOW BNTOKMPOBKE NaHeNn B IEBOW YacTu gucnnes otobpaxaeTca CMMBOI @

Mpw BKMOYEHHOM TaiMepe Ha aucniee BMECTO TeKyLLIero BpeMeHN BbIBOAUTCS 0OpaTHbLIN OTCYeT,
Kak MoKa3aHO Ha PUCYHKe.

4.1.1. ASMEHEHUE LWUPUPTA OUCITIIIEA

eKorga gyxoBon wKag B pexume oxuaaHusa (COOTBETCTBYHOLLMIA BUA ANCNIIES ), YAEPKMBANTE
KHonKy@, noka MHAVKaunsa BpEMEHU HE HaYHEeT MuraTb.

e Haxxmnte KHOMKy , 4YTOObI NOATBEPAUTDL BbIOOP.
e [loBepHUTE NpaBbIi NepeknovaTenb, YTOObl BbiIOpaTh HY>KHbIN LLIPUAT.

eHaxxmnTe KHOMKy , 4TOObI NOATBEPAMUTD.



1
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4.2. ANCNJIEN NPU BbIBEOPE PEXXMMOB U MAPAMETPOB MPUIOTOBJIEHUSA

L I T I R I R I I A

Bbi6op pexnmoB paboThl

Mpwn BbIGOPE pexmma NPUroToBMEHMSI, aBTOMaTUYECKON NPOrpaMmbl UM HACTPOKKe Tanmepa
Ancnnen envutca Ha ABe YacTu.

NEBAA YACTb

B aTomn yactu gucnnes otobpaxkaloTcsl AOCTYMNHbIE PEXMMbI MPUrOTOBNEHNSA, aBTOMaTUYeCKne
nporpaMmmbl U TUN Tanmepa. Ytobbl BbIOpaTh 060N U3 3TUX MYHKTOB, MOBOpPaYMBanTe fneBbin

nepekn4YaTenb, Noka He NOSIBUTCS HYXKHbIN pexuM, 1 noaTeepanTe Bbibop kHonkon \2& (ecnu Bbl
He GyageTe HaXumaTb HUKaKUX KHOMOK, Yepe3 HECKOMbKO CEeKyHA Ball BbiGop byaeT
aBTOMaTMYECKN NOATBEPKAEH).

NPABAA YACTb

B aToi yactu aucnness oTobpaxaltoTcsl 3HAYEHUSl, KOTOPble MOXHO YCTaHOBWUTb COrMacHO
BbIOBpaHHOMY pexumy: TeMnepaTypa, BEC, MPOAOIKUTENBHOCTb, BPEMS OKOHYAHUSI.
UTto6bl BbIOpaTh 3HA4YeHWe, MOBEPHWUTE MNpaBblii NepeknyvaTernb, Noka He MOSIBUTCS HyXHoe

3HayeHue, U noaTeepanTe BbIGOP KHOMKOM (ecnn Bbl He ByaeTe HaXuUMaTb HUKAKUX KHOMOK,
Yepes HECKOSbKO CEKyH[, Ball BbIOoOp OyaeT aBToMaTU4eCKN NOATBEPXKAEH).



INOXPAN S.L. Pando RU - 10

4.3. N(HOOPMALUA HA AUCIJIEE B NMPOLIECCE NPUIOTOBJIEHUA MNMULLA

LQ_]" w

o— &

Bo BpeMs npurotoBneHnsi Ha avcnnee otobpaxaeTcst MHPOPMAaLMSA O COCTOSSHUMN OyXOBOrO Lkada.

1. 3apaHHasa Temnepatypa. Cumson m OyaeT muratb, NoKa He byaeT AOCTUrHyTa 3aaaHHas
TeMnepartypa, a Takke BCAKUMW pa3, Koraa AyxoBou wkKad pasorpeBaeT NPoAyKTbl.

2. Bpemsa npurotoBneHus.

- Ecnu He BbIN HacTpoeH Tanmep, Ha gucnnee otobpaxkaeTcs Bpemsi, Npowlellee ¢ Havana
NPUroTOBIIEHWS.

- Ecnu Tanmep 6bin yctaHoBneH, 6yaeT nokazaHo BpeMsl, OCTaBLLUEECH A0 OKOHYaHNS
npuroToBreHmst (06paTHbIN OTCYET).

- Ecnu npurotoBneHne HaCTPOEHO C OTNOXEHHLIM CTApPTOM (MPOLECC eLle He Havancs), Ha
ancnnee otobpaxaeTcs obLiee BpemMs OT TEKYLLEro MOMEHTa 40 BPEMEHM OKOHYAHWS
NPUroTOBIEHUS.

3. Bbl6paHHbIﬁ PeXM nNpuroToBrieHNA UM aBToMmaTu4vyeckas nporpamMmma.

Mocrne HacTPOVik1 BPpEMEHU Ha Aucniee oTobpaxaeTcs COOTBETCTBYOLWAs MHopMmaLums.

5| o o
4, O Taumep. O6paTHbII/1 OTCHEeT CO 3BYKOBbIM CuUrHarniom, o3Ha4armm OKOH4YaHne BpeMeHU
NPUroToBJIEHUA.

5. Bpemsi okoOHYaHuSA.

6. Tepmowyn. OToGpaxaeTcsa Ha gucnnee, koraa 640 rOTOBUTCA C NOMOLLIbIO TEPMOLLYNa.
MosaBnseTca cuMBOS C hakTUYECKON TeMnepaTypon TepmMmoLlyna.

NHdopmaums 06 akTMBMPOBAHHbIX HAacTpoKrkax 6e30nacHOCTMW.

7. @ BHOKMPOBKa naHenu ynpaBJrieHUA. |_|pI/1 aKTnBauunn 3aropaeTcqa CMMBOI 6J'IOKI/IpOBKI/1 OT AeTen.
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5. PEXXMMbl PABOTbI JYXOBOIO LLUKA®A

WHOOPMALMUS

OnucaHune Bcex pyHKUM Npubopa CM. B CNPaBOYHMUKE MO NPUroTOBMEHMO 6ntog, KOTOpbI
npunaraeTcs K LyXOBOMY LUKagy.

@ AYXOBKA BbIKITIOYEHA

NMPUrOTOBJIEHMUE HA NAPY/KOMBUHUPOBAHHBLIE PEXXUMbI C
NMPUTOTOBJIEHUEM HA NAPY (nap 20 %)

| BEPXHWM M HMXHWA HATPEB [
 ge—
A BEPXHWUMA U HWXXHWUN HAMPEB C KOHBEKUMEN [If
| S—
rPUIb + HUWKHUA HATPEB Il
\—/
creees o o
‘ [BOWHOW rPUNb
N/
rPUNb
|
|  HwxHWA HArPEB [
)
(N)|  TYPBO+HWXHUIA HATPEB ||
—/
Y
(~)] TYPBO I
N/

MEANEHHOE NPUIOTOBJIEHUE

C= ) nonmHUMAIOLIEECS TECTO

PA3MOPAXWUBAHUE

ECO

ﬁT HaCTPOﬁKM npu 6bICTpOM npeaBapuTesibHOM Harpese
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5.1. PEXXUMbI MPUTOTOBJIEHUA HA MNMAPY

o
Mpw BbIOOPE NPUrOTOBINEHNSA Ha Napy NOSIBNSIETCSt BO3MOXHOCTb BblOpaTh HEKOTOPbIE

OONOJTHUTESIbHbIE PEXUNMbI.

G 100 % MAP

""" rPUIb

BEPXHWUA U HWXHWA HATPEB

(&) TYPBO

A \ rPUNb C KOHBEKLUEN

“—  pyyHOW PA3OrPEB

ﬁ CY-BU (HM3koTemnepaTypHOe NPUroTOBIIeHUE B BaKyyme)

XECTKOCTb BOAbI

YOANEHUE HAKUMA

5.2. NIPUIOTOBJIEHUE B PEXUME BEPXHEINO U HWXXHEIO HATPEBA

o OO~

250°C

Bbibop pexnmoB paboThbl.
BkntounTe gyxosou wikady, HaxkaB KHOMKY 0)
[MoBopauvBanTe neBbIv NepeknoYaTerib, Noka He NOABUTCS HYXXHbIA PEXUM.
PekomeHngyemas Temnepatypa Anga BelbpaHHOro pexunma otobpasntca cnpasa.

Mpw xxenaHnmM TemnepaTypy MOXHO M3MEHUTb, MOBEPHYB MpaBbIii NepekntoyaTenb.

MoaTeBepaunTe BbIOOP KHOMKOWM . HauyHeTca npurotoBneHne B AyxXOBOM LUKady.
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5.2. MPUTOTOBJNEHUE B PEXXUME BEPXHEIO U HUXHEIO HATPEBA

B nto6oin MOMEHT B npouecce NpuroToBrEHNS Bbl MOXETE:

e NI3aMmeHUTb peXxnm npuroToBryieHUs, NOBEPHYB nesbIN nepekxnyartesib.
e NI3aMmeHUTb TemMnepaTtypy npuroTosyieHusl, NoBepHyB I'IpaBbII7I nepekKrnyvartesb.

e HacTpoutb Tanmep NPUroToBNIEHUA UNN BPEMSA OKOHYAHUSA/MPOAOIIKUTENbHOCTb, HaXaB
A
KHOMKY C-}.
e U3ameHUTb 3anporpaMMupoBaHHbie TalMepbl UNTN NPOAOCIKUTENbHOCTL/BPEMSA OKOHYAHUS,

HaXaB KHOIKY G:} .

5.3. MIPUTOTOBJIEHUE HA NAPY

©

1. BknrounTte gyxoBow WKady, HaxkaB KHOMKY .

2. lNoBopaymBaiTe fneBbl NEpeKnoYaTenb, Noka He NOABUTCH PEXUM MPUrOTOBMEHUS HA napy.
[MoBepHUTE NpaBbIvi NepekntoYaTesib, YTobbI BbIOpaTh HY>XHYIO NporpaMmy NPpUroToBNEHUs Ha
napy.

MoaTeepauTe BbIGOP KHOMKOW .

[MoBepHUTE NpaBbIvi NepekntovaTesnb, YTObbI BbiIOpaTh HYXXKHYI0 TeMmnepaTtypy.

g

MoaTBepamTe BLIGOP KHOMKOM .

[MoBepHWUTE NpaBblvi NepekntovaTenb, YTobbl BbibpaTh HY>KHOE BpeMs paboTbl (TONbKO Ans
HEKOTOPbIX PEXMMOB).

No oA

8. Haxmute KHOIKY , 4YTOObI Ha4YaTb npouecc npuroToBreHus.

KHon

WHOOPMALIUS

} Yero Ha4yHeTcqa npouecc nNnpuroTos

B nto6oin MOMEHT B npouecce NpuUroToBEHNSA Bbl MOXETE:

e NamMeHUTb BpemMsA NpUroToBrieHnsA, Ha>kaB KHOIMKY @

e U3ameHUTb TemnepaTypy NPUroToBIIEHUSA, HaXXaB KHOMKY g
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5.4. NIPUTOTOBJIEHUE B KOMBUHUPOBAHHbIX PEXXKUMAX HA MNMAPY

1. Bkniounte gyxosou wwKady, HaxkaB KHOMKY ®
2. [loBopaunBaunTe neBbIn NepeksovaTenb, NoKa He NOSIBUTCS CUMBOJT .

3. MNoBepHUTE NpaBbI NepeknyaTeNb, YTOObI BbiOpaTb HY>XHbIN PEXNM.

4. MNoateepanTe BbIGOP KHOMKOW @

5. lNoBepHUTE NpaBbI NepekntoyaTerb, YTOObI BbibpaTb HyXXHYI0 pabouyto TemnepaTypy.

6.HaxmunTe kHomky @ 4TOObI HAYaTb NPOLECC NMPUTOTOBNEHWSI.

WHOOPMALIUSA

KHOI'IKy MO> @ axaTb B nobdoe BpeMsd, nocre 4Yero Ha4yHeTCcd npouecc nNpuroToBrieHUA.

5.5. ABTOMATUYECKWUI BbICTPbIA NPEABAPUTEJNIbHbLIA HATPEB

YKasaHHble pPEXNMbI BKNHOYAKOT ObICTPbIN NpeaBapuUTenbHbIN Harpes.

Bo Bpemsi GbICTpOro npegBapuTeNbHOIO HarpeBa 3aropaeTcs CUMBOIT ﬂT.

Mbl pekomMmeHayeM NoaoXaaTh, Noka 3TOT CUMBOI HE UCYE3HET, Npexae Yem NomeLlatb NpoayKT.
ATOT NnapameTp Bceraa BKIHOYEH.

YTOGbI OTKMNIOYNUTL BbICTPLIN NpeaBapUTENbHbIN HAarpeB, HAXMUTE U YAepPXKUBaANTE HECKOMbKO CEKyH

KHOMKY ©.
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6. NIPUTOTOBJEHUE C ®YHKUMEWU ANEKTPOHHOIO NOMOLLHUKA (PANDO CHEF)

6.1. ABTOMATUYECKUE NPOIrPAMMbBI AYXOBOI'O LUKA®A

)
SN KYPMUA 'S
E: YTKA
T N = SN
(§  vhgenka
KYPUHBIE HOXKM
MOOYHbI MOPOCEHOK O
/  rossavHA O
MSICO
o/ BAPAHUMHA
@) MsACOHAKOCTH
X xek
PbIBA G
1 nococbk
(”)  BENbIN XNEB i
XNEB (Y (%2  CEPbIV XIEB I
<8D- .
(77  LENbHO3EPHOBOW XIEB
TONCTASA KOPOUKA 14
MUULA 35 S
£z ,’E\ TOHKAS KOPOUKA I
9 MUPOT B ®OPME 5151 BbINEYKM
% BONbLLION ®PYKTOBbIV MPOI
LECEPTbI @ =
r HEBOMNbLLOW MNNPOT
‘E' MMPOI" HA NMPOTUBHE
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6.1. ABTOMATUYECKUE NMPOIrPAMMbI YXOBOI'O LUKADA

NOoCOCb
PbIBHOE ®UINE
KAPTOO®EJb
CMNAPXA
BEPOKKOJIN
NAP (ﬁ)\)
MOPKOBb

roPOX

LIBETHAA KAMYCTA

PNCOBAA KALLA HA MOJTOKE

KYKYPY3A

BOOEDOND D )

T
ﬂ lMpoepammbl, mpebyrowue npedeapumeribHO20 Hagpeesa rycmoz20o 0yxo8020 wWkKagha.

N
\_ NEPEBOPAYMBAHWE: nporpammebl, TpebdytoLlmne nepesopaynsaHuns 6.
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6.2. MPUrOTOBNEHUE C ®YHKLUMUEN SNIEKTPOHHOIO NOMOLLUHUKA (PANDO CHEF)

1. Bknounte oyxXoBOW WKag, HaXaB KHOMKY ®

2. Haxxmute kHonky &,

Bbi6op nporpammbl.

3. NoBopaunBanTe NeBbIN NepeknYaTenb, Noka He 0TOBpa3nTCs TUN NPOAYKTa, KOTOPbIN Bbl XOTUTE
NPUroTOBUTb.

4. B neBoi YacTu gucnnes nosiBATCS Nporpammbl, 4OCTYMHbIE AN BbIGpaHHOro Tuna npoaykra.
MpaBbIM NepeknoyaTenemM BolGepUTE HYXXHYIO NPOrpaMMy 1 NOATBEPANTE KHOMKOM @),

5.B I'IpaBOIZ YyacTtu gucnned noAasnUTcsA I/IH(*)OpMaLI,I/IFI, KOTOPYHO Heobxoanmo yKasaTb 4514
Bbl4YUNCITIEHNA NPaBUIIbHbIX NMapamMeTpoB NMPUTroTOBIIEHUA.

6. B 3aB1CMMOCTM OT BbIOpaHHOW NporpamMmmbl NoTpebyeTcs BBECTHU:

BEC NPOAYKTA: BbibepuTe npaBbiM NepeknovaTenemM n nogTBepamMTE KHOMKON .
TEMMNEPATYPA: nogtBepavTe NpeasioXeEHHY0 TemnepaTypy Ana NnporpaMmmbl Unm Bblibepurte
APYryto C MOMOLLLIO NPaBOro nepeksityaTensd n nogTeepamTe KHOMKOW @),

CTENEHb OBXAPKW: pna HeKOTOpbIX NpOrpaMmm MOXHO BbIOpaTb CTeneHb
o6XapKu:

- BbICOKAA: cunbHas obxapka.
- CPEOHAA: cpegHsasa obxapka.
- CJIIABAA: cnabas obxapka.

7. BbliGpaHHbIe HACTPOWKM NOATBEPAUTE KHOMKON .

HauyHeTcs npouecc NpMroToBneHUst NULLK, 1 Ha AUcnnee BMECTO MYHKTOB Ans BbiGopa nosiBaTcs
y)Xe 3aflaHHble napameTpbl:

BblOpaHHas TemnepaTypa NPUroTOBIEHNS;
ocTaBLUeecs BpeMs NMPUroTOBNEHUS;
BblOpaHHas nporpamma.

Mo ncreyeHun Bpemenn npurotosreHus npumepHo 90 cekyHn ByaeT pasgaBaTbCsi 3BYKOBOW
CuUrHan, a Ha gucnnee 3amuraet CUMBOJS NPUroToBIEHUS. YTOBbI OTKNIOYNTL 3BYKOBOW CUrHanm,
HaXXMuTE Ny KHOMKY.

[yxoBown WkKag BbIKITHOYUTCA aBTOMaTUYECKM.

MHOOPMALMS

B ﬂepBbIe 10 MI/IHyT I'IpVIFOTOBﬂeHI/IFI Bbl CMOXeTe N3AMeHUTb BeC U CTeneHb 06)|<apK|/| nUnn YCTaHOBVITb
BpeMﬂ OKOHYaHU4A.

ﬂo NCTeyYeHnn aToro BpeMeHM AT HaCTpOIZKVI 6yD,yT I'IpMMeHeHbI, N X HEBO3MOXHO 6y/:|,eT N3MEeHUTb.

CnepnyiTe BblLENPUBEAEHHBIM UHCTPYKLUSM.
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6.2. MPUrOTOBNEHUE C ®YHKLUMUEN SNIEKTPOHHOIO NOMOLLUHUKA (PANDO CHEF)

B ntobon MomMeHT B npouecce npuroToBrieHNA Bbl MOXeETE!:

U3mMeHUTbL TemMnepaTtypy npuroToBrieHuns, Ha>xaB KHOIMKY HT MoaTeepauTe KHOMKOW .

YcTaHOBUTb Tanmep, HaxxaB KHOMKY @.

N3meHUTb 3anporpaMmmMuMpoBaHHbIA TaMep, HaXXaB KHOMKY D.

UT06bI YCTAHOBUTL UNN N3MEHUTL NporpaMmmMy, obpatuTecs k pasgeny «lporpammebl
MPUroTOBMEHUS MO BPEMEHMNY, KOTOPbIA MOXHO HaWTK Jarnee B HAaCTOSILLEM PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTauuu.

6.3. MPEABAPUTENbHbIA HATPEB B MYCTOM COCTOAHUMU

gT

5 00:15 8w
O

Ans nporpamMm, 0603HaYeHHbIX B Tabnuue CUMBOMIOM m, AyxoBon wWwkad HeobxoaMmo
npeaBapuTenbHO pasorpeTb nepes NoMeLleHNEM B HEro NPOaYKTOB.

Mocne Bbl60pa OAHOW U3 3TUX nporpamMmmMm Ha4dynHaeTCA npouecc rnpuroTosiieHnd, Ha pgucrinee

NnosiBrsieTCs CUMBON ﬂ . Korga gyxoBon wkad Harpeetca A0 TemnepaTtypbl NPUroTOBMEHUs, 3TOT
CUMBOJT 3aMuraeT, U pasgactcs 3BYKOBOW CUrHan, yBeJOMASIOWUW O TOM, YTO Tenepb MOXHO
nomMmewlaTtb NPOAYKTbI B AYyXOBOW LWKag.

Mpwn OTKPbITUM ABepubl AN NOMELLEHMST NPOAYKTOB BHYTPb pabouyeli kamepbl 3BYKOBOW CUrHarl
aBTOMaTMYECKMN BbIKIIOYAETCS, a Ha aucnree otobpaxaeTcs OcTaBLIeecs Bpemsi.

6.4. NEPEBOPAYNBAHUE BITIOOA

@ 00:15 s
Q

[nsa nporpamm, 0603Ha4YEeHHbIX B Tabnvue CMMBOSIOM O nuLy HeobxoamMmo nepesopaymBaTb BO
BPEMSI MPUrOTOBMEHNS.

Q)
Korga ato HYXHO caenaTtb, I'IpI/I60p onoselwlaeT 3ByKOBbIM CUrHaslioMm n CUMBOJIOM "/ Ha auncnnee.

Mpw OTKPbITMK ABEpLbl YXOBOro LWkada Ansi nepeBopavnBaHnsi NpoaykTa 3ByKOBOW cUrHan
aBTOMaTMYECKMN OTKIOYaeTCS.
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7. HACTPOUKU TAUMEPA AYXOBOIo LUKA®A

7.1. HACTPOMKN TAUMEPA

ans YCTaHOBKU MporpamMmmbl NpUrotoBiieHNA MOXXHO UCMOJIb30BaTb Crieayruine HaCTpOVIKM Taﬁmepa:

T

Tanmep: No UCTEYEHUN YCTAHOBIIEHHOIO NPOrpaMMon BpEMEHU pa3facTcsl 3BYKOBOW CUrHan.
MpurotoBneHne HE octaHaBnuBaeTcs, Koraa HauYMHaeT 3ByYaTb Tanmep. Tanmep Takke MOXHO
YyCTaHOBUTb, KOrga AyxoBOou LKad He OCyLLeCTBNAEeT NpUroToBrieHue.

UHOOPMALIUS

Bbl MOXeTe ycTaHOBUTbL TaiMep B ftoboe BPeEMSs, HE3aBUCHMMO OT OCYLLECTBIIEHMS
NMPUroTOBrEHUS B AyX0BOM Likady. OcTanbHble HAaCTPOWKK Tarimepa AOCTYMHbI TOMbKO
Toraa, Korga B yXOBOM LUKad)y OCYyLLEeCTBASIETCS NPUroTOBIEHME.

Bpems npurotoBneHus: no3sonseT BbibpaTb NPOAOIIKUTENBHOCTb NPUrOTOBEHUSA B yXOBOM
wKady.

Mo ncTeyeHnn ycTaHOBIIEHHOIO NPOrpamMMon BpeMeHU pasfgacTcsa 3BYKOBOW CUrHarn, samumraeT
CUMBOI , N OyXOBOW LIKa( aBTOMaTMYECKM nepecTaHeT HarpeBaTbCs.
Haxxmute ntobyto KHOMKY, YTOObLI OTKITHOUYMUTL 3BYKOBOW CUrHamM U BbIKNIOYNTL AYXOBOW LWKad.

Bpems OKOHYaHUA NPUIrOTOBNEHUA: NO3BONAET YCTAHOBUTb BPEMS, MO JOCTUXKEHMUM KOTOPOro
AYyXOBOW LKA OCTaHOBUT MPUIrOTOBIIEHME.

Mo gocTmxkeHumn YCTaHOBJ1IEHHOIO BpeéMeHn pa3gacTtcA 3ByKOBOI7I CuUrHarn, aaMmmraeT CMMBOI ,

N OyXOBOW LLKad aBTOMaTUYECKM NepecTaHeT HarpeBaTbCA.
Haxxmute ntobyto KHOMKY, YTOObI OTKITHIOUNTL 3BYKOBOW CUrHamM U BbIKMIOYNTL AyXOBOW LKad.

e 3anyck OTNoXeHHOro npurotoeneHus (2] NPoAONKNTENbHOCTL NPUrOTOBNEHNS +
BpeMsi OKOHYaHU!A): NO3BOMSAET 3anporpamMmMmpoBaTh AyXOBOW LWKadg Ha aBTOMaTUYECKUn
3anycKk NPUroToBMEHMS WU aBTOMaTUYecKoe BbIKMIOYEHWE MO UCTEYEHUN YCTaHOBMEHHOrO
nporpaMmmoun BpeMeHN.

WHOOPMALIUS

YT06bI yCTaHOBUTL NpOrpamMmmy Afst 3TOro pexxuma paboTbl, nocreaoBaTenbHO 3aaanTe
NPOAOIMKNUTENBHOCTb NPUTOTOBIEHUS M BPEMSI OKOHYAHUS.

Y Bac ecTb 4OCTYN K NapameTpam nporpaMMbl B 060 MOMEHT BO BPEMSI NMPUrOTOBIEHMSI.
TOYHO TakK e Bbl MOXETE M3MEHWTb CYLLECTBYHOLLYIO Nporpammy.
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7.2. NIPOFPAMMUPOBAHUE HACTPOEK TAUMEPA

1. BoibepuTte pexxmum NnpuroToBreHus.

2. Haxxmute KHomMKy @ 4YTOObI BOMTU B MEHIO HACTPOEK Tanmepa.

3.oBopaymBanTe NeBbIN NepekntovaTesib, YTOObl BbIOpaTb HYXXHbIN MYHKT HACTPOMKN NpOrpamMMb.

4.lNoBepHUTE NpaBbIt NepekntoYaTenb, YTOObI BbiOpaTh NPOAOIPKUTENBHOCTL UM BPEMSI OKOHYaHUS
B 3aBMCMMOCTM OT BblGpaHHOM HaCTPOWKMN.

[
L]
.
]
]
[
]
L ]
[
]
.
]
[
]
L]

WHOOPMALIUSA

Bbl He cMoXeTe BblOpaTbh BpEMSI OKOHYAHUS paHee TEKYLLIEro BPEMEHM.

Mpn NnporpammMmnpoBaHMn BPEMEHN OKOHYaHUS B LIEHTParnbHOM YacTu ans obnerdyeHus Bbibopa
OyneT oTobpaxaTbCa TeKyLee BpeMs.

5. MopTBepanTe BbIGOP KHOMKOM .

6. Mocne aToro Ha Ancnnee CHOoBa BbIBOASATCS TEKyLUME NapameTpbl NPUroToBneHus. Bol yBugnTe
3anporpaMMMpoBaHHble TaliMepbl CnpaBa OT LleHTpanbHOro kpyra.



INOXPAN S.L. Pando RU - 21
8. HAINOJIHEHUE PE3EPBYAPA OJ14 BOAbI

8.1. OTKPbITUE PE3EPBYAPA OJ14 BOAbI

o [lepxute KHOMKY @ HaXKaTOM HECKOJSIbKO CEeKyHA,.
e [lepegHsasa naHenb NpuoTKkpbiBaeTcs (=15°). ATOT Npouecc naet MeaneHHo.

° SaBepUJI/ITe OTKPbITUE MaHeln BPY4HYIO.

NPUMEYAHUE

MaHenb MOXHO OTKpbIBaTb BO BpeMsi paboTbl yXOBOro Lwkada.

8.2. HANOJIHEHUE PE3EPBYAPA 114 BObl

[ins BCcex pexxumoB paboTbl Hy>KEH NOSHbIA pe3epByap Ans BOAbl.

HanonHuTte emkocTb Ans Boabl 40 oTMeTKM « MAX» XONoaHOW NPeCcHOM NUTLEBOM BOAOM U
BCTaBbTE €€ B OTCEK, PACrnosIOXXEHHbIN 3a nepegHen naHenoto (makcumym 0,8 n).

NMPUMEYAHME

He vcnonbayiTe cTepunnu3oBaHHy UK AMCTUNNMPOBaHHYI BOAY AN NPUrOTOBINEHNS Ha
napy. [ns Hagnexatlero npuroToBneHns NULLY HeobXoaAMMbl MUHeparbl, CoaepXXalumecs B
BOJe.

NMPUMEYAHUE

Mpwn 3anonHeHnn pe3epByapa OJjid BoAbl BEPXHAA YaCTb pe3epByapa HE siBngeTcs NONHOCTLIO
repMeTuyHon. NepenosiHeHNne MOXET Bbl3BaTb YTEeYKY BOAbl N3 pe3epByapa npun nepemMeLleHni.
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8.3. AOJIUBKA BO[Abl

OpHako ecnu B pesepByap He0OOGXo0AMMO AonUTb Boay, oTobpaxaeTcs cooblieHne «[JobaBneHne
BOAbI».

WL

HanonHsanTe pesepsyap Anst Boabl He 6onee yem Ha 0,5 n, 4Tobbl BOAA He nepenvBanach, Korga
OHa nepekayunBaeTcs obpatHo B pesepsyap. ONACHOCTb MNEPEJIMBA.

8.4. ONNOPOXHEHWE PE3EPBYAPA A1 BOAbI

Korga |'|p|/|6op BbIKITHO4YEH, OCTaTO4YHadA BO4a nepekavynBaeTCcA O6paTHO B pe3epByap AO514 BOAbI.

BHUMAHMUE!

Bopna B pesepByape MoXeT ObITb ropsvent. OnacHocTb oxoral

B 3aBMCMMOCTM OT YCTaHOBIIEHHOM TeMmmnepaTtypbl U MNPOAOIIKUTENILHOCTU peXxuma
NPUroToBNEHUs Ha Napy, 3TO MOXeT 3aHATb A0 1 yaca. Mpexae YeMm BbIHUMaTL pe3epByap
ANA BoAbl, NbITaTbCs 3aNyCTUTbL BTOPOM PEXWUM MPUroTOBIIEHUS Ha Napy WM BbIKNOYaTb

nuTaHue AyxoBoro wkaca, Bcerga xaute NOSIBJIEHUSI Ha Aucnnee cuMmBona . Ecnu
npepBaTb npoueaypy A0 ee 3aBeplUeHUs, TO OTKauyMBaHue OyaeT cOpPOLIEHO, YTO MOXeT
npuBecT K paboTe BHYTPEeHHero BOASHOroO Hacoca BCYXyH WU MNOSIBNEHUIO FPOMKOro
BUOpupyrowero wyma BO BpemMsa ero pabortbl. Co BpeMeHeM 3TO MOXeT MpPUBECTU K
noBpeXAeHU0 Hacoca.

[Mocne nepekayku Bogbl 00paTHO B pe3epByap Ha Aucnnee nosaBuTCA CUMBOJT @ Tpebyrowmm
BbINOSTHEHUSA CreayLWmnX 4ENCTBUN:
¢ BbIHbTE M ONOPOXHUTE pe3epByap AN BOAbI.

e BoicylunTe pesepByap Anst BoAbl M BCTaBbTE €ro 06paTHO B OTCEK, PACMONOXEHHbIN Hag
paboyen kamepon. OuncTuTe 1 BoiCyLUMTE 06NACTb NPUrOTOBEHUSA MULLN.

e OcTtaBbTE asepuy npm6opa OTKprTOI?I, 4YTOObI O6NacTb NnpuUroToBIieHnA NULLK MorJia oCTbiTb U
NOJIHOCTbIO BbICOXHYTb.

MHOOPMALIUA

PEKOMEHﬂyETCﬂ BblHUMaATb pe3epByap AJ1d BOAbl U ONMOPOXHATL €ro rnocrie Luukna npurotoBrieHus.

OT0 NpefoTBpaLLaeT pa3mMHOXeEHME BakTepuii U HakoneHne Hakunu BHYTpK npubopa.

Ecnun pesepsyap Ans Boabl He Obin U3BNEYEH M3 AyXOBOro LWKada 1 Obin 3anyLeH HOBbIV LK
NPUroToBNEHUs!, Ha Aucnnee oTobpaxaeTcs CUMBON ‘& .
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9. OBUWEE A4 BCEX PEXXMMOB PABOTbLI 1AYXOBOIO LUKA®A

9.1. NIPUOCTAHOBKA LUUKNA NPUTOTOBJIEHUA

Bbl MoxeTe B ntoO0ON MOMEHT MPUOCTAHOBUTL MPOLIECC MPUrOTOBIEHUS, HaXaB U OTKPbIB
nBepLly.

[yxoBon wkad nMmeeT PYHKUUIO YMEHbLUEHUSA Mapa, KOTopas BKNHOYAETCA MPU HaXaTuM KHOMKM

, YTOObl NOCTENEHHO BbiNyckaTb Nap U3 pabo4yer kamepbl, NO3TOMY MpPU OTKPLITUM ABEPLbI U3
AYXOBOTO LKada BbIXOANT MeHbLUE napa.

A BHUMAHMUE!

OTkpbiBas gBepLy BO BpeEMSA WU MNOCHE 3aBEpLUEHMS LMKNA NPUroTOBMEHUS, OCTeperamnTech
noToka Tenna n/wunu napa, Boixogawmx n3 paboyen kamepsl. Bo nsbexaHne nony4eHns oxoros
oTonauTe Hasag UnNn B CTOPOHY. UTOObI He 06Xeubcsl, NpuaepXXMBanTe OBepLy, Noka OHa He
OTKPOETCSH MOSTHOCThLIO.

Ha paHHom aTane:

¢ BripaboTka napa npuoctaHoBneHa.

e CTeHkn pabo4ern kamepbl U pe3epByap 4518 BOoAbl BCe elle 04YeHb ropsiume. OnacHOCTb 0Xoros!

e Tanmep oCTaHaBNMBaETCA, N Ha gucnnee otobpaxkaeTcsa ocTaBLleecst BpeMs paboTbl (ecnv OHO
ObINO yCTaHOBMEHO).

Mpwn xenaHnn Ha 3TOM 3Tane Bbl MOXETE:

1. MoBepHyTb uUnn nepemewlatb 6nA0 AN PABHOMEPHOrO NPUroTOBMNEHNS.

2. /AI3meHnTb napamMeTpbl NPUrOTOBMNEHUS.

UT0o6bl BO306HOBUTL MPOLIECC, 3aKPONTE ABEPLY N HAXKXMUTE KHOMKY .

9.2. OKOHYAHUE LUUKNA NMPUTOTOBJIEHUA

Mo OKOHYaHMKM YCTAHOBMEHHOW MPOLOIPKUTENBHOCTN NPUrOTOBMEHUS UMW KOTAA Bbl HAXMETE
KHOMKY (0k) Ans 3aBEpLUEHUs LuKna NpuroToBEHMUS, Bbl YCIbILLIMTE TPY 3BYKOBbLIX CUrHaNa, n Ha
ancnnee otobpasuTtcsa cnoBo «kEND» (okoH4YaHue), 3anycTuTca pyHKUMSA YMEHbLLUEHNS Napa.

3Ta hyHKUMS NOCTEeNeHHO BbinyckaeT nap u3 paboyert kamepbl, NO3ITOMY NPU OTKPbITUM ABEPLbI
npubopa 13 AyxoBoro Lkada BbIXoANT MeHbLUe napa.

A BHUMAHMUE!

OTkpblBas oBepuy BO BpPeEMS UMW NOCNEe 3aBepLUEHUs LMKIa NpUroToBIEHUS, OCcTeperamTech
noToOKa Tenna wu/vnu napa, BbIXogawmx n3 paboyen kamepbl. Bo nsbexaHve nonyvyeHms 0Xxoros
oTonguTe Hasag wunu B CTOPOHY. YToObl He 0BXeubCs, NpuaepxvBanTe ABepLy, Noka OHa He
OTKPOETCHA MONMHOCTLIO.

OxnaxgatoLwuin BEHTUNATOP MOXeT npogoskatb paboTaTtb B TedeHUe onpenerieHHOro BpeMeHU
nocne BblKNoYeHNs npubopa. ATo HopMarnbHbI NOPSAOK paboTbl, 06ecneYnBaloLLMn CHUKEHNE
TemnepaTtypbl BHyTpY AyXOBOro Lwkada.
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9.2. OKOHYAHUE LUMKNA NMPUTOTOBJIEHUA

Korga Ha gucnnee nosiBATCA CUMMBOIJI @, 9TO O3Ha4YaeT, 4YTO nepekadka BOAbl 3aBeplLueHa, U
pesepByap A4 BOAbl MOXHO BbIHYTb.

BbiHbTe pesepByap Ans BOAbl M NOMHOCTbIO ero BbicywuTe. [anTte paboyen kamepe HEMHOro
OCTbITb, @ 3aTEM OYUCTUTE €€ N BbITPUTE HACYXO TKaHeBOW candeTkon nnu nonoteHuem. [1sepuy
crieqyeT Ha HEKOTOPOE BPeEMS OCTaBUTb OTKPbITOM, 4TOObI paboyas kamepa NOMHOCTLIO BbICOXMA.

9.3. MAPOBbLIE CTPYH

N3 nepeaHen yactu npnbopa nepuognmyecku BbIXOAMT Nap — 3TO HOpMarbHbI NpoLecc.
Oco6eHHO 3TO 3aMETHO 3MMOW UK B YCITOBUSIX MOBbILLIEHHOW BNAXXHOCTMU.

9.4. OCTATOYHASA BOOA B YXOBOM LUKA®Y

UT06bl YMEHbLLUNTL KOSIMYECTBO OCTATOYHOW BOAbl B paboyel kamepe, pekoMeHOyeTCcs CTaBUTb
NPOTMBEHb Ha CaMbll HWKHWUA YpoBeHb. KoHAeHcaT, BblAENsoLMIACA U3 NPoAyKToB, OyaeT
cTekaTb Ha npoTMBeHb. OcTaTkM BOAbl MOXHO nerko ybpaTb TKaHeBoOW candeTkon unm
nonoTteHuem. CneguTe 3a Tem, 4ToObl MOAAOH MO ABepueil Obln BbICYLEH MOcre KaXgoro
ncnonb3oBaHus. YKMOKOCTb, CKOMMBLUASICA B 3TOM MOAAOHE, MOXET ObICTpOo nepenuTbes U
NoBpeaunTb KyXOHHYto Mebenb. [locTyn K NoAa0HY OCYLLECTBISIETCS Yepes3 OTKPbITYH0 ABEPLIY.
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10. SALLUTHBLIE ®YHKLUUA

10.1. 3ALLUMTHAA BNIOKUPOBKA OT OETEW (BNTIOKUPOBKA NAHENN YNPABJIEHUA)

OTY (DYHKLUMIO MOXHO BbIbpaTh B Ntlo60e Bpems B NpoLecce MCnosib3oBaHun npuodopa.
e [pu BbIKNOYEHHOM AyXOBOM LKade. Pexxum 6nokMpoBKM OT AeTen He NO3BONUT BKIIOUYUTD

AYyX0BOW WKad, koraa HaxkaTa KHonka @

¢ [Mpun paboTarwem ayxoBom wKadpe. Ecnun ata pyHKUMA akTMBUMPOBaHa, TO Npu
NPUroTOBIEHMM MULLM B IYXOBOM LUKAy N HAaCTPOMKe OTIOXKEHHOrO cTapTa KraBuaTtypa He
pearnpyeT. Kpome 3TOro, HEBO3MOXHO UCMOMb30BaTh NepeknoYaTesniv UM MeHATb HACTPONKK
NPUroTOBIIEHUS.

Ona BKNOYEHNA 3TON PYHKLUU HAKMUTE N YOEPKMBANTE KHOMKY @ noka He ycrbllunTe 3ByKOBOM
CUrHan v Ha gucriree He NosABUTCA CUMBOJT f2). Marens ynpasrneHus 3abnoknposaHa.

Ona oTkno4YeHusa aToun (*)yHKLIVIM HaXXMUTE U yp,ep>|<|/|Bal7|Te KHOMKY @, NnokKa He yCribIlnTe 3ByKOBOIZ
CUrHan n He nc4He3HeT CMMBOIT L&,
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11. YOANEHUE HAKUTU

NMPOLUEAYPA YOAJNEHUA HAKUTU

1. TNoBepHUTE NeBbIV NepekntovaTesib, YTobbl BONTU B MeHIO «[Map» @)

2. lNoBopauuBaniTe Npasblv NepeknYaTenb, Noka B NPaBon YacTu gUCnnes He NOSBUTCA CUMBOS
yaaneHusa Hakunm &,

3. Haxmwute , 4YTOObI 3aNYCTUTb PEXUM YOANEHMS HAKUMW.
4. Korpa Ha gucnnee nossatcsa umgpbl «0,5», BbIHbTE pe3epByap 4NA BOAbI.

5. Hanente 0,5 nuTpa nogxoasiiero pacteopa Ans yaaneHust Hakunv B pesepsyap 415 Bogbl U
BCTaBbTe ero obpaTHo.

6. Haxmute . 3aI'IyCTI/ITCFI LUUKIT yoaneHna Hakmnu, KOTOprIZ 3aHumaeT okono 30 MUHYT.

7. lMpouecc yoaneHnst HakKUNU NPOMCXOANT BeCLLYMHO, N B 3TO BPEMS Ha Ancnnee otobpaxaeTcs
nporpecc (B npoueHTax) n CMMBON yaaneHust Hakunu &Y,

8. Korga Ha gucnnee nosiBUTCS CUMBOIT
pesepByap ANns BOAbI Y ONOPOXHUTE Ero.

N OyXOBOW WKad U3gacT 3ByKOBOW CUrHars, BblHbTE

9. 3anewnTte B pesepsyap ansa Bogbl 0,5 N npecHon Boabl 1 BCTaBbTE €ro obpaTHo.

10. 3akponTe naHenb. HayHeTCcs nepBbIv LMK NPOMbIBKN.

11.Korga Ha gucnnee cHoBa NOSIBUTCHA CUMBOJT N OyXOBOW WKad n3gacT HOBLIN 3BYKOBOM
curHan, BblHbTE pe3epByap 4515 BOAbl U ONOPOXHUTE ero.

12. 3anenTe B pe3epByap Ans Boabl 0,5 n1 xonoaHom BoAbl M BCTaBbTE e€ro obpaTHo.

13. 3akponTe naHenb. HayHeTCst BTOPOW LMK NPOMbIBKM.

14.T1o oKOH4YaHUK LMKa NPOMbIBKM Ha aucnnee otobpaxaeTcss CUMBOS ﬁm pasgaeTcs
3BYKOBOM CUrHar, noka pesepsyap 415 BOAbl He ByaeT BbIHYT.

15. BblHbTE, ONOPOXHUTE U BbICYLLUUTE pe3epByap A5 BOAbI.

A BHUAMAHUE!

3anyweHHbIn npouecc yaaneHnsa Hakmnm HEBO3MOXXHO OCTAHOBUTD.

MoryT pasgaBaTtbCs 3BYyKM (NPON3BOAATCHA BOASIHBIM HACOCOM). OTO ABNAETCA HOPMOW.

Bo Bpems npouecca yganenus Hakunu HE MbITAUTECH oTkpbiTh ABEpLY AyXOBOro Likada.
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A BHUMAHMUE!

Ecnu Bbl He ncnonb3yeTe TEPMOLLYN, 3aKPOMTE rHe340 BHYTpW paboyen kamepsbl.
OTKpbITOE rHE340 MOXET NPUBECTU K NOBPEXKAEHMIO OYXOBOro LKada.

TepmoLlyn n3mepsieT BHYTPEHHIO TeMrnepaTypy roToesiLerocs 6rnoaa u npekpallaeT akTUBHbIN
PEXUM paboTbl NPU AOCTUXKEHUW BbIOPaHHOW TeMMepaTypbl.

e 3aganTe nporpamMmmy ansa xenaemoro pexmma npurotoBrieHnsa, Kak onnmcaHo BbllUe.
e [10 OKOHYaHUM ONNCaHHbBIX LLAroB Ha Aucnee NosiBUTCS MEHH0 Tepmollyna &
° nOBepHI/ITe HpaBbIVI nepekxn4artersib, YTOObI Bbl6paTb HYXXHYIO TEMMNepartypy.

e Haxkmute , 4YTOObI noaTreepanTb 1N 3anyCTUTb PEXUM NPUroToOBIIEHUA.
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13. YCTPAHEHWUE HEUCMPABHOCTEM

NHavnkauums OnucaHue

YpaneHune Hakunu

SOFT Msrkas Boaa.
MED CpenHsis Boga.
HARD >KecTkasi Boaa.

Heobxogumo yganuTb Hakunb ¢ npubopa.

MuvraeT — HauvMHaeTcs yaaneHue Hakunu.

0,5L 3anente 0,5 n pacTBopa A4nsa yaaneHus Hakunu/npecHom Boabl B
pesepByap ANns BoAbl.

0,8L 3anewnTe 0,8 n xonogHoOW BoAbl B pe3epByap A5 BOAbl AN

NMPOMbIBKW.

Pe3epByap ans Boabl

NHavkaums oTcyTCTBUS pe3epByapa Ans BoAbl.

Pesepsyap nycT, 3anente 0,5 n Boap!.

PesepByap ansi Boabl HEOGXOAUMO BbIHYTb, ONMOPOXHUTL U CHOBA

Q&

BCTaBUTb.
Opyrune coobweHuns
DEMO mode [eMOHCTPaLUMOHHbIN peXnm

END OkoHyaHue pexuma
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14. BEMOHCTPALIMOHHbIN PEXXUM (ans ToproBbiX 3arnoB MarasmHoB)

B AEMOHCTpaLMOHHOM pexXmMe MOXHO YNpaBnsiTh AyXOBbIM LkadomM 6e3 HarpeBa. TOT PeXUM
peKoMeHAYyeTCs UCMoNb30BaTh A1 AyXOBbIX LWKadoB B TOProBbIX 3anax.

BknroyeHne 4eMOHCTPALIMOHHOIO pexuma

[Mepen HacTpanBaHMEM YACOB B PEXUME HACTPOMKM OAHOBPEMEHHO HAXXMMUTE KHOTKM ﬂ n [E] noka Ha
ancnnee He nosiButca Hagnucb « DEMO Mode ON» (4eMOHCTPaUMOHHBIN PEXMUM BKITHOYEH).

12:00

DEMO MODE ON

3aTeM ycTaHOBUTE BPEMSI HA AYXOBOM LLKagy.

Cnoso «DEMO» BygeT noCTOAHHO 0TOOpaxaTbCa Ha NaHenu, n oyxoBon wkadg byaeT paboTtaTth B
00Obl4HOM pexume, Ho 6e3 Harpesa.

YUT0oObl OTKNHOUNTL )J,eMOHCTpaLI,I/IOHHbIIZ peXnm, NOBTOPUTE Te XKe Laru.
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15. TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKUA

YCTAHOBKA U NOAKNIOYEHUE PHTV-942
HanpsikeHue, B 220-240
YacToTa, Ny, 50
Kabenb anekTponutaHus B KOMMNeKTe, M 1,1 m BE3 BAJIKA
Pasmepsbl ans sctpamBaHua (B x LWL x M), Mm 450-460 x 560-568 x 580
Pa3mepbl npubopa 6e3 nepegHen naHenu (B x W x M), mm 430 x 545 x 537
MHPOPMALIUA ONA

TPAHCINOPTUPOBKWU/YNAKOBbIBAHUA

Bec HeTTO, Kr 35
Bec 6pyTTO (OyX. WK. + ynak.), Kr 38
Paamep ynakoskn (B x L x '), Mmm 520 x 690 x 690
NMPUHAONEXXHOCTHU

PykoBoacTBO No akcnnyatauumn Ha 6 s3bikax ES/PT/UK/FR/GE/RU
PeweTka noBbILLEHHOM MPOYHOCTH 1
NAPAMETPbI

NonesHbin 06bem, n 44
O0wum obbLEM, n 45
PesepByap ons sogbl, n 0,8

XAPAKTEPUCTUKU SNEKTPOINMUTAHUA

rPUNb + ABOVHOW M'PUNNb 1400-2500 BT
CTATUYECKU OYXOBOW LLKA® 2100 BT
TYPBEO 1600 BT
JTamna ocBelleHnsa paboyen kamepbl 25 Bt
OCBELLUEHME

BHYTPEHHEE FANTOFEHOBAA JTAMMNA TUMA G9

MAKCUMAJIbHAA MOLLHOCTb

MakcumanbHass HOMUHanbHas MolHocTb (230 B) 3400 Bt

KINACC SHEPTO3®®PEKTUBHOCTH

EEI A+
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16. CXEMbl YCTAHOBKU U PASMEPbI

PHTV 942
YEPTEX: NPUBOP, BCTPAVUBAEMbIN B LUKA® A NMPUMEYAHUE
200 0 CBefeHna 0 BEHTUMALMOHHbIX

OTBEPCTMAX B LKAy CM. Ha
YCTaHOBOYHbIX YepTexax (200 x 100
MM B obnactn A n 560 x 90 mm B
obnactu B).

Mpn OTCYTCTBUN BEHTUMALMOHHBIX
oTBepcTun npnbop He ByaeT
paboTaTb OOMKHLIM 06pa3oM, Takke
CyLLleCTByeT ONacHOCTb
nospexneHnn, Ha kotopble HE
pacnpoCcTpaHaeTCsl rapaHTuS.

min. 450

YEPTEXX: MPVUBOP, BCTPAVMBAEMbIN MO CTONELWHULY

22
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17. NIOCNENPOOAXHOE U FrAPAHTUAHOE OBCNY)XUBAHUE

Komnanua INOXPAN S.L. 6narogapuT 3a BblIOOp Hallen TOProBon Mapku u goBepue K npoaykumm Pando,
KoTopasi SiBfsieTca CTaHAapTOM KavyecTBa, An3arHa 1 MHHOBaLUMIA, TOProBON MapKu, yBaxatoLlen cBon Tpaguumm
n obsizaTenncTBa.

FAPAHTUMAHBLIE YCNOBUA

Ha Bce oedekThl, BNusaoLme Ha paboTy aToro npuéopa, NpeaocTaBnsaeTcsa rapaHTua CPOKOM 3 roaa Cco OHS ero
npuobpeTteHusi. [Ons noaoTBEPXOEHUS rapaHTUM Heobxogumo npenoctaBuTb npeacTaButento  Criyxobl
noaaepPXKKN KIMMEHTOB cYeT Ha NPUOBPEeTEeHHbI NPOAYKT I KaCCOBbIA Yex.

B TeueHune ykaszaHHOro Bbllle Nepruoaa KomnaHus-nponssoauTens 06a3yetca 6ecnnaTtHo OTPEMOHTMPOBATL NN
3aMeHUTb geTanb, MPUYUHOM HEUCMPABHOCTU KOTOPOMW fABMsieTCcs AedeKkT matepuana unm npou3BoAacTsBa, a
Takke NoHecTn HeobxoauMble 3aTpaTbl Ha onnaTy Tpyda U pacxogbl, CBA3aHHbIE C YKa3aHHbIM Bbllle PEMOHTOM
N 3aMeHoMN.

MCKNIOYEHUA TAPAHTUN Pando

Ha ntoGol u3 criegyolmx cnyvyaeB rapaHTUsi He pacnpoCTPaHSAeTCs UM MoXeT OblTb aHHYNMpoBaHa, TO ecTb
pacxofbl Ha mMaTepuarnsbl, paboTy, a Takke KOMaHOMPOBOYHbIE pacxodbl nNpeacTaBuTenen CnyxObl NOAAEPXKKM
KIMMEHTOB HECET UCKIIOYMUTENBHO MOSb30BaTEMb:

- YcTaHoOBKa, OCMOTP, O4MUCTKa U obcnyxXnBaHue.

- Ecnn ycraHoBka npubopa BbINOMHEHA HEe aBTOPM30OBaHHbLIMW CheuManucTamu u He oduumnanbHbIMU

npeacTaBsuTenaMm komnaHum Pando no TexHudeckoMy obcnyxmBaHuio, KOTopble paboTalT ¢ cobnogeHvem

TpeboBaHMI cTaHOapPTOB 6€30NMacHOCTU U HOPM MO 3MIEKTPOMMUTAHWIO.

Ecnu npnbop ncnonbsyeTtcs B KOMMEPYECKUX U HEBOBITOBLIX LIENsAX, ANA KOTOPbIX OH HE NpeaHa3HayveH.

- HencnpaBHocTb npubopa B pes3ynbTaTe HecobnoaeHust ykasaHuRi, pekomMeHZauui W/unum HOpMaTMBOB,
npvBeAeHHbIX B PYKOBOACTBAX MO 3KCMnyaTaumm ong gaHHoro npubopa.

- HencnpaBHOCTM Unu HegocTaTku B pesynbTaTe HeNpaBUIibHON YCTAaHOBKU UK HegocTaTka HeobxoaAMmMoro Ans
HOpManbHOW BeHTUNAUMM npubopa cBoGOAHOro NpPoOCTpaHcTBa B Mebenu, ykasaHHOro B PyKOBOACTBE MO
aKcnnyatauum.

- Mpobnembl U HeEUCNpPaBHOCTM B pe3ynbTaTe TPaAHCMOPTUPOBKU UK NepemeLleHns npubopa cneumnanvctTamu,
He aBTOPM30BaHHbIMWN KOMMAHNEN-NPON3BOANTENEM UIK NpeacTaBMTeNnemM Toproson mapkun Pando.

- HepoBHOCTHY, BMATKHBI, LlapanuHbl Unmn pasduTtoe CTEKIOo.

- Hanuuue noctopoHHMX NpeamMeToB BHYTPU UMK CHapPYXu npmbopa.

- Ecnn TexHun4yeckomy cneuumanucty He npedocTaBneH yaoOHbIM M Ge3onacHbii OOCTyn K npubopy. KnuneHt
005a3aH npegocTaBuTb aBTOPU3OBaHHOMY MHXeHepy Pando Bce Heobxoamnmoe ons goctyna kK npubopy.

- HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ kabenem aneKkTponMTaHus.

- VI3HOC gexkopaTuBHbLIX 9M1EMEHTOB, TaKUX Kak CBETOMNbLTPLI, TaMnbl, NPOTUBHU, PELLETKN, HanpaensioLLme.

- PxaBuuHa, Harap, maTHa WU M3MEHeHWe UBeTa Kopryca, ABepubl, NPUHAANEXHOCTEW WM BHYTPEHHEN
NOBEpPXHOCTN paboyern kamepbl B pe3ynbTaTe HenpasBuibHOro o6CnyXmMBaHMS UM UCNONb3oBaHMsA npubopa
unu B pesynbTaTte HEeMnpaBWMbHOIO MPUMEHEHUsT UNM BO3OEWCTBUSI arpecCUBHbIX BELLECTB, Hanpumep,
YNCTALLMX CPEACTB, HE PEKOMEHOOBAHHbLIX MPON3BOANTENEM.

- Mpobnembl nnn Henonagkn B pes3ynbTaTe CKAYKOB HarMpsiKeHUs B CETU SMNEKTPOMUTaHUS UNn B pesynbraTte
€CTECTBEHHbIX W CMy4arHbIX MOrOAHbIX UM NPUPOAHLIX NPUYMH, Hanpumep, Gypu, MOMHMK, 3EMIETPSICEHUS,
HaBOAHEHUS 1 ap.

- Mpwnbopsbl cTaplle AByx NeT C AaTbl U3rOTOBMEHUS, NPUOBPETEHHbIE B pe3ynbTaTte BTOPMYHOM Nepenpoaaxw,
ObiBLLUNE B yr|0Tpe6neH|/||/| nnn geMOHCTpauUnOHHbIE I'IpVI60pr N3 TOProBbIX 3arioB.

Komnanus INOXPAN, S.L. He HeceT HMKaKoM OTBETCTBEHHOCTM 3a NOObLIE BO3MOXHbIE NPSIMbIE UM KOCBEHHbLIE
yObITKM, MOHECEHHbIE B pe3yfibTaTe HenpaBuibHOro obpaLlleHnst U Mcnonb3oBaHus npubopa.

OdmumnanbHble KOHTaKTHbIE AaHHble CnyX0bl noaaepxku knueHtos PANDO

MCNAHUA, NTOPTYITANUA U AHOOPPA OPYIUE CTPAHBI

RU L
ES https://www.pando.es/en/after-sales-services/ #pm
www.pando.es/asistencia-tecnica/ FR

https://www.pando.es/fr/service-apres-vente/



http://www.pando.es/en/after-sales-services/
http://www.pando.es/en/after-sales-services/
http://www.pando.es/asistencia-tecnica/
http://www.pando.es/fr/service-apres-vente/
http://www.pando.es/fr/service-apres-vente/

INOXPAN S.L. Pando




Pando

integralcooking

C€

www.pando.es

INOXPAN S.L.

Pol. Ind. El Cros

Av. El Moli de les Mateves,11
Apdo. Correos n° 21
08310 ARGENTONA
(Barcelona - Spain)

Tel. +34 93 757 94 11
Fax +34 93 757 96 53
www.pando.es
com.pando@pando.es
Export:
export@pando.es

Tel. 902 41 55 11

Pando www.pando.es

ZHEo SERVICIO POST VENTA
“r£ Espafia, Portugal y Andorra
re

SERVICE APRES VENTE
AFTER SALES SERVICE

Otros paises

Autres pays / Other countries
www.pando.es/en/after-sales-services/

Certificacion del Sistema de Gestion de la Calidad
Environmental Management System Certification ™
UNE-EN ISO 14001:2015 ‘%_

ES20/208675 )
> SGS

Sistema de Gestién de la Calidad
Quality Management System =
UNE-EN ISO 9001:2015 9%

ES19/86566




	Sin título

